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L. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

ORDEN de 5 de marzo de 1953 por la que se aprueban
las nuevas Reglamentaciones de «Zumos de Frutasy,
«Bebidas Refrescantes» y «Jarabes y Horchatasy,

Excelentisimos e lustrisimos sefiores:

De conformidad con la propuesta que formula el Director
general de Sanidad, Presidente de l2 Comisidn Interministerial
para la Reglamentacién técnico-sanitaria de las Industrias de
Alimentacion, esta Presidencia del Gobierno ha tenido a bien
aprobar las Reglamentaciones para la elaboracion y venta de
«Zumos de Frutas», «Bebidas Refrescantes» y «Jjarabes y Hor-
chatasy que a continuacion se publican ¥y que sustituyen a las
de «Bebidas Carbonicass y ¢Jarabes, Horchatas y Zumos de
Prutasy. aprobadas por Ordenes de 18 de febrero y 1 de agosto
de 1958, respectivamente.

" lodigoa VV.EE ya V. L para su conocimiento y efectos,

Dios guarde & VV. EE y a V. I muchos afios

Madrid, 5 de marzo de 1962 ’

CARRERO

Exemos, ¢ Ilmos. Sres. ... '

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELA-
BORACION ¥ VENTA DE ZUMOS DE FRUTAS, CONCEN-
TRADOS, EDULCORADOS Y NECTARES

TITULO PRIMERO
Objeto de la Beglamentacidn

Articulo 1° La presente Reglamentacién tiene por objeto
determinar las condiciones y caracteristicas que deben reunir
los zumos de frutas en su elaboracién y venta, con exclusién
del zumo de uva, que se regird por su legislacién especifica.

TITULO SEGUNDO
Clasificacion y definiciones

Art, 20 Los productos proplos de la industrie de zumos de
frutas, con cardcter enunciativo, son los sigulentes:

a) Zumos frescos de frutas—Son los obtenidos de frutos
sanos, frescos, maduros y lavades, sin que hayan sido sometidos
a tratamiento alguno.

b) Zumos natyrales—Son los zumos frescos que han su-
frido un tratamiento de conservacién por procedimiento fisicos
(congelacion o pasteurizacién), destinados al consumo directo
o como base de otros productos.

Cuando los zumos naturales hayan sido conservados per
procedimientos quimicos, se entenderin zumos conservados.

14 adicion de agua potable gl zumo concentrado en la can-
tidad necesaria para obtener la composicién del zumo natural,
dari lugar al producto que se denominard zumo procedente
de concentrado.

¢) Zumos concentrados.—Son los zumos frescos o naturales
a los cuales se les ha extraido, por métodos industriales (va-
cfo, calor o congelacion), una parte del agua Que contienen,
de tal manera que su redilucion al extracto original presente
lps mismas caracteristicas que los zumes naturales empleados.

Cuando se empleen medios quimicos para la estabilizacién
de concentrados, se entenderdn conservados.

d) Zumos edulcorados~Son los zumos frescos, haturales o
concentrados, conservados o no, en los que se ha disuelto una
cantidad de azdear inferior al 30 por 100 en peso.

e) Néctares de frutas.—Son los zumos de frutos frescos o
naturales, conservados o no, 4 los que se les adiciona un jarabe
del mismo grado Brix que el zumo original y en una pro-
poreion oscilante entre el 40 v el 60 por 100.

TITULO TERCERO
Caracteristicas

Art. 3.0 Teniendo en cuenta las calidades y caracteristicas
de los frutos que pueden ser objeto de industrializacion para la
obtencion de zumos de fruras, deben considerarse diferenciados
en dos calidades: Extra y Corriente.

Art, 40 Sin perjuicio de poder adicionar u esta Reglamen-
taclén otros productos que por st volumen v venta en el mer-
cado nacional requieran la fijacién de caracteres fisico-quimi-
cos, se establece los que deben reunir los Zumos que se espe-
cifican en los Anexos A y B, que figuran al final de esta
Reglamentacion.

Art. 50 Para los zumos concencrados, serd de dplicacion lo
consignado en el articulo anterior relativo a clases comerciales,
y caracteristicas, teniendo en cuenta su grado de concentra-
cidn, el cual se expresard en grados Brix.

La viscosidad y su defecto de gelificacion se determinarin
sobre el propio concentrado, el cual deberd disolverse total-
mente con facilidad y ripidamente en ague potable.

Segin su elaboracion, se clasifican en congelados, pasteuri-
zados y conservados con agentes quimicos. En cuanto a éstos,
podran usarse los mismos que para los zumos ¥ en proporciones
idénticas.

Art. 60 Para los znmos edulcorados y néctares serdn de
aplicacién todas las condiciones y caracteristicas fijadas ante-
riormente para los zumos naturales y concentrades, teniendo
en cuenta su naturaleza y grado Brix, de acuerdo con el azicar
agregado.

TITCLO CUARTO
Operaciones licltas e ilicitas

Art. 790 Las frutas destinadas a la fabricacion de zurmos
deberin ser sanas, maduras, perfectamente lavadas, sin huellas
de ataques de insectos, infecclones criptogamicas ni méiculas
de podredumbre y desprovistas de cualquier parte defectuoss
a productos noeives.

Art. 80 El tratamlento térmico de los tomates, antes de ia
extraccion del zumo, se bara por procedimientos que aseguren
la conservacién de la proporcion natural del agua de estos
frutos.

Art, 9° Los zumos estaran desprovistos de trozos de cor-
teza o piel, albedos y semillas en fragmentos bastos ¥ duros.

Art. 10. Los zumos deberan presentar el color y sabor ca-
racteristicas de los recién exprimidos de las frutas de origen
excluyéndose las coloraciones tipicas de elaboraciones deficlen-
tes 0 de alteraciones. Los enmohecidos o que presenten sabor
a cocido o de oxidacién terpénica o en general los que pre-
senten cualquier sabor u olor anormales, se considerarin al-
terados e improplos para el consumo.

Art. 11, Los zumos edulcorados v néctares de frutas se lo-
grardn con las sigulentes sustancias: azfcar corriente, glucoss,
fructosa o azlcar invertido de la mejor calidad.

Art. 12, El zumo de tomate podrd llevar anadida sal co-
min en proporcion maxima del 1 por 100 en peso de cloruro
sédico.

Art. 13. En los zumos conservados se permititi el uso de
sulfitos v metabisulfitos de los deidos benzaico, térmice ¥ sorbico
o sus sales, en los limites miximos siguientes:

80, Benzoato Acido Acido
Envasado del zumo Total sodico rarmico sorbico
Para consumo di-
TECLO rerverenrnnens Nads  1porl000  Nads  1porl.000
Para preparados
industriales...... 17 por 1.000 2por1.000 4por L.0AC 1por 1000
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Se permite el uso simultineo de agentes conservadores, siem-
pre que la suma de los tantos por ciento de los empleados no
rebase el 100 por 100.

En los zumos concentrados y en los edulcorados conserva-
dos, se observard la misma limitacion ¥ el empleo de los mis
mos agentes conservadores en el producto tal cual se expende.

En los restantes casos el uso de agentes conservadores
gueda -prohibido. .

Art. 14 Los'limites tolerados de impurezas minerales rio
excederan de 1os siguientes limites, por litro de zumo o con-
centrndo:

Cobre, 8 mg.; plomo, 2 mg.; arsénico, 0,4 mg.; cinc, 5 mg. v
antimonio, 0.1 mg. :

TITULO QUINTO
Cualificacion de fabricantes o industriales

Art. 15, Se consideraran fabricantes o industriales de zu-
mos de frutas concenirados. edulcorados v nécetares, a aquellas
personas individuales o juridicas que en uso de la autorizacion
concedida a dicho efecto por los Organismos oficiales, dediquen
su actividad a la elaboracion de los productos sefialados en el
articulo 1.

TITULO SEXTO
Registro sanitario

Art. 16. Los Tabricantes o industriales de zumos de frutas
concentrados, edulcorades ¥ néctares, que reinan los requisitos
sefialados anteriormente, vendran abligados & registrar sus pro-
ductos en la Direccion General de Sanidad, Servicio de Hi-
giene de la Alimentaclén, cumpliendo para ello lo establecido
en las disposiciones vigentes.

TITULO SEPTIMO

Prohibiciones ¥ sanciones

Art. 17. Seri objeto de sancion, de acuerdo con las dispo-
siciones vigentes, ¢l empleo o utilizacién de:

a) Sustancias dafosas para la salud publica.

by Sustancias estabilizadoras no autorizadas.

¢y Caracteristicas que no se ajusten al condicionado mini-
mo que se establece v la adicién de cualguier otro prodicto
prohibido por las Leves vigentes.

d) Aguas no potables, tanto en la elaboracién como en la
limpieza de maquinarias, material v envases.

e Sustancias espumégenas (saponina y licirricing, ete).

I Acidos organicos v minerales, enturbiadores, colorantes
aromiticos v edulcorantes de sintesis, que no estén autorizados
expresamente para estos productos

g/ Envases en mal estado.

R) Tapones corona usados o fabricados con chapa recupe-
rada y discos usados

1) Envases que no estén debidamente precintados v que en
los mismos no figure marca o nombre del fabricante v nu-
mero de Registro del mismo.

j) Botelias, tapones y embalajes marcados con el nombre
© marea registrada de otro fabricante de esta industria.

‘Para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto anterior-
mente, los estahlecimientos expendedores de los productes ob-
Jeto de esta Reglamentacion los entregaran al consumidor pro-
vistos de su cierre de origen,

Art. 18. Los productos que no se ajusten a lo que preceptia
esta Regiamentaciin, se consideraran como falsificados o clan-
destinos ¥ les serd de apiicacion 1o que determina 1a legislacién
vigente al respecto.

TITULO OCTAVO
Envasade ¥ venta

Art. 19. Los zuinos naturales, concentrados y edulcorados
podran expenderse al pablico con la misma marea registrada.
siempre que, en forma clura y sin lugar 2 dudas, se consigne
el tipo de zumo en las etiquetas, tapones y en la publicidad.

Art. 20. Los envases autorizados para estas elaboraciones
han de ser de vidrio, hojalata, plastico, madera parafinada,
eteétera, en tanto el material no altere las caracteristicas del
producto.

Art. 21 Las botellas o recipientes destinados a contener los
‘productos comprendidos en la presente Reglamentacion debe-
ran ser de fondo plano v su sistema de cierre debe permitir
su limpieza v desinfeccion,

Los anillos de caucho que puedan utilizarse para los clerres,
deberan ser fabricados espectalmente al efecto v con caucho
exento de plomo. ) )

Art. 22, Los tapones corona que contienen una pleza de
corcho, deberan llevar, en la cara o superficie en contacto con
el liquido, un disco de material plastico o de otro aislante idé-
neo que responds a las exigenclas de higiene e inatacabilidad.

Los fabricados con resinas sintéticas, no deberan ser plasti-
ficados con sustanclis de accién toxica.

Art. 23. Los tapones corona ¥y cualquier otro accesorio de
cierre, deben encontrarse convenientemente protegidos del polvo
o cualquier otra causa de suciedad o de infeccién. ;

Art. 24, Los reciplentes y.sus accesorios en contacto con
los productos objeto de esta Reglamentacion, no deberan intro-
ducir, por disolucién en los mismos, plomo, arsénico. antimonio
u ofra sustancia nociva.

Art. 25. En los envases podra figurar la representacién del
fruto del que el producto terminado proceda, gravado o lito-
gratiado. ¥ si el producto contenido se compone de la mezcla
de zumos de diversos frutos, podran representarse los distintos
frutos. siendo obligatorio el figurar la proporcion de la mezela
contenida.

En los zumos edulcorados y néctares, deberda expresarse Ja
proporcién de edulcorante y su naturaleza,

En los zumos conservados por medios quimicos, debers ex-
presurse el producto empleado ¥ su propercifn. .

Art. 26. En los envases o etiquetas figurard necesariamente,
grabado e impreso en forma indeleble:

2) Marca y nombre o razon social de la industria ¥ pobla-
cién donde esté instalada o tenga su domicilio oficial,

b) Denominacion técnica v calidad del producto.

c) Peso neto del contenido.

d) Namero de Registro de 13 Direccién General de Sa-
nidad

e) Nimero de fapricante,

Independientemente de las condiciones obligatoriss fijadas
anteriormente, podrd el industrial hacer figurar cualquier ins-
cripeién, nombre, marca o dibujo alusivo al contenide del en-
vase. ¥ la composicion de dicho contenido habra de responder
flelmente al producto de que se trate v a las condiciones
minimas establecidas,

Art. 27 La Inspeccién de los productos comprendides en
esta Reglamentacion y destinados a su venta en el mercado
naclonal, estard a cargo de los Qrganismos competentes,

El nimero de muestras a tomar por la Inspeccion serd
proporcionel al de envases de la partida. ¥ los resultados serin
e! promedio de las muestras,

Art. 28 Una vez autorizada por el Ministerio de Industria
Ia insralacién o modificacion de una fabrica para la elaboracian
de los productos comprendidos en ests Reglamentacién, al pre-
sentar el interesado la solicitud de alta en el Sindicato Na.
clonal de Prutos y Productos Horticolas, de conformidad con
la legislacidn vigente, recabari e} sefialamiento de un nimero
de fabricante, El Sindicato Nacional de Frutos Yy Productos
Horticolas concederd el referido nlimero, por orden correlativo

| de peticiones. mediante la expedicion de un documento en
i forma de carnet o tarjeta que acreditara diche nimero de

Fabricante Nacional exigible a todos los efectos.

Todas las industrias legalmente establecidas en la fecha de
publicacion de esta Reglamentacion, deberan solicitar del Sin-
dicato Nacional de Frutos v Productos Hort{enlas, en el plazo
de tres meses, €l numero y titulo de fabricante que le corres-
ponda.

TITULO NOVENO

Requisitos que han de reunir las fibricas & higiene
de las elaboraciones

Art. 29 Para que una industria de nueva creacién pueda
denomingrse fabrica de zumos de frutas, concentrados, edul-
corados ¥ néctares, a los efectos de estn Reglamentacién, habra
de cumplir los preceptos generaies Y especificos que corres-
pondan, por materia de su competencia, al Ministerio de In-
dustria ¥ a otros Organismos. tanto de Iln Administracién
Central como Provinclal o Local. La documentacién de os-
ricter téenico que pudiera ser precisa para la obtencién de
permisos o autorlzaclones. deberi ser suserita por téenico com.:
petente, '

Art. 30. Desde el punio de vista sanitario, es preceptivo
el informe de la Jefatura Provincial de Sanidad, que sera re-
mitldo a la Direceion General de Sanidad para adoptar la
resolucion que proceda Esta resolucion serd comunicads por
la Direccidn General de Sanidad al interesado v al Ministerio
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de Industria, para que cause los efectos pertinentes en es:e'! art. 36. Sin perjuicio del cumplimiento de la Legislacion
Departamento citado. Laboral, todo productor aquejado de enfermedad infecciosa en

Sl la Direcclon General de Sanidad denegase la instalacion periodo agudo o mientras sea portador o productor de gérmenes,
de la industria de acuerdo con su competencis, esta sesolusién | deberd causar hala en todo cometido que le obligue a estar
causaréd impedimento absolute en la jurisdiccion del Ministerio | en contacto con materias primas, envases, articulos en curso de
de Industria. ) elaboraclén o rerminados, envoltorios o locales en donde dichos

Art 3L Las industrias que regula esia Reglamentacion re- articulos se almacenen o depositen.
uniTin como mirimo, por imperativos de higiene en la elabo- Queda expresamente prohibido fumar en los locales de tra-

raclon de los productos, las condiciones siguientes: hajo.

a) Los locales, tanto de fabricacion como anexos de todas TITULO DECIMO
clases, deberAn ser adecuados para el uso a que Se destinan, Competencias
situados a conveniente distancia de cualquier causa de insalu-
pridad y separados rigurosamente de viviendas o locales donde Art. 37, El Ministerio de Industria y la Direccidn General
pernocte o haga sus comidas cualquier clase de personal de Sanidad, ambas en la esfera de su competencia, vigilaran

b Los locales tendrdn suficiente ventilacion mediante hue- | ei cumplimiento de lo anteriormente dispuesto en esta Regla-
cos, ventanas u otros sistemas que aseguren aquélla ¥ se to- | mentacion, sancionando las infracciones que se produzcan, pu-
reardn las pertinentes medidas para evitar humedades. polvo | diendo llegar, incluso, a la clausura de la industria, en cuyo

v cualquier otra cause de insalubridad. caso Se comunicarin mutuamente la Tesolucién en el plazo de
Todos los locales de la fibrica deben mantenerse constante- © ocho dias. .
mente en estado de limpleza y puleritud. ' Art. 38. Al Sindicato Nacional de Frutos y Productos Hor-

) No son adecuados para la elaboracion de los productos | ticolas se le encomienda una funcion, de informacion ¥ aseso-
objeto de esta Reglamentacién los locales cerrados. subtertd- | ramiento. cerca de las industrias que regula esta Reglamenta-
neos o semisubterraneos. cién y asimismo de los Organismos estatales que deban, por

d) Todas las maouinas § demis elementos que estén en | su funcién. relacionarse con estas actividades.

contacto con articulos efaborades o en curso de elaboracion. .

seran de caracteristicas tales que no puedan transmitir al DISPOSICION FINAL

T ropi s nocivas roducir. en contacto con él o ) . s

?ezgﬁﬁifequﬁ?cﬁe perflfdigialgs procu contacio ¢ Esta Reglamentacion entrari en vigor desde su publicacion
: en el «Boletin Oficlal del Estados. excepto para las industrias

S p r S, | :
ele;gxatlof: ggeg?:gggﬁe_See;(;;nsfs‘igrg&s%iz;; ay 1;):%;2?13?:1_ instaladas legalmente en la actualidad, a las que se concederd
macenamiento. Todos estos elementos estaran construidos en | 17 plazo de seis meses para su adaptacion. -
forma. tal que puedan mantenerse en perfectas condiciones Queda derogada la Reglamentacion Técnico-Sanitatia. pard
de limpieza e higiene. la elaboracion y venta de Jaralqes. hprchacas ¥ zumos de fruts,

e) El piso debera ser impermeable, de facil limpieza ¥ con aprobada por Ox:den de 1a Presidencia del Gobierno de primero
desagiies de clerre hidraulico para 1a salida del agna del lavado. de agosto de 1958, en lo que se reflere 2 zumos de Irutas.

f) Las paredes estarin convenientemente recublertas de ANEXO A
material de facil limpieza,y hasta una altura minima de 160 AR
metros estardn recublertas de azulejos o material similar la- A Zumo natural de naranja
vable. Los locales estardn dotados de techo o cielo raso.

art. 32. Los recipientes, miquinas ¥ tuberias conductoras Calidsa

destinadas a la elaboracién de los productos que’son objeto de | i rares fisico-quimicas
esta Reglamentacion, deberin ser de acero inoxidable u otro Bxtra | Corriente
|
i

material inatacable por los dcidos; asimismo. serd obligateria
18 instalacion de un ftiltro para el agua.
Al objeto de facllitar la limpieza de la maquinaria, las |
distintas partes de ella. asi como las tuberias, deberan insta- Grados Brix ..
larse en forma tal que permitan un ficil desmontado ¥ que Acidez {en dcido citrico an-:
garanticen una limpieza eficaz. hidro por litro) ......
"En los locales de elaboracion existirn tuberias de agua po- | “Joice de madurez .
table, asi como laves de paso convenieniemente repartidas Contenido en pulpa. woo..--.
para facllitar el lavado de maquinaria, local, ete. Contenido maximo er aceite| I )
Los locales destinados para la elaboracion de estos produc- eaenc;al e 30'3 ¢. ¢ por lnro! 5 ¢. c. por litro
tos deberin ser distintos y separados de los destinados a al- Contenido en dcido ascorbico; e T } " mf
macén de cajas, botellas, envases metilicos, etc. por_litro 1350 rmg. minimo 300 mg. minimo
Los locales destinados al lavado de recipientes deben tam-
bién separarse de los dedicados a la elaboracion.
En cuanto sea posible, debe preverse local especial idoneo

100 mintmo | 9 minimo

75 a 19 gn 722 ¢
5.5 minimo 5 minimo
12¢ maximo 15 % miximo

B. Zumo natural de mandarina

para € almacenamiento de zitmos de frutas. aziicar, etc. Calidad
Art. 23. Toda maquinaria a presién deberi estar provista Caracteres fisi -

de los dispositivos de seguridad legalmente exigidos ¥ cumplir aracteres {isico-quimicos .

todos los requisitos que sefale el Reglamepto de Recipientes a Extra ¢ Corrlente

Presion, de 21 de octubre de 1352

Art. 3¢. Para el lavado exterior de los envases deberd haber . . i
méquinas‘lavadoras, pilas o recipientes higiénicos dedicados ex- Grados BriX .oy 100 TERIMO §o minimo
clusivamente 2 este fin, Las pilas no deberin tener desagie | Acidez (en deido citrico an-

hidro por litro) ....ceeeens 7 a 18 gn 6 a 20 g

conectado directamente a la red de alcantarillado o sumideros.
espaciales, sino por intermedio de sifones apropiados. | -

En el lavado interior de las botellas deberi utilizarse obli- Contenido en puipa «...........
gatoriamente maguinas con «escobillény o lavadora con inyec- Contenido maximo en aceite o .
tores que procuzcan presion suficiente, Para el lavado, deberd esenc_ial ..... T g~ 0.3 c.c. por Htro :05 €.c. por litro
emplearse' primeramente agua (preferentemente caliente) con Contenido en eido ascdrhico| - o
detergentes apropiados y Se realizard un enjuagado posterior | _POr MFO 225 mg. minimo 180 mg, minimo

_con abundante ‘agua fria seguido de otro con agua & presion
¥ vapor,

Art, 35 El agua empleada deberd ser filtrada. potable, qui-
mica y bacteriologicamente pura, ¥ 2 {in de garantizar tal con- Calidad
dicién se presentard anualmente en la Jefatura Provincial de sl
Sanidad certificado acreditative del resultado del andlisis qui-

6 minimo 5,5 minimo
9¢ maximo  10% maximo

Indice de madurez

C. Zumo natural de limin

Caracteres fisico-quimicos

mico y bacteriologico. Cuando en la fabrica se use la misma Extra i Carriente
agua potable que beba 12 poblacién, no sera necesario el cer- !
tificado, siempre que Ia Inspeccion Sanitaria compruebe el buen l

6,50 minimo

estado de toda la conduccion. ‘Grados BrX ....coveerinnnes 7¢ minimo
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| ‘ Calidad
Caracteres (isico-quimicos | §
| Extra Corrlente
I
Acidez (en acido citrico an- i
hicro per litro) .. { 50 & 80 gr. 45 o 80 gr.
Indice de madurez 1.2 minimo 1,1 minimo
Contenido en pulpa ... 16 % maximo | 15 % ,méximo

Contenido maximo en aceite’

esenclal ... 0.3 c.c. por litro {05 ¢ ¢, por litre
Contenido en dcido ascorhico | !
por ltro ........ccociiienan 1460 mg. minimo 350 mg. minimo

D. Zumo natural de pomelo o toronja (citres paradisi)

b

. ; Colidad
Caracteres fistco-quimlcos | )
! Extra i Corriente
! i .
Grados Brix weevene | %0 minimo & minimo
Acider ten icido citrieo an-! ‘
hidro por Hiror ... I 1082 g , 8822 gr
Indice de madurez . 55 minime | 50 minimo
Contenido en pulpa ... 1205 méximo | 157 maximo

Contenido miximo en aceite:

eseneial 0.2 ¢ ¢. por litro ;’0.5 ¢. ¢. por litro
Contenide en dicido asedrbico ; !
por Htro ..o, 1350 mg. minime 1250 mg. minimo

ANEXO B
E. Zumo nateral de manzana

Calidad

Caracreres fisico-quimicos

Extra Corriente

!
!
Grados Brix ... 120 minimo | 10 minima
Contenido en azicar por li- l
|
i
|

tro. calculado en azicar!

invertide ... i B0 gr. minimo | 80 gr. minimo
Acidez en :cvido muilico por
HEPO e, '3 a5 gn 2 8 10 gr,
F. Zumo natural de albaricoque
1 Calidad
Caracteres fisico-quimicos | -
Extra ! Corriente
s‘
Grados Brix ..., i le minimé | 100 minimo
Contenido en azicar, calcu-: t
lado en aziicar invertido.| 90 gr. minimo @ 80 gr. minimo
Acldez calculada en dcido| :
mélico por kilogramo ....., 20 gr. maximo ! 23 gr. miximo
Pulpa en suspension ' 65% maximo ! 68% marimo
G. Zumo natural de tomate
Caltdad
Caracteres [fisico-quimicos
Extra Corrtente
Grados BrixX .............! 45 minimo 40 minimo
Acidez (en acldo citrico an-
hidro por litro) ............... 83% méximo | 11 % maximo

del residuo seco
deducida 13 sal

del residuo seco
deducida la sal
Aztcares reductores (en azu-
car invertido respecto al
extracto seco, deducida la

S8 s 46 % minimo | 40 % minimo
Recuento de mohos por el

métedo de Howard, cam-

POS POSIVOS wovvvivvvriseneenn | 25 % méximo | 259 méiximo

|

|

BEGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA. PARA LA ELA.
BORACION Y VENTA DE BEBIDAS REFRESCANTES

TITULO PRIMERO
Definiciones

Articulo 1o La denominacién genérica de Bebidas Refres-
cantes corresponde a disoluciones en agua potable. para su cone
sumo directo, de uno o varios de los siguientes elementos: azi-
cares, jarabes, icidos organicos y minerales, aromas, extractos
¥ Zumos naturales, como asimismo los edulcorantes sintéticos,
colorantes y demés aditivos autorizados por la Direcclon Ge-
neral de Sanidad. .

Cuando las bebidas refresegntes contengan disuelto anhidrido
carbénico con un minimo de 1 volumen de este gas. podrdn
denominarse bebidas carbénicas.

Art. 20 Las bebidas refrescantes se clasifican en los siguiens
tes grupos:

a) Aguas gaseadas: (seltz, agua de sods). .
b) Gaseosas 0 sodas: (gascosa de limen, soda de naranja,
30da de fresa, etc,). ’
©) De extractos: (Cola, agua tonica. ginger. frutas disgrega.
das, etc.).
- &) De zumos de frutas.
4

Art. 30 a) Aoue geseada—~Es la bebida constituida por
agua potable saturada de anhidrido earbénico, sin otra adicién
tagua de seltz) o con scles minerales adicionadas y entre elias,
precisamente. bicarbonato sédien con un minimo de 03 gramos
per litro (agua de soda).

i Gasensns o sodas—Son las bebidas de aspeeto brillante
o turbio constituidas por agua potable saturada de anhidrido
carbinleo v que ademas contienen alguno de los productos
siguientes: azicares, edulcorantes sintéticos autorizados o mez-

‘cla de los mismos, esencias de frutas naturales o sintéticas,

acidos autorizados, colorantes v aditives autarizados por la Di.
reccion- General de Sanidad. . '

¢r Bebidas re/rescantes de ertractos—Son bebidas carboni-
cas con edulcorante v base de sabor exclusivamente naturales,
constituidas por extractos o disgregados de frutas o plantas y
esencias naturales. Fueden contener :cidos, colorantes y aditi-
vos autorizadns por la Direcrion Geners! de Sanidad.

v Bebidas refrescantes de zumaos de frutus.—Son 1as bebidas
refrescamntes, carbonicas o no, elaboradas con aziicar ¥ sin nin-
gun edulcorante artificial. cuya base de sabor es zumo de frutas
pracedente de. vumos fresces, naturales. concentrades, aduleo-
rades o néctares de fruias ¥ con un contenido minimo expre-
sado en términos de zumo de fuerza naural, segin e} cuadro
sigulente;

Refrescos de Zuimnos €iLritoS .......ocevevivseevovin 87+ en peso
Reilescos Ge zumos de manzana v albaricogue ... 16% en peso
Refrescos. de zumo de UVA ...cocveevevrvievveornn, 22% en peso
Refrescos de zumos de otros frutes fresa, pifia, )
frenbuesa, grosella, ete.) ...cooocovvvierviiriini, 6% en peso

Podran contener, ademds, extractos o esencias naturales, co-
lorantes y aditivos autorizados expresamente por 1a Direceidn
General de Sanidad, al cumplir el fabricante lo que determina
el articulo 5° de la presente Reglamentacion.

Art. 4° Se considerarin fabricantes o Industriales de bebj-
das refrescantes. aquellas personas individuales o juridicas que,
en uso de la autorlzacién concedida & dichos efectos por los
Organismos oficiales, dediquen su actividad a la elaboracién de
estos productos,

Quedan igualmente incluidos en esta Reglamentacion los es-
tablecimientos de hosteleriz y similares que preparen soda o
agua de seltz para el consumo directo dentro de su establecle
miento.

TITULO SEGUNDO
Registro sanitario

art. 5° Los fabricantes o industriales de bebidas refrese
cantes que relnan los requisitos sefialados en el articulo antee
rior, vetidran obligados a registrar sus productos en la Direccitn
General de Sanidad, Servicios de Higiene de 1a Alimentacién,
cumpliendo para ello lo establecido en las disposiciones vigentes.

TITULO TERCERO
Prohibiciones

Art, 6.2 Serd objeto de sancién, de acuerdo con Jas disposi-
ciones vigentes, el empleo o utillzacién de:
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a) Aguas no potables, tanto en la elaboracién de estas be-
bidas como en la limpieza de maquinaria, material y envases.

b) Agentes conservadores no autorizades.

¢} Sustancias espumogenas (saponina, ete.),

d) Acldos organicos ¥ minerales. colorantes y aromaticos de
sintesis no autorizados.

e) El empleo de swifato de quinina en proporeidn superior
2 83 pertes por milion (0,0083 por 100), como quinina.

f) Tapones «corona» usades o fabricados con chapa recu-
perada, discos de corchio usados ¥ Jos comminmente denominados
clerres de «bolan.

g) Cabezas metdlicas en los sifones que contengan mis del
1 por 100 de plomo o mas del 001 por 100 de arsénico en
aquellas partes que estén en contacto con el agua ‘gaseads.

h) . Sifones, botellas, tapones y cajones marcados con el
nombre o marea regiscradas de otros fabricantes de esta indus-
tria, & no media la autorizacion del propietario.

Para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto anterior-
mente, los establecimientos expendedores de bebldas refrescan-
tes las entregardn’ al consumidor provistas de su cierre de
origen.

'Asimismo, se prohibe el embotellado de agua carbénica por
establecimiento que no tenga la cualidad de fabrica de bebidas
refrescantes. '

TITULO CUARTO

Requisitos que han de teunir Iss- fabricas e higiene
de las elaboraciones

Art. 7¢ Para que una industria de nueva creacién pueda
denominarse fibrica de bebidas refrescantes, a los efectos de
esta Reglamentacin, habrd de cumplir los preceptos generales
v especificos que correspondan. por materiz de su competencia,
al Ministerio de Industria ¥ a otros Organismos, tanto de Ia
Administracion Central como Provincial o Local’ La docvmen-
tacion de caracter técnico que pudiera ser precisa para la ob-
tencién de permisos o autorizaciones, deberd ser suscrita por
técnico competente.

Art. 8o Desde ¢l punto de vista sanitario, es preceptive el
informe de la Jefatura Provincial de Sanidad, aue serd remitido
g la Direccion General de Sanidad para adoptar la resolucion
que proceda. Esta resolucion sera comunicada por la Direcqién
General de Sanidad, al interesado y a! Ministerio de Industria.
para que cause los efectos pertinentes en este Departamento
citado.

Sl 1a Direccién General de Sanidad denegsse la instalacién
de la industria de acuerdo con su competencia, este resolucion
causata impedimento abscluto en la jurisdiccion del Ministerio
de Industria.

Art. 90 Las industrias que regula esta Reglamentacion re-
unfrin como minimo, por imperativos de higiene en la elabo-
raclén del producto, las condiclones sigujentes, sin perjuicio
de las exigidas por las disposiciones laborales:

a) Los locales, tanto de fabricacién como anexos de toda
clase, estarin separados rigurosamente de viviendas o locales
donde pernocte o hagn sus comidas cualguier clase de personal

b} Los locales tendran suficlente ventilacion mediante hue-
cos, ventanas u ofros sistemas que aseguren aquélla, y se to-
marén las pertinentes medidas para evitar humedades. polvo
¥ cualquier otra causa de insalubridad. s

¢) Dispondrin de maquinas con las caracteristicas adecua-

. das, para que los productos se elaboren con las debidas condi-
clones técnico-sanitarias, "

d) El piso deberd ser pricticamente impermeable. debiendo
encontrarse en condiciones aptas para la mas facil limpieza.

e) Las paredes estaran convenientemente recubiertas de
material de facil limpieza, y hasta una altura minima de 1,60
metros, lo estardn por azulejos o material similar ficilmente
lavable. Los locales estaran dotados de techo a cielo raso,

Art. 10. Las méquinas de elaboracion, en Ias parte de ellas
que estén en contacto con el agua saturade de anhidrido car-
bénico, asi como ias tuberias conductoras de Ja misma, estarin
recubiertas de estafio, plata o plésticos, o 2 otras materias
no atacables por &l anhidrido carbonico, autorizadas por la Di-
recelén General de Sanidad. En el resto de la instalacién no
deberd existir parte metalica alguna que pueda estar en con-
tacto con el agua carbénica o el jarabe, y que sea de plomo o
de sus aleaciones.

El envasado deberd realizarse mediante méquinas llenado-
ras v taponadoras automdticas o semiautomaticas.

Al objeto de facilitar la limpieza de la maquinaria, las dis-
tintas partes de ella, asi como las tuberias, deberin instalarse

en forma que permilan un facil desmontado § que garanticen
ung limpleza eficaz.

En los locales de elaboracién existiran tuberias de agua po-
table, asi como llaves de paso convenientemente repartidas para
facilitar el lavado de maquinaria, local, etc. .

Toda la maquinaria a presion en la elaboracion deberé estar
provista de los dispositivos de seguridad legalmente exigidos ¥
cumplir todos los requisites que sefiala el Reglamento de Re-
cipientes a Presion, de 21 de octubre de 1852,

Los reciplentes destinados a la elaboracion de jarabes, asi
como Jas tuberias conductoras de los mismos, deberan ser de
acero inoxidable. material blastico esmeltados al fuego o de
ofro material inatacable por los dcidos, lo mismo que los dosi-
ficadores de jarabes preparadcs pera estas bebidas.

Sera obligatoria la instalacion de un filiro para el agua que
se embotelle, aunque ésta proceda del suministro oficlal de
aguas potables de la poblacion, el cual deberd estar siempre
en buenas condiciones.

Art, 11, Para el lavado exterior de los envases deberd haber
maquinas lavadoras, pilas o recipientes higiéhicos dedicados ex-
clusivamente a este fin. Las pllas no deberan tener desagiie
conectado directamente a la red del aicantarillado o sumideros
sspeciales, sino por intermedio de sifones apropiados.

En el lavado interior de las botellas deberan utilizarse obli
gatoriamente maquinas con «escobillons o lavadoras con inyec-
tores que produzean presién suficiente. Para el lavado debera
emplearse primeramente agua (oreferentemente’ caliente) con
detergentes apropiades, y se realizard un enjuagado posterior
con abundante agua fria seguido de otro con agua 2 presion
y vapor,

Art. 12 Las materias primas utilizadas en la elaboracion
deberan ajustarse a las normas siguientes:

Fl ggua deberd ser filtrada. potable, quimica y bacteriolo-
gicamente pura. ¥ a fin de garantizar tal condicién, se pre-
sentari anualmente en la Jefatura Provincial de Sanidad cer-
tificado acreditativo del resultado del analisis guimico y bacte-
rioldgico. Cuando en la fébrica se use la misma agua potable
que bebe la poblacién, no serd necesario el certificado, siempre
que la inspeccion sanitaria compruebe el huen estado de toda
la conduccton, desde el ramai general hasta Ia maquinz lle-
nadora.

Cuando el agua venga cargada con sabores de cloro u Otros
esteritizadores do gérmenes, serd chligatorio pasarla por apara-
tos purificadores & base de carbin activo u otras materias ade-
cuadas para elimingr las impurezas que comuniquen sabor o
color.

El anhidrido carbonico empleado debera ser técnicamente
puro, ¥ en tal sentido reunira las condiciones siguientes, oue
serdn exigidas por las industrias consumidoras a los fabris
cantes suministradores:

CO, minimo, 99 por 100

Oxido de carbono (mdximo}. 0.2 por 100.

Alre, indicios.

Acidos sulfurcsos, sulfhidrico. nitreso, producto empireumnds
ticos v otras impurezas. negativo.

Los dcidos citrlco, tartdgico. lactico. fosférico ¥ demis auto-
rizados deberdn ser pures ¥ utilizarse en las proporciones per-
mitidas. ;

Los edulcorantes podran ser azicar. (sacarosal o 105 autorls
zados por la Direceldn General de Sanidad.

Se autoriza en casos especificos el uso de sulfltos ¥ meta~
bisulfitos de los dcidos benzoico, férmico y sorbico o sus sales,
en los-limites miximos sigulentes, expresados eh miligramos por
litro de bebida terminada:

Ac. benzoico Ac, sérblco

S0, 0 su o su

Total equiv, sal . equlv. sal
Bebidas del grupo a) ... - - —
Bebidas del grupo b) ... 0 1% 120
Bebidas del grupo ¢ ... ki 120 120
Bebidas del grupp d) ...... 350 600 600

Se permite el uso simultaneo de agentes conservadores, siem-
pre que la suma de los tantos por ciento de los empleados no
rebase’el 100 por 100.

Art. 13. Una vez autorizada por el Ministerio de Industria
la instalacion o modificacion de una fibrica de bebidas refres-
cantes, al presentar el interesado su solicitud de alta en el
grupo correspondiente del Sindicato Nacional de Allmentaciin
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¥ Productos Coloniales, de conforinidad con l2 legislacién vi-
gente. recabard el seflalamiento de un nimero de fabricante.
El Sindicato Nacional de Alimentacién y productos Coloniales
concederd el referido numero, por crden correlativo de peticio-
nes, mediante la expedicién de un documento en forma de
carnet o tarjeta que acreditard dicho niamero de fabricante
nacivnal, exigible & todos los efectos,

El parrafo anterior no es de aplicacién a to5 establecimien-
tos citades en el parrafo segundo del articulo 4.0 de esta Re-
glamentacién.

TITULO QUINTQ

Envases

Art. 14 Los envases que se empleen en esta industria han
de ser de vidrio o de materias andlogas, y estarin provistos
de clerre de plistico, porcelana, vidrio, corcho o material
similar. En todo caso, tanto los envases como SuS cierres de-
berdn ser ingtacables por el anhidrido carbénico 1t otro compo-
nente y autorizados por la Direccion General de Sanidad. Por
lo tanto, los sifones. ademés de tener aquellas caracteristicas,
estarin provistos de cabezal de malerial inoxidable e inatacable
en las partes que estén en contacto con el agua saturada de
anhidrido carbénico. Los anillos de caucho que se utilicen para
el cierre de las botellas y sifones deberan ser fabricades espe-
cialmente al efecto y con caucho exento de piomo. El envasado
de estas bebidas deberi hacerse en hotellas provistas de cierre
de tapon «coronan o similar, tapdn de porcelana. corcho u otro
ficilmente lavable e inatacable por el anhidrido carbénico u
otro componente.

Art. 15. En los envases figurard necesariamente, grabado o
impreso en forma indeleble en el 1apén o en el cuerpo de los
mismos, el nombre o marca del fabricante v el nimero a que
se hace mencion en el articulo 13

Art. 18, Cuando en las gaseosas 0 sodas se emplee en cual-
quier propercion eduleorante sintético autorizado, debera hager-
se constar en el envase, tapén o etiqueta: «Edulcorante auto-
rizado por la D. G. S».

Para este grupo de bebidas, siempre que figuren en sus eti-
quetas, tapones, publicidad y envases, las palabras: «naranja».
«naranjadan, «limény, «limonaday «fresay, ete, deberan levar
ademas los términos «gaseosan o «so0das, no pudiendo, en’ ningln
caso, tener reproducidas figuras o composiciones coloreadas que
hagan referencia a frutos ni plantas. La palabra «azicar» solo
se podrd citar cuando sea éste el Unico edulcorante utilizado.

Art. 17. Las bebidas refrescantes de zumos de frutas po-
drin definirse como «Bebida de zumc naturals, y consignarlo
asi en las etiquetas, tapones, envases y textos publicitarios,
pudiendo en ello venir representadas las clases de frutas em-
pleadas. No podrin, por tanto, utilizarse las expresiones ¢Zumo
de frutay o «Zumo naturaly, sin anteponerle, en letras del
mismo tamafio, las palabras «beblde refrescanten 0 «retresco.

TITULO SEXTO

Competencizs

Art. 18 El Ministerio de Industria y la Direcclén General
de Sanidad. ambas en la esfera de su competencia, vigilarin
el cumplimiento de lo anterformente dispuesto en este Regla-
mento, sancionando las infracciones que se produzcan, pudiendo
llegar, incluso, a la clausura de la industria, en cuyo casa se
comunicarin mutuamente la resolucién en el plazo de ocho
dias.

Art. 18. Al Sindicato Nacional de Alimentacién se le en-
comienda una funcion de informacion y asesoramiento cerca
de las Industrias que regula esta Reglamentacion v, asimismo,
de los Organismos estatales que deban, por su funcién. rela-
cionarse con estas actividades. .

En el caso de los establecimientos especificados en el pirrafo
segundo del articulo 4~ de esta Reglamentacidn, la funcién an-
teriormente citada compete al Sindicato Nacional de Hostelerig
y Similares.

DISPOSICION FINAL

Esta Reglamentacién entrari en Vigor a partir de su publi-
cacion en el «Boletin Oficial del Estados, excepto para las in-
dustrias actualmente establecidas, & las que se les concede e}
plazo de un afio para su adaptacidn, en lo que se refiere a
maguinaria y envases.

Queda derogada la Orden de 18 de febrerp de 1958 por Ia que
se¢ aprobd la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elabo-
racion y venta de Bebidas Carbonicas ¥ la Orden de 4 de Junio
de 1962 por la que se modificarcn los articulos 5°, 7 3 21 de
agquélla

1

DISPOSICION TRANSITOR1A

Las indusirias actualmente instaladas legalmente, que. ilenen
ya registrados sus productos en 1n Direceién Generel de Seni-
dad, segin determina el articule 5. de la presente Reglamen-
tacién, como consecuencia de lo que, asin#ismo, determinaba la
Reglamentacién Técnico-Sanitaria de Bebldas Carbdnicas, apro-
bada por Orden de 18 de febrero de 1958, no tienen que volver
& Soliciter este requisito. siempre que 1as férmulas que vengan
utilizando cumplan las condiciones de la presente Reglamen-

tacién.

Asimismo, las industrias mencionadas en el parrafo anterior
que tuvieran concedido el nimero de fabricante a que se refiere
el articulo 13 de 1a presente Rgelamentacion. no tienen que Vols.
ver a solicitarlo

REGLAMENTACION TECNICO-3ANITARIA PARA LA ELA-
BORACION Y VENTA DE JAKABES Y HORCHATAS

’ TITULO PRIMERO
Definiclones

Articulo Lo La denominacion genérica de jarabe corresponde
a disoluciones de azicar en agua potable. con una graduacién
de 620 Brix.

Puede contener alguno de los productos siguientes: Esencias
de frutas naturales o sintéticas, zumos, extractos, colorantes,
aditivos ¥ otros productos autorizados expresamente por la Di.
reccion General de Sanidad, al cumplir el fabricante lo que de-
termina el articulo 5.0 de la presente Reglamentucion.

Art, 2° La denominacién genérica de horchata corresponde
a las emulsiones en agua potable de almendras o chufas, pre-
viamente molidas, con la adicién de azicar. El producto resul-
tante tendrd, como minimo, 20o Brix, con un minimo de grasa
del 2 por 100 y azucares totales el 10 por 100. En la pruebs de
reductores con azul de metileno, la decoloracién tendsd que ve-

‘rificarse en cuatre horas. como minimo. EIsPH estard compren-

dido entre 6,5 y 69.

El concentrado de horchata tendra una graduacién minimg
de 60° Brix, y diluido con tres volimenes de agua, tendra las
caracteristicas de la horchata.

Art. 3.0 Los jarabes podrdn considerarse de zumos de fru-
tas, cuando su unico edulcorante sea el aziicar v cuya base de
sabor la constituyan zumos naturales, conservados o concen-
trados, con un contenido minimo de un 30 por 100, expresadc
el términos de zumo de fuerza natural.

Art. 4.0 Se considerardn fabricantes de jarabes y horchatas,
a los efectos de esta Reglamentacion, aquellas personas indivi-
duales o juridicas que. en uso de la autorizacién concedida por
los Organismos oficiales. dediquen su actividad a ia elaboracién
de estes productos, de los gue se excluyen los de caricter me-
dicinal,

TITULO SEGUNDQ
Registro sanitario

Art. 50 Los fabricantes de jarabes y horchatas que Telinan
los requisitos sefialados en el titulo anterior, vendrin obligades
a registrar sus productos en Ia Direccion General de Sanidad,
Servicios de Higiene de la Alimentacion, cumpliendo para ello
lo establecido en las dispostciones vigentes.

TITULO TERCERO
Pro.hibicioneﬁ ]
Art. 6° Queda prohlbido €! empleo o utilizacién de:
I En lo referente a su composicion.

4) Agua 1o potable, tanto en la elaboracion de estas bebie
das como en la limpieza de maquinaria, material ¥ envases,

b) Agentes conservadores no gutorizados.

¢) Sustancias espumdgenas. '

d) Acldos orginicos y minerales, colorantes v aromaticos de
sintesis y edulcorantes que no estén autorizados por la Direc-
cién General de Sanidad.

¢) En las horchatas. bicarbonato sédico y almidén, de otra
procedencia,

II En lo concerniente al envase

a) Envases en mal estado.
b) Tapones de corcho Sin esterilizar, tapones «coronay usge
dos o fabricados con chepe recuperada y discos de corcho usados,



B. 0. del E—Nim. 62

13 marzo 1963 4218

¢) Envases que no estén debldamente precintades y en cuyo
precinto Do figure marca o nombre del fabricante y nimero
g que se refiere el artfeulo 13.

d) Botellas, tapones y embalajes marcados con el nombre o
marcas registradas de otros fabricantes de esta industria.

TITULO CUARTO

Requisitos que han de reunir las fibricas e bigiene
de las elaboraciones

Art. T° Parg que una industria de nueva creacion pueda
denominarse fibrica de jarabes y horchatas, a los efectos de
este Reglamentacién, habrd de cumplir los preceptos generales
y especiflcos que correspondan, por materia de su competencia
al Ministerio de Industria v & otros Organismos. tanto de la
Administracton Central como Provinciat o Local. La documenta-
cién de caracter técnico que pudiera ser precisa para la obten-
cion de permisos o autorizaciones, deberd ser suscrita por véc-
nico competente. .

Art, 80 Desde el punto de vista sanitario, es preceptivo el
informe de la Jefatura Provincial de Sanidad, que sera remitide
& la Direccion General de Sanidad para adoptar la resolucion
que proceda, Esta resolucion serd comunicada por la Direcclén
General de Sanidad al interesado ¥ al Ministerlo de Industrin,
para que cause los efectos pertinentes en este Departamento
citado.

Si la Direcctén General de Sanidad denegase la instalacion
de In industria de acuerdo con su competencia, esta resolucion
causard impedimento absoluto en la jurisdiceion del Ministerio
de Industria.

Art. 9 Los recipientes, miguinas y tuberias conductoras
destinadas s la elaboracion de los productos que se definen en
el Titulo Primero, deberan ser de acero inoxidable, esmaltados
al fuego, estafiados, de loza vitrificada u otro material no ate-
cable por los Acides.

Toda la maquinaria a presion debera estar provista de los
mecanismos de seguridad legalmente exigidos ¥ cumplir todos
los requisitos que sehala el Reglamento cie Recipientes a Pre-
sién de 21 de octubre de 1952,

En los locales de elahoracidn existiran tuberias de agua po-
table asi como llaves de paso, convenientemente distrihuidas,
para facilitar ¢! lavade de maguinaria. jocal, ete.

AT 10. Las industrias que regura esta Reglamentacién re-
uniran como minimo, por imperativos de higiene en la elabora-
cién del producto, Jas condiciones siguientes. sinn perjuicio de las
exigidas por las disposiciones laborales:

a} Los locales, tanto ge fabricacién .como anexos de toda
clase, estarin separados rigurcsamente de viviendas o locales
donde pernocte o haga sus comidas cualquier clase de personal.

b Tos locales tendrdn suficiente ventilacién mediante hue-
cos. Ventanas u otros sistemas que aseguren aquslla y se tome-
ran las pertinentes medidas para evitar humedades, polve ¥
cualquier otra causa de insalubridad.

¢ Dispondrin de maquinaria, con las coracteristicas ade-
cuadas, para que los productos se elaboren en las debidas con-
diclones técnico-sanitarlas.

d) El piso debera ser pricticamente impermeable y en cone
dicfones aptas para la mas facil limpleza.

) Las paredes estarin convenientemente recublertas de mas
teral de facil limpieza. ¥ hast2 una altwra minime de 1,60 me-
tros, lo estaran de azulefos o material similar ficllmente lava-
ble. Los locales estarin dotados de techo o cielo raso.

Art 11 Para el lavado de los envases existirin mdquinas
1avadoras, pilas o reciplentes, dedicados exclusivamente a este
fin. Las pilas no deberin tener desagiie conectado directamente
2 1a red de alcantarillado o sumideros especlales, sino por inter-
medio de sifones apropiados.

Fn el lavado interior Ge las botellas deberdn utilizarse obli-
gatoriamente maquinas con descoblilony o lavadoras con inyec-
tores que produzean presion -suficlente. Para el lavado deberd
emplearse agua caliente con detergentes apropiados ¥ se prac-
tleard un enjuagado posterior con abundante agua fria, seguido
de otro con agua o presion ¥ vapor.

Art. 17 Las materias primas utilizadas en la elaboracién de-
berdn ajustarse a ias normas siguientes: )

El agua deberi ser filtrada, potable, quimica vy bacteriologi-
camente pura ¥, & fin de garantizar tal condicion, se presen-
tara anualmerite en la Jefatura Provincial de Sanidad certl
ficade acreditativo del resultado del andlisis quimico v bacte-
riolégico. Cuando en Ja fibrica se use la misma agua poteble
que bebe la poblacion, no serd necesario el certificado, siempre
que la inspeccion sanitaria compruebe el buen estado de toda

1a conduccion, desde €] ramal general hasta la miquina le.
nadora. -

Los 4cldos citrico y tartarico y demds autorizados, deberén
ser puros y utilizarse en las proporciones aprovadas.

Se autoriza el empleo de los conservadores sulfitos y meta-
bisulfitos, acidos benzoico ¥ sérbico o sus sales, bien gislada o
sistmultaneamente, en la cantidad sigulente:

Acido
sorblco

Acldo
benzoico

|
Nada ’o.eo por 1.000]0.60 por 1.000

Jarabes de sencias.
Jarabes de zumos

de frutas .......
Horchatas

1,00 por 1.000| 1,00 por 1000

0,50 por 1.000
2,00 por 1.000|2,00 por 1.000

Nada

Ei empleo simulténeo de los antifermentos permitidos, estd
condicionado 2 que las cantidades empleadas de cada uno de
ellos, expresadas en porcentaje respecto al maximo autorizado,
no rebasen el 100 por 100.

Los edulcorantes podran ser azicar (sacarosa 0 glucosz) ©
los autorizados por la Direccion General de Sanidad. solos ¢
mezclados.

art. 13 Una vez autorizada por el Ministerio de Industria
1 instalacion o modifieacién de una fibrica de jarabes o hor-
chatas, al presentar el interesado la salicitud de alta en el Gru-
po correspondiente del Sindicato Nacional de Alimentacidn ¥
Productos Coloniales, de conformidad con la legislacion vigen-
te, recabard el sefalamiento de un numero de fabricante. El
Sindicato Nacional de Alimentacion concederd el referido ni-
mero por orden correlativo de peticlones, mediante la expedicion
de un documento en forma de carnet o tarjeta, que acredliard
dicho nimero de fabricante nacional, exigible a todos los efectes.

TITULO QUINTO
Envases

Art. 14 Los envases autorizades para esta industria podrin
ser de vidrio, hojalata. plastico ¢ materias analogas, provis-
tos de clerre de plastico, porcelana vidrio o corcho, siendo
envases y cierres, en todo caso. de material no atacable por los
cidos v debidamente autorizades por la Direccion General de
Sanidad.

Los productos que por tradicidn, se expendan a granel v sin
envase precintado horchata de chufa), seran transportades ¥
conservados en envases inoxidables.

Las juntas de caucho que se utflicen para el clerre de 188
botellas, deberdn ser fapricadas especialmente al efecto ¥ con
caucho exento de plomo,

Art. 15, Los jarabes podran denominarse «de zumo naturaly
¥ consignarlo asi en las etiquetas. tapones ¥ LeXies publicitarics,
{neluso con la reproduceion grafica de las frutas que contengan,
cuando se elaboren con arreglo a lo que determina el articus
lo 3¢ de la presente Reglamentacion, sin que puedan denomi-
narse solamente «zumo de frutan, es decir, sin que le anteceda
la palabra «arabey, en letras de igual tamano.

Art. 16. En los envases figuraré necesariamente grabado o
impreso en forma indeteble, en el tapon o en el cuerpo de los
mismos, el fiombre o marca del fabricante v el numero a que
sa hace mencion en el articulo 13,

TITULO SEXTO
Competencias

Art. 17, El Ministerio de Industria y la Direcclon General
de Sanidad, ambos en la esfera de su competencia, vigilaran el
sumplimiento de lo anteriormente expuiesto en esta Reglamen-
tacion, sanclonando las infracciones aue se produzcal. pudiendo
ineluso llegar a la clausura de la industria, en cuyo ¢aso se co-
municarin mutuamente la resolucion en el nlazo de ocho dias,

Art. 18. Al Sindicato Nacional de Alimentacion se ie enco-
mienda una funcién de informacién v asesoramiento cerca de
lag irdustrias que regula esta Reglamentacion ¥, asimismo, de
los Organismos estatales que ceban. por su funeién. relacionarse

con estas actividades.
DISPOSICION FINAL

1

Esta Reglamentacion entrari en vigor desde su publicacion
en ¢ «Boletin Oficial del Estados, excepto pard las industrias
en la actualidad instaladas legalmente, o las que se les concede
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un plazo maximo de un afo para su adaptacién. en lo que se
refiere 2 maquinaria y envases.

Queda derogada Ja Reglamentacion Técnico-Sanitaria para
la elaboracién y venta de Jarabes, Horchatas y Zumos de Fru-
ta, aprobada por Orden de esta Presidencia del Goblerno de 1 de
agosto de 1958. en lo que se refiere a jarabes y horchatas

DISPOSICION TRANSITORIA

Las industrias actualmente instaladas legalmente, que tienen
ya registrados sus productos en la Direccién General de Sanl-
dad, segln determina el articulo 5.0 de la presente Reglamen.
tacién, como consecuencia de lo que. asimismo, determinaba la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria de Jarabes, Horchatas y Zu-
mos de Fruta, aprobada por Orden de 1 de agosto de 1963, no
tienen que volver a solicitar este requisito, siempre que las fér-
mulas que vengan utilizando cumplan las condiciones de la pre-

_ sente Reglamentacién.

Asimismo, las Industrias menctonadas en el parrafo anterior
que tuvieran concedido el nilmero de fabricante a que se refie-
re el articulo 13 de la presente Reglamentacién. no tienen que
volver 2 solicitarlo,

MINISTERIO DE JUSTICIA

ORDEN de 28 de febrero de 1963 por i@ que se rectifica
la actual clasificacién de determinados Juzgados de la
Justicia Municipal de acuerdo con el censo de poblacién
vigente.

Tlustrisimo sefior:

Segun establece 1a Ley de Bases, de 19 de julio de 1944, la
clasificacién de los Juzgados de la Justicia Municipal viene de-
terminada por el numero de habitantes que como poblacion de
derecho tiene acreditada la respectiva localidad en el Censo
Oficial de Espafia, lo cual se traduce en la necesidad de reajus-
tar estz clasificacion cada diez afios, que es el periodo de vigen-
cia de cada Censo, por lo que habiéndose publicado el corres-
pondiente al aio 1960, se hace preciso ajustar las categorias de
determinados Juzgados a las cifras de poblacién que arrojan en
aquél las localidades en que éstos se hallan enclavados.

Las referidas modificaciones se traducen en la inclusién en
la tercera categoria de Juzgados Municipales de los de aquellas
localidades que han rebasado los 20,000 habitantes como pobla-
cion de derecho, y la clasificacién como Juzgados Comarcales
de los actualmente Municipales cuyas poblaciones han sufrido
disminucion en el numero de habitantés sin alcanzar aquella
cifra. Asimismo, en cuanto 2 los Juzgados de Paz, se ha tenido
en cuenta su clasificacién segin los municipios en que radiquen,
tengan mds o menos de 5000 habitantes.

En virtud de lo expuesto, este Ministerio ha tenido a biesn
disponer:

Primero.—La clasificacién de los Juzgados de la Justicla Mu-
nicipal quedara rectificada con arreglo a 1a poblacién de derecho
que figura en el Censo Oficial de Espafia, segin el empadrona-
miento realizado en 31 de diciembre de 1960, de la forma si-
gulente:

a) En la categoria tercera de Juzgados Municipales se ine
cluirdn los que a continuacién se relacionan:

Audiencia Territorial de Burgos

Miranda de Ebro (Burgos).
Basauri (Vizeaya),

Guecho (Vizecays).
Portugalete (Vizeaya).
Santurce-Antiguo (Vizcaya).
Sestao (Vizcaya).

Audiencig Territorial de Barcelong

Cornelid (Barcelona).

Granollers (Barcelona).

Santa Coloma de Gramanet (Barcelona).
Vich (Barcelona).

Villanueva y Geltri (Barcelona).

Audiencia Territorigl de Cdceres

Villanueva de la Serena (Badajoz).
Plasencla (Caceres).

Audiencie Territorial de Madrid
Aleals de Herares (Madrid).
Audiencig Territorici de Pamplona

Eilbar (Guipuzcoa).
Irin (Guipizeoa),

Audiencig Territorial de Sevilla

Chiclana de 1a Frontera (Cadiz).
Lebrija (Sevilla).
Lora del Rio (Sevilla),

Audlenciq Territorigl de Valencig

Jatlva (Valencia).
Torrente (Valencia).

b) Se clasifican como Juzeados Comarcales de primera ca-
tegoria los siguientes:

Audiencia Terriforial de Albacete
Daimiel (Ciudad Real).

Audiencig Territorial de Granada
Villacarrillo (Jaén)

Audiencia Territorial de Oviedo
Llanes. '

Audiencig Territorial de Valencia

Requena (Valencia),

¢) Quedaran clasificados como Juzgados de Paz de poblacio-
mes superiores a cinco mil habitantes los siguientes:

Audicncig Teritorial de Albacete

Argamasilla de Calatravs (Cludad Real),
Mota del Cuervo (Cuenca).
Alguazas (Murcia)

Audiencig Territorial de Barcelong

Caldas de Montbuy (Barcelona).
Canet de Mar (Barcelona).
Esparraguera (Barcelona).

Esplugas de Llobregat (Barcelona).
Gironella (Barcelona).

Malgray (Barcelona),

Premia de Mar (Barcelona),
Ripollet (Barcelona).

San Celoni (Barcelona).

San Justo Desvern (Barcelona).
San Sadurni de Nova (Barcelona).
San Vicente de Castellet (Barcelona),
San Vicente dels Horts (Barcelona),
Sardanyola (Barcelong).

surla (Barcelond),

Viladecins (Barcelona),

Cassd de 1a Selva (Gerona).

Flix (Tarragona).

Audiencig Territorial de Burgos

Liodio (Alava).

Santa Maria de Cayén (Santander).
Amorebieta-Echano (Vizeaya).
Arrigorriaga (Vizeaya),

Gilefles (Vizcaya).

Lequeitio (Vizcaya).

Zalla. (Vizeaya).

Audiencia Territorial de Cdceres

Mountemolin (Badajoz),
Talavern la Real (Badajoz).
Madfigalejo (CAceres).
Moraleja (Caceres).



