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En su virtud, este Ministerio ha dlspuea.to que- ei mencwtmdo
punto 1,1 guede redactado de ia siguiente forma: :

1.1. Los eostes horarics de Ias distintas categorias. lahcrales
se obtendran mediante ia aplicacion de cxpresiones del tipo

C=(1+ K, A+B
en las gue

C, en pesetas/hora, es #1 coste horario,

K es un coeficiente medip, en- tanto pOr unho, que recoge loF
siguientes conceptos:

a) Los jornales percibidos ¥ no *Lraha,]adm Vacaciones re-
tribuidas, domingos y festivos, ausencias justificadas, dias de

enfermedad, gratificaciones de Navidad ¥ 18 de Jullo ¥ partici

pactén en beneficios de la Empresa cuando éstos constlwyan Uung |

remuneracién directa, con cardcter de sslario.

b} Las indemnizaciunes por desplde y muerte nstoral,

¢} La Seguridad Socisl, Formpbidn Profesichal, Cuot.a Sm-
Adieal ¥ Seguro de Accidentes.

d) Aquellos otroa conceplos gue eon posteﬂoridad & esia
Orden tengan el carficter de coste y que, a Juicio de la Comisidn
de Revisidén de Preclos de este Minterio, deban inchiirse, mo-
dittegrse o, inchuso, amrlmlrse por razdn de disposw!ones que
asi lo estipulen,

4. en pesetas/horn, es la base de cotizaclon al Tégitrien gene-
ral de la Seguridad Socinl y Formacién Profesional vigente

B, en: peselga’/hora. £- IR cantidad que complementa el coste
horario y recoffe los pluses de Convenios Colectivos, Ordenanza
laboral, Normas de obligene cufmpiimiento y pluseés o gratifica-

clones voluntarias ne wmprend‘dos eil el coeficiente K. mcluidas.

sus repercusiones.

A los sclos electos de jus&*f.{:aczén de precios, el coeflczente K.

serf estimado, de acueric con las disposiciones legales que lo
afecton, y comunicado a ‘as Direccwnes Genernles por ia Comi-
sidn de Revislén de Preclos de este ‘Ministerto,

En la actualidad dicho coeficlente se fila en 1.33.

Lo que comunies a VV. II, para su conccimtiento v ereatc»a

Dios guarde 8 VV, I muchos afios,

Madrid, 27 de abril de 1871.

FERNANDEZ DE LA MORA

Ilmos. tSies Subsecretario ¥ Directores generales del Departa-
mento,

MINISTERIO DE AGRICULTURA

' ORDEN de § 8a mayo de 1971 sobre terminolagia

v caractemrims de los agufres pa.ra uI0g }ztosa-.

nitarios,

-

Tustrisimo sefior:

la. necesidad de clarificar el mercado nactonel de azufres
destinados a usos [itosamitarios al objeto. de evitar confusio-
nismos en el agricultor usuario, aconseisz ‘dleter las normass

cportunas por las que se ciasifiquen estok. azufres, fijando su -

terminologia ¥ caracteristicas,
de gnilisis correspondientes.
Por este motivo, tengo a hien disponer:

sl como los mét,odos oficiales

Articule primero—Los azufreg que se utilizan como pro-
ductes fitosanitarios quedan clasificados de la siguiente tyrma;

8)  Azulre sublimado flor. .

by Azuire sublimado flor extraligers.

¢} Azufre molido.

d} Aszufre micropizaco.

e) Azufre mejable.

1} Azufre cololdal

g) Otros azuires y mezclas de los azufres antermrcs con
otros productos,

Articulo segunido.—Las csra.cteristicas por las due se dife-’
renciarin las distiniss ciases de gzufres se refleren s finurs .

del producto, insciubiidad en sulfiro de carbono, riguezz o

pureza, acidez toial; contedido de snlddride sulfurogo iibre,

.ccmtenido de cenizas, humedad. ¥ !mspensibﬂidad Las imita-

ciongs referenclas 5 cada una. de estas caracteristichs que de-

. ben eumpllr las distintas clases de azufres son las que figuran
en e anexo i,

© Artfeuio . tercero.—Los envases qué se utilicen en &l comer-

cio de azufres deberan poscer en idiorna espenol, blen en etl-
queta s6lidamente sujeta o impreso en los mismos de forma
claramente Jegible, las slgment.es indicegiones:

a) Olase de azufre (de s,cmdo eon lw clasificacién del ar- -
ticulo 1)

5) Nombre ccmerc.al del producio,

©) Nombre ¥ direcclén del titular de la inscripeton del

-preducto ¢(ya sea -fanricante, ma:ﬂpulador ¢ distribuider res-

pﬂn.aable de s Dtercandia),

-d} Riqueza y finura

¢) Peso neto de la mercsncls,

I} Numero de - Inscripeidn en el Regisuro de Productos ¥
Material de.la Direccidn General de Agriculturs,

" gy Apticacién y mode de émpleo.

" by Categoria de toxicidad,

i) Cusntag . especificaciones estime. oportunas para cada
producto la Direcelén General de Agricultwre en orden a Is
mejor earacterizactin del m.l.'smo y su mas correcta. aplicacién
ulterior.

Como clase de- azufre no podra figurar ninguna denomina-
cién - distinta. de las que Iiguran en la clasificacién del articu-

1o 1¢ Comno nombre comeércial no.se podra emplear ninguna

palabra o nomete que haclendo referencia .& caractericticns

. fisicas o quimieas, no vayawn de scuerdo con 1as fue realmente

poses €l producio segiin las especificaciones. sefinladss en esia
Ofiden, o que haciendo alusion a msétodos de obtencian pueds
o‘*iglnar errores de mtex'pretwén. i

Artiesio cuarto.—Los métedos oflcm!ea para in determina-
cidh de las caracterlsﬁc&s de 1as azurres san Xos que figuran

e &l amxo 2. .

.

DISPOSICIONES 'IRANSINR»IAS
a) Fara mdos los azufres destln&dcs 8 usos fitosgnitarios se

- deberé solicitar la renovecion de.su inscripeién en el Registro
"de Productos ¥ Materigl de la Direcclén General de Agrieul-
‘turg, en el plazo de tres meses u partir de 1a publicasion de

in presente Orden, coDcediéndose aquélla solametife uUna vVead
que se compruebe. que 8¢ .dapian a le nmueva reglamentactfn

by Se- concederd un. plazo hasta el 31 de otubre de 197
para gue las Empresas coinerciales puedan dar salida a Jos
énvasas de producto ‘de que -disponen aotusimente ¥ cuyas
lnserlpciones o etiquetas no se sdaplen. & 1as nuevas reglamnen-
taplones.  Finallzado este plazo. la Direceion Genersl de Agrl-
culturs fijatd en 'los ¢asos necesarios. lop. plazos limites da

- liguidaeion’ de envased & 1a3 Empresas' que ast Yo solfciien pre-
‘viambnte, ciempre gue & 5 1ulci0 no se alteren sustanciaimente
lag presen’tes NOTIRAE, . :

DISPQSIGIONES_ FINALES

a) Se faculia o la Direccion Genersl de Agricnliura para
que prévios los tramﬂ.es que - éres oportuncs determing la ins-
cripoion, -condiciones de vents y utllizacldn de los szufres que,
no adantandose s las espeécificacionies del anexe 1, se juzgue
conveniente su aplicaclon.

Iguglmente queda facultada la Direwidn General de Agrh
cultura para concretar y desatrollar Ia clase de azufres des’
noininada ¢otros azufres ¥ mezelas de los azufres anteriores con
olros productosy, incluida en el articule i, g), ¥ pars adaptar

| ias especificiciones contenides en 108 amexos I y 2, cuando

Ias circunstanclas asi lo Aconsejer.

1) La interpretacion de cuanto se establece en la presente
Crden correspoinde a lg Direceién (eneral de Agriculiura, a
ia gue se faculta para dictar las ‘disposiclones eompletaments,
rias y sdoptar cuaniss medidss condidere hecesarlag pars su
mejor cumplimiente, asl.comao pars fijar . los imites de tole-
raneis adinisibles para loy métodos analiticos mcluidos en el
anexo 2.

Lo que ccfmunico a V. I para su conocl.miento v efectos,
Dios guerde a V, L.
Madnd 5 de ma.yu de 191&

AM.ENDE ¥ GARCLA-BAXTER
Timo. 8r, Director Ceberal 'de Agriculturs.f.




ANEXO 1
CAHACTERIBTICAS DE LOS AZUFRES PARA USO8 FITOSANITARION

I

Arufre micronizade Azulre molldo .
Arufre Arutre . -
Oaracteristicas sublimadao ?{Jml—“;-gdﬂ l m L 1%?11;;% | cﬁﬁ‘;‘g&
" Or eXira- Mol : Microni~ | Micront- | Micront- cronl- :
flox ligers ?tﬂldo Mggdm Mg};do Mggdo Técnico zado wado za(‘iao sardo Téenico
60 k7] 80 1)
Pinura:!
Tamiz (% ..... 018 [ 0} 0,18 Idem Idem Idem 1dem 0.08 Idern [dem rdem fdem — -
% que pasa 9% . 98% 93 % Idem 1dem Tdem, iderm Y8 % idem Idem idem Idem —_ -
Insolupilidad mini. ; :
ma en gulfure de _ i _
CREDOIID wvvrenrssirnan 5% | 5% —_ — — e —_— — — — o — ——
I
Riquera o pureza '
minima  expresa- ; _ : .
daen 8 .. ... 9% | IR 80 % 0% 80 % 20 % 98,5 % 60 R L % 80 % 30 % 98.5 % 5 T 75 %
Acidez mizima to- :
tal en acido sul- I
faren o, 1% 1% — - — — e — - — — — —
Contenldo maximo
de 80, libre ...... 9.3 % 0.3 % — — — —_— - — — —_ — — -
Contenido maxime
de cenlzas ... 03 % 0.3 % — — e 1.5 % — _— — — 15 % — —
Contenide miximo
de humedad ... | 05% 0.5 % 05 % Idem Tdem Idem: 1dem 035 % idetn Idem Item Tdem 2% 2%
Suspensibilided !hi- : '
BIMA e — —_ - —_— — —_ — - — — — 8 0 80 %%

&*) La cifre de tamiz express la lug de malla en mum,
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ANEXO 2

MEropos aNALITICOS PARA AZUFREZ PARA USOS nmsmnmxoq
FINURA (rsm:mcion s&ca)

i. Principio,

Tamizado por vibracién s través del tamiz ¢ ‘amlce:: ade-
cuados, v pesada de la poreién rechazada

2. Materin],

Juego de tamices, de mallas adecuadas, con tapa ¥ recis

pleate. Vibrador de. tamices {2500 vibracisiies, niinutoy,
Capsula de porceiana de unos 100 mun, dé diamatm

3. Propedimiento,.

Fesar 50 g. de la muestra von error mebor de 51 2. ¥ pa-

sarla. ai tamiz, limpio ¥ seco, eheajido en el recipiente, ‘Tapar, -

¥ adaptar & vibrador, que se pone en Iuncionamiento diez
mitutos. Parar, destapar y observer st ‘sobre -el. tamiz- quedan
terrones blandos, ¥ en caso sfirmative,” demnenﬁzarlos pasendo

sugveliente un cepillo sobre €l tamiz y. volver 8 vlbrar, mpa.da,

otros dieg, minutos,

Pasar a uns cépaul'a tarada el poho que qaedo en el; tamiz |

¥ Desar coi error menot de 0t
4, Calculo, )
Calcular el porcentaje de rechaZo para el tamiz usado:
% rechazo =2 P
P = peso del polvo gque quedd en el tamiz. -

5. Observaciones,

El juego de tamices debe de ester reallzado en -forma que’
la tape y cada uno de los bastidores de los tamices puedan

encaiarse com AjuSte suave ¥ sin pérdidas enfre si, ¥y en el

recipiente. Todas lag soldeduras deben ser rec‘.ondeada.s ¥ pu- -
bdas, sin éngulos ni poros donde pueda Guedar retenide el -

polvo _
. INSOLUBELIBAD EN SULFURC DE CARBONO °
1. Principio,
Digolucidn de la fraccién c.ristalma de lo& a,zufres por tra-

tamiento con suifure de carbono en cxiractor couthuo, para
deducir por diferencia la 1racc$én a.morfa msolablel presente ;

eh los azufres sublimados pures.”
2. Material

Apa.ra,to extractor Soxhlet. pequeno
Cartuchos de papel de filtro.
Bafio Ce agua eléetrico

Estufa s T0-80¢.

3. Reactivos.

Sulfuro de earbono pera ‘anélsis, No debe dejar residuo

apreciable por evaporaeldn
4 Procedimiento,

Pesar i0 g. de 1y muestrs en un ca.rw.chn de papel de filtro

que se coloom en el aparate Soxhiet, cuye matraz se hi tarada

previamente, y afiadirle suficiente suifuro de carhono pars
conseguir el sifonado y ‘unoe 50 ML mis,
Caletitar €] matroe tarado del ‘aparato en el baﬁo de agua,

de forma que sifone €] cuefpo exirsctor ceds dos o' fres. minu-
tos, durante una hors. Evaporar el extragte con mecaucién.'

sohre bafio de agus ¥y en wirina con buen m::. Desecar a
T0-802, enfriar en desecador y pesa.r I

5. Cdlculo.

Calcular en porcentafe i porexén fnsoluble: L
% macluble-—le = Py

P = peso de.h_.n;ue.stra, .
P, = peso del extracto seco,

€. Observacumea

Se deben extremar laa precauciones en’ & manejo del - sul—

furo de carbono (Va.pores téxicos ¥ explosivas), especiamlenbe

'observando Tue e} refrlgerante “del extraeter tenga slempre

apis ahundante y ewmn&o ia proxunidad de llamas o ghispes

1 at evapcrario,

_.-'R,m-trzz;_. .
L Priﬂc'ipw -
Dlsoiucmn del aznfre en solueclén de soia, en caliente, y

" oxidacion pars irsnsforimario en 16n suxat.o -que se - del‘.erm}.na

gra\unétricame.n.&e como su!!ato Bé.nco
2. Maieﬂal. ' o
Vaso de precipitades, de vidrio ﬁm, de 600 ml.

1 . Vidrio. de relo], de dismetfo algo saperior a.i del vaso.

-Pipetaz de Mohr de 5 m}. N‘ 25 mi.
_Probetas de 3¢ ml - : .
- 'Crisol.ds ¥idrio porose G—&.

Estufg - gmduada a, 1300

Matréz Kitasato de 58{! ml; con pieza para adaptar al crisel.

3. Reacfwus

.Dlscluclé‘n de- hidréx!d—o sddluo pam a,nﬁisis al 30 por 160
(D = 1,38%". ..

JAgun - oxlgenada pars anahsls a.i 30 % (110 ?ol.)

Boluclon - de Acldo clorhidrieo. 113 Dilulr el concenhirado
D = 1,197 eon un volumen triple de. agus destilads,

Solueion de cloruro bérico pars anélisis al 10 %,

Sdlucian a}cehélma. de naramja de met.ﬁo ai 0,1 %.

: Proeedtm*ento

Pesar -en un vidrio de reloj, ltmplo ¥ seco, unos 200 mg. de
producte,” con precisidn de oL mg ¥ p&sa-rlos con  arrastrs
con’ Gnos. 20 i, de agua. dest.imda & un vaso de vldno tino
de 800 mi.:

Afiadir 5 mlL e sosa al 3% y cslentar hasta consegulr
1a disolucion total de la- muéstra, ¥ & continuacion dituir con
unos 100 Mk de agua. destllada ¥ 25 ml de sgua oxigenads
gt 30 %, tapar con el vidrio de relof ¥ ‘calentar puavemente &
epuliicién que se mantendra hasta quse cese el desprendimiento -
de ges (unps -treinfn minutos).

Lavar don agua  destilada’ €l vidrio. de reloj, sobre el vaso,

anadir dog gotas de indicador nsranda de metilo, neutralizgr

cony Aecldg. clorhidrico '1:3 y afiadir un éxeeso de unoce 3 ml,
Hervir 'y precipitar en callente y agitando, con 15 mlL de
clorarg birieo al 10.%. Dejar réposar treitita minutos y tiltrar
el jiquide chilente por €] ‘crisel de vidrio G-4 pmv!mnenta Hm-
pio, seco & 1307 y-tarado,
Lavar con agug destilsda canente hasta que €l filtrado esté

_exento de iones bario. Suele hastar con tres Iavados,.

. Secar @ 1309, dos horus, enfriar efl desecador y pesar.
Simultinedmente se realiZira una. valoracién en blanco con

" los’ rea.ctwos paras determhmr su “eontenido en azufre,

5. Ca!culo : )
Calcular el norcenta:le de azufre en la maestra.
' P --P
% azufre = 13,73 —
P

=-80.Ba de 13 wastra.
e SOQBa del erisayo ent b!anoo
pasodelammtra. R

ACIDEZ Iﬁ‘l‘ﬁi.

0
LN

1 Prmcipio

Extraceitn de 1os a.cidas gon’ agua destil&da. y va.lora.cién eon
hid.rf:xxdo g&dico, . . _ _ ]

'2'. Matefml R

¥idrio de relcrj

Matraz Erlenmeyer, de 250 ml., con tapén esmerilado
- Matraz - aforado. ae 200 mlL -

“Plpeta.-de 100 mb, " 0

Vaso de’ preclpitados de 200. mi

Bureta.

3 Reactzws

-Papél de tornasol azul '
TIndicgdor nacanja de. me!.no (solucién a&cchéhm al 010%.

- Higsoxido s6dico 01 .
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4, Procedimiento,

Pesar 10 g. de muesira, con errer mmenor de §.01 g, y tras.

vagar con unos 140 ml de sgua destilada al malraz Erlenmeyer.
Tapar ¥y agitar enérgicaments durabie dos minutos ¥y g coktl-
nyerion bBitrar el matreaz aforado de 250 mi. ¥y lavar el mairay
Erlenmeyer y el filtro con peguefias porciones de apus desllleds
haater que el filtrado no enrojezes el papel de lornasol azul
Completar &l volumen, agiter bien, tomar 100 ml, que se
valoran en el vaso, previa adicidn de dos potas de indicador
naranjs de metilo, con la solucion de nidrédido sodieo 0.1 N,

. Cdleulo,

Calcutar ] porcentaje de aeidez, expresado en dcide sulfirico,
% meidez total = 0,1225 x V gr, _
V¥ = volumen de sclhuclon de hidroxido sodice, expelamente 8,1 N,

ANHIDRIDDO SULFUROSO LIBRE
1. Principio

Valoracién por lodometria del Hquide preparado para la vale-
recidn de Ip acider total Solamente se delermina en Jos azufres
sublimados. =i 1a acidez itotai fuese mayor de 846 %, expresado
en &cideo suifdrico, equivalente Bl 03 % de 80y admisible

2, Maoterial

Pipete de dos enrases, de 2 ml
Vaso de precipliados, de 186 ml
Buretn.

3. Reuetivos,

Solucidn de fodo 0,1 N.

Ioduro potdsico para smdlisis,

Indicador de slmiddn: Desleir bien 1 gr. de slinidén soluble
en unog 10 mi. de agus destilads y sfiadir, agitando, sebre 100 mi
de sgus hirviendo y continuer la ebwdlicion dos minutos. Eafriar
¥ conservar bajio ung Hgers capa de tolueno; fomar coy ppeta.

- & Procedimiento,

Poner en el vaso 2 mil, de solucién de iode 0,1 N 7 afadir
lentamente, con bureta, €l lquido fittrado preparado para velo-
rar la acidez total, Cuande ef color zea Hgeramenie mmpriilo,
akadir un eristalite de loduro potisico y 3 ml, de indicader de
almidén y continuar la adu:ibn hasta que deaapa.ve?ca. el eolor
wzul

8. Cdlculo,

Caleular el porcentaje de anhidride sulfuroso libre:
16 '

% 80, = -
'
¥V = volumen de 2iq1ﬂiio.usa¢do.
CENIZAS
1. Principio,

Valoracion de 1as cenlzag residuales de calcinar a §00°,
$. Materigl

Crisol de cuarzo.

3. Procedimiento.

Pasar unos 5 gr. de muestra en crisol de¢ eusrzo previamente
ealelnado a BOMP, enfriado en des®eador y tarade,

Quemar en vitrina de gases con mechero de Bunsen y caleinar
&n horno & 800 durante una hors, Enfriar en desecador y pesar.

4. Cdilculo,

Caleular el porcentaje de cenizas:
P

) —
P

p = aumente de peso del erisol.
P = peso de Ia muestra.

2 cenizod =

HUMEDAD
1. Principio,
Determiner In pérdide de peso o 90-957,
2. Matferial

Pesafiltroz con tapdn esmerilado.
BEstufa s $0-95°

2. Procedimiento.

n un pesafilirog iimplo, seco y tarsdo pesar unos 19 gr. de
Iz muestra y mantener a $¢-85° hasta peso constante,

4. Cdleulo,
Caleular & porcentaje de humedad :

. s
% humedad — 190 ——
P

= pérdids de peso,
P = peso de la muestra,

SYSPENSIBIEIDAD
1. Principio

Preparacion de una suspensién gue se dejs sodimentar vy ze
decanty, deummando €l aumento en solidos de la porcién in-
ferior,

2, Muaterial,

Vidrio de relol.

Probeta graduada de 256 ml, con tapdn esmerilado,
Bafio de spua eléctrico.

Estufa a 165

3, Prodiuctos.

Alcohol etilico 88 v/v. No dehe dejar residucs aprecigbles por
evaporacion. .

4. Procedimiento.

Pesgr 1,25 er. de Iz muestra y pasar a la probeias. Agitar
hasta suspensién uniforme gon unos 200 mi, de agias destilada
y completar e} volumen a los 2530 ml

Delar reposar cinco minutos, mvemr la probeta ‘diez veces
y dejar reposar treinta minutos,

gifonar los 225 mi superiores y pasar 108 35 mi, restantes a
la capspls tarada, asf como varios lavados con alechol hasta que
no guede residuo sdlide. en fa probeta.

Fvaporar & sequedad sobre bafio de agua hirvienie, seear en
estufa treinia minuios, dejar enfriar en desecmdor ¥ pesar,

5. Cdlowlo.

Per -
» 180,

% suspensibilided == - -
: PO

P = peso de 18 muesira
r — residuc en ia cdpsuls,

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 13 de mayo de 1971 sobre fijacion del
derecho regutudor pore o importacion de produc-
tos zomefidos o este régimea.-

Justrisime sefor;

De eonformidad con et apartade sepunde del articule cuarto
de la Orden ministeriazl de fechs 31 de octubre de 1953,

Este Ministeric ha tenido s bien disponer:

Frimero.—La cuantia del derecho reguiador para las impor-
taciones en im Peninsula e islas Baleares de los productos que
ge indican son los que a continuacion se detallan para los
mismos:



