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I. Disposiciones gencerales

MINISTERIO DE HACIENDA

CUAReCCION de ervatan del Deocreto
e 13 de julio, por el gue se gsigroan cos
multiplicadores o varias plazes no escalaiwy

2

[ S

it

Padecido error en la insercidn del citado Pecrete putlizads
en el «Boletin Oficial del Lstador niinero 1682, de techa 31 de
julio de 1972, se transcribe a continuacidn la oporluna recli-
Beacidn:

En la pagina 13757, primera columnaa, <RBeincidn anexa-,
donde dice: «Frcuela de Medicinag logzb. debe deeir: «Mi-
nisterio de Educacidén y Ciencia —Lscuela de Modicina begal-,

MINISTERIO
DE LA GOBERNACION

ORDEN de 14 de agosto de 1972 sobre funciones v
sustilucion del Seeretario general del Fulronato Nn-
cional Antitubercuwlose v de lns Enfermedades del
Tarax.

Hustrisinm senor:

Con objeta de agilizar las funcienes y coleiidos gue corres-
ponden al Patronato Nacional Antitubcerculeso v de las LEafer-
mededes det Torax, a propuesis de la Dircccidn General de Sa-
ntidad ¥ previa la conformidad de o Presidencia del Gobiseng,
he tenido a bien disponer:

1. Corresponde al Secrotariv genersl del Patronato Nacional
Antituberculoso v de Ias Enfermedades del Tarex, bajoe la depon-
‘dencia del Direclor general de Sanidad v Presidonte Do
del citado Patronato. la icfulurn de todos 1oy servivios, Organis-
mos § establecimientos del mencionado Patronails: impulsar ¥
cordralar su funcionamiento; resolver los asunfos de triamite ¥
adoptar cuantas otras medidas o resclucicnes se lg encomnienden
u ordenon por el citado Director general,

2, El Jefc de la Scecion de Ceordinacion de los Sorvicios Ten
trales dél Pafronato Nacional Aolituber_uivso v de las Fafor-
medades del Torax sustituird al Secrstario genceral en 1S Casos
de ausencia o entermedad.

Lo que digo a V. L a las efec!ns aportuings.
Dios guarde a V, L.
Madrid, 14 de ngosto de 1972.
GARICANO

Nmo. Sr. Directer genoral de Sanidad, Prosidhonte Delesads del
Paironato Nactonal Ariltubercuiose y de Jas: Enfermedades
del Torax,

MINISTERIO DE COMERCIO

DECRETQ 2320/1972, de 18 de agosta, por el que me
suspende durante tres meses, tolal o parcialmente,
In aplicacién de los derechos aroncelarios n la im-
poriceion de cueros y pleles correspondientes o las
posiciones grancelarics que se mencionan,

La Ley Arszneelaria de unc de mayo de mil novecientos se-
senta, en su articulo sexto, fdos, antoriza al Gobiernc pars sus-

oot

tes derechos arancelirios por perindos de tiemine no superiar a
ires minsne por necosidades de abastecimionds nacional.

La sitvacion coyuntural del mercade nacional e internacional
czio v Jas piclns aconseje I susnensidn de la avlicacidn

{de los cerechos correspondientes a clertas materias que entran

ponder, total o parcialmente, la aplicacion de los correspondien-

en la manufactura de pieles ¥ calzado.

Ea su virtud, ¥ a pripuesia del Minisire de Comercio ¥ provie
detitrracion gel Conseio de Mindslros en sa roaaion del die die-
cincho de agosto de mil novecientos setentn y dos,

DISPOCNCO.

Articulo fnica.—Dosde el diecincho de agostn de mil nove-
civntos seficlda ¥ odos hasta ol diegisicle de noviemiee del pus-
moe ano oucds en suspensoe la apticacion de Jos ceroghos oo
rrespondienfes a lns mercancias que se reiECiontn A continig-
cign, o0 la cusntis hocesarie para que el tipo apiicable sea
al que se estahlece en este articulo:

Derecha
ardnoeiar

Partida
aranceizlia

iQ

Cucros y picles frescos, saiados |
o seces, excepfa lzs pileles de
ovino con su lana, de las posi-
clones arancelarias 41.01-A-4-a-1,
4101 A-dc-1 ¥ 41.01-A-d-e-1 L.

Cuercs v picles enculades y pi-
queiados

Cueros v pirles da bovino f(com-
prendides jos bifalos) y pieles de
equino, preparadas, distinios de
los especilicados on las parki-

- dat 41.08 o 47.08, inclusive, excep-
to los curiideos al eromea himede.

Cueros y pieles de bovine fcom-
prendidos los bafales v pieles de
eqguino, preparades, distintos de
los respecilicados en las parti-
dns AT.08 o 41.68, inclusive, sim-
plemenia curtides al orowme ho-

Pivles de ovino preparadas, distin-
tus & Jus cowprendigss eco Jas
variidas 410 a 41 08, inclusive,
stmelemienite curtidas oL

Pieles de caprinoe preparadas, dis-
iintas o las comprendidas en las
partidas 41.06 a 4i.08, inclusive,
stmplemende curlidas ..o,

Ex. 41.01-A

Likre

4101 B
Tihre

Ex. 41.02-A

Libre
41.063-A '

Litire
41.04-A

Asi Io dispongo por el presente Decreio, dado en La Coruda
a dieciecho de wpoesto de mil novecientos setenta y dos,

FRANCISCO FRANCO

El Ministre de Congroio,
ENRIGUE FONTANA CODINA

ORDEN de 7 de agosto de 1972 por lu que se dictan
normas fécnices y comerciales de colidad gque re-
gilan <f comercio extericr de lo onchoq.

TMustrisimes sefiores:

La aplicacion de la Qrden de este Ministerio de 1 de julio
da 1884 por la gue se regulabsn las condiciomes que tienen
que cumplir las salazones, samiconservas y conservas de pes-
cado, determinan la conveniencia de aclualizarla en consanan-
cia con las exigencians del comercic exlerior de la anchoa.
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La necesidad de conservar el guge adguirido por el cothercie
de la unchou, producic tipico espainol, svitando confusionismo
vy compeloncin con preparacicnes similares de otras especies de
peces, oblign a dictar normas técnicas comerciales de calidad
yue definan exacta e indubitablemente las condiciones gue ha
de reunir la preparacion del bogquerén o bocarte {-Engraulis en-
crasichotuss, LI para lograr el producto conocide comdnmen-
te comeg anchoa, en salvaguardia de posibles defraudaciones
al consumidor.

Qidas las oninicnes de los sectores interesadcs en este co-
merein, del Sindicato Nacional de la Pesca, ast como de las
Direcciones Generales de Pesca Maritima y de Indusiriss Tex-
tiles, Alimentarias y Diversas, vy el informe de los Zervicies
Térnicos compatentes de este Miaisterio, he tenido & bich dis
poner ias sigulentes NCrMEs:

1. OBJETC DE 145 HORMAS

Las presentes ncrmas sefalan las condicisnes lécnicas ¥ co-
merciates ¢e calidad gue deben reumir la semiccnserva de ho-
quuron o boearie (-Engractis encrasicholus, L.} debidamenme
salade, prensade v madurude hasfa conseguir el producte cono-
cide por anchoa.

I Dusppsiciones GeMEHALES
1. Definteion.

Se entiends por anchoa el producie cbtenido a partir de la
especie «Engraulis encrazicholuse (L), despues de sumetida al
clasico proceso de salado, preasade y madurade.

2. Formas de presentfecion,

2.1, En salazén: Se entinnede por esta forma de presentacion
la anchoa desprovista convenircicmente de cabeza y visceras,
envasada con sal ¥ salmuera en reciplentes adecundos, después
de haber sido sometide al procese indicado en ¢ niumero I

2.2. En fitetes: Comprende esta forina ds presentacicm la
elaborada con la anchoa en salozéa, desprovista totalmente de
la esping vertchral ¥ pricticamente deo otras espings. Los filetes
podran ser envasados con piel o sin ella, en «firass, en «rn-
llose, eic.. ¥ como liguido de coberlura podrd utilizarse aceite
de oliva u otros aceltes comestibles, salmuersa, ete.

3. Condicioneg minimas de calidnd,

1.1, Salazon.

3.1.t. Materia prima: Les pescados utilirados habran de re-
unir las condiciones de <alidad requeridas para el consumo
humano. )

a.1.2.

a) Carne de consistencia suficlentemente fiome vy osin que
precente un grade avanzado de auiclisis.

bl Aroma y sabor pecutiares del praducto.

¢} Carre de color blanco-rojizo a pardoe rojizo.

d} E} contenids minimo de clerureos sera del 15 por 100, de-
terminada segtn el metodoe descrito en el anexo L

3.2, Filetes.

321, Materin primsa: Para la preparacidn de filetes se uti-
lizaran los pescados cn salazén en las condiciones minimas de
calidad descritas en el apartado 3,12,

3.2.2. Producte terminado:

Produrte terminade.

a) Los filetes deberdn estar convenientemente recortados.
b} Aroma y zabor peculiares del preducto.

¢) Carne de consisiencie suficieniemente firme y que nc

presente un grade avanzado de autolisis.

d} Color blanco-rojize 8 pardo-rojizo.

¢} El contenide minime de cloruros sera dei
determinado segan el anexo 1.

f) Peso neto: El peso neto, expresado em gramos, debers
corresponder, como minima, & los siguientes porcentajes, refe-
ridos a la cifra que representa la capacidad nomninal -normali-
zada, en mitilitres, del envase:

14 por 106,

Noventa ¥ tres por ciento para envases de capacidad ieferior
a 40 mililitros,

Novehia y cinco por ciento para envases de capacidad com-
prendida entre 10l y 300 mililitros.

Ciento por ciento” ‘para envases de capacidad superior &
300 mililitros.

g) Peso escurride: El pese escurrido, expresado en Eramas,
deberd corresponder, come minimo, & los siguientes porcentajes,
referidos a la cifra que representa ls capacidad nominal nor-
malizads, enr mililitros, del envasa: '

Cincuenta ¥ ocho por ciento para énvases de capucidad igual
¢ tuferior a 100 mililitros.

Sesenta y cinre por cianto para envases de capacidad com-
prondids entre -y 300 mililitros,

Sclenla v cince por cicnto pura envases de capacidad supe-
sior a 308 mililitros.

El peso nete vy el pesc escurrido se determinaran segun los
metodos descritos én ol kacxe L. .

4, Envasado.

L.os enviases destinados a contener los productos objeto de
la presenie norma habran de ser impermeables al agua a la
presidn norimal.

4.1. Envases de capucidad inferior a 8,500 miliiitros.

4.1.1. Envases metdlicos: Fabran de ser exclusivamente los
comp:endidos en les anexes I, II ¥ 11 de ta Orden del Minis-
teric de Indusiria de 29 de enero de 1986 (-Bolstin Oflcial del
Estader numero 32, de 7 de febrero) y de 15 de julio de 1063
{«Boletin Ofclal del Estades do 23 de julie! y sus posteriores
modificaciones,

4.1.2. Envases no metalicos:
ses serdn las indicadas en 4.t.1.

Las capacidades de estos enva-

4.2, Envases de capacidad superior a 85060 mililitros: Po-
dran ser materiales adecuados, metdlicos ¢ ne, con una capa-
cidad mdxima de 300 litros.

5. Penominaciones de logs productos envasados.

5.1. Anchoa: Esla denominacidon se aplicara exclusivamento
a los producios obtenidos de la cspecic «Engraulis cncrasicho-
lugs ”_.},

Segun su preparacién y presentacidn se dencminaran, por
ejemplo: Anchoas en salazén, en salmuera o en sal.

Filetes de anchoa extendidos en rollos, con alcaparras, ahu-
mados, etc.; en zceite de cliva, en aceite, en salmusra, eto.

6. Rotulaciones.

6.1. Envases de capfacidad inferlor a 8.500 mililitres.

Luos onvases correspondienies & los apartados 4.1.1 y 4.1.2 se
rotularan cumpliends las normas estabiecidas en los articu-
los cuarto, quinto, sexto ¥ séptimo de la citada Orden del 28 de
engro e 866 ¥ sus posteviores modificacicnes.

6.1.1. ¥Filetes da anchoa en aceite: Cuand¢ se emplee como
liguido de cobertura &l aceite de oliva debera indicarse: «..en
aceite de cliva-, bastunde la indicacién: «..en aceites, cuaido
se utilicen otros aceites comestibles, : :

6.2, Envuses de capacidad superior a 8500 mililitros.

En los envases & quo so refiere el apsriade 4.2 habran de
figurar en forma ostensible kas meaciones siguientes:

a) la palahre ESPANA en idioma cspafiol o en el del pais
de destino,

) Mombre del fahbricante o numero de fabrica.

¢} Depcminscién del praducto envasade ajustidndose a lo dis-
puesto en ¢l nomero a.

d} Atio de fabricacién, gue puede expresarse en la clave ci-
tada en el articule 5.°, 27, de la mentade Orden wministerial
del 25 de enero de 1966,

e) La indicacién: «Manténgase en sitio l‘rcsco »

6.2. Tndas las rotulaciones habran de ser perfeciamente le-
gibies a indelebles.

6.4. Queda prohibida la inscripcion, en cualquler idioma, de
calilicativos, expresiones o indicaciones comerciales que puedan
producir confusion en el consumidor o que supcongan modifica-
cidn de la dennminacién comercial sutorizads,

6.5. En pgeneral, todas ias menciencs que figuren sobre los
envases, sus enveliuras, estuches, cligustas o embalajes, deben
expresarse en Idiomsa espafiel o en el del pais de destino,

8.6, Todos los preductos objeto de esta norma, Yue = impor-
ten en Espafa, deberan cumplir, ademds, Jas Ordencs minis-
terimles de 11 de marzo de 1968 {<Boletin Oficial del Estados
del 14} y det 22 de febrero de 1969 {«Boletin Oficial del Esta-
dos delb 26) del Ministerig de Comercio.
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7. Defectos excluyentes.

La estimacién de los delectos del producte se efectuard sobre
muestras cuya temperatura egsté comprendida entre 187 y 25° C.

a) Rotulaciones gquce no cumplan los reguisitos zsefialadas en
el apartado 6.

b} Capacidades de los envases ne comprendidos en el apar-
tudo 4.

¢} Imprrmeabilidad defectuosa en cualguier parte de los en-
vases menores de #8500 mililitros ¥y solamente en el cusrpe y
fondo para los mayores de dicha capacidad.

d} Abombamientae de los fondoes de los envases.

e] Oxidaclones externas en los envases, que afecten seria-
mente su buena presentacien, excepto en los de salazdn,

! Abolladuras importantes en los envases.

g' Soldaduras para reparar defeclos de clerrc del envase.

h) Materias extraiias a la preparacién del products termi-
natn,

1) Olar y sahor claramente anormales.

il Color anormal.

k) Clorurps en porcentajes inferlores a4 los indicados en el
namereo 3.

1) Helaciones porcentuales entre los pesos neto y escurride
¥ la cupacidad nominal normalizada, inferiores g las indicadas
en 3.2.2, f} y g), obtenidas segdn se indica en los puntes 8 y 9
del anexo 1, ’

m) Exudadn acueso, para las preparaciones en aceite, supe-
rior al & por 100 de la capacidad meminal normalizada deal
envase,

8. Inspeccion.

Corresponde al SOIVRE la exigencia de cuanio se sehala en
la presente disposicidn, de acuerdo cun lo c¢slablecido en la
Orden de 10 de marzo de 1965,

La inspeccidn se llevard a caho en los puertos, estaciones dei
ferrocarril ¥ puesios fronterizas donde existan Centros de Ins-
peccién del SOIVRE y que especificamente seitale la Subsecre-
taria de Comercio, El SOIVRE podra, ademas, realizar Inspec-
ciones de la mercancia en los almacenss o fabricas, sin que con
ello se exima de la inspeccién precepliva en puertes y fronte-
ras, salve cuando el SOIVRE, de acuerdo con sus posibilidades,
acceda a contramarcar y precintar las cajus, una vez inspec-
cionadas, para ulterior comprobacidn de los marchamos justi-
{icativos.

Los exportadores o imporiadoves, transportistas, consignata.
rios, Agentes de Aduanas, ete., facilitaran al SOIVRE los me-
dios necesarios para llevar a cabo adecuadamente la lahor de
inspeccidén, Cuando Ia mercancia relUna las condiciones exigi-
~ das en la presente norma, el SOIVRE expedira el certificada de
" aptitud gue serd necesario para gue los Servicios de Aduvanas
autoricen su entrada o salida del territoric nacional.

El exportador o importador a quien se rechace una partida
podra solicitar por escritc del SCOIVRE, por & ¢ por represen-
tante autorizado, una nueva revisidn. La segunda inspeccidn
serd efectuada, si las circunstanciss lo permiten, por Inspector
de superior categoria al que realizd la primera,

En el acto de Ia inspeccién podrd estar presente el inte-
resade o persona en {uien deleguo.

De acucrdo con lo dispuesto en el Decreto de 21 ds noviem-
bra de 1963, compets al SOIVRE la inspeccién y vigilahcia de
oz medios de transporte, asi como de las operacicnes de carga ¥
estiba, descarga y desestiha, con el fin de asegurar la perfecta
conservacién del producio v, en su caso, evitar perjuicias par
inedecuado trato ohservado en las mercancias.

B. Sanciones.

. Cuande s8¢ compruebe gue la mercancia no reune las requi-
silos establecidos serd declarada no apta para su exportacién
o importacitn.

Si a juicio del SOIVRE existiese fraude o malicia por harte
del exportador, importador, consignatario, Agente de Adua-
nas, efc., fe incoara sl oporiung expediente de sancién de con-
forniidad con lo dispuesto en el Decreta de 27 de febrero de 1964
¥ Orden de esie Ministerio de 1 de marzo de 1965, que des-
arrclla el mismo.

.

M. DiseosicCIONES FINALES

_ Y. Quedan facultadas las Direccionos CGenerules de Exporta-
clén y de Pcolitica Arencelaria e Importacién, denfro de sus

respectivas ccmpelencias, para dictar las normas complementa-
rias a qus gl cumplimiento de esta disposicléon pueda dar lugar,

2. La presente Orden entrara en vigor a les trein:a dias de
su puhblicacién en el -Boletin Oficial del Estados.

Lo gue comunice a VV., II. para su conccimienta v efectos,
Dics guarde a VV. I muchos afos.
Madrid, 7 de agosto de i87v2.

FONTANA CODINA

Ilmns. Sres. Dirvectores generales de Exportacion y da Politica
Araicelaria e lmportacidn.

ANFXO 1

Determinacion de cloruros
1. Prepargcicn de la muestra.

1.1, Salazén: Después de escurrida Ia salmuera se eliminarsg
{a sal adherida al pescado Yrotandole suavemente con un ma-
terial no abrasivo (puede emplearse papel de flltro, algoddn,
tejido de algodion, etc.),

1.2, Filetes en accite: Sobre tamiz se escurrird lo mas posi-
ble el accile de cobertura, completandose la eliminacion del
acvite por absorcion con papel de fiilro. {Esla operacien es
rnportante, porque de no hacerse los .valores de clorures ob-
tenidos zon inferiores a los reales)

2. Desecacion.

Pucde realizarse sobre el pescado o los filetes, directaments
o sumeliéndolos a trituracién previa. '
Se aconseja la desecacién en esiufa a 105° C,

3. Disoluciin de los clorurcs.

Puede realizarse por maceracién del producte desecado, con
agua destilada en mairaz aforade, durante una noche a tem-
peratura ambiente de laboratorio o por niedio de extraccion
con agua & ebullicién,

4, Determinacion de loz cloruros.

Por ¢l mélodo de VOLHARD, Schre una parte aliceota se adi-
ciona et nitrato de piata en cantidad suficiente; unos contime-
tros cubicos de acide nitrico concentrado y unas gotas de solu-
cién saturada de permanganato poiésico: se somete la mezcla
a ehullicidn ¥ 8§ es nacesaric se decolcra con unaz gotas de
aAgua oXigenada. Como es normal en el método, se valorard el
exceso de nitrato de plata con sulfocianure potasico.

5. Expresion del resultedo.

El resultade se expiesa en gramos de CINu por 100 grames
de Ia muesira.

ANEXO I1
Determinaciones del peso escurride y del pese neio

1. Para esia determinacién, la temperatura del praducto es-
tara comprendida entre 19° y 25°C ¥ las pésadas se realizardn
con une aproximacién de * 0,5 gramos.

2. Determinar el peso brute del envase cerrado.

3. Utilizar un tamiz de malla de tres milimetros de luz.

4. Pezar el tamiz.

§. Abrir el envase y volcar su contenido cuidadpsamente, sin
desordenarlo, sobre el tamiz. Inclinar ést¢ para facilitar el es-
currido del liquido de cobertura.

8. Tres minutos después del comienzo del escurrido, posar el
tamiz con su contenide. La diferencia enire eéste paso y el del
tamiz es el .peso escurridos del producto.

7. Lavar completamente el envase vaciada y después de se-
cado pesarlo para obiener la tara. Restar del pess bruto obte-
nida en el numero 2 la lara, para determinar el peso neto
e contenido total del envase. :

8. Dividir el peso neto chtenido en el mumsro 7 por Ia ca-
pacidad nominal normsalizada del envase y multiplicar por 100
pare cbtener la relacién porcentusl entre &l peso neto vy la
capacidud.

9. Dividir el peso escurrido obtenido en el namero § por 1a
capacidad nominal normalizada del envase y multiplicar por 100
para chtener Ia relacién porcentusl enire el pesc escurcido ¥ la
capacidad.
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