B. O. del E—Niim, 219 12 septiembre 1973 17809
PACTNS [T
fuado on Punta Diamante, con superficie de 100.00¢ Seceion de ia plantilla de funcionarios de esta Corpo-
metros cuadrados, 17524 racian. 17917
Orden de 13 de ageste de 1973 por la gue se autori- Resoiucion de la Diputacién Provincial de Cadiz refe-
za & la Cofradia Sindical de Pescadores de Ampolla rents al concurso restringide de meérios para pro-
{farragonal pars la instalacion de un pargque de veer en propiedad una plaza de Jefe de Seccidén de
cultive de almejas en la zona muritimo-terrestre si- la pluntilla de funcionarios de esta Corporacidn. 17017
tuada en Punia Vieja, del puerte del Fangar, con - Resolucion de la Diputacién Provincial de Madrid peor
superficie de 100.600 metres cuadrados, trgng ia que se hace publica la composicidn del Tribu-
nal ralificadur de la cposicidn ccnvocads para pro-
MINISTERIO DE LA VIVIENDA veer 26 plazas de Auxiliares Taguirnecandgrafas. 17917
Hesolucién del Ayuntamiento do Espoarraguera (Barce-
Orden de 5 de seplicmbre de 1973 por la gus se des- lona) referente al concurse libré para. proveer en
arrcllan los Decretos 1785 y /8671973, de 5 de ju- propicdad una plaza de Auvxiliar Administrative, va-
julin, ¥ 178771973, de 12 de julin, 17810 cante en la plantilla de funcionarios de esta Corpe-
Resolucion de la Camara Oficial de la Prop}adad Ur- racion, 17518
bana de Is provincia do Avila por ta quo se cievn Resciucion del Ayuntamiente de Esparmguera tBarce-
a definitiva 13 relucidon provisional de aspirantes lonn) referente & la.convocatoria para proveer en
admitidos al concurso-oposicién convocade prra la propiedad tres plazas de Guardia munfcipal urba-
provision de una plaza de Letrado-Asesor al servi- ng en esta Corporaciém. 17818
«io de dicha Corporacion. . 17916 Resolucitn de}l Ayuntamiento de Wotril reforente a
la oposicidn cunvocads pars la provision en propia-
ADMINISTRACION LOCAL dad de una plaza de Perito Aparejador de asta Cor-
- poracion. 1718
Resolucidn de la Diputacién Provincial de Avila por . Resolucién del Avuntamiento de Palma de Mallorce
ia que sa hace pablica la relacton de opeositores ad- por la gue se transcribe relacidm de aspirantes ad-
miliaos ¥ excluidos para vacante de la plaza de Of- . miitidos al codcurso de méritos convocads para cu-
taimdicgo de esta Corporacion. 17917 brir dos plazds de Jefe de Negociade v una de Sub-
Resohicién de la Dipuiaiidn Provincial de Baleares por jele de Negociado, Rama de Secretaria, de esta Cor-
la que s& hace publica Ia iista provisional de admi- poracion, 17018
tidos al concurso para provision en propiedad de la - Resclucion del Ayuntamienio de Puerto do.ls Cruz re-
rlaza de Recaudador de Tribules del Estedo de la ferente & la oposicion Hbre para proveer eh pro-
Zona Primera de Palma capital 17%1% piedad una plaza de Jefe de Negociado. 17918
Resolucion de ia Diputacien Provincial de Cadiz por Resclucian del Ayuntamisnto de San Fernando (Ca-
la gue so hace publics la lista defipnitiva de aspi- diz} referente al concurso de mdéritos restringido
ranies admitides al concurse testringido de mérilps para cubrir una plaza de Jefe de Negociado de In
pars proveer en propiedad une plaz. de Jefe de Sec- Becretaria Municipal. 17918
cion de la pla,ntxila de funcionarios de esta Corpo- Hesolucidn del Ayuniamiento de Zuragoza por la gue
racion. 17987 sz hace publica ia composicidén del Tribunal qua ha
HAesolucion de la Diputacion Provincial de Cadiz por de juzgar los ejerciciss de oposicién libre para la
in gyue se hace publico la composicidn del Tribu- provizion de cualro plazes de Avudanies de Argui-
nal que ha de juzgur ¢] toncurso resiringido de mé- tecturn, Aparejaderes, Jefes de Servicio de esta Cor-
ritos para cubrir en propiedad una plaza de Jefe de poracion. 17918

1. Disposiciones generales

MINISTERIO
DE LA GOBERNACION

RESCGLUCION de ln Direccion Ceneral de Sanidad
por la que se establecen nermas saritarias sobre ma-
taderos de aves, despiece de canales, industrializa-
citn de sus carnes y comercinlizacién de lus mismas,

La rupida evolucian que normalmente experimenia el sector
avicpla obliga & las industrias con @l reiacionadas a prescniar
el el mercudo producios destinados al consumo humane, que
no se hallan contempledos por las disposiciones vigenies. A este
fin, y velando por la salud del consumider, la Direcciim Generaj
de Sanidad, teniendo en cuenla 'a agilidad industrial de diche
secior, asi come tas nueevas corricntes comercigies, ha dispuesto
qus en tanto se egulen de formu definitiva los aspectus sani-
tarios ¥ las activicades de lus indusirias menclonadas, éstas ae
adaptaran en lo sucesivo .a las normas que se establecen on la
presente Besolucion, complementaria de lg Ovden de 15 de junio
de 1985 {-Boletin Qficial del Estador de 22 de julivt ¥ Resolucie-
nes de la Direccidon General de Sanidad de 2t de enero de 1967,
2 de mayo de 1968 ¥ 28 de febrerc de 1972,

1. Normas para motaderos,

Cuando un matadero se encuentre fres meses sin actividad,
su Direcior Técnico Sanilurio comunicara  la Jefatura Provin-

cial de Sanidad este extremo, la cual lo pondrd en conocimiento :

de la Direccion General do Sanidag, que procederd a declarar al
matadere en cuestion inaciive por un perigdo maximo de dos

afos, precinlando  si- fuera preciso la maguinaria propia del
sacrificio de nves.

Cuantdo se procediess a resnunar las actividades, la Jefatura
Provincial de Sanidad verificara la correspondiente inspeccion
para comprobar sus condicionss hlgiénico-senitarias, emitiendeo
informg y propusesta a la Dirsccion General de Sanidad, que
proceders a autorizar o denegar su reapertura.

Si el periode de inactividad fuese superior al iadicede plazo
de dos afiog, sl matadero serd consideradec comeo bajs definitiva
ch el registro correspondiente,

2. Salas de despiece de canales de ave.

al De acuerdo con el puntu 10 de la Resolucion de esta Di-
receion General de 21 do enerc de 1887 (<Boletin Oficial dal Es-
tados de 8 do marzo), ¢l troceads o cualguier atra manipulacién
qua varjc la presentacion de las canales se realizars exclusiva-
mente en los mataderos, Por tanto, las salas de despiece de
canales funcionara como unag dependencia de los mataderos de
aves, cuyas Empresas titulares lo deseen y obtengan la perti-
nente avterizacion,

bl Para la antorizacion de dichas salas de desplece serd ne-
COSUTIO:

1.® Instancia dirigida a la Direccién General de Suanidad.

2. Provecto formado por un planc del logal dentro del mata-
dere y une Memoria desoriptiva de las instalaciones, localizacion
de la magquinaria ¥ d1str1buc1{m de puesigs de trabajo y demas

ntiles.

¢) La autgrizacion sanitaria permitird despiezar, trocear o pi-
1 car las canales refrigeradas o congeladas propias del matadere.
i Cusnde un matudero ao disponga de produccion suficiente, po-
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dra adquirir, con destine a despiece o industrializacion, las cana-
les de otros mataderos legalmenie autorizados. ateniéndose en
este Ttimo easo 8 la prescripeidn de que las canales recibidsas
estén dotades del reglamentario marchamo sanituric de origen y
sean transportadas en condiciones sdecundsas.

d} Las sglas de despiece de canales de uves reuniran las si-
guientes condiciones higiénico-sanitarias:

1.2 Aislamiente adecuado de las restantes dependencias del
matadero

2.° Agus corriente fria ¥ caliente,

3.* Pavimento impermeable, con inclinacién suficiente para
su limpieza y desinfeccion.

4.* Desppiies capaces doiados de arquetas v tuberfas, de
maierial apropiadc para evitar filtraciones y anidamiento dé roe-
dores, gque desembgcardn en la red general de matadero.

5.° Paredes recubiertas de material impermeabie hasta sl te-
cho, siendo las uniones de las paredes entre s y con el suelo
¥ techo redendeadas.

8.° Ventilacién e iluminacién suficientes. dotando a las ven-
tanas d» los dispositivos precisos para impadir la entrada de in-
sectios, eracnidos o roedores.

7. Camare frigorifics de capacidad suhucnte para alma-
cenar los productos elaborades.

8.° Instelacionss procisas de aclimalacién para que la. tem-
perutura dentro de la sala no scbrepase los 12° C; tomada en
cualguier lugar del local.

8. La superficie de corte de las mesas de desplece iré recu-
bierta de goma, plastico o cualyuier otro material f4cilmente
lavable vy desinfectable gue autorice la Direccién General ds
Senidad, quedando expresamente prohibida la madera.

18. Lavabos proximos 5 los puestns de trabajo v sistemas de
desinfeccién de cuchillos ¥ otros Gtiler inmediatos a los puestos
de trabajo.

e) Las carnes do aves despiezadas, trovcadas o picadus nece-
sariamente irdn contenidas en envases de inaterial autorizade
por la Direccién General de Sanidad.

) Todos los envases Hevarin en lugar visible la siguiente ins-
Cripeion:

—~ Rezén social,

— Namero de Registro de la Direccion Genoral de Sanidad.

~— Clase v categaoria de! producto contenido.

— Peso neto.

gl Una vez envasados los productos, se afadira a las ins-
cripcicnes que se indican en el apartado anterior la fecha de
preparacién y el sello de Ia Inspecclén Veterinaria.

h) Las salas de despiece gquedaran sometidas s la vigilencia
sanitaria ilevada & cabo por e! personal veterinario, recayendo
estq misién gobre el Director Técnice Sanitario del Matadero o
Veterinarios adjunins e la Direccién Técnica, cuando 2! volumen
de actividudes lo precise,

8. Industrializacion de corne de ave.

a) Las industrizs gque se dediguen a la elaboracidn de produc-
105 cArnicos en cuya composicidn entre preferentemente la carne
de ave deberdn estar anejas a mataderos legalmente autorizedos
¥ emplear la carne de esta especie en un porcentaje minimo del
80 por 100 dol total de carne empleada.

b} Parg la autorizacicn de industria carnica aneja a matadero
de aves, ser preciso:

— Instancia dirigida s la Direccién General de Sanidad.

~ Proyecto formede por un plana del local dedicado a chra-
dor, sedalando en el mismo la distribucién de maquinaria; v me-
moris descripliva del proceso de elaboracion de los productes
& obtener, incluyendo Ia denominacién y la composicien cusli-
tative y cuantativa de los mismos,

c} La autorizacién sefialada en ¢l parrafo anterior se referira
al funcionamiento de la industria exclusivamente para elaborar
los productos que en 1z mising se detérminen.

Cuando se desee claborur productos con dislinta composicidn,
serd preceptiva pueve sutorizacion de la Direccidon General de
Sanidad, previa solicitud y envio de Iz composicion v método de
elaboracién de los nugvas productos,

d) La industria habra de reunir las siguientes cendiciones
higiénico-saniturias:

~ Aislamiento adecuado de fas. restantes dependencias del
matadero ¥ de 1a sals de despiece.

~ Apua corriente fria ¥ caliente.

— Paviments impermeable con inclinacién suficiente para &0
limpisza y desinfeccisn,

— Desagiies capaces, dotadoes de arquetas y tuberias, de mate-

“

rial apropiade para evitar filtraciones y unidamiento de roedo-
res, yue desembocardn en la red general de! matadero.

— Paredes recubiertas’de material impermeable hasta el fe-
cho. siendo las uniones de las pa.redes entre si ¥ con el suelo
y techo redondeadas,

— Vemtilacién e iluminacion sut‘icientea dotando & fas venta-
nas de los dispositivos premsoz. para impedir lg cnirada de inscc-
tos, aracnidos ¥ roedores.

- la magquinaris prem‘sq
p]almrar

e acuerdo con los productios a

e) la sala de elaboracidn dehera ser de amplitud adecuada
a la capucidad de produccion yrcontara con las instalaciones pre-
cisas de frio para que las mampu,lamones que se realicen sean
a temperatuvas maximas de 12°°C.

1) 5i en el proceso de elaboracién se reahzaran funcicnes de
ahumado o cocido, se levaran a cabo en departamenio indepen-
diente a la sala de elaboracion.

g Todos los envases llevaran en Iugar visible la siguiente ins-
cripeion:

— Razdn social. !
— Numere de registro de la Dxrecmén General de Sanidad,
— Nombre ¥ clase del” pmducto

h) Una vez envasados los pmductus e]abora.dos, se afiadira
a Jas inscripeciones que se indicen .en el -apartado anterior la
fecha de preparacidn ¥ eI sello de la Inspeccidon Veterinaeria,

4. Comerclalizacién de canales despiewdas y de Ios productos
cdrnicos elabomdos .

al la ch'stribuciéﬁ' de las carnes de ave despiezadas, frocea-
das o picedas se realizara en wvehfculos frigorificos ¢ isotermoes
con las debidas condiciones de limpieza y -8s temperaturas ade-
cuadas, sin que en ningun momento la carne sobrepase log 3 C
en las refrigeradas, y —15° C, si se trata de congeladas.

b} Los sstablecimientos que se dediquen A la comercializacion -

-de carne de ave despiezada, dispoendrén de las instalaciones fri-

gorificas precisas para que No sea inferrumpida la cadena del
Trio.

¢} Todos los preducios elaborados se comevcializaran refrige-
rados, congelados, cocidos, ahumados, cerrados al vacie o enla-
tados, o en cualguier otra forma gue autorice la Direccidn
Genaral de Sanidad. Sin embargo, no se permitird gue se comer-
cialicen como curados, evitendo en lo posible que las denomina-
cioncs puedan dar lugar a 2mror o confusion con productes genui-
acs ya definidgs, enya elaboracién ha sido tradicionalmente a
base de porcino y vaceno, prohibiéndose expresamente deno-
mingcinnes tales coma. chorizo, selchichon o semejantes, debign-
dose mnadir al producte Ia palabra de -aves., como por ejem-
pio, hamburguesas de ave o salchicha de ave.

d) La distribucisn, comercializacién ¥ venta de los productos
elaborados ¢on carne de ave se regiran por las nhormas vigentes
para los productos carnicos elaborados con carne de otras espe-
cias, :

5. La presente Resolucitn ..o «xime del cumplimicnto de las
demas disposiciones vigentes sohre glaboracion de productos car-
nicos de ave ni de lae, que en s} futuro pueden digtarse en esta
materia. :

Lodigoa V. S. para su conocimiento y efertos.

Dios guar‘de aV.5

Madrid, 31 de agosto de 1973 El Dirsctor general, Federico
Bravo Morale.

Sr. Subdirector general de Sani_dad Veterinaria.

MINISTERIO. DE LA VIVIENDA

ORDEN de ‘5 dé sepliembre de 1973 por iz que 5e
desarrotlan los Degeretos 1793y 179671973, de 8 de
Julin, ¥ 1797/1973, de 12 de julio. :

Nusirisitno sefior:”

Lla estructura organica de estg ‘Departamento hs sido re-
cientemente modificada’ por- los Decretos 1705 y 179671573, de
5 de tulio, ¥ 1197/1073, de i2 de julfo, ¢uya finalidad primordial
era lograr una mas racionil distribucién de las funciones y co-
metidos asignados a la Sibsecrstaria y Secretar{s General Téc-



