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MINISTERIO DE AGRICULTURA

QRDEN de 15 de jullo de 1974 por la gue se aprue-
ba Io Reglamentacion de le Sidra.

14937

Liustrisimo sefor:

fa Ley 23/1970, de 2 de diciembre, gue aprobé el Estatuto-

de 1g Vine, del Ving v de los Alccholes, define en su ariiculo 24
la sidra.

El Deersto 835/1672, de 23 de marzo, que eprobd ¢l Regla-
mento general de la citade Ley, establece que por el Ministeria

de Agricultura se determiparan las diferentes clases de sidra |

y-sus caractecisiicus, asl come las practicas autorizadas vy pro-
hibides, nombres con gue ha de designarse cada clase de sidra
v ¢l destine gus ha de c!arse a los subproducfos de la alabo-

- racion.
En su virtud, viste la propuesza a informe dai Institute Na-

cinnel de Denominacionss de Origen y los informes de la Qr-

ganlzaci6n Sindical y demds preceptivos,
Este Ministerio ha tenido & blen gpirobar la Beglamentacion
de la Sidra, cuyo texto articulade figurs u continuucian.
Lo que comunico & V. I para su copocimiento ¥ efectc::
Dijoz guarde B V. 1.
Madrid, 15 de julic de 1874,

ALLENDE Y GARCIA-RAXTER

lme. Sr. Director general de Indusirias y Mercados en Origen
de Productos "Agrarios.

REGLAMENTACION DE LA SiDRA
TITULG PRIMERO
Dbfetn

Articulo 1° En cumplimiento de lo dispuesio en el articu
do 24 del Estatute de la Vifla, del Vino y de los Alccholes,
aprobade por Ley 2571970, de 2 de diciembre, v en &l de su
Raglamenta, Decreto 835/1972, guadan sujetos. 8 lo dispuesto en
la presentsz Regiamentacién Jos elghoradores y emboteliadores
de sidra, y la definicion, elaboracidn, circulacidn y comercio
de le misma, asi como el desting ‘que ha de darse a los anb-
productos de In elaberacién,

> TITULO I
Delbinfciones

Art. '2° Sidra es la bebida resuliante de la fermentacign
atooholica total o parcial de la manzena o de su zumo.

Sidra, natural es la cidra en que la fermentacién alcoh6lics
ha sido total ¥ ha sido elaborada siguiende las practicas tra-
‘dicionales sin adicion de anhidride carbdnico ' ni de ezucar.

TITULC 1
Registro de Elaboradores v Emboteliadores

Art. 3. 1. Se consideran elaboradores de sidra & las perso-
-nos nalurales o juridicas gue, €n uso de la autorizacidn con-
cedida & estos efectos por €1 Ministerio de Agricuitura, dedi-
guen su aciividad a la obiencidn de esta bebida.

2. Se consideran embotelledares de sidra a las personas na-
turales o jurldicas que, en use dg la autorizacién concedida a
estos efectos por ef Ministerio de Aegricultura, se dediquen al
‘emboteliado de esta bebida para el consumo.

Ari. 42 1, Tedos ios slaboradorss de sidra deherdn estar
inscritos en el Registro de Industrias Agrarias, de acuerdo con
lo esinblecido en el Decreto 231/1071, de 238 de énerc.

2. Todos los embotelladores de stdra deberAn oster inscritos
en & Aegistro de Envasadores y Embotellkdores, da acuerdo con
ta establecido en- ol articule 112 del Decreto 835/1972.

TITULD ¥

Condiciones de las instalaciones de eloboracion
y ambotellado

Art. 5° Sin perfuicio del cumpiimientc de la legislacidn la-
boral, de Jo dispueste en Ia Orden dei Ministerio de la Goharna-
cion de 15 de ectubre de 1956 ¥ de las condicienes estahlecidas
por los Organismes compeientes, las instelsciones de elahora-

v

cién y emboteliado se mjustaran sl Decreto 232/1871, de 28 de

‘enero, y legislucion complementuria sobre estas industrias agra-

rias.
TITULC ¥
Practiens admitidas v prohibidas
Art. 8¢ En i elaboracion y cmbeotellade di ia sidra son

practicas admitidas las siguientes:

‘La mezcla de sidras entre si, ¥y de éstas con mostos de
manzana !jugo no fermentado cbtenido al exprimir manzanas
frescus e industrialmente sanash. .

2. La conceniracion de los moslos do manzana por procedi-
mientos tecnologicos adscuados, de forma gue no se altéren las
cualidades caracteristicas de }os mismaos,

3. La pasteurizncitn, esterilizaciém, congelacién, refrigera-
cidn, calentsmiento, tresiego, centrifugscion, filtrado v homo-
genegizado,

4. Lla clarificacién con tanino, gelating, clara de huevo, ca-
seing, leche descremuda, suero de sangre, bentonitas, tierras de
Lobrija y Pozaldes, practicamente exenias de hierro.

.La fermentacion con levaduras seleccionadas.

#. La adicidn de édeide’eitrico o tartirice técnicamente puros
en dosie total que no-exceda de dos gramos por litro,

7. La desacidificacion y defecacién con carbonato céicico téc-
cicaments purp,

8. La coloracién con caramelo de azdcer,

8. El sulfitado por métodos adecuados en proporciones tales
que por litro de producto terminade digpoesto para el contumao,
el anhidride sulfuroso total no excoda de 320 miligramos v el
libre de {00 miligramos.

10 La adicién de anhidride carbdnico. excepio en im sidra
natural

11, la adicibn de clorurc sédico puro en dosis na superior
a un gramo por Hitro.

‘12, La adicigir—de fogsfato amonico o cdlcice técnicamente
puras.

13, Exceplo en iz sitze. Patur&i
de haste -86 gramos por litro de azicar en forma de jarabe, en
propercién maxima en velumen de una parte de jarabe por
cada diez de sidra base.

t4, Le adicién de acido sérbico o sorbato potasico en dosis
inferior & 200 miligramos "por litre, siempre gue ¢l coutenido
en sulfurase sea imferior a 200 miligramos por litro.

15. La adicién de 4cido ascérbice como antioxidante en
dosis infericr a 100 miligrames por litro.

18. El tratamiento por irradiacién infrarroja.

17. La desulfitacidn ampleando procedimisntos fisicos,

18, la conservacion en atmaosfera de nifrfgene o gas car-
honico de la gidra o del mosto de manzana, a excepeidn de
sidra matural, que Gnicamenis puede ser conservada en atmos-
fera de aitrégeno.

Art. 7.° En Iz sisboracion y embotellado de la sidra szoun
practicas prohibides ias no expresamente gutorizadas y especial-
mente les sipuientes:

1. La adicion de agml

2. Le adician de vino o a]coho} de cualquier procedencia.

3. Tl ampleo de materias colorantes y entifermentos no auto-
rizados. agsntes conservvadores, eduicorantes srtiticlales y dex-
tricas.

4. La adicior de dsieres. m‘omaq [ sustanc;as similares de
cualguier clase o precadencia.

TITULO VI
De los subproducius y fus destinos

San subpfodusteos de la elaboracién de ls sidra los

Art 82
siguientes:

1. Orujo: T residue del prensade de la manzana. fermen-
tado o na. *

Puede ser:

1.1 Fresco: El obfenido inmedistamente despues del pren-
sado.
1.2 . Ensilado: El que ha sido objeio du almacenamiento.

2. Borra: Ei conjuato da mailerias, espscislmente suslan-
cias orgéanices y sales, gue se depositan natursimentc en el
fondo de los envases después de la fermentacién del mosic de
manning .y durante le conservacion de la sidre.

"

‘la adicién como edulcorante .
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Pueds ser: 7. Cenizas: )
2.1. FrescR: Lo due resulta deospuds del irasiego de la sidre C 7.1 Sidra ratural:
¥ lig sido separnda por simple decantagidn sin alteracién alguna. Mini do 18 ol '
22. Seca: La gue results de exfrazer la mayur parte de li- MO de LB grunmn e, N
gquide que contiene la borra f{resca, 2.5 Sidra:

3. Segunda: EJ liguide ghienido:

3.1, En ol Gitimo agolamisnto de lg manzana por prensado
MECRNICa.

2.2. En e! escurrideo natural del orujo duranic su abhnace-
nade en el periodo de recoleccidn.

3.3. En el prensado ds 12 borra fresca.

4. DPigquetu: E! lignide fermenlado obtenido del luvuada o
maceracion del ornjo ¥ de la borra.

4.1 Fresca: La gue procede do orujo fresco o borra fresca.

4.2 De orujo: La goo procede de orujo ensilade o bdrra

Art. 8.° Los destinos de [us subproducios de la eluboracion
de la sidra pueden sor los siguientes:

1. Grujo fresco.—A Ia ohlencion de segunda o piguela fresta,

2. QOrujo ensiludo—A le aobtencién de pigquels de oruje.
uguardiente de orujo de menzana, alcohol destilado de orujo
de manzana, alcohol reclilicado de oruje do manzana.

3. Borra fresca, —Mezclandela o no con sidra, on la ohtencion
de holanda de sidra v aguardiente de sidra: alcohol destilado
de sidra, alcchol rectificado de sidra.

4. Borra seca.—Aguardiente de uruje de nianzamiy
rectificado de orujo db manzana.

5. Segunda _ Alcohol rectificads de sidra

6. Pigoets {resca --Vinagre de sidra;
sichva; alcohol rectificado de sidra.

7. Piguets de orujo.—Aguardiente de arejo cle manzang; al-
cohol rectificude de cruw de manvana,

alzohel

alcuho! destiladg de

Los subproductos de la elaboracion de la sidra pueden ser
empleados en aquelles ctros aprovechamientos agrarios o indus-
triales que estan de acuerdo con legislacian que pueda afectar
a estus productos.

Se proRhibe ] depdsite ¥ tenencie en los locales de elabo-
racidn y embotellude do cualguier materia de posible wiliza-
cian gue no estd inscrita en ol Regisho a que se reficre gl
articulo ¥1 del Decrato 83571872 ¥y no esté autorizado su empieo,

TRCILG VY
Caracterisiieas de lgs sidras dispuestas parg ¢! consumo

Art 4L
reunlr las

Las sidras dispuestas para ol

conswmo  deberan
siguientes caracterisiicss: :

1 Gfuduacic’m alwcholica adguirida;,

1.1. Sidra.—Minima de 4 grados.
1.2, Sidra paturnl.—Minima de 4.5 grados,

2. Azdcares reductores:

21, Seca.—Inferior a 30 gramos/liico

2.2 Semisecn o semiduice —Enire 30 v a0 gramos/litro.

2.3, Dulce.—Superior a o0 gramos/litro e infeviar 2 80 gra-
muos/litro, ) )

*3. Contenido en anhidride sulfuross:

Interior a 320 miligramas/litre de anhidrido suifuroso total,

]

Inforior & 100 miligramos/litre de anbidrido sulfurese libre.
4. Meotanol:

Infurior @ 260 mibigramos litre.
3. Acidez volaiil:

Inferior a Lo gramos/litre, espresada en afido acéiico,
&, Extracle seco {otal, sin azlcares;
6.1. Sidra natural:

Minime de i gramos/lifre.

6.2, Sidra:

Minimo de 13 gramos/livro.

Minima de 1,7 gramos/hitro

8. Hivrro:
Inferior a 10 miligramos/litro L.
a. Etanal:

inferior a.,lbw miligramos/litro,

10, Anhidridg carbdnice, excepto en la sidra nafural,
Prosion comprendida entre 3 ¥y 5 aimdsferas, a 260 C. d2 teny-
pemtar&.

Art, 1T, Sidras no aptas para sa destine al consume.
Se consideran no aptas para su desting gl consumo:

A} Las adulttradas, gue ser@n todas en las que se hayan
aplicado practicas ne permilidas c¢xpresamente.

Bl lasz que mhasen los margenes de foleranciy esiable"ldos
en la presente Eegiamentucwn

C) Las que tengan algunc de los caracteérsy siguienles;

C.1. Aguctlas cuyo analisis quimico o examan microscepics

acusen elterucity que noe pueda ser corregide con practicas”

autorizadas. _
. €.z, Las gue sean sensiblemenic defeociucsas por su color
alor o sabor.

A lag sidras no aplas para el consume jes serd aplicabla . sl
articulo 68 del Decreio BIS/1072, en cuanic ses compailible com
Ia naturnlezs de luz mismas, )

TITULO VI

De la decloracion de productos

Ari. (2. De conformidad con lo establecido en el parrafo §
del articuls 73 del Decreto 83571872, los elaboradores y embote-
lladeares de sidras estan obligados a presentar durante ios quince
primereos dias del mes de sbril declaracién por triplicado, por
cada lagar v planta embolelladora que posean, haciendo constar
las cantidudes de las distintas partides elaboradas y embote-
liadas. ¥ las existencias por ¢lase y gradupacidn, al 31 de marzo.

La declaracion, que tendra efectos merameme estadisticoy ¥
lg zera aplicable lo dispussto en el articulo 46 del citado De-
creto R36/1972, se efeciuard en el madela del anejo Unico de ia
presenle Reglumentacion, ¥ ante la Delegacién provincial del
Minisierio d= Agricubtura en que radigue la industria.

TIYULD 1X
Circulacidn

Art, 13 1 la dreulacion de lo sidra entre lagares o enirs
taszar ¥y embobidlador ¢ enire embotelladeres podva efectuarse
on wovases de cualguier capacidad gue retnan les condiciones
comdempludas eu ¢l articulo 108 del Decreto 85571472

FITULO X
Embaoteilodo, eliguetady v rotulacion

Art. 14, La cxpedicion de sidras parg el consumo se efec-
tuara necesariamenle en bolelia, de capacided igual o inferior
a dos litres v debidaments etiyuetada. Ea botella sera de vidrio
n de cualguicr eiro. reaterial expresamente autorizade por Ia
Dirpccign General de Sanidad.

Para ol embotellado de sidra, szeeplo en la natural, podréa
utilizarse la hotalla nsual de los vinos espumosos ¥y gasilicudos,
asi como el tapdn en forma da seta ¥ su caracteristice sicteira
der sujecion o morrion A

its conformidad con lo establecido en el pédreafu 5.7 det av-
tlcula 108 del Decreto 83571962, el Institute Nacional de Denc-
rninacioies de Origen pedrd diclar las normas necosarias para
la convenicnle diferenciscién de la sidra cop otres productos
glie uitlicen los mismos envases.

Art. 15 De acuerdo cow lo previsto en et apariado 1) del
articulo 112 del Decrclo B35/1872, las bolellas de las sidras en
civculacion ¢ dispuestds para su gxpedicién desde embotcllador

e A . .
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s consumo llevardn obligatorisments etiqustas en las gue figu-
ren impresc el nombre o razén social de la firms que expide la
sidra, el numéro en 21 Registro del Embotellador, el término
«Sidrge v la graduacién de la misma. El error maximo admi-
sible en ja graduecién asicohdlich serd de 2 por HNO.

Sélo podrédn carecer de eligueias las botellas que coniengan
sidra que se encuentre en el lagar en que fué producida ¥y que
vaya a sér consumida en el mismo.

Art. 18. En la rotulacidn de lg eligueta umeamente puodra

consignarse la regidn, comarcs o iugar de procedencia de la

sidra cuando sea justificadg e identificada con el origen de la
manzana de gue proceda.

Queda prohibida ia utilizacitn de ?érminos, razones soclales,
nombres comercikles, mamas, simhbolos o leyendas publicite-
rias que puedan inducir & confusién scbre la natureiezs u ori-
gen del products, sin perjuicio de los derechos adguiridos que
sean debidamente reconocides por el Institute Nacional de De-
nominaciones de Origen,

TITULC X3 _
De lps productos destinados a fe exportaéiéﬁ

Art. 17. De acuerdo con el articulo 116 det Decrete 83571872,
fas sidres que se destinen a. le exportacién deberén ir acompa-
Andag por un certificado de andlisis expedido por los Centros
autorizados al efecto por ol Ministerie do Agriculiura,

Art. 18. 1, En las sidras que hayan de ser exportadas po-
dran efectuarse agueilas précticas que se considersn indispen-
sables para el cumplimiente de la legislaclén de ies zZonas o
peizes de destino o para ealisfscer Jas exigencias de los mer-
cados denirq de las tolerancins en ellos admbitidas. Los envases.
que serdn de capacidad igual o inferior & dos litros y las eti-

~guetas de estas sidras, podrdn adaptarse a las exigencias del
pris de destinc, quedando exentos an su case del camplimiento
de cuanto sa dispone en los articules 15 y 18 de ls presente
-Reglamentacidn,

2. Para aplicar las practicas a gque se refiere ests articulec
daberd scliciterse sutorizacion de la Delegacién Provincial dei
Ministerio de Agricultura, en escrito razonado, en el que se
exponga cantidad de productc a tratar, practica a efectuar,
fugar en que la misma ha de reslizarse y pais ds destine. Si-
multénsamente presentersd la petlcidn con los mismos datos &
la Delegacién Regionel de Comerglo, gue remftird sy informe
a ia Delegacion Provincial del Ministerio de Agricultura, la cua!
si ésts fuere favorsble, decldird la reselucion sobre la con-
cesidn o ng dé la antorizacién pare cfsciuar la o las pricticas
que se solicitaz teniendo en cuenta las instrucciones dictadas
al efecto por el Ministerio de Agricultura.

3. El Ministerlo de Agricultura podvé realizar las comproba-
ciones necesarias sobre el cumplimients de las condiclones pres.
critag ont la mutorizacién, expidiendo, en su caso, los certificados
de andlisis precisos para la exportacion, quedando las sidras
as{ tratadas intervemidas por Ja Delegaciém Provincial del Mi-
nisterio de Agricultura hasta el momesita de su exportacidn.

4, 5i la exportacion .no se realizara, lns skdras que hubleran
sido tratadas deberan ser, en su case, o desmaturalizadas bajo
conttrol de ia Delegecion Provincial del Ministerio de Agricul-

tura o intervenidas por la misma hasta gue puedan ssr expuyr-
tadas en otra ocasion. _

5. Para el mejor cumplimiento de ¢yanto antecede, el tenedar
de las sidras que kavan sido sometides & las préacticas a que
se refiere este articule debersa comunicar a la Delegecién Pro-
vincial del Ministerio de Agricultura gue I autorizd la eiecu-

.cidn de la exportecion, ¥ caso de gue le misma no se efecluara,

lugar ¢n que se encuenire la mercancia.
TITULO Xi
Denominaciones de origen

Art. 18 Las sidras podran acogerse al régimen de proteccion
de Denominaciones de Origen ateniéndose a lo dispuesto en ia
Ley 25/127¢ ¥ en su Reglamento apmbado por Decroto 835/1872,
de 23 de marzo.

TITULG XIT
Inepeéciones v BANCIONES

Art. 20, El Servicie de Defensa contre Fraudes ¥ Eunsayes v
Andlisis Agricolas proceders a la inspecsion y foma de mues-
trus de las sidres, sin periuitio Ge las competencias gue puedan
corrgsponder g otros Organismos,

Art. 21, Las infracciones & lo dispuesto en la Ley 23 *"nﬂ an
el Decreto 8351972 v an el presente Reglamento, o
nadas segin, dlbponen los artitulos 115 a 132 deT Do By
para ias comieticdas on casos analogos en los vines, sin pevivicio
de las competencias de ofros Qrganismos, .

TITULO X1V

Metodos de andlisis

Ary. 22 Se faculta al Ministerio de Agricultura, previo in-
forme da la Direccién General de Sanidad, para establecer los
métodos Analiticos gue han de eniplearsg én ia comprobucicn

de ivs producios comprendidos en esta Reglamentacidn.

DISPOSICION FINAL

la presente Reglament.scién entrard en vigor al dis sizuicnte
de su publicacion en el «Boletin Oficial dsl Estados, salvo fus
excepeioned establecidas en la disposicidn’ transiteria.

DISPOBICION TRANSITORIA

Las.partidas de sidra embotelladas existentes en el mercada
ioterior y eishoradas con anterioridad & la fecha de enirada en
vigor de la presente Reglamentacion, podran circular v ser dos-
tinadas al consumeo hasta €] 231 de diclembre de 1875, aungue
por sus caracleristicas, o por etiquetado de las bolellas, no se
adapten & lo gue establece la presente Orden y sin periuicio
del cumplimianto de las disposiciénes legales de range superior,

Aslmismo y hesta la fecha de 3 de julio de 178, sera tolae-
rada la sxpedicidm y circulacion de botellas de sidra natural no

etiguetadas, en el mercade intsrior de las provincins produc-

toras.

!
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ANEIO UNICO : : . Campana ... 39, ..
ESTATUO DI LA VINA, DEL VINO YV IO35 s CCHOLES
P ticnio 730 Ley 250900
-
PECEAG YR 0 PRODLITOS Y ENPTL N AN
(Elaborador = y Eambotelladeres) )
. . "Mumers Jel Hegistre de indusirias Agrarias .ooae...e3 :
AYURTANHEITO o e e e e BEGVINEIN G0 oo oo oereee e eeer et et e ee s neeeresebeanns
. i
3 5 OO OO o' 51 | S s (4 T T L 151 B Y « S OO PPOUNTY - 1 - SR 4] :
\ , i
PEPE i e ey, BUITRES L Coeome {1 L e i s G818 industria situeda
L2 T - 1 .1 U NURTRUPRUUR § LT « L4} '« R, "
Doclara ¢ue ha obtenide o embotellade en la campafu aclual ¢l veluinen de sidrs que se oapecifica ¥ gue posee en exis- .
lencias las cantidades que se indican:
L J
Al Elahorador: )
- t
Da cowecha De cosecha 1 Procedent Para mostos Para obtoncien
propia comprada 7 de la manzans | concentredos de sidras
Producta § ¢ dol mosto | ¥ vonservados &
Kilogranios (43 Kilogramos (3] i Prov. Kg1 '_ Kilogramaos i Kilogramos
Manzana elaborada .. ccu v
Mgt oo e e e &
A)  Elahorador:
) En la campafa En existencios de campainas anleriores
it obfenida - ' Ohgervaciones
Gradg I Licor Grado Licor
Litros aleohslice aradn Litres | aleohélice grado
afdguirido Enume 1 adouirido Banme
- e | . | —— . .
3T LU j |
Sidrn natural .. ..oseen... - _ b f
B) Embotellador: : .
= A -
Desda 31 de marzo dof 2o anterior En axistencias al 31 de marzo
fpranel v emboteHado)
Sidea epbotelindy - . Qbservaciones
Grado Licor Gredo Ligor
Litros _abohalico grado Litros atcohdlico gredo
' t adguirido Baume I adguirids Raume
Sidra cvve it eatnsinessrerans )
Sidra natural ...oeeeeeeoee = -

Esin doclaracién debera efectuarse duranle los quince primeras dias del mes da abril ¥y referides los dates al 31 de marzo,
El lagar que ademéas sca embolellador curnplimentarda los cuadros A} y B}
El lagar v ob embolcllador cumplir‘;lentarﬁm exclusivamente los cundros Al y B) respeciivamente,

OBSLRVACIONES:

(1} Se indicaré st ex propielario, arrendalario, coonerativa,: ete.

(2} En la linea dg moste ze daclarard tode gl mosto elakerado con manzana propia.

t3) En Ia linea do mnsto poner el total obenide por la elaborucion de la manzana comprads ¥ compra de mosta.

t41 Sg indicart la cantidad y provincia de deods procede ls manzana. bien de cosecha propia ¢ comprada e igualmente para ol woste,




