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I. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

REAL DECRETO 1692/1977, de 11 de julio, por el
que se dictan medidas urgentes de organizacion
en la Presidencia del Gob’erno.

15810

La reestructuraciéon de altos érganos de la Administracién,
operada por el Real Decreto mil quinientos cincuenta y ocho/
mil novecientor setenta y siete, de cualro de julio, implica
la necesidad de adoptar algunas medidas urgentes, sin per-
juicio de que posteriormente se proceda a la definitiva confi-
guracién de los Departamentos ministeriales.

A tal efecto, conviene dotar de la suficiente categoria a
los Asesores directos del Presidente, que pasan a denominarse
Consejeros y recibir su riombramiento por Decreto en lugar
de por Orden ministerial, para asi destacar su alta funcién.

La creacién de un Vicepresidente Tercero del Gobierno exi-
ge la dotacién del minimo apoyo imprescindible para el desarro-
llo de su funciones, sin que con ello se creen estructuras ad-
ministrativas de tipo departamental.

Por las mismag razones, la urgencia dé las funciones que
el Ministro Adjunto para las Regiones y el Ministro Adjunto
para las Relaciones con las Cortes han de desempefiar, hace
preciso dotarlas de los servicios y unidades de actuacién im-
“prescindibles para llevarlas a cabo cumplidamente.

En su virtud, a propuesta del Ministro de la Presidencia,
y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su reunién
del dia once de julio de mil novecientos setenta y siete,

DISPONGO:
Articulo primero,

Los Asesores Especiales del Presidente del Gobierno, crea-
dos por el Decreto dos mil doscientos trece/mil novecientos
setenta y seis, de dieciséis de septiembre, pasaran a denomi-
narse Consejeros del Presidente del Gobierno, y su nombra-
miento y remocion seran efectuados libremente por Real De-
creto, a propuesta del Presidente del Gobierno,

Articulo segundo.

El Vicepresidente tercero del Gobierno estara asistido por
un Adjunto con categoria administrativa de Subsecretario y
un Gabinete Técnico aue desarrollaran las funciones que el
Vicepresidente les encomiende.

Articulo tercero.

Uno. Como 6rgano de apoyo y asistencia del Ministro Ad-.
junto para las Hegiones ge crean los siguientes Servicios o
Unidades de actuacidn. .

— Fl1 Secretario general, con rango de Subsecretario.

— El Secretario Jefe del Gabinete Técnico, con rango de
Director general.

— El Secretario para las relaciones con las regiones, con
rango de Director general. ’

— Un Gabinete Técnico.

Dos. Como o6rganos de apoyo y asistencia del Ministro Ad-
junto para las Relaciones con las Cortes se crean los siguientes
Servicios o Unidades de actuacion:

— El Secretario general de Relaciones con las Cortes, con
categoria administrativa de Subsecretario.

— El Secretario Parlamentario para las Relaciones con el
Congreso y &l Senado, con categoria de Director general.

— Fl Secretario para las Relaciones con la Administracion
Publica, con categoria de Director general.

— Un Gabinete Técnico.

Articulo cuarto.

Sin perjuicio de lo establecido en el numero tres del articu-
lo séptimo del Real Decreto-ley veintidés/mil novecientos se-
tenta y siete, de treinta de marzo, podran adscribirse a los
Servicios o Unidades de actuacién del Vicepresidente tercero,
del Ministro Adjunto para las Relaciones con las Cortes, §si
como del Ministro Adjunto para las Regiones, Consejeros Te_c-;
nicos, Directores de Programas o Asesores Técnicos en el nu-
mero que se .determine en la plantilla organica de la Presi-
dencia.
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Articulo -quinto,

El Gabinete del Ministro Secretario del Gobierno, creado
por el Real Decreto quinientos noventa y seis/mil ncvecien-
tos setenta y siete, de uno de abril, y estructurado por el Real
Decreto mil trescientos dos/mil novecientos setenta y siete, de
diez de junio, se denominara en lo sucesivo Oficina de Coor-
dinacién del Ministerio de la Presidencia. . ’

Articulo sexto.

Por el Ministerio de Hacienda se efectuaran las transferen-
cias de crédito precisas y, en su caso, la habilitacion de cré-
ditos indispensables para dar cumplimiento a lo dispuesto
en el presente Real Decreto.

Articulo séptimo.

El presente Real Decreto entrara en vigor el dia de su pu-
blicacién en el <Boletin Oficial del Estades.

Dado en Madrid a once de julio de mil novecientos setenta

y siete.
JUAN CARLOS

El Ministro de la Presidencia del Gobierno,
JOSE MANUEL OTERO NOVAS

ORDEN de 21 de junio de 1977 por la que se aprue-
ban las Normas de Calidad para chorizo, salchichén
y lomo embuchado.
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Excelentisimos sefiores:

De acuerdo con lo dispuesto en el Decreto 1043/1973, de 17 de
mayo, por el que se regula la Normalizacion de Productos Ga-
‘naderos en el mercado interior, como medio para conseguir una
mayor transparencia del mercado, a fin de corregir determinados
defectos de los circuitos comerciales, garantizar al consumidor
la calidad de lo que adquiere y orientar la produccién por cau-
ces cualitativos, parece oportuno dictar las presentes Normas
de Calidad, aprobadas por la Comision Especializada de Norma-
lizacion de Productos Ganaderos, visto el informe de la Comi-
siébn Intermiristerial para la Ordenacion Alimentaria, de con-
formidad con los acuerdos del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de la Gobernacién,
de Agricultura y de Comercio, esta Presidencia del Gobierno
dispone:

Primero. Se aprueban las Normas de Calidad para chorizo,
salchichén y lomo embuchado recogidas, respectivamente, en los
anejos 1, 2 y 3 de esta Orden.

Segundo. La presente Orden entrari en vigor al afio de su
publicacién en el «Boletin Oficial del Estado». A estos efectos
las industrias elaboradoras adaptaran sus prccesos de fabrica-
cién de forma que todos los productos comercializados cumplan
con los requisitos de las Normas desde el momento de su entrada
en vigor,

Tercero. De acuerdo con io dispuesto en el Decreto 1043/1973,
de 17 de mayo, por el gue se regula la normalizacién de pro-
ductos ganaderos en el mercado interior, los Ministerios de la
Gobernacioén, de Agricultura y de Comercio ejerceran las fun-
ciones de control y vigilancia de lo dispuesto en la presente
Orden dentro del 4mbito de sus respectivas competencias y a
través de los é6rganos administrativos correspondientes, que se
coordinarén en sus actuaciones.

Cuarto. Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o
inferior rango se opongan a la presente Orden en los aspectos
que regula.

Lo que comunico a VV. EE.
Dios guarde a VV. EE.
Madrid, 21 de junio de 1977.

- OSORIO

Excmos. Sres. Ministros de la Gobernacién, de Comercio y de
Agricultura.

ANEJO 1
Norma de calidad para el chorizo
1. Nombre del producto.

Chorizo,

2. Objeto de la Norma.

Definir las caracteristicas de calidad, envasado y presenta-
cién que deben reunir los chorizos para su adecuada comercia-
lizacion,

3. Ambito de aplicacion.

La presente Norma se aplicard al producto que reUna todos
y cada uno de los requisitos especificados, elaborado y/o comer-
cializado en el territorio nacional.

4. Definicion del producto.

Se entiende por chorizo la mezcla de carnes picadas o tro-
ceadas de cerdo y vacuno y tocino y/o grasa de cerdo, adiciona-
das con sal, pimentdn, especias y aditives autorizados, amasa-

. sadas y embutidas en tripas naturales ¢ artificiales autorizadas,

que ha sufrido un procesc de maduracién-desecacién, con o sin
ahumado, que se caracteriza pcr su coloracién roja, propia de
las oleorresinas pigmentantes del pimiento y por su olor y sabor
caracteristicos.

5. Descripcién del proceso de fabricacion.

La fabricacién del chorizo sigue, en lineas generales, el si-
guiente proceso:

5.1. Troceado o picado de carnes y tocino.

5.2. Adicion de condimentos, especias y aditivos autorizados.

53. Mezclado y amasado.

5.4. Premaduracion de la pasta o masa.

5.5. Embuticién de la pasta..

5.6. Atado o grapado y pinchado.

5.7. Maduraciéon y desecacién (curado) del embutido con o
sin proceso de ahumado natural. ’

5.8. Etiqueiado o envuelta.

5.9. Envasado.

6. Factores esenciales de composiciéon y calidad.
6.1. Caracteristicas organolépticas.

6.1.1. Consistencia: Firme y compacta al tacto y susceptible
de partirse, a temperature entre 12° y 20° C, en rodajas de 3 mi-
limetros sin desunirse las carnes y el tocino.

6.1.2. Forma: Cilindrica, mas o menos regular, presentando-
se en vela, sarta (herradura), ristra (achorizados unidos), acho-
rizados separados en unidades, en U, etc., de longitud variable.

6.1.3. Calibre: Variara entre 18 y 100 mm. de diametro. Cuan-
do sea menor de 22 mm. se denominara «chistorras».

6.1.4. Color exterior: -Rojo oscuro, pudiendo estar recubierto
de flora externa propia del producto.

6.1.5. Aspecto externo: Ligeramente rugoso por adaptacion
de la tripa a la pasta durante su proceso de curacién. Nunca
deberd estar separada la tripa de la pasta.

6.1.6, Aspecto al corte: Homogéneo, liso y bien ligado, la
carne de color rojo, sin coloraciones anormales, tocinc y grasa
de color blanco rosaceo, sin coloraciones amarillentas que deno-
ten oxidaci6n. Diferenciacién neta entre carnes y tocina o grasa.

8.1.7. Olor: Caracteristico.

6.1.8. Sabor: Caracteristico.

6.2. Materias Primas.

6.2.1. Carne de cerdo.

8.2.2. Lardeo de cerdo.

6.2.3. Carne de vacuno.

6.2.4. Tocino.

"8.2.5. Grasa de cerdo.

6.2.6. Tripas naturales o artificiales autorizadas.
6.3. Condimentos y especias.

6.3.1. Sal.

6.3.2. Pimentdn, pimiento y/0 sus oleorresinas.
6.3.3. Ajo.

6.3.4. Pimienta blanca y/o negra.

6.3.5. Orégano.

6.3.6. Nuez moscada.

6.3.7. Otras especias.

6.4. Flora microbiana: En su'control bacteriolégico, cualquie-
ra que sea su calidad, no se podran sobrepasar los siguientes
limites: -

Salmonellas: Ausencia en 25 g.
Estafilococos, fosfatasa, DNAsa, dehidrasa negativo: Nimero
por gramo inferior a cien. .
Escherichia coli: Numero por gramo inferior a cien.
. Clostridium sulfito reductores: Numero por gramo inferior a
cien.



