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26465 - ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que se Ahe;o numero 26.—Acelgas.
apruecban las normas de calidad para las conser- . Anejo namero 27.—Espinacas.
vas vegetales. . . ‘ Anejo nitmero 28.—Puerros.
- : Anejo. nimero 29.—Zanahorias.
Excelentisimos sedores:- . Anejo niumero 30.—Remolacha de mesa.
: . e . Anejo numero 31.—Coliflores.
La Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la Elaboracién y Aneic numero 32—Coles de Bruselas.
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real Decreto ‘Anejo namero 33.—DPisto
2420/1978, de 2 de junio, En su articulo 13 se dispone qus los ‘Aneio nimero 34.—-Menestra,
productos contenidos en los grupos genéricos, regulados en la ‘Aneio ntimero 35.—Macedonia.
citada Reglamentacién, podran ser objeto de normas especifi- ‘Anejo numero 36.—Patatas
cas que complementaran, en cada caso, las especificaciones ge- Anejo namero 37.—Pepinillos :
nelg.ll'gzegstablecxglaast. bar 1 d dad las | Anejo numero 38.—Ensartado de vegetales.
e, por tanto, aprobar las normas de cali para [as Anejo namero 39.—Confituras, jaleas, mermeladas .de frutas.
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la Anejo numero 40.~Dulce y crema de membrillo. ’
evolucién experimentada en los ultimos afos por este sector Anejo ntmero 41.—Dulce vy crema de frutas,

industrial, que aconseja la modificacién de las actualmente vi-
gentes y el desarrollo de las de aquellos elaborados que no las
tuvieran. Todo ello se ha realizado teniendo en cuenta la ne-
cesaria armonizacion que debe -existir entre las normas de ex-
portacién y las que regulan los productos destinados al mer-
cado interior. )
En su virtud, previo informe preceptivo de la Comisién
Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, a propuesta
" de los Ministros de Economia y Hacienda, de Industria y Ener-

gia, de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de Sanidad y Con-

sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:
Articulo 1.° Normas de calidad. para las conservas vegetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege-
tales esterilizadas térmicamente destinadas al consumo directo
que figuran como anejos a. la presente Orden:

.Anejo nimero 1.—Norma técnica general.
Anejo nimero. -2.—Albaricoque.

Anejo numero 3.-—-Melocotén. -

Anejo namero 4.—Peras.

Anejo numero 5.—Cerezas.

Anejo niumero 6.—Ciruelas.

Anejo nimero 7.—Gajos de mandarinas.
Anejo nimero 8.—Uvas. .
Anejo numero 9.—Fresas, frambuesas, grosellas, moras...
Ane_o numero 10.—Ensalada de frutas. -
Anejo numero 11.—Céctel de frutas.
Anejo numers 12.-—Alcachofas.

Ane;o numero 13.—Esparragos.

Anejo numero 14.—Judias verdes.

Anejo numero 15.—Pimientos.

Anejo nimero 16.—Tomates.

Anejo numero 17.-—Setas.

Anejo numero 18.—Niscalos o rovellones.
Anejo niimero 19.—Champifién.

Anejo numero 20.—Habas.

Anejo numero 21.—Guisantes frescos.
Anejo ntimero 22.-—Garbanzos.

Anejo ntimero 23.—Alubias.

nimero 24.--Lentejas.

.se oponga a lo dispuesto en la presente Orden.

Anejo ntmero 42.—Encurtidos de vegetales.
Articulo 2.° Norma técnica general y normas especificas.

2.1 Las conservas que dispongan de norma especifica, apro-
badas en el articulo 1.°, deberéan cumplir, ademas, la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga a lo dispuesto

en aquella.
2.2 Las conservas que no se contemplen en una norma es-

pecifica deberan cumplir, en todo caso, los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técnica general.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Se concede un plazo de seis meses, contados a

-partir de la entrada en vigor de la disposicidén, a los fabri-

cantes e importadores de conservas vegetales para adaptarse
3 los requisitos establecidos en la presente Orden.

Segunda.—En cuanto a los plazos para la aplicacién de la
exigencia de la informacioén obligatoria del etiquetado y la ro-
tulacion, establecida. en el punto 1-86 de la morma técnica ge-
neral, se ‘estard a lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto, por el que se aprueba la norma general de etl-
quetado, presentacién y publicidad de los productos alimenti-
cios envasados. .

DISPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias, quedan
derogadas las Ordenes de Industria y Energia de 15 de julio
de 1968, de 22 de agosto de 1969 y de 22 de sepiiembre de 1973,
la Orden del Ministerio de la Presidencia de 24 de noviembre
de 1882 y toda otra disposicién de igual o inferior rango que

Lo digo a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Economfa y Hacienda, de Indusiria
vy Energia, de Agriculiura, Pesca y Alimentacién y de Sani-
dad y Consumo.
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ANEJO i
MORMA YECHYCA CERERAL,

1,1. OBJEYO,

Esta norma establoce lss condiolonss téenicas genoretes y de calfe
@ad qua deben reunir todes las conserves vegatales esterilizades térnicenents,
oon dagtine al consumo directe, que se comercialicen en tarritoric nacionals
Asfaiswo obligard a las conserves de {mporteoida,

3,2, CONDYCICHES GESERALES,

Les conservas vegstalow tusplirfn los requisites qua, para satos
productos, wa establacen en la Reglamentmoién Yécnico-Senitaris pare la elsbo-
racifn y venta ds consarvas vagcbh«. sprobade por Real Decreto dog wil ouss
trocisntos veinte/nil noveciantoe setenta y ocho, da dos de Junlo, en la pre-
sente Norza ¥, en su Caeo, en las respectivas Normas especifices,

Aofnisyo, no contendrén sustedoias extvefias a 129 neterias prises
enplesdas an oy elaborscifn o que prejus .un deficiente do bigiénico @
maniterfo, especialmente agentes patSgancs o parjudiolales para el propio proe

Los de law
la oltads Reglementaciba :&cazco-smm—u. sl coso 1a  legislacibm vigeats
sobre caractarfsticas y formatos de los wismod (0., ds veintiumo de “Jusio de

mil povacientos oshenta v tres, Boletin 0ficiel del Estado de treinta de T

nlol.

3.3, FACTORES GENSRALES DE _CALIDAD,

1.3.1. Defectos tolerables y axcluyantes,

Se considera defecto tolerable tode aqudl que no afecte gravamente
&Y #specto o Gomestibilidad del producto. Por tanto, pueden adritire
8¢ en las proporciones que fijen los limffes y trlerancias qus se
establezcen en las Normas especfficas. .

Su determinscifn sa hard, de no existir indicacién en contra, an
porcentofe en unfdades de sash que contengon ‘dicho Gefecto em rela-
cién a1 pseo sscurrido, o al cemisnide nete, en case do no existir
1fquido e gobiarnos,

Se considora dafacts excluyente aquél que afecta gravemsnte al pro-
ducto, haciéndolo improplo para ‘a coagumo, Para dichos Jofectes no
habrd tolerancia, >

1.2.2. Gurscteres organolépticos,

A.~ Tipico.~ Es el color, olqr o pabar caracteristicos de Ja elabo-
raciée, teniendo en cusnta sl proceso a que ha sido “somatids 1s
matarig prima,

B.- Aceutabla.- Ko al cola‘. olo-' o mabor, que pmenta dlferdnalu

- respecto. ul tiplco, dobidas & defectos de la materis prima on-

. pleads, o del proceso de fabricacisn, & e3 importancia

€.- Anormal o extraao.- E3 e} colar, olor o sabog, que ‘difieren del
tipico lo guficiente como pare sousiderar que sus Cacecterfstie
ea¢ no se corresponden cou les propims ds 1s elaboracién o in-
cluso pueden 1llegar w resultar desagradables.

El color, olor o n’bor, enormsles o extrm’(oa 5on detectol #x0lue
yentas,

3.3,9, Dafectos superficlales.

Son aquellos que, localizados sobre la piel o 1a supsrficis del pro-
dusto vegatal, afsctan & 1la busna presentacifn &al producto. Pusden
consistir en manchas o lesionem, defectss de peledo o lavado, restes
da atzques de perdsitcs anicalas o vagetglcn, sta,

1,3.4, Texturs.
Jextura.

Se entiende por 4:1Tnts de texiura la carencia ds las condiclones

gur uueds nani f2starse en el producto, como con-

normeles de crmont

vas vogetales cumplicén lo dispusata ea.

gencuencia v 07 hahcoize :e-ol-‘hﬁo con la oportunidad debida, no o

+ m
sido gosetldo o preparagidn rdecuada o proceder de variedades Irproplon pas
‘ra la consarva,

T
la sstimacisn do sste pacfnetro podrk hacerse organcléptioamente,
tenicndo tambiéa en cuenta los factores fisiSlogicos que psraiten Jurgee gu

N

grado de Fesarroilo,
La textura de un priducto puede considerarse come; .

iipics,~ &5 la texiura cuactérist{u del producte elaborado,
Acoptabls. - Cusndo sin ser tipice; conserva las condioiones suffe
cisntss para su comestibilidad norsal,

Anormsl. - Bn asts caso, la toxturs ex ten deflofents que baoe dae
sagradable su corestibilided. Be considora defecto sxoluyentes

1,88, Integridnd,

B¢ considera que la parte vegulal conserva su integrided auéndo AT

- ‘tiene su forma y clerta consistsacie en eI produsto tarminado. Be
plioa eate término tanto a la  fruta w hortaliza enters, como-o leg
divistones &2 #stas en partss regulares, cuando asf wea Ja tbs- [ ™
proamtaaién del producto.

Se considersn dafsstuosas aquellas piezas qua. estén pdifornadas,
aplastadas, deformadas, con defectos de covtado o deslmenao, ratan,
eto.

1 3.8, Heogg Jm.(‘d'd

£ contenido de un envese deberd cregsntar ‘mapecto humoglnes em
cuante a  coloracibn, grado de  desarrolle, tamafio, comsfstencia ¥ .
cualquier otre atributo que se utilice en la setegorizacién dol CO=

rrospondients producto.

Para los diversos prodictos slaborados, no ge pernitirk la mezcle da
distintar varizdades de un mismo conpsneate dentro de un miswQ save~

de.

En joz envases que tongon perte d=1 producte visibla, 4sts debord .
ser repreasntativo €sl conjunto, de acusrdo con le o).abar_qoidn do

ous so trate,

La uniformidad de tamafio se estimar§ medisnte la relecisn entrs los
tamafios "wedios méximos" y “medica minimos®, '
Pov 1ot tamafios “medios mAximos® y “modion miniwmoa® x4 dntlende el
valor medio da las plezas do spariencls mayor o menor, respectiva-
mente, que gupongan sl 20% en masa o en nimere do las contenidas en
€l emvase, cuendo date sea do fornato igral o menor de 850 a1, & el
10% cuando ol eVLES Gea MAYOT, Cuando 01/ envase tenga mence 88 10
oidaten: ge tomardn los suficientes snvases pasta ewlm OM‘

sininc Aot unidades.

La uniformidad respetto al color, e eatizard por el porcantaje, &n
masa, respecto al ‘peso escurrids, ds las piezas que discrapen dal
grado ninimo estableside o del color dominsnte de 1w muestrie

1,3,7. Turbldsz,

Bs ol grado de transcecencia del 1fouido de gobierno. B4 nadird con

(23 turbidfretro de Kertesz,

2.&, CARACTERISTICAS TECHICAS. .

1.4,1. M.
Sa medird mediants potencidmstro sebre el productd Horogenelradyy
refecido & 2G°C,

Fa les conssrves de frutas el PH no deberf. ser superior & &%
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¥p lzs conservas d¢ hortallzas, en gue lu estorilizacibn térmice no
28 realice m eutcclave o por pracsdu qus guaentice los mismos ro-
Bultados, #1 PH no dabard ser supecier & 4,6,

-

2.4,3, 81idoy solublen,

Bs nedtrd mediente lschurs refractonSirica, refarida’ a 20°0, dod

Produote homgencmdo o del 1iquido ¢ zobiemo, &1 1o ticne, S

expresard an grados IRIX. .
3.44.8, Rapaoio 1ibro ds cabeza da bote,

T envoues de  formato ooxprendidcs suira 223 7 1,700 @i, 2a altura
291 sspacio libre o cebexa el bote sn las conservas 2o debe Ber gu-

pericer a1 20X ds 1a alturs interier dsl eqvase,

Para svases 8a ompavidad avperdor @ 1,700 @, 1a altura no Fiparard
€ 7% ¢ 1a nixza,

2444, Comtenido peta,

‘2a la tantidad 221 producto e exlsta n 4l interior dal eavass.

rmamﬁiaaanmne'cnnmm.

featided noalnals %e A% DASA © Welumen el producto quie B¢ oonauua
o el etiqutada,

Couteatda efeotivo: %o la omtidad {mase o volamsn) g8 groduate
qua contiens realmente =1 savase, Curndo e expross en unldades do volumen,
#0 entendord roferido a la terparaturs ds 20°C,

8¢ entionda por-paso escurrido afective, 2a nase del grodunts que
DOreanscs sobre un temi, ligeraments inclinado, de malle de-B Rl ¥ alume
bre de 1 mm. aliosbo de R minutos. 61 les plezes del preduoto futcm tea
poquelias que pasaran por sste tuniz ss esplearia uno de malla inferdor. La
superficlie del taniz no serd supericr a la egquivelents a un ¢froulo ds 20 °
o, e diduairo, psra 1os envases ds formato dgudl © penoe As 850 yl., ni
de 30 a1, S didnotro, pore ioe supu'lom a fate, hasts ¥,000 ml,s

21 oontenido nete y o peso esowrride &sbordn cepr log mﬁximoﬁ qu.
pereita el proceso de elabaracidi.

Loy pasos sscurrldos qua, ooma pinime, deben cumplir los producion
eon rorma espeoffica y con Mquido 8o gobleima, 5o sefialan en las mismas,

los contanidon netox mmimaa, a0 gramos, para las prliosipeles ela<
Porsolnes sarany

QQ_EIE!DOS RET0S MINIROS BM COMBERVAR VEGNTALE®
AL AGUA, AJMIBAR ¥ ALVIBAR DENGE,

foatanido neto’ | Ceatenids meto)

Almibar Mgs (p)  JAimiben denso, (g)]

Contentdc nato

] cspacidad |
Hominat {m1) |

41 egpua (g)

20 22 24 28

B3 a2 48 ]

n 58 60 [:i-]
abs 80 ] 08
128 (2) 100 130 128
142 118 120 240
ass (5) 128 138 180
170 (3} (3) 133 245 178
212 (1) 189 200 233
228 (1) 208, 820 255
298 220 240 £80
250 {2} 238 250 €00
14 290 812 -620
70 348 863 A50
428 (1) 200 a20 &0
448 (1) 418 450 623
580 538 578 628
720 60 o0 €50

Contenida nsto)

Cipici2@ | Contanido meto |  Contenldo neto |
Homdna® {w1) ] A} weun (p) Y. #imibac llﬁ {8) __ JAiniter danso {g]}
a3p 0 2,030
2.062 78 1.ow 2.260
2,278 {1) (4} 1.168 1.2% 1.230
- 4,700 1,560 1.670 2.080
2.650 2.600 8.850 9.%0
2,100 2,900 8,110 9.500
4.250 4,000 43200 . . 8.250
10.200 8,500 10.80 12,700
ToTa% ' ’

{1) nta; capacidadog we revisardn an wn Pluze Miximo de 8 zNos & partir da
-3e entrada en viaar d¢ la Mm Ministeriale

{£) Cepacidades adnitida durante ta porlodo 0e 19 affos 1 putir de 1a Oe
" #reda en vigor do e Ocrden Ministrial,

{8) 2610 pard onservas de guisoites e ﬁvnal‘ metdlicos,

P O f
. 4

{4) B61o para MEnwsrtados de vegetales" on envases moté&licos.

{6) Cou exclualén se las conserves ds gu!.unm, uontrn 89 utilice 1a co
pacidad de-170 nl en astan conservas,

3,4.3, Tolerancias,

Bl envesado #dsbeck realizarss 80 el foram gue permita curplir los
siguientes Tequisitos, do scuerdn oon 1 logislacién vigente eg
ousnto el control del contenifo efeotivo & loo productos alimantle
clos envassdoss

. &) 1a mesa o volumen wedio dol ooftenido de la wuestra reprasentatie
va debord estar corprendido en &l intervale de confionzu del sise
' tema 38 wuostreo utilizado, :

3] Xi niimero méxima da snvases con un arrer por defecto suparior al
alxino toleredo sord inferior al oriterio de rechazo del sistemg
&8¢ nuastreo utilizada.

) Wingln savaze daberd tener wn error por defecto superior el doble
del ervor sixino por defecto toleredo. E1 error méxino por dafsos
%o tolerado ¢n ol Sentenido de un envase s flja del modo xia

gulente: |

Brrores MAXITOB DAT QCISCLO LUdci duu e
£1 contenido de By envase.

2a X mane nominal o En gramos o

Hasa noninel en gamos @

volumen nominal wn mililitrsg a0 %:volumen nominal . an sflilitrog

Batd 9- : S

50 8 100 - 4,8
200 a 200 4,8 -
£02 » 300 - - ]
200 & 500 _ 3 -
B00 a 1,000 - - 16
1.000 & 20.000 1,8 -

In 1a oplicasida del cusdro, los valores calculudes en ynidades g
s & &8¢ vnlum para los lrrm'el nixinos por dofeato Gua se indloan 8
tanto por ciento, se redondearln por exceso a la décima de gravo ¢ milille
troe :

3.8, CATEGORIAD COMRRCIALEZ.
¥

L2
FPara Metinguir lad distintas talidedes dentre de us miswo Lipe d@
slabaraciln, se eetablecan categorfas comeroiales.

Pora dosigadr las Jistintas categorfas conercieles hivsd 14 ume

pleerne, nacesarismonte, uno ds los trminus gue en ests aperce’o 47 relaciQe
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h&n pérn 1&5 mismas ¥ qle, dﬂntro %é cada categoria, L]

l.e. gmrmm ¥ RO'!'U!,ACIUN¢

sin abrevia'curas N

Los productos con norma  e€specifica se  evpararén, excluslvaidnte, .

&0 las establecidas an 1as mismas., -

£n ias alaboraciones que no estén especificamente normalizdtive ug :

“33 haré mencifn 8 la categarfs comerclal,

Las categorias“ comarclalas establecidas son:

EXTRA.- Los productos clasificaler en &sta categorid aoh dquailos:

et

en los. cueles los ingreaientemhany 6ido wometidos w Uns esmerads’
selsccisn y e un esmergfio proceso & slebaracibn Bando por resul-:
tado un producto Be calidad ‘siparior, La tolsrancls en profucto’
que no conaspcnaa ‘s e%ta categoria. ¥ of 4 -le slgui\rhe, sord le;

&% en masa,

. PRIMERA.-~ Los profiuctes clesificelos an es@s categerls “wan ‘que-:l
105 on dom cualex loa m.zx-edian‘tes han-61% €omatifics & urm buemm
aelecold~ y w un cuiuuaoaavrocew %e ‘elaborucidn, Aando . cowo re-;
sultalio wm. producto Ve busna caliled. La toleréncia en prebuebo»
que fio ! tom»paﬁﬁfnﬁmﬁ od¥ggerte ; ‘el e il 2:*56&““ Anferiof

eerd Bel 10% wn moes, N e

, . —

BEGWDA.- toa prohxctas ‘clasificlos &n esta catsgnrl( won uquem
llos en los cualeu 1og Ingredientst han sido sowetidos & wne gome-’
i a@sleccifn, ‘pero el products resultante rddrs  Kes contuctonets
suficlentes Ye pmmtacxén ¥ comestibilidad. La tolerandia = ae-»;

tecbos ne dxo’uyantea cari ﬂgl 1% #n maax. o L

1.6.2.1. Danminacisn Halm'ro;!ueto.

C1.6.2.8, Vﬂatiegbr[s ccmei‘éial.

§
SLsL M etiquetaﬁo‘d-e los envssed ¢ ia t‘otulaoiﬁn de los embalejea Hebo-j
r&n” cuﬁplu 8l Real Dacreto *2058/198; da 12 8 Agosto. por el qQue:
o ‘epmeba‘ Te Norma génaral Te. etiquetada, presmtacxﬁn y “publicidad:

" %o los productos -alimezrticxos envasedos: -

1.6.!. La‘lnformaclﬁn Tel etiquetado ua los envases Be’iof"p}'dduc;tos eu,je-:;1
T toxw esta Norma, destinalle s La -venta Sirécta al:consumiZior: ti.rxal,rE
" =ae{ como los auninfstrados e los restaurentés, hoepitales ¥ otros,
ss?.ablecinien&; ¥ colectividades -aimilares; consterd abligatorta~

xente de les elguiéntaq especificaciones:

-

seré e Z}encmnsc«isu comercial aesignaca on la. correapon%im-
T te \omu ngeciﬂou completada en au cped” por ‘les leyurites

'eapactficas relativas . la denomtnacisn mtablacida m la

misma. .

R e

ta 'ﬂenmnaomn %al nc’cum!" no podré splizarse: mEs que w. lu,
coneorvoc vege.ales ueboranes don- loa aligentos que les oe-
mcter.lm. cou cdieiﬁn cpcional de edua-y/o Gon-poqueting
centidases Be cﬂ camﬁn, mcar ¥ 1log aaitivos eepecitzoamen—
te autorizalos para ostou oaso:, o

o haré canster les Tesignacterss %o celifiad establscifias on
das correspondisntes Mormas especifices, = -

Quetta sxprasamenta prohibide el -emplso To <Ujetives caléfionn
i “Vcojdifcrmtu « Qichag Resignaciones Ge callfad.

1844, Llsbaa 8¢ Angredientea,

£0& preceriifa Be la lesysnda “Ingredientes”.
g ’ ST

§e mencionendn todcu tos fngredientes por €u nomb:‘e eapecifi-

49 en orlen necuctontn Ge gus maSe.a. .

Lot sditives ee Sssignardn por &l grupe genérico el gue pare

) : sustituir-
tenecen seguide de zu norbre es 0, Gue L\uede/ﬂ.uati,\.n!‘

oonsidersn sindniinos, ;

j
¥
'
t

skt i

’

» Contenddo nete.

se por ¢l rimerd asighado ppr la Direccidn- Generel de Selud
Piblica.

Serd de ‘apl.{cacién, en su saso, a Yos productos sujetos g afe
ta Horma lo dispuesto en los diversos apartados del ArEfeule .
2t doi i
l‘ A

Se Fxpresar‘é utilizendo como unidades de modida: 'litm, Sen—
tilitre, mililitro, kilogramo o gramo, segin los casos,

Para los productés qliqgntid}.oe sﬁlidog envésadoq eon liquida
do cobertura o de goblerno (agua, soluciones acuosan de Cﬂv

car o sal, vinagre, jugos. ds fruta, de leguabres 'y *hortall..’if

228, etc.) deberd indfcarse, ademfs del contenido mto. ol

peso escurrido. Ambas indlcaciones {rfn precediqas re"eou- 7
vamente por las leyendas: "Conbtenido netoM ¥ uPage - dciirnte

dot,

Harcado de fechas. R 5 PR

-+1.8.2,5:1. Facha de envadado.- %& . sxpresord modidnts Aa Toywuda.
_especiticando 61 dfa, BeG §HAS €65

. "tacha de envesadg"

E rreapondiante-.
Podrd. troquelarae. an la taga sl dfa, mes y afg sSlisesie
te, en cuyo caso, 1a. leyanda “facha ds envasado® de 14

etiquete as oompletarﬁ con ia expresidn: "Verss le e’

x pa’. ' T SITEINR

1.8.2,5.2.

fechd de duracidn minimm,- Se expresards . «<i .- -
. o . : '

1.6.2,8.2.1, Mediants . la. layenda 'aoxismnir prefaorentesanty’ |

sntes del- fin de%,.8egutda’ dél aflo para: lot“pro- :

ductos euya- duneldn ‘dea .superior & dtleioelu

meses. - .. - i
La fecha de duracidn minima podzi expraaax‘sa tam@i!n e
diante ug plaze a partir ds l& fecha s’ envasddo; #ske -
_pre que las indicaciones eqrrespondientes figuren juntas: .

au la etiqueta, B . B R P

.=
1.8.2.5.2.2. Todas lag fechas eitqdag e’ mdicuﬁ;ﬁa L iar«-

1.8.%.8, Insteucolones pera 1a eonservacifn.

ge indicarén las Instruceionss pava sy cqnssnvaeiéa'gi;d& it
eugpliglento aependier; e valides ds las fachas prcadagy

Tes B allst con su¥ cuatie eiﬁ‘ga:«o'fmn‘dqa ifrds fiiales

na sig.\ientu

— X1.dix: eon la elfra o oifras corrsapondienteds

e rl meé-: eon su noghra © ‘o‘on 1& btres pvﬁnzru latras
d¢ dicho uogbre o don dos digltoa {del 01 &) IR} @ .

correapondan.

Las indicacicnes antedichas. estarfn Sepiradss unad de
otras por sspacios ea blanes, punte, . guisn, et sal-
vo cuendo el ges sz exprese en !cm-aa’.

*

‘1,8,8.% Bodo de supleo,

%4 hardn constar las instruccionsm pare el uso. edecuades dol .
produpto aligenticio en los casea e eu ogfsisn pusds ceupe

ma mcnvrecta utilizeciln del gisge. ©ox

4

1,6.2,8, Identificecifn de la emprasa,

So bard constar el nombre o la rezén soclal ¢ la denoginpsily’
#el febricente, envasedor ¢ tggortador y, en todo ocaso, S
domicilio y el raimero de repisfro eanitz—::jio ceorrespondiants,

tulo IV del keal Decreto 2036/1282, do 12 de agosts, -




" 3.7.9. Frutas el agva.
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1

.Q 4.

7 cidn 8elilots e fabriciibibn".,i debardn Hacer eonstart o1 pafs de srin

RS .
1.7, BLEBORACIONES £100n

: 1.7.1. Gonsérv:

i Podrén. pressntarse come frutos enteres; en mitedes o en: trazog.

%.7.4. Frutas en almfbar,

v
Cv.iando la elaboraciéu de un pmducto Be realice bejo marca de .
wn  distribuidor, ‘adenis de f}.gurar sus  datos, ge  incluirfn’
1os 8b la industria eleborsdora & su nimero de registro genis
* tario; precedido por 1a expresiﬁm “Fabricado por®,

5. 2:9‘ IBant‘fichiﬁﬂ 201 lote Bs rabﬁ%aoien. ’ o E

. ?odu envase Beberd 11ev!r una indicacién que permita identi-'
ﬁcar o1 lote Ye fubricacisn, quédando a Macréctén el fan
Liricante 1a forma de Aictia identificacién.

Savs A_ntvl'ivé%tax;io feher & lsposicidn de 1% ssrvicios comps
“tentew de 1a  Administracién; lm documentacifn donde consten
~los dator necesarics psra la dentificacidn de cale lote de
;!‘ébricacjasn. : L

Debu-ﬁn nencionarsﬁ ios pwﬂwatrna ¢ que-obligan Iu Homaa 'redrxica
Oexm'al 'y lay Hormas aspecmus.

ta lnromacldn de los rétulos da lon oxbatefan 42 los prodﬁetae Sou!
ey Geséinaﬂoe . 1F Venta directa el consumidor £

< chito Loa wuntrik b aboe” A Lo E¥éstanranton; BoRT LIS
hst&&kciqiantos £ 2 ﬂﬁ!&l\éd&deﬂ siwilerea, gonstars oblizu*

R s Tl

= Nombie“s rdzdn sodial ﬁV:&nGMnaciaa de la ampreka; >

v, R s

k ;;--‘ Insltrixcciuncspara la ~mgrvaCi6n, caso 8e ,ser;neéesario.

gen.

de bortalii:us. e S

son 18s .alsboraciones obtanides esterilizando las hortaliz&s [
’ ain lfquido ae gobicmo. H

. Podrin presentarse en piezas enteras o trozos. Cuando los ﬁrozqs :
sean irregulares elo podrén ampurarse an ia categorfa megunda, o

i, 5

Poldrén pr‘santureo en fritos entero:, en trozos, triturad“, tam:lzno .
“dom ¥ an l‘orna do cremogenddes o creémasy -

+

§ . B :
Son les elsboracionse obtenidss esterilizande los frutos con edicids

de agua como lfguido dé gobiernm.
Los frutos © partes de frutos mantendrin auw forma ¥y consistencis én
¢l producto terminadg.

Son les elaboraciones obtenidas esterilizando los frutes coh kdicdén
“de almfbar como liguids de gobierno.

Podrin pres=ntarse como ﬁ*uvos est‘ras. en sitedes 0 en trogok regu-

~ C, P [

leres, I B N

. ~1.7:6.1, Dsuominasionss c%mex‘-cia%;gu

. }.7.3.,Qg"n§'elﬁboéac§m\ga.

P unal del graducto serd, coge ginimo, de -85 BRIX,

Bn ningtn caso se-empleardn edulcorantes artificlales.

. La graduactsh finai del producto serd, cemo _mi:iimo de 4% BRIX:- 4

'!.os almbarea se clasificar{u atendiendo 8 su.gradustidn en 51 pro=. . ‘
ducto termin..de N

: Denomggaéién .

Grados BRIX.

Almfber ifgero - d '
Almfbar - de 17% a2 20°
| AMafbar denso . .. .. . u&6.de 207

Bn ls etiqusta, y €m0 leyends popscifica, es obligatorio haces
oonttar la naduaoién del alnibax', siendo’ optat.tvo i hecerlo de unas
blaa uiguienm forgass, ..

" A) Sexfh 1s, qugitf;ca'pﬁﬁn anteriors

IR - FIN

X Cons_ervaé dﬁiﬁ'utas gan adulcorantes‘arf:ificiales.f

hud pEpe B B Taa

Son ,hhora.cionas ds conqervza ds mm en; las uualey.ms azicaves.
,m sido sustityfdoa por edulcprmta brtxt‘ici.alas autorizedos y por -
tanto en su etiqueta ta manifestard ‘en sitio. destacado y de formas
suﬁcientemente. elara. de- tal nodo que no pu¢de haber Iugar a gonfus

sidn,.

‘Deberéz; qupur tc}éaa,las ﬁemés eandicipnes,-generialos ¥ cspeci.ficup
det produeto de que :
T Reglammtacxﬁu Té nico~$anltar1a Bare.2:

¥ comarcio de preparados aligegticios para *egimenes dietétzco: ylo

aspaciales aprobada por Real Dgcreto 2685/1876 (B.0.5. de 28 dg No-
vienbre de 1.976) . :

tra;e, Lasi ano 18- pre:istp, an.3u caso, en

laboracidn, ¢ircu]:ac Mn

“Cospotai~ Es-Aa conserva de’ frutas u bortadfzas, \enteraa" o pErtis
da; on trozos, & los que se les ha incorporado.solucidn azucarada,

con na graduaeisn final 1nre£‘1cr~ “a 14¢ BRIX.

Fnltas y boptalizas confitadas,- xs el producto obtenzdo por-cos- .
. aién de- i‘rutas ¥ hortalizas en ;uabes de concentx-aciones crecien-

.- tsg, hasta quedar imgragnados de dicho Jarabe, Ta concentracidn

S.- Es 31 :prbdugto ob- -

!x-utas y hortalizas glaueadas y/o escarchad‘
Aanido de las ﬁ’utas u hortaluaa confitadas re*ubierta de una ca~
ertor ﬂ'& nzu;;aree da nspwto sﬁlido. )

e
2leborasionsn especiales.- Son Jas elaboz.aciones t cadicionales, en
les que variz el liquido da gobiernp, como: fruta al Jex‘ez, &l co~
ooudiciones gmerales

‘elaboracifn de que so

fiap, en ruggs: diversos, etc., éu@lirén Tan
2 esge@!ﬂgaa .de lg frusta u huz-taliza en la
tratg, ¥ la qug corresponda a1 liquido de gob:smo.

3.7.8.2. Categorias comercinles. ) . -

para lsp onteriores elaboracionss se establecen las siguiens
en las condiciones que se EXQU&r

tes categom‘eay coggrelalen,
pan? -

EXTRA: Color, olof y sabor tipices. |

nquRA: 0o estqp tres factores, dos debex ser tipices y una gceg=
tabloy ’

o aoeptables.
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1.8. ADLTIVOS.

tay sigulsntes ssiigulacionss ralnsivas ¢ AALHVID ¥ SOm Gageoitl.
eocionse. han sido sanclonadaw pos la Subseccateria de Gonidel= ¥ fonsume T del

Winis?eeic do Sanidad y Consumo

be eonfo*uidud con -4. a&tlaulo &% dsl Dsorate kdlﬂ/m?’l ds § ds
. lgosto dicha Subsescetarin poded modificna én ouelqyiedy somsuks i pressule

l‘elaeldn de adivivoe sodlanks Reaolucidn.

) Low aditivos que 86 indican oeesutinuasidn debiodd Tepondar 3 Llas
sormes de ideaciffcesién calidsd y puveze gresexilase gop s Gubzesretaris & -

$antdad y Conaumo del Hinistaclo a‘smu

Kl

ted ¥ Gonqum. )

LISTA POSITIVA DE ADIXIVOS Y COADYUVANTES TECNOLORI0NS PABA g ELABORAGION - '
‘COWSERVAS VEGETALES, S :

Aqusllos slshoradow no coumdrdaa s uﬁ nhoi&: podeén nzulc
fabricindose con low editivos que Piguomt e 13 mms.. 155:;, taate le mgro .'
fmoidn de su correagondlsumﬂbm Ssneclfrca -

{4 witrves”
{-1. CoLORANTES. ' Noaers
(

- chrcuubja 3 lﬂs
Tartracton i 2N
Annnlo de q.i Fio4
noleina

. favlpatentade ¥ i RN

| toehinilla {Aolde 120
cgm;n:ci;) :
" Hogo encttuiila A Sut
(Ronosau 48}
| 2trg

Priteceing

Qlovotiiom (4 7 ¥

%

Cotg}ejoe afigriady h ’ IQ .
. eicromqa 4 elovoll
linl v

Cibdp adialnal W
sotal

10

»

519

Caeptenoidess

O dfa bsap
gexna cagoteng ' B

8} Cagasntiva o5
. Bercubing

4} Licopeng

100 pex

100w

100

wiots

“§kkJon pare los e |

T Dostv EANLAE
da uso 88 auboviun U URG
100 pog g X &ra
100 s dneag )
Junto gare ob
‘tmeneiice - TRBEEPFA
‘verds sxtabis |
T .
Lo0 pm, EXY N .35
. .
wax IR R QFE
ye 0o nw

Jrakailoy e ¢

o cerezay yon 20y
4t sl & Trutos

rrT G Y N
SR 15

PR o

eV DBPIT B

Gr “

-,

e R era

K

resQry

e 1N Oy a

3 ééoéﬁaé‘iphiz?&u

Xm;!’ilﬂl!

&} Flavonarlins
£} Rodouanting
#) Dsntexsutie

fojo Ge ramelschs
{Belentnal

Eveolaate

8 COMERVADOTES

Seils w6ui0o0

Bu bvnﬁieo

-, Bagowko €60i09

£, ARTIOEIDANTES
\
ot LesacSriios
T feamolibete €Sl

Pitracto da origW
ftwral ricos en
focoTecoles

Alfu -tocofercl ov
wintesls

ﬂ-ﬂ,~»ﬁomf0rol o
“etateats

Petta-tosaferel M
wintosie
)hulfzto 6813
!eulﬂeo iul&o .
|ollo}

Dhulf:.to cﬁho@
(mehabisulfito <3
Teo) ;
,msuiﬁm poﬁstw
{matebisulfito po-
“tBsico}

» $loryro Ue wstale

1.4, SUEROICHS PE

ANT{OXIDARTES

Biilantioming tatrd
ceteo OBloico Hied
Bioo (HDTA Ce ¥a }

Eremetaloviate ¢
BLeo

e

b 2121

T-103

2388

- Famevd

X2

Y

5-81
Lt

309
¥
X s0¢
T-307

3008

[ 88 4

3223
£-223
224

_H-8068

Nimord
H-8248

4253

a0
Lt n ora
KU W Py
6.5 & KO8
em QLo mezs
Mm&n l'mlsm!&c-
s uummn-o

3600 pow Suledes | 3 W lnde w

o e ampnto 6X tor—hh unlh ..
prenado en W Sad: mm l!l'
hmrnpmncm -1.)
: n. lh dﬂd
; ‘?:
Poste RGAm ¢ fofos pereTee @
€» us2 o mmum
600 ppn wlelefos W A
a ; conjurhe ex” : .
prescds o foldn W o
oecteblas - )
(200 pos C
; i %
-3
206 o vlaldtos | TH . ..
100 ppa sfslelios [ 6, 50 1, 18.

oen eonJunto. 2, 7. %, 0, 8,
expresddo - 90

a2

8,22, 0, syt

&5 ppm
8olo ¢n enveses 8s.
‘aFfstal o Ratélicos
bagnizedos eohma
te on s'fitecier
Roais Mixixe &najos pacs 108 @8
g vao &e sutorise au wee
235 pom S
4, 12, 14, 19, 30
~ 0. '2; ”5 “.“’
% :
£00 pea

8. 4, ¥, Q. 8y
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& gﬁuw

Acido seatico ao
erigen vinico ‘ Bplat -

Acido cit.‘ico s : X330

Aeldo tartsrico

BASES:
. Midrdxido chlci

Bicarbonate odice M 8188
Citrato s6dico LR
ohy ST - B
ATPRE S *

Dimetil polixil’oénp H §845%

1.9. ERDUHECEDORES Fdnere
L
- bectete eflcice X b7
\ : _.'. :

. Citrato. chlelico - T-833

Corure chileice H 10062

3T

2. COADYUVANTRS TSCNOLOGICOS:
) hh‘ ¢l palado quisico
M'“v clochldrico

HBidréxide sdidleco :

| 2% 2% 0

Anejos para los q’m
e autoriza e uso

13, 14, 18, 18717 -}

18,.
23
a2,
Anojon pata low Qb
€8 audorizh su uzo i
! N '»
12, 15, 17, 18,19, |
22 2504 Wigry .
5
Todos N t

PREAED

Posts Maxima '
& uso -~

30 ppw -

Donls Whiimm
e uso

250 ppm expre-
#ado en idn Ce

‘98 y 49 <

Lty

Todos RIS

Mejw para los que '
e wmitorize su uso

Ansjos pim los que
e autorize su uso

Todus

©34580 -
1.5, ESPESANTES Ritmero Dosis Kéximn Anejos phra los quo ANEJO N2 7 .
' 2 uso se autorira au uso
CONSERVAS DE ALBARICOQUE,
Mo elginico . E-400 1 2. g , o
B-401 - Esta noraa establece las condiciones que debu reunir lag conoer-
. ivas Ge mlbasfcodue ob‘tenldas s partir de frutos del ?runug amem,ca £. en laa
405 10.6%°pn ate- |18 22 22, 33. 39 siguientes formas de eleboracisn: , :
e leseencon. | Dya B — Pulpa. -
2407 plwto T e . - AL agus. N . .
H = G . B SN
. - - l-:n alufbar. N . . . L
X-410 ‘ e o :
it o . z.z._mmcmﬂas,v DENOHINACIONES COWSRCIALES.
B.-440 2y T .

R P famaz de presenhci(m ‘puedrk Fari Frutes entcrob péisaoi‘ .
ne. dtgeea o ;mzqs La denominaciones comemia;ea aerén e

Pulpa de albaricoqg_ o alhm—icouue en. su Jugg_ V L -

- -
Comrenda las clabaraciones eiguientes: L
Pulpa de ‘slbaricoque 90/95. o e
E B TR T . H he
- Cuan 6 1lnas pieza.—L que conservan su Integridad son-come minimo el
T0% sn masa, : .
‘ Pulpa de .albaricodus BO/85. M
Cuando las piezes que conservan su ,Viptegr‘idad son comorniln_hlo (3}
%
£ g i
A| :
Cuendo 1’ madurez de la frulta no permita gm-antizar lu integcid&d
de sus uhldades, '
'!;ulga de albaricoque trocsada,
'
7 ¥ euando Te h‘uta pas‘a por un proceso de deshuesado perdiendo 8y ine’
tegridad. N
-Pulpe de slbaricogue triturads. - :
[T UPEL TP S o ; ©
Cuando 1a fruta pasa por un procesd te trituracidn. =
! Pulpa de albaricogue tanizada.
Cuando la pulpa ¢s tamizada, hoaogeneizada y estabilitaaa por us
pmadimim teraadindnico grevta n ily eksdruﬁmén btmica.
“Fi Albaricegie el agua - Albaricoque al agga 100 - Pulga de elbaricos

1& a1 ‘agua.

i ‘eate éaso la doriominacién ;enérica se conpleteri con ls napec:tv

Liom Be - Ia forma do presentecién (enteros, me:nos, cu.\rtoe. tirns,
Y, €ado8, trozos). Cuando se¢ trate de mitades podrd emplearse la do=
nominacién "Oreilldn dcialbnricoque" u "Oreilldn ds Albarivoque
100%",

Albericoqua an almfbay -

%o adniten las miswas fofeas de yrv’e‘a‘m;‘facién (exce;;to los Atx;ozos
MQMW) ¥ denominaciones comerciales Que en los albariocgues
el agua, oamdbisndo “agua" por “almibar’.

2.3, COMDICIONES Y TACTORES ESPECIFICDZ,

T Color.o Los frutos ss clesificern por su grado ge color eni dore=
do, somidorade.y pilide. Se tomardn como paprones o1 Filida madure




para el tolor dorado, el Real Fiho madure para el ¢olor samidora=-

do, considerindose péliv.'.oé agquellos oue ein poseer tonalidad vers

dosa no aleencen £l color suficiente pars calificarse comc semido=

radosy

Modlcs frutes.- Cuando el fl;uto estd cortado en dos rj.'xr"u:ss sengd~
plemente igualeg por una linea que no sz separe 43 de 5 am de la

ds mubura. SL &l covte estd hecho por otro sitio, consifera

e

tmal cortades

2.4, LEYENDAS ESPECIFICAS.

A e e e i, L d
. [ K

savaset d8 forpato igual o inferior

En lse elaboraciones el agua y en ainitar con frutes eatsros, on
2 2.650 &l debecdn mascarss las cifras en

gua o3olle sl nisers de frutos con una vgriacién mixime del 2¢%. ;

2.6. CUADRO DE MASAS MINTHMAS EXTGIDAS A LAS FLABORACTONES DE ALBARICOQUE CON LIQUIDO. DE GOBIZRIQ. - -

Cuando- la masa del oreilidn no alsance los minimes csfablecides en
el cuadro de exigencias ¥ tolerancias de calidad, serd preciso poner sa la

-etiqueta la leyenda "fruto paguefiol,
v .

. 8,5, CATEGORIAS COMERCIALES.

Se establecen lag &iguientes categorfas- comerciales con Tag exi-

{ “gencias y toleranciss gue figuran en el cuadro’ adjunto,

Pulpa.SOIQS, pulpa B0/85, pulpa 'madura
¥ pulpé. al sgua excepto en trozos irrs-
Extra, primera, segufida.:’

Parasisensnacny

A"gularea....:.......u.
En alufbalreseagsastrosntssnssarrersess  EXtra, primera; sequnde.
Pulpa tritweda; pulpa tamizada, gpomas. | Primerd, segunde. :

froros Srrsgulares-éa elaboracién ef: - smna ke 7 L
OFZUResrvearessesrsdessssssansserrsntene Segunda, '

i Formato - Capac j;dac; ml Contenido r'e tc; (¢) ’ , Peso escuirido »{_,g);w:;:;,,
) - ) r B ’ al agua ) ':igf; a,lmg.;'bar f.I?\Atos‘ éf\téqu C o 6ti’as/~ prgsgntéeiones
1/4 Kilogramo o2 T aes 200 VS B ' ‘
Pick-nick 228 205 220 - 125 "
‘ ATari‘,‘ro, d2 370 . . 370 o 345 L ses S ’ “arg
% Kil'ogé;"*nic;”', s 390 © a0 200 240 .-
Tarre de: 720 e €60 © 700 330 wa .
| Kilograto - . 880 . 780 .. L w0 400
3 Kilogramos -  2.650 L. 2500 2,650 >1'2'3°
A-10 8100 . 2,900 8110 . 1.490

5

Kilsgiamos =~ #.2s0"

& - Frutos mal oortados, trozea, inoluyendo
el petlinculdessssanres sgseesesseiniras

;]
b - Frutos mal cortados, gn,totai.f....g-... 8
6

¢ = Defectds Ga color,, uogooun;ooono-looon

A ~ Defeotos e HEXTUr A iarrorsarssnsoasnses

e - Defectos superficiales..,..ivsrssscrssas

BOe6e0 e

FACIORES Exra 0 Primefa

Color o ) = C Doz%ado. ’ . Sémiddgrf;ﬂ&::' "
Turbidez (s¢lo en elalbariboque enalmibar) F : *
lifnino s61idos sclubles en ® BRIXY ) .

B PUIDAR. reeas "AgrptI’p‘n;n:aolto_tcdiu-. B S 4 : g
;Ifg;'gggg,,‘.g”,,...'...,.{..,.‘,_.....‘o,.‘..,...‘ , 3 . 8 |
Mesa minima;ca ios ﬁediéa fru’co.s; en graﬁos ‘ -8 9 ' -]

Uniforuidad del tamefio | 48 1,78 8

Tgleraxidiaggigﬁ( - ’ \ ot

10 15
2 s
10 us ‘
10 18
10 ‘ .15
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CONSERVAS DE MELOCOTON.

8,1, ORIEYO.

Esta norma estahlece las condiolones que deben reunir Jes conserw ;
‘yas ds melocotdn obtenidas a partir de rmtog ds Prunug Peraioa Slelt Zuco, en )

s alabm'aoiones signientes:

—Pu!pa.
e AL aguae -
we B0 sluidars
Mm}i’mmmcrm COMERCIALES, . . . N
hlmdo tacidn P ‘Mm‘—“ ts ,,pet.ladogo‘:

ﬂlmomquw«m

wu da malocotsn o zelocotan en su ﬂgg.- compz\ende las elaboracic-

lwliguunhsl e
gn_l_gg F.) n:oeowu 90/98, *

B M!Isviezﬁsmmemnu nﬁmﬁm *on wono nrni:ou
Menm.

. ttgg dg Elocot&n 80/83,

Contto 2aa plezes que cmervan m Integridad son com nfnino u.
&)S'eunsa.

;@ga ca"saloooth nasdura,

7 k G!am‘b 7Y mdurez de 1o fruta no gemite zarant!w 1Y lnf:earldad
T gua saidades.

- Eygaamlocotﬁq troceada,
‘ &Sﬁ't;-uumaammcaso’d;@&a&wﬁm&n;
m&&mmwpmmmawai
’u lo! tanizadas

oundh In pulpa trituradey ahlsdia ba prosto o teats -

o Mhmn mw;m wrew
: MMWN provio o la eateriiisecita,

Felocotén al agua, o melocotdn al acua 100% 5 pulpa de melosoidn

a1 agna,

En este caso la denominasiSn ‘genécica se completard con lé especi~
fica de la forma ds presentacién: enteros, medlos, cuartos, -tiras,
'dados, trozos, etc. Cuendo se trate de mitades podrd emplesrse la
denomifiacisn "Oreillsn de tu Voreillén de
1009,

gelocotén" u welocotén

Nolocotfn en almfbar, R

Se aduiten las mismes formss de presentacidn (excepto los trozos
- drregulares) y dencminaciones comerciales que sn las elabaracicnpé

wl agua, cambiando "agua por alaf{bap, S

‘8.8, CONDICTONES Y FACIORES ESPECIFICOS,

¥edfos frutde - Cusndo el fruto estd cortedo sd dos partes somade
blewante iguales por tna linea que no 8¢ sapars. 045 d6 B i de la
'outun SI. 8l oorte suth hecho  por-otrs sitfo 83 cvnuiders "mal
corbado" . -

Frutos sanesdcs.- Son los frutos o piezas reaularas & loa qus ea
: ylen ke quitedo un troze para eliminar alg\in dafecto,

8.4+ LEYENDAS ESPRCIFICAY.

' X 1ma elshoracionss dl'agua y en alufbar oon frutos ‘enteros, en
wivases s formato igual o inferior @ 2,650 ml deberdn marcarss las cifras en
qus 0soils el nfimero de frutos con'una variacifn méxima del 20%. ’

Bumndo ia masa el ored¥lén no alcence los afninoy sdteblecidos en
ol cuedro de exigencies.y toleranclas de calidad. neri preolso poner en- ia .
etiquata’ la leyondn “fruto pequeﬂo"

9.8, CATECORTAS CONPEOTALEY,
"Bo eetablesen ‘Ies elgulentes categories comerclalvs con lss sl
L mmwu;wlumiuquong\mnu&em@ommeo. ‘

Fulps 80/0%, pulpa 80/88, pulps sadure
tmﬂadmncmtommmmc-

Mwnbnaunuunn-nuunouu

i

Ixt':\l, .ﬂh‘sr'!r sapmda,:

. In Ollsz'm....n’.‘.--Q..;-.----a-..---.;. h‘h‘, pﬂm, Mm‘

«

Fulpa’ h'itumda, pulpa tanisads y orémase  Primera, sogunde.

Trozos .h'z-ezulo.ras en elaboractén al

mu"-uuuunouuns---ununn.

“@ontenido

, ‘ C % al agua
/4 Kilogramo' 212 = 185
Pick-nick 228 oo 208
Tario de 370 370 | 345
% Rilogremo 425 - 2390
Tarro de 720 ) 72Q N €60
1 Kilogramo | 850G 780
8 Kilogramog 4.850 2.500
A - '19 3.100 2,900

4,250 4,200,

8 Kilogramos .

xfeto’(g) -
&R almfbar ° frutel: enteros ‘ otrady’ breséntaoiones
S TR © o918
* g0 - 125

865 — 210

20 oee o 20
.70 330 . 400 ‘
N IR
260 2260 2650 ‘
3,110  L.490 ' 1.930
A-280 2,000 2,800
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'3.7. CUADRO DE EXTGENCTAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE MELOCOTON.

FACTORES

- Color

Turbidez {sdlo en el melocotdén eun almibar)

Xinimq de s6lidos solubles en ® BRIX:
I—‘ulpa..:.......,,.'.....an.‘..,..._...'..-
ﬁliagua.....»....,.,..................ﬂ

Maesa mfnima de los medios frutos, en gramos

Unifor-midé‘d del tamafio

—

Tolerarﬁiiasé

a - Fru‘has mal cortados, troros, incluyandO"
el pedhn0u10¢-'~---'o---o-'.-'0noo‘on'|

b « Frutos mal cortados, en totali.viisevas
¢ — Defectos de Color.--r.-'l‘v-na'('tollti
d «~ Defectos de tL\t\,r‘a..................n -
e - Defectos supe“flcmles. ceracesmsiienens
T~ Sanendos‘...................-....go.-..
Suma de tolerancias ¢ + d.+ e + fevuses
g —~ Nimero maximo dz piezag con restos de
~hugso por cada diez o fracgidny.coepnees -
ANEJTQ Rv4 - .
4 ey u.n .. CONSERVAS DE BERAS. T < B
. o . 3 p :;
4,24 OBIENY.s,

- 231:& norwa’ establecs las condicioneu que dsben reunir Yas conser-
-¥as o peras ebtentdao i partir de frutos del Pyrus Commsnis L. en las elebas
ranfones sigulentegs -

Rl

[
= Pulpze
~ A agma,
wo Bn alnfbar, .

42, M_@g Y nmoumcmmrs COMERCTALES.

h toﬂa (o resentaciGn puade sere tmto en!:aro. nolado [ no.
tadez ¢ b.'czca- La doaoﬂnnaionas comeraiales ardn .

gggg E.E“" domp:enae las sigufentes elaboraoionasv

Ex_ﬂg ds gera entem.

Cuam!a Q &’uto conssrve ey Lntegrlda(!.

fulpa ds pere froceata, -

 mto o elintpar sus soaliten, 2o fruta plents eu futeeidats. |

Bulps de pora telturads,

Qumnd ba pasass por un procsss da Edturactas

Mgﬂ g pera toulzadas

Cumnds 12 pulpe, triturada § ablméads, a pasedo por tamtz

Extra Primera Se{runfia
Amarillo Amarillo Amarillo
intenso ~uniforme Tumiforme
3 2 1
9 8,5 7,8
6 5 5
17 14 14
1,5 1,75 V 2
5 10 15 -
15 30 5O’
5 - 10 ) 15
5 10 : R <5 B
5 ,10‘ . ”5
0 3 (]
5 10 16 7
Croma, ped o m wgeriads fe perag W s
Cumndo 1a pulpe, 88 tamlzats, hosogenslssda g estibilisads pdv

~ procedintonts termodinfaico, previo & la esterSlinacifng

-

Peras a1 ogmy

Ea ests casoy e denominaoitn gendrica £ eamploterd oon Te eepee
mmanmammm:m.nmmm

»mommmummwa a@mamw
dinculo, chlis ;mzﬂc Logmmentems mwm
coti pedineulos "

i

' ?égg’ on allI‘bat“

8 dtaitin m‘ﬂmrtum aa mseum:an taxconto Lon tréesd
irtegulmu’ y danoniuac!bqos comarolaled Qua aha nm u. ogn
: };o@gnbiandn "agm" pcb elufhar®,

9. CORDICION:ZS ¥ PACTORES 1=.~:p1:c!11?1'cm°.1 :

Frutos sansados.= Bon lde-fritos o partes’ regulm-comw.t
mcmuumummmmnmmmwm

gzlas&aaoe.- Ests defeoto 3a oo conaldera, cumnds afecta s
€@os plezas coxo wiximo en un bote, § gea produclds por cmTads Gl
g, o . C

Potecton do ¢olar.m Bon lcs tonoo ‘p&'&’ 0 "rosadety qus s&adeu
el fruto por dotento ds fabrlmi&n.

%n las uabm!mllmr me;!n!barcm mm.
¢ envasas do formato igua!o!nferxornz.esoudaberﬁnwcmolndfma
m osqlla 01. nimero de frutos con tma varfacién néxiea del 20%-

Ean lag elaboracfonas oon pedinculo, su pressn.la. de'barﬂ cons&ar.' en

R s Ja stiquetas .
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Extra, primera, Segunda.

Fry AiThar, cessesisvrerenarsiottrersatane

CATEGORIES COMERCIALES,

-

Se establecen las sig;\ie-\“ea categoriaz comerciales, con.las sl Pulpa triturada, pulpa tamizeda y cremas, Primera, segunda.

; g_\mntes exigencias ¥ tolerancias que figuran €mrel cuairo edjunto. ]
hlpa, al agua, entera’ o en trozds ragu- . Trozos drregulares en eleboraciones el )
lared. o esvonssonecrens eerenn asessvscnne Extra, primera, segunda. Y T TR TY YT PTTYR LT LAY YT R YN 3 Segunda,

’4 6. TUADRO DE MASAS 'JINIHAS EXIGIDAS A 1A ELABOR .A"IO“IES DE. PERAS CCli LlQb‘CEJ DE CGBTFR'D.

FOrmato’ Capacidad ml Coritenido neto (g) . ’ Peso escurrid'o» (o)
T k - 4 Co - al_agua en almibar - frutos enteros ; Otr:éé pi*'eée‘r}{avc‘i‘ones»
1/4 Kilogramo = 212 Coass 200 L ; <118
Pickenick - 228 , 205. R 2?0 e RS P
'I'arro de. 370 a0 aas . . 365 - 2100
© % Kilogramo 125 © a0 \ 420 200 _ o E40
;"ra r& de 720 720 Cs60 o700 - U oam o 4
1 Kilograno T gso N 0 sao : a00 R "o
'3 Kilogramos = 2.650 © ns 2.650 - 1.259f; o © teeoo
"A:;\lc 3,100 Coze0 3,1;o‘~_k‘: 1.490 : 1.850
5 Kilogramos ’ 4.250 ~ 4.000 4.280 \‘; 4000 ass0

1.7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA GCONSERVAS DE PERAS.

FACTORES. N S “Extra Priméra Segunda
Goloe- . . B R _Blenco o " Blanco ‘ Pudiendo presen-
- “blanco crema amarillo o tar pardeamiento
. o A o enrrojecimiento
‘ -4 7 . . wmoderado.
. Turbidez {sdlo en peras en almfbar) 3 2 B I £ JERTER
“niTorni , " LT 1,6 1,75 e
"N',f’fdé sémillas éa 100 g de peso escucride . 2 4 ¢

Télarancm. B

v

a - Pardeamiento o defecto He colox*..u.... B 15

: 8
, n-Defectos de’ textuz‘a....'.‘i..l.......n.- B 10 ; 5
;9nlmranpssumnﬁchﬂe&..”.u,“.n.“ o 6 - i . As ;lgﬂ
fd_-Frutos saneados.r,.....:.‘..........u.. : 0 ‘3 : | : 10 .
Suma de tolerancias br”-i 4+ d eerinnans : 8 ' 10 ’ 15 J;_
S ,,i - awpge mE ' - B2, DIFITOGGY | DENCNTHACIONSS, COBRYTALNS: .,

CONSERVAS DE CEREZAZ. L4 forme do pmentmi&n peds sart frutos enteron, oon P 8in hues

S.4. oRJETO. . S e N ‘w0, wiladen o trozom, ‘TLex doncminmolones comsvolales peclnl
Fotm noraa snteblecs laa condiclonss i tebem mni.’-.' leseonserw [ : s0 Ca ) -
vaabmmobtenidasupsrtudeﬁ‘utosdemlvimhom Ceran | | M .
sus k. ¥ sus hibrides, en las eleboraciones sigulentess . ) o )
~» R zo e S Lerezas al Agua, » -
_nw"_ . - s . Corezas an Alufbar,
* = ¥n #lnfbac, B :
o : Cerszas Confitadas,

~e Confitadas,
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Estes denominaciones podréu cnnplstars& con la que correspon..a a
su forma 4¢ presentacién. No Se a2dnite la forma de presentaciba
en ‘trozos irr-guiares en 1ag “elaboraciones en aldfbar y confita-
- dag, .

En las cerezas confitadas, ee admiten frutos enterss y rotod Ghi=

caments en envases e £,250 Ml y superioress .

5.3, CONDICIONES Y PACTORES ESPTGIFICOS.

Y

Bs permite al emi:leé do colovantes autorlzados’

5.4, LEYENDAS ESPECIFICAS. . B
. Ea lu elaboraaiones son pedunculo, B presencia debtn‘& conste.x- en
la etiqusta. B

‘5.5, CATEGORTAS COMERCIALES.

S¢ establecen las sigufentes categorfas’ domerciales, con- las exi=

gencxas y tolerancias que figuran en el ouadro adjunta, o

30 Pulpe, al agua, emtera 0 4 trozos regue o
: \laxes................-.n.u--.n-..n.u
‘ En alafbar y confiigad:ﬂs«cyog‘-onq_u;n»'l”-:( lXt‘I‘ﬂ,%anem, segunda,

Trozos irregularss al egua'.n..

Contgnldo neto .

Formato :,Cagacri_da‘d ml e e s £
al agua . " en® almibar Copfitgdas , confu'itAadasi
S1/4 xiléggfamo S 212 Cass 200 235
" picknick oes 208 4 220 265
- :
 Tarro de 370 . 370 245 Coses T o
4 Kilograno @s w0 420 s10 -
o Kilogz‘é.’q\;» - &0 » 780
3 Kilogramos 2.§SO‘ ' é.SOO
A~ 10 3.100 . 2.900

5 Kilogramos ©iit /57 T L Y 45000,

% s .
5.7. CUADRG DZ EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE CEREZAS, - o
= T o i : SEE : e il h omiE
. FACTORES - .. Extra - Primera Segundd ;az::u}”
Color - - L Z.°  Uniforme @ Précticem@iite - = Podde ~Llevan~f '
. " uniforme v ronas ligeramentsa
Ly 5 {45 SR - decoloradadl
Uniformidad de tamafio 1,6 ; 1,75 SR
Calibre ‘nEnimo en mm ' e o b T A R - SRR A S T SET é‘{; iz
Tolerancia’e-,;:‘{, oy ’ Goaiiag Cs o i i B e Lo TR
a - Intégeidad del TrULO s rinaprarnsronen ™ § 5 T 10 Sy L T
b — Defectos superficiales..vsacsevesasees = 5 10 o i
¢ = Frutos con hueso én elaboraciones sin ' )
hueQO-:ui'oaoc--ci,v-cvoo.ario.‘onttio" 012 N °)5 z
N . .
~ Suma de tolerancias @ + b ..oiisivieanis’ 5 . 10 ~ 13,
ANEZO Nt & Institia L., Prunus Salicina umnoy {prunus trifiora hoxburgh), em un,bo..
e —— ) Ve racionos siguisnteﬂ
© CONSERVAS DT CIavELAS,
! o Pulpas
6.2, 08JEYO, i
o AL sguay
Eata norua gotsblece las condiclones qua feben reunim las conser—
vas de olruelas obtenidas a pertir de frutos del Prunus Doedstica L., Prunus o B alaibars

s
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8,2, DEFINICIONES Y nm«mmmm CONERCIALES, -

us formes de presentacifn pueden ser: frn!:os antaros, pelados o
28, ﬂ.hden y trozo8. Las: denopinscionses comerciales ‘serdns

-~

: de_cirusise
" Gonprends s siguientds elaboractorent -

TwE

S :r&\_!nk 1pa de olrusless

* - Bukeifo Tos Fruton aguservas B frtsgrited,

ulps'ds frucles tioceadisl

a4

Lt s T ¥

- Ciruelas a1 pgua;

En este caso la denominacién genérica se completar§ con'la éspeci—

fica de la forma de pressntaciSn {enteras, mitades, trozos, ete.)
; Girusles en elmfbar,
: © . En.este caso 1a denominacién genérica se ccmoletu-i con la egpac{—
3 ‘fica de 1& fma de presentacidn. - o
: : '
9.9, CONDICTONES Y FACTORES xs'?zcnrmos. -
: “-Yedion fiutes, Cusnido el fruth Beth corteds en dos’ 9artee sansi-
; blmto xauales por una linu GUS BO K6 Sepuara mis de & m de la

R de tut:un. 51 al ,ﬂox‘te est& hacho pot otro sitio, se eonsidev-l

8 G I R T A R L e R T TS | maE
& dustuatnds han perdtds 8 Ttegiia’ “Mal rtadon, ‘ ;
. . ;o UL i Re se considera dotoctoeL s"ljado ciracterfsticu U $ufre 1 plel
m ;] Ch‘uzln E turt& en detmlmdas variedndes.
T £ 2 PR B ‘;, . )
N&-W ﬁmﬂm% mmuan. R : -
o . N 5.4. cnmcum\s cmnmcums.
et . e TE b ¥ ;- ; 2” e
ﬁ ea & E‘Eﬂﬁ'k tapteaten, i B outablocan lan si,,uxentu catewies c@erc.alcs, con las exi-
L o : ‘ Bndias Y- toveraticien que Fifuran dn al cusdre adj\mto‘ R PR

Mh rm'mu«gg ablandadu us ba preat §OP W fonimy

£ Orse fe =)
3a puipa o8 mtmh, kmomm 7 u’abﬁ!uda a0 m-

aau-m amamm«. Previs & h satersitasoLbn,

¥

I Bxtre; pri.nera Zegunda.
Exira, primera, segunde, '
Prinera, segunds.

s !’_ulps} 0 sga 0 en tro;o&; reg!ﬁd!‘ek-’..:. :
8n almibariasevess .

Pulpq triturada, pulpa tnmiuada. cremas, .

- Yrozos irregulares en elabmcioncs aa

........... sesvosssoses

F Y T Jievreesss | Segunda.

Mmﬁmmmmmxmnmmommcmmmuwmmmnm

: g Capaoidad Smlz

Conter@dometo (g)

Peso escurrido (g)

'am
g8
"

ﬂnmmm
- #ok-nick: .
"mm do 370
N x tﬂogrm
Tarro d 720
. 1 Kilogrend

8 Kilogremoa 2.850 8,500
‘ - 10 5.}100 B} 2.900
4,250 4,000

" @ Kilogranos -

v

gn'.almij_:glv ) :mi‘:os eﬁtérds‘ L .t‘)tr‘aa:presex;!taciong!
e R _ths, e
- B20 " T L 125‘ o
3648 - 210
820 200 - 240
700 ‘a0 400
2,850 - 1,280, .
8.110 . 1,430
4.280 2,000
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6.6, CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CO SERVAS DE . CIRUELAS

pores , Bdra  Peine  Seguide
cote N . Tipico Tipico " ceptable
Turbidez (560 en eiruelas en almibav) . 2 BT 0
Uniformidad del famafio o . 1,5 | ;,75 S % ]
olerancaas.i>:}‘» . O 1 B . 'f | - ,L;A | W‘H:..w;;h:;ﬂ‘:

A - Defectos de corte, trozos, incluyendo
parte del pedunCUIOJoosll'ltttt.t’luolo

s 'b - Frutos mal-cortsdos; en- total.-...t.ouo~i

C - Defactos de Color‘tccoc’t'lt.l’l"’t.'.‘ !

< ANEJO Kt 7 S e
. = ATy B . . H "z ; R
I . QONSERVAS D2’ GAJCS DE MANDARTNAS, < P
7.1. OBJETQ, . . . - C

Esta norma establece Lak condiciones que deben reunir 1as’ Ctm.sor-
vas de gajos de nsndarina. obtenidas a pattlr da frutos del Cltrug Ret!,aulau
(blarca) ¥ sus hﬂn-,ldos, en las alebohaeiones aiguhntesi

! >687 0&!0&0@0 ~ :

S N . W

-~ #1 agua. s o
= AL 2o . : Guando la t’orm de prasmtacién 2ea on cajos anteroh. bqa‘&u-( coq
oot e alsiban - RAELRL AT Y R K
o ’ . . pa 58 considararé que estns polabias foman parte de la demina— .

iolén comeroial 'y sovd mﬂtorio marcarlog ‘d4 18 !’okm @n wha’-
wdelante se espeoiﬁca‘ '
Y

{ . S aa
°.7.2. DEFINICTONES'Y-DENOMINACIONES COMSRCTALZS, R

r’."j{ i .
La fﬁ!‘m& d; presentaciBn pedri ser ﬁ&jos poladoa sin sunu 83,
lfauidc de gobiemo, agua; zumo o ninthari o

Segin se? el 1iquido ds gobierno las deua&‘i‘naoi’onels genério:a's Bax 7 B ’w i oS ST  ? i
vén: b3 : . = = : - S : o
Manditines a1 agus, V S . | 7.8, céui;;cmxss ¥ EACTORES ESPECIFICOS. :
' )'.andaéx-ﬁ;as en su jupo, ) - ) 7.3‘.1.1 ’Integidad. o |
- &,md; el Zumo sea d-( la mi‘smz varieded ;le la wandaring; A : A/bend;endo a l\u. integridad #lv gajo ésts pukm'ie'v'.s;m l |
Mondastadn al sums.' o o ‘ e 'A‘giaio entero. S entiende pc%:"zfljo enterat o
Oumd; e; 3uno gea de distinte variadad ¢ d; oﬁro {‘ruto. ' ) \ : | ’ | . .

umdar’ e E1 qus conserva su Integridad,
inas sn dlmibar, ’
SSiinez en elnivar.

" em ¥ qus ha perdido unk serille sin produetrae robaes,

In las nnterioz-u denominaciones &s puods completir ¢ sustitulr le

Palabra "Nandarina" por o) novbre de la verisdad de Qe 8e trates e XL que tieaw wna fisuca ain Llegar & sepacarss lag pariuge




" ‘Gajo voto. Sa enliende por gajo rofor - o

. == El gqus ha perdido como miximo 1/4 de grjo.

wn E1 qus ha perdido de 1/4 a 1/2 de gajo,

. frozos de gajo. Son aquellos_};enores de medio gajo y se consideral

s Los que no pueden pasar por Am tamiz de 8 mw de luz.

-f;!.\'fs Gue pusden pasar por un tzmiz de 8 om de luz,

Vedfculas en eusmx_xsién. Son las pequefias celdillas del nterior

601 mo ¢uando estan 3uelﬁes y.en suapensxén en el 1iquido de go-

i
~

3o, Som los - fildmentos blancos

; .
Es aquel que preseote - niel o rostos

A

Eg[os doblea. Son loq fomdas por-dos a tree pajes’ Juntos que no
hn.n nesado a sepmrse an el proceso de elabomo16n- .

210 dislaceraﬂg. ) 33 aqusl qué-presenta ns de-une f‘isura sin lle-

m ‘a lepararse las par'ces © gue por-uu aaln textaura ha perdido o

sspects tipico. T

: >&1o delggdo.' Es aquel cuya relacién cuerda/radio, smedide a0bre su
: Baccién n&xima, x-esulta infez'ior [ 2 1/3. . .

,ﬂmido 1 tensxén natiral  de sus vesfculse produoiendo, -dem&s,
la opeoidnd o rugosidad del miemo,

3.4, Qulibradd,

X1 calibrato se osteblece con relacidn’ al hGiere 8 gajos enberce ¥

e temstic wmiforne. que sniven en.100 gramos ds peso ezcurrido.

’ wdos rotes y dobids Llevardn ln pnlabm "sekunaa
' wamente. E1 tipo de letra no serd inferior’w 5 mm y egtard attuada en o1 ‘genm:.
que N P

al hif:oL con pérdida do brillo. Es aquel en el cusl ha &is-

cx-andes feeviisyesieses G0 0 @25 ] R
Médianos Veriiiesideaide 25a35
Pequefios. . ca.svisries 3635 B ‘50

.

7.3.5. rotrés\'factores y condicioness

No se considerar& como seeilla squella que sea wuy delgada ¥ no esté
completamen e dasarroxlada (abortada). -

Lag élaboracione's al zumo, ,tenﬂx‘&n una graguscién minime de 8° BRIX:

Las pulpas, no podr:én comercializarse en botes de formato inferior a

2,650 mlo -

7.3, LEEROAS ESPECIFIOAS]

ChEsn W dm S foa e

La categorin aegunda de gajos entsros. ¥ las e).abouc.lones ds . go-
"Rotesty ’”Dobl:s" respoctt-

<o de la vifiets ;0. Totagraf {a, de, 103 etiguetds, &

serae iy Mo e ;ugp}eax;se 18 Wsn Ren - digotien 15 alaboraala«
‘nes al zumo en quc se haya ampleado rume ds distinta variedad deblendo figurer

22 Lot etiguetado. .

_ Kl pallbre se sxpr‘esxg.!‘ﬁrio;\’:lgg’:‘lie;en‘d@‘s_ gerljypuéto 7'.3‘.4.

In les ebiquetas de. ¢laboreciones de pulpa, no figurarén fotogra~

2fas ni dibujos, éonstando las leiendas de uma sola tintx, sobre fondo de un

N

»olo color.

9,8, CATEGORIAS COMERCIALES. R

'

s

Be establecen las siguientes catogor;[as comerciales, oon 105 txie
pmcms y tolerancias que rieuran en el cuadro adjunbo.

Bajos eritercat..'...i-n»éu E'xtt"l.“y_'Segtmau.

00'."",.1'.‘

RoboOaisseisrvrsravearcany

ET B N st
“eo Extra, Primerd y Segunda,

T PUIPRE e v avieebes

Ca;mdidad {ml) : '

, ;F'"o;x'ir}a‘ﬁb ?1’ Bgua
Plok-niok 228 ] 208
11 on'{as 314 29Q

¥ Kilograme ;!25 390 V
- b3 Kilog“a.no o 850 780
2 Xilogx'amoa B 1,700 1,. 560
8 Ki Iogrémos 2. 650 2.500
A=10 8,100 2,900
6 Kilogranos 4,250 . 4,000

Contenido neto (g) :

on’ alﬁzibpr -  pesa escurride. (g}

120

B
812 | B
' 420 R40
840 o a0 .
1670 650
£.650 ‘ 1,.5105
3,110 T 1700
4,280 2. soo o
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CONSERVAS DE GAJOS DF MANDARINA.

77 cmmm DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA

V‘,FACTORFS ~ Extra - Segunda Dobles . = Rotos
.Lu.vbidez o 3 1 1 7
Uniformidad del tamafio 3 4 B .

a-‘Gajoo rotos grupo A,...'..‘..‘.......... - T 0. 25 '1,5, —
b ~ Gajos rotos grupo Bevesorsossnorasneges 5 10 i0- o
- @ =~ Trozo grupo A.).IA'QI'.D.‘I."'!!l."" 3 B 6 2G
'3—1’1‘020 gl“upo Bl\‘:!“llllI‘!'JQl"lvl‘;'l 1 3 JEEES: IS 210
Suma de tolerancias inteégridad i L T
a+b+c+d.......................'._. 10 : 30 20 P8

. & = Vesiculas'n? en 100 g peso escurrids, .. 15 30 T 80
£.~ Adherencias blancas % del n® de gajos.. 3 10 R [,
£ ~ Tatos mal pelados 0. 6in POlAriisesearss 3 5 PR —
Hom G';'Oi dobles............u..-..--a..-... 3‘ ’ B . o— ~10
\g - Gajos lelacfn"adoS---s-cnlh R I AP A Y «‘3 E E 10 (vi ;9 . L
.j_GajDs delgados...u.......cn..---.,u- v “3‘0“ s s 50 A ,“;‘-“; Y
]5 Gajos mal‘ehi'tos....u-...un.u-.u-.. - . 3 A - 10 19 - SRR . T
1 = Pieles en 100 g p)eso escurrido. sy eseies - 'Equivaléited EquiValenLes SIS TR
R . a1 gajo, a-2 gajos. ) — -

'~ Semillas n? en 100 g peso esourrido.’.’.. S O AR I s = 2 -

NEJO N @

CONSERVAS DE UYAS.

8.1, OBJETO, D
. Retg norma establece las condiciones que debe:

vas do.uva obtenides & partir da frutcs de ¥itis Vinifara
clones siguiontes: -

reunirt las consers
vy €0 las: aldboras

i

| == A1 agua,
m!ntlmlbar.‘

8.2, DE?IHIOIONE Y DENOKIHACIOHES'COHERCIALES.‘

!vas . gg .
£ mste elabaracmn 188 uvas s prasmtar&n snteras (peladas o sin

pelsr) y ﬂcsproviam da pedfnoulo, En las variedaaes "sin ‘genie
1ies® 1a denominaoién genérice yodrﬂ complataruc eon utn leyu\dm

boTo T

Tvas sn_alnfbar,

Be adniten las nismas form fs ﬁrmnhoi&u y domminncwn quc m -
las-wves ol agus, ‘canbisudo 'f-guarpor Talefbirte SRR -

8,8, CATEGORIAS COMERCIALYS,

Para uvas al agus y, en dlnibar se astablecen Laa odtegorias comer=

:

olales: Extra, Pvimru ¥ Segunge, aon: las exigencies.y> buhranciw qye i‘izuran-’

o s} cuadro adjunto.

:

8.4, CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS ELAEORACIONES DE] UVAS CON mmpo DE_GOBTERNO,

Contenido neto- (g)-

Fowiats < ~~féa2' sgldad (ml) © - B ﬂ,

% Xllograma 21w : 185
Pickinick 228 205 -
% Kilograro A28 830
1 xilogvsmo : B50 . 780

3 xiloggﬁxgos R.650 : £.500
A-10 3,200 2.900

] Kilogramos ~ 4,250 4,000

' peso bacimride {s)

- gn'aliifbac’

20 - 110
220 120
a0 om0
" 840 460
2.650 1,450 . - .
s.110 1,700 -
4.235 2,350
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CUADRG DE EXICENGIAS® Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA cdrés:fsnms DE UVAS. "

30 novqenlbrehﬂ984

= v

8.5, ;
\FACTORES - Extra » '?rime;«a'"'
’ Cclor Tipidq i Tipico
"Tt.rblde‘. 3 : 2 |
AUniformidéd de tamalio - 1.5 Co \1.75
Calibr;e; ";\inimq en mm P 8 o 8 = .
VTolerancz.as. v : ' f; .
vee B
b-Deféc’co de piel..............u....' ;X...‘._ 5

-~ Peé unculos nt méxlmo pn 100 g de peso

= eSCuPl‘ldO-‘nao.coouooucmouuoocoon-tqoagco

-'“x“ R R BT

d - Granos con. sfmlllas en las-

.

SU;I;E; des toleranc;as 5 + b TR TR

¢, DBIETO.

- L -Esta: novhaestabléterias ondicionesque: debew Yainiritus consers
- ¥as ds f—esas. frapbuesds] grosellas:y wocas, obteald&s~-risplctivamente oe
frutos da’ los géneros: Fragar{a, Rubis y thes, £n ]as elaboraclones giguienT

kesy 4 . e

" Pulpas. .
B L L TR
2,2. nzx-tm"xensu ¥ nmmncmms COMERCIALES,

: La fo"ma. de presdntacin  serd en frutos enteros, desprcvistos de”
. ciliz i pedﬁm:ul.) Las denorinacionss caa&rcialea song”

Pulpa “de fresas, frimbuesas, grosellas o moras.

“sin semiuas‘l.“

Bl

9.4, CATEGOTIAS COMFRCIALES:

A R

t

‘Secunda

DAl = nidrbated

Kceptable

Fresas, franh ,L:esas, grosellas o noz:aa en alafbar,

8 aatablecen las ;ixusentes catego:f.as wmerciales -gon les exi-

genciaa ¥ tolerancias gue figuran en el cuadx-o adjmbo. -

Pulp'as...{ ...... PR Prmcra, Segtmda.

Alm!lfa;j. baresyrevanea + Extra, Primera,. Sepunda, ;

9 5 CUADRO DE MASAS MINIMAS FXIG*DAS A L.AS ELABORACIONES DE FRE}SAS FR!\MEUESA&, GRQbELLAS Y MORAo CON LIQUIDO

© = 'DE-COBIERNO. -
. . i o . .
Formato Capacidad (ml) . Contenido néto (gl

% Kilograno, 212 200
% Kilogramo 425 420
1 Kilogramo 850 640
3 Kilogramos 2.650 2,650

G

"Peso. escurrido (g)

. con _18/20” BRIX

E2ce_ gume

23/25° BRIX

200

150‘

810
1,000
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. CUADRQ DE EXIGENCTAS Y TOLERANCIAS DZ CALIDAD PARAjQONSERVAs DE_FRESAS, FRAMBUESAS, GROSELLAS Y MORAS.

Factores.

Color '
<.Unifyormid,a;i de tamafio
'1’;.1 exr anc i i_)s H

&~ De color

“b- De integridad

_ ©- N mdximo de 'peéofvxcuilés‘d cdlices
en 100 g de peso escurrido

Suma de t,olerm;igys' a+ b

ANEZ S8 K 10
ENSALADA DE FRUTAS,

10.1. OBJETO.

Fsta norma esteblecs lae condxcionss gue deben reunir laa Zonger-.

vas de d'-terai“auas mezelgs de frutas em nln[bar. .

30.2. DEFINICIONES Y DEKOMINACIORES coachtALE. .
’ Ensalada de frutas, - . . e

Es lg elaboracidn de mezcla de frutas en als{bar oompussie per -

winies de  cuatro ¥ un miximo de sefe. Los constitusentes bésdcos .
ebligatorios son: albaricogus, welocotdn, pera ¥y swrees, ¥y feculs -

tativoa: pifla y uva,

L» foraa de presentacidn de lag wencionsdes frutes sard:’

Alba;«iccqqe. .

ooen witadeds -

Helodotén y pera......., . sitades, cuertos ¢ tiray,

COIeTAS. v vyennrrnnnis . enterss fcon o sin hueso),

'

10.8, CUAISRO DE HASAS HINMS memm ‘A !.A !H’SALADA DB mms.

EXTRA. PRIMZRA. _SEcUﬁDA.
_Tipico Tipico " “Aceptable
2,0 2,8 3,0
.5 ‘10 15
e 20 10
8 6 12 7
.10 20 ol
¢ £N
H A S = Ct LTRSS
H Tl Tersiensnenne -gpmtu (uetons bcm pireular)

i

Lo ik

& oo

BYRivs i cnvieaned deeries &fm,kwi‘QM‘Muu).
Amcn loe «agonﬁntn soun uotintov o con’ otn munmun e
v et uspwiﬂnﬂu. ae. ecmiéem ‘h‘um ur),,eﬂ-h an nasm- g

: 19,9, CONDIUCIONES Y FACYORKS :sm:’xnms, -

La wroporcifn fe 1-9 Sistintes !mtu deberd mur Kon Yo i
ldehtca 1fmites, aapresados an purcentc,}ea 2obre o} peso m\rrlb.

AIberleoque, civuriiiasives B0 B0 R 40
Mo20Catdn vrucisensivinies 88 2O &40
ive G815 a 40

vev'm.........-....nn.. de 0 - 18

Parf.vedusiorasrcrres

SO L TR -n..’.n.unn.n de 8 207
’ Piﬁe.. o g8 8 2 15

TR TR R EY LT RTTY

10.4. c.«?aoosngfbmmaws, ' <
‘e axitablecen lzs categerfas cuatr'*ik..es t«xtrn. Prikare ¥ Suunda,

eon fas sigencies y ts‘z”mcian qx.e Tiguran a. &1 punte 10, 8.

g_g_!ill_toig » caggm_ga.guz‘
X Xilogramo 12 .

Pick-nick 238

Terro de 310 570

X Kilogoamo - a2

3 Kilograms 850

3 Xilogranos 8.650

1-10 ’ $.100

&.250

8 Xilogranme

contenido nto ]gz - Peso e,nwri’dq {g})

200 .. ; ‘ju.s',\‘j
2w 125
368 210
420 240
80 4o
2.650 1.880
2.110 1.800
4. 280 2.500



Cateporfa EXTRA.

El numem de frutas serd, cono nirimc, “de cinco, siendo bblfgato—
rla. 1a pifia. La cal‘dad de las compohientes serd ls que corresponda

d'1a ‘categorla Extra, 0 sus raspc&tlvas hormas.

Se admite un 5% de productos que no correspondan a las caracter{s-
uqaa da 1a categm:ia, pero ccnfom ‘o las de' la cstegor{a Frimd-
irey Se adniteu li‘gerfsimos defectos de’ th\cién. W

v

AN nwo de frutes serd, como minuo, de cinco, 1la cglidad de )én
. eoupmenfeé aeri Ia que corresponda & la categarfa Pp.[saem de sus—
- reupectim norsas.

- La eacale. turbidzmetrxgn, para les categorias Extra, Primerl 7
Seztmda seré do 2, 1.y.0 x‘espectimente._ A

AREJO Nt 11 ~
. - CO("(TAIL DE FRUT\S.
11.1. ORJETO. )
Esta normz establace las candiciones que debén réun‘jr las conser
ves de determinadas mezclas de frutas en ainfbar, comeﬁientenen‘.:g “troceadas,

11.2. BEFINTCION Y DENOMINACTONES COMERCIALES.
Cocktail de frutas, Bs 1a slaboracisn de’sizélis de fritse”
Locktail de frutas,

en al-
. mibar, coipuesta por un minimo  de cuatro 7. un edxino dd Beis. Loa
constituyentes bdsicos y obligatorios son: melocot&n. pera y cere-

za, ¥y scn  facultativos el albarlcoq!..e uva y piﬁa. .

S Ea -~

La forma de pr esem:acién de 155 m-ncxonadas f—u.,as s'-ré‘

’ "Helocotén....'.u.....‘... cubos.

. Albariccgquev.. .7

Urae.oioiva,

Er ningén caso podrd considerarse "cocktail de frutas" euando los’

comporfentas sean distintos a los aqui especificados -

] gulentes li'altes, expresados en po eﬂtaja% sob:*e e‘ peso es“ur‘r!do'

vessvsss OB Zq_a $e

P'e.x-a..,...,”. avesesees G0 20 8 43 ,

. Paseaieeiidee de 5&1" ) ) ;

! Albariéhaus, «iciasiiieiees ‘4 20w 20 . N
U¥a.eeiiinveavssesvisvrvre 08 8 a 15 o ‘i
Piﬁa.................-..4'.5d-e 8_&15: K 7

,‘Hé!bcotéq:_- caes

TCereis

o Pt GRS s

A R S g 3

11.4. CATEGORIAS COMERCIALES,

~'$e establecein las catagorfss coaercia] 25 Bxtray Prmem ¥ Segunda,

;co& lna exigeqcia.; ¥ tnlerancxas ‘qus’ riguran ‘en el cunto 11 6.

VE L ERR [T R

£ un i

" 11,8, CUADRO DE MASAS MINTHAS mGIDASAI.COCK'rAII.

~

acida. {m)
s aa T s
&8

’ - & xilogram

. Pick-nick
Parro do 870
X Kilog'ann Y
3 Kilogramo 4 .
3 xllogramoo

- 8 Kilogremon

11.6. EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA EL CUCKTAYL DE FRUTAS.

it

Categ’orf.e EXTRA.

Il nﬁaere de frutsy serd, como minimo,’de cinco, siondo oblipata~
‘ria la viﬁa. ‘ta ‘calidad de los componentes serd la: qne*cox'responda

o la eategor(a Extra en sus respectivas nomas.

Lea Piezas qua pueden passr por un taniz de 8 em da luz no supera~
*8n el 5% del peso escurridos ’

béntenido'» neto fgl Peso_escurrido (g)

AT it LB

’ 200 o s

I

80 edmite un 5% de productos que no correspondan & las caracteris-
tices de la catejoria pero sean donformes;m:las de’la Pategorfa .
Primera.

Se adaiten lizerisim:os defectos de tincién,

Categorfa PRIMERAS
Bl niaero de frutas serf, como minimo 3@ cineo. Licalidad de loe
comporentes serd lu que corresponda la categoria Prizers on sus

P

< .
respectivas normes. - - R ey
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Las piezas que pueden pasar 'por un tamiz de 8 mm de luZ no sUCSrae

vén el 10% de peso escurridoe,

Se adniten un 10% de productos que no <orrespondan a las caracte~ *
cisticas Ge la categorfa, pero sean cenformes a las de la eatego~

rfa Segunda,

Se admiten ligsrisinos defectos de timlén.

Sategoria SEGUNDA.

Bl némevo de frutss gard, como minire, de éuatrb, deblendo reéspone
dor cada una de ellas & las exigeneles de la categorfa Segunda en
esus respectivax normas. . -

Les plezas que pueden pasar por un Wz dé 8 me de lux no supers-
réa 1 16% del peso esourrido, Se ednite un 15% da productos con
defectos no exeluyentes y liperes defectos de tincidn,

. .
ANEJO Rt 12 .
—— . [ : X
CONSERVAS DX ALCACHOFAS. B : =
12.1. OBJETD. :

* ‘Esta norma. establece 188 cqhdiéionés que debeén reuniy las oanssr.
vas de elcachofas obteriides & pertir de capftulos de las varledades, -oultiva~
Tes; 8¢ Cpisra Soloymus L., en las elaboraciones sigaientess

AL natural,
- Aliffadas,

n-?. DEFINICIONES Y DENOMINACIDNES COKERCIALES,

Corazones. de_alcachofa. Bs el producﬁo proparedo a partir do m!-
tulos, entercs o cortudoe regulagmente, daspx‘ovistoa dttanoo T
tricteas sxtariores corifceas, Esta deriowinecién serd empleadn m
lss expresfones "en mitades" o "en . ouartes”, cuande af won la
forma de pmantanlﬁn. . < -

c : . v

Fmdos ds elcachofa. B& el producto preparado & parut- de oapitu-
lol, o loe que se ha cxulnado ol tello y laa brlo'ae(a, totamo-
te,

-

gur& do aleachofes. Xe o1’ pmducto prepsr&do ] pu';ir de los lntﬁon

riores, prcvianento triturados, tamizedos o no.

o gglga ° cmo',de nl(sachofa. !s ol produato prepurado [ partir Gﬂ

trozos de fondos. Pusde llevar brécteas en una propmidn inferioz‘
al 2ox del mo escurridv. e - v

Bojan de_ e»lc hora. Es e} producto .preparsdp cor: br&cteaa’lm’!*&l "

VRS g trozos, de corazones, Pueden llevar trozos ds fondos 0 una yro-
porewn in!eriar sl 80% del peso gscurrido,

Hojas y carne de alcachofa, h 01 produoto ‘bonpusato poz- tz‘ozoa ds
éorazones, trozos de tondde, ¥ brdntoau susitos. Diberd tiner tna
yroporcién de brécteas tuperzor ol 2025 K 4 dc tmdo. awerior [}
m. con relacisn &1 paeo uomido. :
RN
E_!_cacho!‘as gliﬂadas‘. e 8l produoto obt‘nldo [ partir ds. gorazoe
Tt i Jpes, oo edicish obuge(:orh ds adeitee veutalu, vmmo da vinp
¥ sopecion eutorieadas. La efioninasién genditcn daberd dompletar
86 oon la eepecifica “en nitadsa" Mo cuarica®, ouanda enf som
Hla foraa 8o preseritacién. P

“12.3. CONDICIONES Y FACTCQRES ESPECIFICOS.

Cortado. Los cortes deberédn ser limpics y de forma regular, de ma-
—— . .
nera que las brécteas queden firmemente unidas al pecepticulo.

Slcachofas subidas, Se da el nombre de "subidas™ @ las alcachofas
cuya inflorescencia tiene excesivo desarrollo gue ee manifiszsta
por la durezd de las pialeas. Cumndn este dssarrollo es excesive sey
considera como defecto excluyente, .

Calibrado. Al objeto de que el producto presants ‘Ispccto homogeneé

LAohrads.
#e establets une escala obligatoria de calibres pera 1os corazones

da nlcachofas .

El némsro de unidades corresponds el nluero -de frutos gue puaden
" envasarse sn el bote de 425 mi,
¥s de calibra, g".ﬂg uﬁlggd_gg:

to 4a 8

Jeasversersrscoertacsnnsiins i
BT TTITTTSTITROORECTRNY " R .
Cnscen 8o 810
S Basorsnisresacesirssresan ;' . a’wlu
ticiiaenaeiin e 12 14
‘tl}ucovnon--utouun-h ““4!” N
~ Fooeasunsseosovrscionearasnee &1’.26 .
e 20w 2B
ecllto'ltqcco..4uqloao’c-o'cc|“ d““.m B
10.-....;..,.-.;..........'-.. nds O 80

3n los envases e oiras cspacidades, 1e emplifud 84 1oa intervelow .
terd, como sfximo la siguientet

© palfbies 7-10

-Calibres 155_ .
Favezde menared 8o 428 #l.svecsrvesees @ iidaden & unidades
Buvasda mendres 8o 425-850 @l.s.ivesr, 8 imidades - [ \;xidadég
25 unidades

Ravemes wagdced 88650 Kluiiveireesees 16 inidadon

e ez

- - ‘Tag ‘GldiNiraclonss MoJes de alcschofa® ¥ "hofam'y cerne de eloa-
dhofas® no yueden con‘oreiauzane ;6n euvases. ) tqnato menor de -
" 4,260 w .. ; oo

;.gggm&smmm, A y;i,;‘.“; s

™

Y ] naturau G.mndo colo ®e utilicen los nditim nsyecinoaaoa en
Nowl pimte 1,6.2.17 de da:Rywn Thouios General,”

| 32.8, GATEGORIAS COPFRCTALES. - : - ~

: 8o eatablecen las aiguionitde eatowiae cmmdu. eon ln oxi-
v mlu ¥ tolerencies que !isuran en ol cuadro udJunto.

Corszomed, :onao- anteros ¥ umadoo....u Xxtra, Priuem. 'umdi
5o %
t ; Corazmes (en mitades o cuartoa), ’ .

M“ 7 m’-.:.an..ouo.--n-.ouuuo-nc ?x‘lm‘ hﬂ!‘dﬁ

xojes Y hojm b4 oarne..................... Begunda * Industriel

2 .
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IMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS "DE ALCACHOFAS CON LIQUIDO DE GOBIERNO.

'12.6. CUADRO DE MASAS MIN

Peso escurrido (g}’

N Capacidad ml)  Contenido Neto (g) - M‘i’i © Fondos
. ' ' : 105
% Kilograno 212 185 \ S L
e R : 11
, . _ PO Y a0 T i as0
Tarro de 370 : 370 Ms L B R
: ' : ~ 24 .20
- ¥ Kilogramo oL © o425 C :?90 ’ T ?40 P I
’ i o S C e R ‘ o 420 -
1 Kilogramo . 850 730 B AR o 3480 R,
e . ! S o 1.330 _
'3 Kiiogramos“ 2.650 R 2'§w : - L
s 2 . Lse0
12.7. cummo DE_EXTGENCIAS Y. 'rox,zmncns DE CALIDAD Pé,m CORNZONES TR ALCACHORAS, ' -
. FAC'I‘mES' s o Extra - _Pripera . Segunda i 7
Colorr g I : oo ) Blanco ‘ - Blanco . “-.Gris verdoso cla
S e e el e o . ' emewillento’ ~  amarillento - . ro, acepténdose
e o Sy I S B ligeros oscurecl:
) : . . . : . I S T piientos,

' ,Turbidez-, B T e T 2 » i i Q.
Unifornidad del tamafe T,y . 1,78 g
'foleranciasx ’ .

a = N2 de hojed ‘suelids por cada 10 plezas. LR 6 B )
b Defectog de textura. Bubidaﬂoacgtncpono . 0 . - EE o 10 ‘
c-Defeotoa 40 'COrtBassarvtennrstsnsssarses 5 - ’ 1} e £ S
» d - Manches ¥y otrog defectos'.u..u..";.. B ’ B (o B A SR 1 R
‘8 ~ Unidades coh brécteas superiores & 8 R .
pOr Cﬁda deeena 0 fl‘acoiéﬂ’- essericosens ] 1 ) ) 2
i Suma 59 telerancias b *I' G 'l' d oeq'-tntl a o r’ 10 ‘, L ﬂ 15 *v

|

Las aloachofas alifiddas deberdn eumplir eatas mismas exlgeneiaa. excepto las correapondiwtes al liquido de
_gobierno. ‘ ,

- SRR
v

CEl puré y camé de alcaehofa& deberﬁ presentar Ut eolor tipico y sin oscurecimiento en primex‘a categorfa. En
segunda 88 admite un ligero oscurec:lmiento.

wEn las elaboraciones hojas y camc, en la eetegoria segunda, 898 admits un ltgero oscurecimiento.

En las elaboraciones de aleaehofan sin acidificar, no aa temk‘én en: cuenta los factorea: color. textura v nl-
mero ‘de hojas ‘sueltas. te

L

s ARRIO W IR o mz.mumvmum%nm’ P
V m" BVAS DE B&’ABHAGOS! ! _!_ggln-agoa [ esgdn‘agos engg_og Gm o8 hﬁ‘lm mﬁﬁddn por
R o - R ; oabeuytmo.emzwgimumumioulza-
43.1. OBJETQ,
. ' . &g(rragos cortoa . Son lcn turionu mﬂhﬂdotw odnn Y tae
mmmmmmmuummwmmuw . "nomimgzma@nua. e

las eonsaz'vu de espfrragoa cbtenidas g partir da turiones tlercos ¥ frescos . : .
del A“p""“‘ Offtcinalis L, . . ) - Yesas de wg&rragos Son agquellas p:lcm con \ eabeas y “1“: eon

longitud de 2 a7 cm .

Soadn n ¢olar, B8 consideran; blencas, yardss, o blancos con ca~ § i
bota verds'o arate, - . Bapérragos cortados. Son aquellas- plezag compuestes por rozon
tlernoa ds 2 a7 cm de longitud, ‘cortades transversalments, ¥ c¢oa
Podrdn presentarse: enteros o cortades, psladen o no, ' wn minimo de unidades con cabeza del 295 del peso. escucrido,




BOE;-—-N!’Im. 287

.
-30 noviembre 1984

- 34595

sin cabeza, cortados

Tallos de és-;:irragas. Son agquellas piezas
transversalmente, cuya longitud e f
‘1,5 ¢cm .

turiones, o partes

Furé de espfrragos. Es el producte ohtenido de
de ellos, cocidos y tamizados, sin adicién de liquido de gobierno.
Crema de esgr:agos. Cuando la pulpa es tadizada y homogeneizada.

33.8, CONDICIONES Y FAGTORES ESPECIFICOS.

La longitud media de lom espérreges esteroé ¥y ds los eéspirragos

cortog no serd inferior, em rés de 1,5 ca & 1a longitud de snvege.

Inidad fibrosa, Se entendevd odwo unidad fibrosa la que, metida
& 1a eccidn del fibrémetro, {consists en un hijo ds scero éu 0,8

m de dlfmatro dal qus pendd un lastre e 1,360 kg eplicendo”

tradsversaloonte scbrs el espdrrage, colocudo en tn soporfs alde-

cuado y ein ejercer mda previsiSi que la corrvespoudients Sl men~

elonado lastre), no se corta, en 8 segmdos. am ta-n!.o d le
longifud & partir del corte.

‘Colox blmco. s o1 color blence,q blanc amarrillento tfpico . del
turibn, Se admitan cabezss ligeramente moradas o un 1% de cebezas

¢ color verds, sismpre que gata color no rebase un 1/9 de. 1a lone

gitud del turi&n.

‘Color verda, Es el verde tggico del turiGn. vardendo s verdo ola-
“ o & Vards smarillents, adeitlsndose un ‘18% do unidades ae color
blanco que no rebasan 1/4 do su longitud. L
cabem verde o nomda. Se spliom esta calificecﬁn [ 39 tm‘Mn blan~
g0 © blanco” amarillents, can cabeza verds, verde wmenba,
siorada, pusiéndo axtenderse ehfa coloracién hasta la mitad del tu~

rién.

Calibrudo “Al obJeto de qus ol px-oducto presenta aspectc homogeneo
sc establece una escala cbligatoria de calibre ugﬁn el (!i&uotro
g 18 mayer dimensifn de las €acolones: tmsvuunlau con 198 . Bl
guientes intervaloss = (R BTN

- W - ol B R A T

es inferior & 7 cm ¥ Superior a

AR
-~
Denaniracidn calibre. Didwetro en mm
—— —ELl TR IR

Extra grueso nés  de 19
Buy gruesco de 14 a 19
Grueso de 11 a 14
Hedio d= 9 a 11
Delgédo menos de 9

Estos inturvalos se incrementardén en 2 mm en los rgparreges sin

pelar,
Cuando en un envese, el 20% de las unidudes predenten una seccidn

sarcedamente ovalada, el difmetro se Gctemin?ré por la sexisuze de loz  sjas’
de 12 seccién transversal mixima. .
El canbrado en tallos serd ooclonal ) i

13 4. LEYERDAS ESPE‘CII-‘ICAS.
Adenfs de las exigenciss zenerales de lsarcado en hs stiquetas de—

berd constar;
. ‘Celibte, segﬁn la clusificecidn znterior. )

Wisero de imidades, en las preseataciones dd asphrragos enteros,

.La wclaracin "sin pelir”. cwando &xta sea la forma de presentacidn '
JTL.color dal turifn, -cuande dsta’no soa blence.:

4 *1345" OATEGORIAS emcnws
- feestatilecen les wiguientds categorfas condrelalis ton lu od-
zencies ¥ tolorancias qua ﬂgm‘an o L euadro ndjunto: :
ﬁx-mgos blancos o blmcos con -
cabeza verda o rorada, pelados,
-, 4a lss presentacionest Memteros®,
®sortos® ¢ “yenas"..._..........-u....-.- Extra, Primera, &M.
Esparcagos verdes en las presen~ '
taciones Menteroa® *cortoa' o :
"yum".u.................;.......-..... Primers, W.
Esparragos mtadog ......-......... Prinera, ‘Segunda.
Todes las, eleboraciones de-osps- -
rragos sin palg‘r,e;,_tpl‘lvoq ¥ M?'f?,",f’f‘ Segunda,

| b

e

e s

| 13.6. CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE ESPARRAGOS.

LA . PR 5 L . N | et

R nol T e e s

" Formato ° “Chpacidad (m1)

L Kkg odl.t 212 .
ng val. . e e 18
Pick-nick B

Flesta rectangular

Canpixfé o
" e e T g
Kkgoval .. 425
% kg rectengilar T 425
¥ ke eil w7 a8
580 mi Tarro ) 580
1kg oiundrieo 850
1 kg rectenguier 850
-3 Kilogramos 2.650
_ A=10 3.100
5 Kilogranos 4.250

DR o

i Peso escurriéo lg)

iy

Contenido neto’ (g.) - .Eﬁteipd
e Rt
185 = 128"
205 Cyes
- 280 - 150
a0 150
390, - gso
390 ©¥ es0
390 Tmo
540 340 )
780" 7 ———— ’ "800
70 - - 500 e
2.500 1,600 1.600
2.900 1.850 1‘.9'56
4,000 2.500 2.500
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13.7. CUADRC DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE ESPARRAGOS.

FACTORES EEEEE " Primera Segunda
Color ) Tipico Tipico” A(éép'bable
' Uniformidad de lpngifud ' 1,10 i,:15 >1,20
Tgr!?ide" 4 V o 2 o ’ S k)
Toierancias: . ’
'av-, De cqlibrladq tinmediatq. inferior'_). Ve u 6% 10% U 210%
- ‘Tb'v-. Unidades fibrosas: o (- R S ) . «k | x G“ " ’
4_b‘.1,’ »;.UEnterVos.:. srrvaserereseariieeeniany 209‘ 5 : 50% V -: ~: : ’66% :k
T bi2. - Cortos;;...;....{..}..;.';...’....,..,..é 20% c . 50% LT 60’&' A
D80 e Yemas. vinneerree raninennnrereseaids 0 Qi s g
bode = Tallos.isinveversitereisiteerarases e -
’ ¢ - Dtros defectQS......f'.‘.n,pnnt-'--',4‘_- veren b% | - 16% 15%
Para el puré se’eiﬁige c':ue‘ ?I 'cbio‘r,' 'o'.!of y sabor sedn é&eﬁfaﬁieé. . { . P ;,

ey 3o mdig

-

" COMSERVAS DS JUDIAS VEHDES, '
(14.1.0BJETO,

. ut& m llbablece las condicidnes que doben rewnir las conser=-
vas de Judfas obﬁcnldu ‘ pu‘tfr«dc friulos tiernoa de Phaseolus Vulgaris L.
(. c::mun)' Phassolug pul€iflorus vild (§, ds Eepaia) (« Phageolus Coceineus |

B o o
_"Lag judlis verdes, previamente  despintadas y desprovistas de he-
bras reslstentes podrén presentarss, enteras, cortadas, en tiras o tromos.

"14.2. DEFINICIONES ¥ DENOMINACIGNES COMERGIALES. - ' «
Judfas verdes, o judfas verdes entsras. Cuzndo lae vainas oonser-

vm:ufomg

g_g_su Yerdas oor‘tadas an tiras. Ouanda les valnas se h.m cortade

Leogltiainalnenta:

.Judfos vardes cortadas. Susnda Tas vairias 'ae' han cortado transver-
- ulunta. Bogln sea 1z 1ongitqd del trozo. pusden sers

“Judiag verdds cortadas en trozos grand»sf cuando las 1ongithde> de
loiﬁ‘bmtenganmés de 6, Scn.

4Jud’£as4 vordes cortadas_en trozes medianes o tipo menestra. Cuendo
Ja longitud de los trozos estd _cemprendida entre 2,8 y 6,5 cv .

Judfss verdes cortadas en trozos pecuefics 6 tipo macedonia, Cuande
1a longitud de los trozes sea igual o menor de 2,6 cm ,

" 14.3. COMDICTOWES Y FACTORES ESPECIFICOS.

Les judfes no podrén contensr semillas que hiyan alcanzado su com-

Pleta madurez,

nas,

27 7 gesebnalderan conio- dafecto las sewillas ‘sz{.\eulta‘s_.ﬂ excepto en las
elaboraciones Men tiras” y Yoortadas™.

Pilamentost Bon 1ss hebras que preseatan ‘apraciable registencia &
h B 0,16&1 wco!.andq ée oondwiones pm su conestibnidad.

Calibrado; AL objeto de'que el productc presente aspecto homogenec
¢ establece una sacala obligatoria de celibras, sxcepto.en las ~ planas, segln

ol dtfmetro miximo @ machura de la vaina, con Ia sigulents elasificacifng

" Denoninacidn, Difmetro miximo en mm .

’ . ;"" ) ;
BXbralinasyivessseerarnesvosneranaes - dnfarior 87 -
hvﬁnas........................... da 7 28,5

- de 8,5 % 10

sevenrsene

Finadeasessvrsseorses
¥edionas.cesserneversns

syperior & 10

14,4, LEYBNDAS ESPECTFICAS,
Adenfis de 1as exigenclaa generales de pardado, on las ye'tiquaf;az

" deberk constart : B o - R

AL natural, cuande s6lo se utilfcon 1los aditivos especificades ea

ol punto 1,8,2.1, de la Norma Téentca Genéral. .

E1 calibra, segin 1a clasificacién anterior, sxcepto en las pla-

14.%. CATEGORIAS COMERCIALES.

Ss establecen las siguientes categorias comerciales, con lad exi~

gencias qus figucan eri:el cuadro adjuntes,

Enteras o troczadas en trozos z

grandes y medlanosi.evsvssesvsssasianass Extea, Primera, Segunda,

Bn tiras o troceadas en trozos .
POQUETIOB. sesurrirsrrestsirssiersisaraess Primeray Segundas
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14.6. CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE JUDIAS VERDES.

Contenido neto {gj

FTormato

Capacidad {ml)

. 212,

% Kilogramo

% Kilogramo 425

1 Kilogramo - 850

3 Kiidgramqs.‘ 2 650

A .316, : k 3.100 :
5 Kilogramos 4.250 :

Peso escurrido (g)

185 105
300 : ‘ , f‘éio'
760 420 "
2.500 1330
) 2.800 1 ﬁao
4.000 2150

2

Escasos. - —

0w =

"ERata noma estebyece las eondicioues que deben reunir las conger—

vas de pimfentq obtenmas a partir da frutes Cepsicum Annuum. L.. on'las .1..:

ho"acionas siguientes* el - LoE

— AL maturel - '
« Bn vinasgre.
Los frutos doberds };resentare'o pelados, excepto én lag slsberacio~
- nes en vinagre, desprovistos de corazdn, chlig, pedinculo y précticaments 1i-
Yros de senillas,
Podrdn e nercializacse Jos tipos Mrojo!,  "werde", gmarilioh ¥
Feutreverado™, )

z FAX NG, 6N FR Ty, ‘
Color ) . Uniforme Prac ticamente-
S i " uniforme i
To;eraumlaﬁ: » R
a .~ Semi 1100 sueltas N& en 100 g de peso ’ o
k e:*curruio..........................m.;. 2 it 6 {_1’2
b ~ De calibrado para redondas. R L 5 ek 10 15
Cc - De édr&..'.»r.';f'.;.;....‘*-';v'..;..'.:&. : . 53 i 10 s —
da - Con semillas desar*olladds. Cieeust ."m'«.; o TIed s Sran
e - Con f‘i’lamentos res:sten*"es. RN nz" 2 SRR 5 010
£ -~ B’anchados -] defectos de p"el'..'.a..--- 5 Tt v 10 ‘ ‘ 15
g’“JudlaS Sin despuntar‘........n-...-.n. 20 . 30 C 40 .
) Suma de. tplerancias d+e+ 1 Chrteenns 5 10 15
ANE 3D WS 15,2 pEFINICIONES ¥ ﬁxm' wrRAGIONES comRCTALER,
) CORSERVAS DE PIHIENTO. - .. Pinlenton o E___bos enteros, Son nqqol.loa qlie eon:arnn gu forme
N " . ' - L oordiginal, pu#tléndose un llgero ncv:t, E 1.¢ .xerm Y le-
8.1, omEro, existencia do frutos Wbtertos. ) _— ‘

Pimientos en tires ¢ en cuadroe. Bon nqmﬁo’ Ihxton cortadoi d::l .
fonna reguléi’mtal tiras deben ten‘x‘ la zisqs ipchum. Coe

Pimisntes eri”fr‘azo's' ir:eguiar-s. Son io&x i:i*o'iq& l’rx"e‘éulireu proce—

dentes de recortes de otras elaboncioms.

'!1 porcen*aje &n maga 4= los’ _trozos da lupe:!’icio menor da & cq?

nn podré exceder.del 10% 451 pesa esz,urrido-

Son elaboraciones. en’ que los trozos no
%1 porcentafe de trozos de  su-

Fimlentos entéios ¥ Ltosos,

superan el 50‘4 del peso escurrida.
perficis irfwrmr 88 n?, o podrd exceder- Gel 5% del peso escy-

rrido total,
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; Pimientes en. vinaga Es el preducto preparada a partir de]. pl—

miento entero, troceado & tirad, pelado o sin pelar. con ad.tci&a
de vlnagre de vino, especias, eduldorantes y otros productos auto-

e riza:los. ‘Podrd predentarse ori todas las formas: anteriorments ex=

presadas, coe:pletando 1a denominacién Yen vinagre“ con la que coﬂ-

venga su forma de p:esentacibn

15.3. QONDICIONE;S' 'Y’ FACYORES FSPECIFICOS.

No s admiten frutos ech zonas de color distinto al deolsrads,’
: En’ 1as-elabaraclones con pelade & 1z liame se eduiten pequelios
rsatos de plel quemda . : . o,

Eu “todss las olabo"aciones »e mdmitiré im prcsancia de @ troze,

para. completar 1a masa, -

. '15.4. LEVENDAS ESPECIFICAS.-

Adends de las oxxzenciss gqnerales de r.a:cado, on lu ebiquetu

daberd conster.

* Al natural, cuan&o s6lo se utilicen los adxtivos esnacificades en -

el punto 1. 5. 2.1, de la Nom Técnica Genbral

En ﬁodu las denminaoiones. a contmuacién da la palabra pimien~
o, y en 31 nisms tipe de’ letrd es obligatoric hacer constar el color del pi~
niento, excépto an el rojo, en que &s optative. :

18.8, CATEGORTAS GOMERCIALES: o

Se egtablecen les digulentes “catégorias cémeroiales con los exi-
gencias y toletsnolss que Tiguren ea ol punto 25.8,

Pimientos entercs, en tiras ¢ sn cua-
dros {éxcepte los entreverados)......”

o TEdtra, Primei‘a, Seglmda.‘

Pimientoa "enttms ¥ trozos", troves
irregularoa y entreveraq' & todas

Y
tlunun. J.u. i

s e
L Pl:fme'!‘a; Ssgutida.

15.6.. 105 CON LIQUIDG DE GOBIETNO.
- o R N . Peso escurrido (g) -

B M ‘ capagidaa H(nﬁii« - Contenida neto (’g}_ Elaboracién tradioional " En vinagg‘ e
178 cascabel. e e i - -
(3 ¥ onzas) o 108 8 80 - : —

‘ 1/8 ame.ri‘canb o | » ' : ’
(4 onzas) .o 125 100 70 65
’x;lmios!‘am‘é 213 , 185 ) ) 125 110
pe ;:mogmm ‘\\425 800 250 220
1-Kilogramo 650 780 . 50O 440
32 Ki;ogvamos . _2.‘650 .2.500 o 1;1.‘6_50 i 1.400
A-10 3,100 2.800 1,95 . 1,650
§ Kilogeanos - 4,250 4.000 ) 2,700 © 2.280

¥

15.7. GUADRO DE MASAS MINTHAS EXTGIDAS A LAS ELABORACIONES DR PIMIENTOS DEL PICO. . '

" Capacidad (ml)

‘Contenido néto (2) 4

Peso escurrido (g)

Fdrmato

1/8 cascabel ‘ 106 80 75

‘1/8 americano 125 100 20

% Kilogramo 212 185 150 )
% Xilograno £28 390 300

1 K;irggf,amo . - 850 780 600

3 Kilogramos 2,650 2,500 1.900

A-10 . 3.100 2.900 2.200

5 Kilogramos 4,250 4,000 3. 000

A~ 370 370 340 260

(Continuarg.)



