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26465 ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que se
aprueban las norl1Uls de calidad para /as conser·
vas vegetales.

Excelentísimos señores:·

La Reglamentación TécnicoSanitaria para la Elaboración y
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real De<;reto
2420/1978. de 2 de junio. En su artículo 13 se dispone que los
productos contenidos en los grupos genéricos, regulados en la
citada lleglamentación, podrán ser objeto de normas específi·
cas que complementarán, en cada caso, las especificaciones ge·
nerales -establecidas.

Procede, por tanto, aprobar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la
evolución experimentada en los últimos años por este sector
industríal, que aconSeja la modificación de las actualmente vi.
gentes y el desarrollo de las de aquellos elaborados que no las
tuvieran. Todo ello se ha realizado teniendo' en cuenta la ne­
cesaria armonización que debe -existir entre las normas de ex­
portación y las que regulan los productos destinados al mer­
eado interior.

En su virtud. previo informe preceptivo de la Comisión
Interministerial para la Ordenación Alimentaria, a propuesta
de los Ministros de Economía y Hacienda, de Industria y Ener­
gía. de Agricultura. Pesca y Alimentación y de Sanidad y Con-
sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone: .

Articulo l." Nonnas de calidad para /as conservas vegetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege­
tales esterilizadas térmicamente destinadas al consumo directo
que figuran como anejos a la presente Orden:

Anejo número l.-Norma técnica general.
Anejo número 2.-Albaricoque.
Anejo número 3.-Melocotón.
Ailejo número 4.-Peras.
Anejo número S.-Cerezas.
Anejo número 6.-Ciruelas.
Anejoriúmero 7.-Gajos de mandarinas,
Anejo número 8.__Uvas.
Anejo número 9.-Fresas frambuesas grosellas. moras.. ,
Anejo número 1O.-Ensala'da de frutas:
Anejo número ll.-Cóctel de frutas.
Anejo número 12.-Alcachofas,
Anejo número 13.-Espárragos.
Anejo número H.-Judías verdes,
Anejo número lS.-Pimientos.
Anejo número 16.-Tomates.
Anejo número 17.-8etas.
Anejo número 18.-Níscalos o rove1Jones,
Anejo número 19.-Champiñón.
Anejo número 20.-Habas.
Anejo número 2l.-Guisantes frescos,
Anejo número 22.-Garbanzos.
Anejo número 23.-Alubias.
Anejo número 24--Lentej<ls,

A1;1ejo número 25.-'"-Guisantes rehidratados.
Anejo número 26.-Acelgas.
Anejo nÚm.ero 27.-'Espinaca,s,
Anejo 'número 28.-P\iérros.
Anejo. número 29.-Zanahorias.
Anejo número 3O.-Remolacha de mesa.
Anejo número 31.-Coliflores.
Anejo número 32.-Coles de Bruselas.
Anejo número 33.-Pisto.
Anejo número 34.-'-Menestra.
Anejo número 35.-Macedonia.
Anejo número 36.-Patatas.
Anejo número 37.-Pepinillos.
Anejo número 38.-Ensartado de vegetales.
Anejo número 39.-Confituras, jaleas, mermeladas .de frutas.
Anejo número 4o.-Dulce y crema de membrillo.
Anejo número 41.-Dulce y crema de frutas.
Anejo número 42.-Encurlidos de vegetales.

Artículo 2.° Norma téCnica general y normas especificas.

2.1 Las conservas que dispongan de norma específica, apro-
badas en el artículo 1.0. deberán cumplir, además. la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga a lo dispuesto
en aquella.

2.2 Las conservas que no se contemplen en una norma es­
pecifica deberán cumplir, en todo caso, los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técnica general.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Se concede un plazo de seis meses. contados a
partir de la entrada en vigor de la disposición, a los fabri­
cantes e importadores de conservas vegetales para adaptarse
a los requisitos establecidos en la presente Orden.

Segunda.-En cuanto a los plaZos para la aplicación de la
exigencia de la información obligatoria del etiquetado y la ro­
tulr.ciqn,establecid~ en elpun19 1-6 de la norma técnica ge­
neral.· se estarA a lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto. por el que se aprueba la norma general de eti­
quetado. presentación y publicidad de los productos alimenti­
cios envasados.

DlSPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias. quedan
derogadas las Ordenes de Industria y Energía de 15 de julio
de 1968, de 22 de agosto de 1969 y de 22 de septiembre de 1973,
la Orden del Ministerio de la Presidencia de 24 de noviembre
de 1982 y toda otra disposición de igual o inferior rango que

.se oponga a lo dispuesto en la presente Orden.

10 digo a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUÑOZ

Excmos. Sres. Ministros de Economía y Hacienda. de Industria
y Energía. de Agricultura. Pesca y Alimentación y de Sani­
dad y Consumo.
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AKEJOP<l se,!\cuenci.!l. de n~ h<áh~~~<1~ :-e:=oL~.: t~do con la Oportunidad debida, no haber

sido 8Mel;ldo n tH'(;:p8i'a4~n P.d'J~UQ(}.t " prqeedel;" ele var1.,dw:les 1R¡Jt'Op1aa P"
.~. la OOllSClI'Va.

podr' haoer.e o"eanollptl~

1'.:13 factore" fisi61oeie08 que P$t"R1ten~ 8U

"La Ot;t1f¡\Z\cibn d~ ~s te) pa~án~tro

teni~do tnmhi~n 5n cu(;nta

¡t'\\1Jo de ·6"~a.t.t"I"Ol1o,Esta nON<" 4Btablece 1a& coMio!OM8 ~caa ¡enore1u 7 4. cali­
dad 'l'~a deben reunir. tod.... les COIl1!Iervn wletel.....ter'WA4a Und~nte.
_ dastJLo al co"".- directo. que aa cacasroial1ceD ea 1:a;'rltorlo n.clonaJ..

As!Jaialoo obll.¡¡ar' a 1... conaorvaa .;. l"'Portaoi<!n.

1.2. COOIlICICllF.8 c;&t;&!lALts. ,

Las cO<!ServtlS ""i.taloa curapl1dn loa r5quisltoll ll'J8.:para ..toa
111:'0""'-. as ...nb1ec.... en la 1te¡¡1alHn1¡ao1iln Ucn1co-8an1tarl. para -1a al~
%'aOJ.iln 7 _te <la contIarvas vagsW... aproba<la pol' Ra<t1 n.crsto ..... Jd.1 ___

trooieatos veinte/gU novecientos Mt<anta 7 ocho, <la <loe ola JUIl1o, In 14 pre­

aa..« lIonnl 1. en e.. CSS9, en 1... reopact1...... 1lonles "pscUlcae.

ACGpt!llbl~.- Cu~"ldo sin aer' t1plca'. COnserva 1.9 condioiot1U aurt.
ei.n.~s para su eoo:estibilldad norsal,

~En ".to caoo, la toxtl4Ml es ton d.i'lot.nte que baae t!4­
eagradebl< .u c",....i~i1id"d. ~ coneldara dci'eow el<Ol~m...

1.!.B. ln~p'i&:d.

M{IIli."", DO oontan4d" a"UDciu ut:'alIaa. las Iildarlaa prUM

IIlIIPl....- ... on1 alabonoci6n o _ praJuS¡*n. \IIl <latioi_~ b1ai4G1oo •
aanitarlo. upeaiolJsante ~~ntee pat6t;M>Óso pe,.j~'diolal... pa1'Il al propio pro­

4ucto.

Los anvuec ds 1&Ii 00_ v_telaa o"""UÑA 10 clUplMBllQ •

1. eUeda ~.."l_"taci6d r&cmco-Sanltat'ia. ad ClOlIO 1& 14¡1alac1/ia~

1IObr. cerectadÍltieao 1 ~."...._ da ioa ai_ (O~" de ftinti\lllO ele ·ohal10·ele

a11 .nOvoctentes· ocl1dnta M tn., Bolatin ONdal del Ifstado de j¡¡oa!nta lit. Jv,...

Ido).

Se COlUlidcra GU' la ""rw 'oll'tta1 conserva e~ tntearida<! o\Wl4o _

tiena 8Q .f01'lllll 7 ci..,.ta conaiatal1c1. en .í prqduoto~ ..

epl1.". ""te Urm1notanto a la f'ruta 11 l¡oz'tal1za enllera, _·a 1ea
dlvialon.s de Mas en parhs ~qulares. cuando as! "a 1a folwa'"
presenta;>i6n de1 produc te.

Se consldero. dar.otu""". aqu~lla. pi~...a qua eot'"~.

aplastadas, dcfOHii'ldM 1 ecn dt!'recto~ de cot'tado O deid\uea.~~~

eto.

1.3. rACTOIlES GEIF-lW.ES DE CALIIlA1l.

1.3.1. Defectos tolerables 1 exclurantaa.

se 'oonat.,.,.. ""Cecto tolorabla· todo a""n quc !lO af'ecl:e jlrl1'laMntt

al aspecto·o é.......tibU1~ del~. P.... tanto, pu.de.,1Idlliit:!r­
.. .. ha pcc¡.ooreionea t¡ua Njett loa unítes 7 tr>1eran<>1aa qtl$ ..

estab~8Q en las Ilorloas e_Ulcaa.

SU dctG:"llina<:i6n ea bari, ele no erlai;Ú' Inótcaet6n en contra, en
porcontr.je en nn!dades de _ que _"_ 'diebo dec....to ea re1&­

ct6n al pe"" ascurPido. o al ccnt«Jtdo .ncto, "" caso de no wftlli
líquido .s. ¡¡ablento.

So> considoro dg~<lCt.> .."ot...onto a'lool qus aCooto are.V_nto al pro­

clIcto. hact4tidolo i ..propio para '.1 COllSumo, Para dio.hoa deCectOll !lO

hebr' tolerancta.

1..3.2. Osrtcteres orpnol!ptieos.

A.- Trpioo.- I:a el col..... ol,!" O sabor oo.raotar!sttooe de 14 elebo->

....016". teniendo en cuantot! proceso. que ha oldo .BOllletida 1.

llatarift prima.

Il.-Ac.utahló:- h el co1«, 01"" o lla"'>-, ql1a prUenta dlfer"'cllu

rtóSpedo att!¡>lCo. d~bid4s Ildefectos il. la Ntar!s pr1JIa ....

p1<."d3. o 'del p~esode M,.icao16n, d. ri~a l"'Porlanot••

El contenido d'l!f un ftm'i:'EtI ckob~r' pr-e.aantaJI ~.l1pacto .~ ea
cuanto a coloraci6A, grado de d••""...Úo, tsmallo. eond.tano1a ~

cualquier otro atributo <¡In sc ututce en la e"tego~tzaci6Rdol _

rrosp~ndientS: producto.

.Par" 10$ di v&rs~:5 pl"'Oductos &labontdnS. no le 'pe~it.{rl·la Miela·aa

dist:tntal: VQ:'i f:dedes d~ un r><iSt!O cor,lponeute dentro,~ QI\ Jl'I18WIQ ~..,..

$6.

En ¡os 6nVa80'S er.Je tt't:"4all .pert. ~l proouoto Visible, fst& debd

.sr reprea6ntati"N ~t:'l conjunto; d'5I acU&rdo eon la ali~ol&1 '"

D;Ull s. tt'ats.

La. unlforml~.ad de tu:ml0 Sfl. e:8ti.sar& m.ediant.e la relao!&1 ,mtre 10'

teGUlfios Hli\edios t'il~xi:7'lO$" ,lO "medioS lIíniaos".

PO<' 101< talIIaIIo. "~.dio" .,"'1...,." 11 "Mdioa lÚm-a as 1Inl;1eade el

valor medio d~ las p.ie.Las dI:t apa:-iencla fMYor et aonot", respeot1Y"

acnts. que 0UPOQ&4ll .1 20% en _ O !n m1taero .... 1... conteIl1tIas ""

el em''''''. cuand" &s te ee<\ d" Cam.to igual O _.de 850 111. O al

10% cuando el enYaso ••• ""'Y0r. euonllo el) anvaee tenp __ de 10.

unidad"'" Se t""",.~ .106 .uficientell .nvas•• !lasta o.OIIlpleta' ­

mn.lmo die, unidadea.

c.- AnuNlltl ° oy.1:r'a!lo,_ Es el colO<'. 01.,.. o aabol:. qua 'diJ'i1!Nll del

típico lo .uficiente CDIIIO para e_id....r que .... o-.:ter!etl­

cae no •• cor...a¡>oll<!eD ~ 1.. propias de la alabonc161l O ll!­

olu.o puedan 11cear a ,..,ultar desagrad.blu.

La· unU'or.id"d rupecto ,,1 color, ••••tl.!ui'l pOZ' al po~e, !In

........ r ...pecto al 'peso .scurrid!',· de lu pieus que dtecrapell del

e~a:lo mIni"'" e.tableoid" c del color dOttdoant. de la ....ostra.

!J. color. olQ.t" o aabor~ tnoMl.,.l~s o extr~oa I~n 4et&eto••~olü.

~nt4s. Es el g!'ado d~ t.anspe.rencia d~t l{quidlJ l!e ¡obierno.. S. at4&rI OO~

1:1 turbid!r;;etro <:k:. Kert&:3%.

1.3.3. f)$C.etOS' ."Pllrfio1al••·•

Son aqusllos qus, looali••do. sob.-e la piel o la superficie del 1'.....

dueto ~e.tel. erootan a la buona pre• ."tacU", d.l pn><Íu~to. Puedan

consistir en mancba9 o leaionea,. de-reotoa de pelado O lavado, %"eGtos

de ataques d~ pe.rásitcs anlM1es o v~ge~l~l. ote..

1·,3.'1.~
S.. medira. ¡¡}(:d3.9;nt-~ pGt~nció:J,~tro (;oh:-e el producto ~¡ooa1.~ai1ot

reí<;!"icQ El. ZCt'C,

Se ent!~n~4 no;.' .j,~ :~,;t~ do:: ::i!xtura In. -oarcncia d" l~ c('ln~!cione'S

r.of·tlr:l~o je C"',1I1<:";t ;'. :; f'8:: r:~( '';'lxcl-:" n.;\~l; f~",~~:':::& en el prcóuctO
j

::omo eon-
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%ti las_con.en•• de h<rta11zas, en que 1. eotorHhaci6n t'nnico no

se roal1c. en autcclave • poi' pl">eMO q\l~ ~~","tlce loa JIIism.)s rs-o

BJIltJ.doa, .1 PH no clébar4 ,er BUj}.l'1or & 4,6.

t ....a. !l6l1dos solublae,

llt M4lri lIIIOdJAnte 110tura rettamm3tric&, r.lu1da a 2000, ~

Jlro<tlooto hoDoaeneiD.b o .1 Uquido ae ¡ob1eroo, d lo 'tiene. S.

pPrtearl ,11I ¡radoa JRIX.

e;,p¡'¡;1iltit

lIQ10Inal !..n
ej)

' ..OG:I
:.27$ (1) l~)

:.'100
12.ssa
a.loo..250

10.200

C4nt.¡nido n.to

U te!e'
780

¡'lIS .
1.16S

1.!GO
2.600
2.900
..m
8.&00

ContenIdo neto
Al.,ibn 111. (S)....

1.040
1.2$0
1.870
I.aso
a.UO
.:280

10.!W

I ContenHo__~toJ

IAhúb~r ti..n.., (IIU

1.030
t.250
1.830
2.0lS0
11.300
••800

1I.ao
12,700

J:I1 fIlyaesa. t_to 0QlIIPI'eI\4140 1II;r. w '1 1.700 al, la altuta

4&1' upac10 11bN o callea «el bote ID 10 oonsarvu llO dabt IW su­
1U10S' J1 2.0l' a. la al.tul'a SJlterior 4d envase.

J'ara _ .. a_ oa;a.o1aa4 lIUPC'1llJ' • ~,'lOO el, l~ altl<ra 110 .í,...rarl

e11J. .. 1a 1i1sa.

1 ..4.... CoI1teJl1do neto,

[pTAS.

(1) lata. O~""..id¡d.o lO l'tvisllf''n 11I \11 plao JlhiJlo a. 1I dloa • partir a_
~'entra"" 11I \14"" 4. la Ordfll JUnlat..-lal.

(2) Cepacida:lea &4aitldae durante 1llI periodo 4t 1<1 I!loe 1 partir de 1& «n..
bada en v4ot' d. l. Ord~ mntatrlal.

.. la nnU4&4 4a'1 prGduoto .. olatt tIl 11 1nttrl«- ,~_e¡¡yuo.

'71114f IllIcliñJ. 8ll _ O' ea 'IlIl\lIHno"
'.-.j. .~

0lmtl.1Ie4 1IQlI1n'llf le 1. ilQ¡¡.- O ft1lIIltQ ~l prodUotQ qUe SI 00IIIl.\DUI

lA el et1qll'ltaSa.

Cl<lntell!.ao eftot1w. h la CllIl1t!~&4 (aBa o V01UlilOll' & yro4uoto

~ oontiene realaentt .1 _e. CwlnlSo 00 expras9 en W'lldades do .voltl11~

ea antendol'4, riU'er1do 11. 111 teJoperaturtl .se 20'0,

e••ntIona. l'0~pea.. escurrido at.wt1vo, la ¡¡w¡& del pol!uotl) Cl\1e

pe~a ~bre un tluo1JI,' llgar8lW1te 1noll.nadC, 120 a:e.11& jIc.' .. ~ e1.lIIIoo
bre.... 2. •• al'oabo oh t ~toe. Bl1.. 'p1eua 4<11 prcduoto tuoi:lwa tIoa

~ i¡ua puaran Nor eate tluI1z aa u¡>l.ar!a uno de JIlI11a Wa-.lGl'. k
lIII¡lierneu 4e1 taJa1lI: no aarA hpar1ozo a 1& equ1velllllto a \IIl~ te RO '
..,te 411olatr-o, P.... los envase. .. torlllllto i&WI1 O _ ... te eso JIL. ni.

.. 10 •• I-t 414lMtro, plU'1l 108 "'Per10l'e0 • 'sw, lIuta ',.000 011.

(&) Coll .xc1ua16n •• la. o""".r"... 1I8 ¡ui....tolI, Idantru •• utilic. la ca-.

]*'14114 oh·170 ..1 en ..tu con••"".

.1.".5. Tolerancia••

11 ..,v_ ~bo('t ~.dloar.. ae tal 1\)r'IIll .... pa.....ita Clll!lplli 101
'Iau1anta ...'I'1s1w., 1I8,~ 0«\ 1& 1e¡¡1a1ac16n vi¡eÍltt e
_te al cedtrol dol contmillo attot1vo .se 100 produ<>t~ 81iMnt!_.

oiOll ..."...aaca I

.1 t.a lla6a °volUllan 1Hdl0 ~~ 4e la .......tra r.J'I'<II&onatl­

va cleberA eatar ~4111o ea al Jntlll'Valo .. confian•• 4el ,1".
tea .._~ lItiUullo.

n oontenido :ri~to ~ al P"O uourrido d.berin Del' lo.m~~
,.r'D1ta el. proono d~ .~bOraoI6r¡.

)1 11 lIl!Inc-o lIlÚ1aIo 1I8 v.... 0011 UlI ..-ror pC1' defecto Iu¡:>erlot' al

lIh1ao tolel'lldo Interior al orlterio oh reohuo del si.t....
de nuutreo utilizad... .

tOlI JI"lOll n:urrloloo que, _ &tnilllC, ~.1>'n cumpl1r los J't'Oc!'JOtoll

COIlllOru CB!loo!fioa , cen liquido ~ &<,l>!el"'., ao aoflEil"'l 11IlM al-.

J.oe con"lÚ~Oa no~o. mInUoa, en ¡ramOG, pllr'l lae Jl1'!nCi~f.l...1'1-
1ltI'¡,oll1ls, a~1\lU '

.l 1I1n&& anva•• 4ebarA tene.. 1m• .,.ror por d.tacto an¡arl.,. el debla

..1 or IIbl;" pOl' clafacw tolerado. n .rr.... ""'lJ:lo pO:-4at...,..

te tol do en .1 contenido <le 11II anv_ '0 fija <lel ...do ti..

¡u1enh:

Irrorea -'xi&ol por dvI~W t,tJJ.~iC.Ó\~\I ..

,1 conte:rl do de B'I,J envase.

~fll'1l aaal,,~r lo. 1I1.t1ntu eategod... co~ercJ.Je" h,'o.; 1• ..",..

plee.t1i., ~ce.iSlJ'li.20ntt'J uno "" los ~miflOS "!jO en tet~ a!'l8:~~(J~O .~t' 'P·l;,~do.

•J'ara diatin&ulr 1.. dhtln.ta. ~.l!dedo. aontro eJ< tiC, ~i ••,o tipo d.

elaborMUn, .e eeta1>lec.n oah¡od." e~rolsl...

4,5

,
lB

En gr...,. o
.n all11ltrcs

•

'.

ID " !'f"8 nOlllinal o
en .,....lllMlll1Clll!flal

11 a 1\0

SO .100
~1lO • 20()

lOCla 300

800. sao
100.1.000

1.000 • 10.000

Jlua nllll!M1 en 11''''"'00 11

w~IIJ1Omln.l "" Mililitr,,!
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11anPá{,A ,1&9 mismas y Q:.l~, dehtro ~e ca.aa' ca'teSor1'a'. 6$ o1)ns1~erar. '&t~nlf¡olJl

~ln -abreviaturas ~

t?5 pre--ductos con rz~rm. tspeoifloa 6(1 ~p.. ral"n, exclu.Ej.lvaiñ'bnt~.

.en las !6tablQCia-3S ~n la~ lj'¡ismaa~.

En las 41ab;)J;'aciones que- no ,estén e$p~ciflc~:"l.te norl'i1Q~iti'tlh tto

"Q'i haorá m-enc16r.a~ J,.a ca tago,i",ra comercial.

se por, el t:IJmefa al!~gf¡ad~ P9r 1& Direc.ción' Generel de,'Selu4

Pública.

Se'rá de ~pllcacién, en su cas,o, a ros proeucto~ sujetos' a es:'
taNol'llla lo dispuesto en ¡os dlvN-so~ ap~tado$delAt;t!eul•

21 o<::!l t~ti.llt) IV dgl 'heal Oecr-eto 2038/1932, do 12 d~:a¡(isw.

1.5.2.11. "Cor.teri-ldu nct-.(;.

~ 1.09 'pl~oauctos cl9Aifice.~oa en i~ia e-totegorto: \!Job bq\c:el1ca

en loe cuele~ lCl~ lne:re<Uentae ~han G1.ao '6~~th~04 • 'lJI:nt esmera"aa

fielecrci6n 1 a W1 esmeritllo 'pr,:,ceso ~e 'alt\boracl6n 8an?Jo poi- r~6ul-,:

t-eoo Un pro&1o'to 'lIé-cal1dad'eupllt'lor:. ''ta -tol~'rElnc1é'~ pro'a:wcto:

qtJ:e no COrTbSpcn&: ~a ,.lOta Qategor1a~ '3 sr ..' :1e. -s's.U1~~to, cen1 'asl;

6n en masa.

Sa ~xpI'es"'('A utilizendo COlA<)" unidades de fl'¡t!dida: 'lit..~f CCl\-I

tilitr'o. r;¡ililitro, kilog¡'a'mO o FZriO, se-gl1n los Caso3.

Pai~a los prodllc~o~ al~~~c~os s51ido~ enyaS.l;tdQ~,eon líquido

do cobertura odl3 ~bierno (aaua. sQluclones acuosas ,d$- a~...

cal" o sal, vinaf?:"e, Ju¡~ d$o- fruta, d~ 16:gu,übre&y --hor'bi11_~'

zas, 6tC.) deber! l~dl::arse•.. adell~del '~o~t~rildo-,M;~ ••l

peso escurrido. J.mbas-ll'1dlcaclpne:i» 1rtn pre~ed~da3··respeot;~":'

v,unente por lan leyenljaa": t1Cotlte,t'll~o ,n~to.tY·-up$eo-$SeÚtJ"i~

do".

1.5;2~5. l4a.!'cado de íechaa,

1.6;2.,5.1. Feena deen·,a.ado.- ,,04>':""""4 <Ú.~1"'lhl.""'ttl'l4
Uf4~a' ~$enYest\~uas~e~f1cando.l d{aJ,Iá.t'...,'~:r
I're~p~n4ilJtlte••.. -, <' , i'j: -

P00r4 troquelara.. an la .ta¡la el' d~i1..... 1 all~ e61,"-,,,,

te, on ~uyo 0840.111, loyenda,'ufaem. ds, anv~'*,.'l&

etiqu~te a. completarA co!\ la IlXpre.si6n: 'IVoas.:l.'u.;.
pa".

tnstf'ucoiones OQr'á la' eonservac16n.

L:o. ~ndi".cloM$ en«díéM~ ..tarAo 8epElJ:'adaa" _ ...

otras pOr l~pacl;)S e.l\ blaneo. ,t.mta., ,lUi6n; .~.....l­

vo' cuenc!o el ~5· S~ eJq?l'/tSo en let~~!t·.

S. lnolicariln 109· Lnatruoeionee p6J'e SI<" .0000~.v .."i6¡¡ .•1 d6 ~ll

e"'i'l1wonto dep.M1era ia validé. dé 1... fe~h.. lllU\oad...

L. rech. de duracl6n mínlma PQ(!¡,'ll ..¡¡¡¡rosaree taJot>Un_

diante un plazo a· par'tI!":o la f'eoha,·~':O':lVaSMO~:'.1_

pro que las indicaelonea eql'ra:JDondien~e9 fiiw'en J.~t.;

eo la ,at),queta. .

1:6.2.5.2.1. Mediante 1& layerula .oo(u,umb> p••te~..,tel!I.on"",

.n,.... d;>,\," tÚl c1e~.,.oegu!da del. allc panl..,.,Jl>'O.O
dtlctoe e\lYe" du>'e~L6n "8HS_ló" • IltMLceÍW
meses.

- El lJte!¡'1 eón su notlJpn'O 'oon lu ues pl1Wru 1st...

de dL<:l>o ,,,,,,,pre c Clón <b~d!&L:ce (dal 01 aJ, 1~)" ~

cot'r-eEWondan •

1.6-",.5.2.2. Too... 1~ techoa el~ .,,' ;,ndicarlttl.l«.JI¡>"r..

;la slgy.ient.l

l!e luu'iIn .onatal' 1... inatrw>olOl1d p3l'a el usoadilcue4C! 11<01
po:o<l¡,wto elit¡entlcio en los cuoa ",. eu o~slán P. eeu.e~

\1[1& ~coZ'r.~ta utllLzeci6n del ~s~.

... her4 conato.. el nombre el 1. ru&n 0.00101 <> 1& ~""q!~"

4el fobricante, or<vasado>' c ~tq¡1,ortador Y. en todo _ ...

-1.e.'." Medo de ompleo.

... 'lIendill!n~9~~~ntltU!'1tlnno l'9drá"I'U70l'36":a>6" qu~ !l....
eon~~;.·v~e~t"~~'.l~bo~aaiJ!_~'e~n'_,~os ... lIiaan~·~~ ,lU .~~
"';<tterlnn. co~i~.diCi"';·'Cpclonaí ile ~ay/a·con"..que'!lU

centtdadd ce-.sl .~.~ ~6t"" 1<?,~,.~aítiv08 ~$peettioe.rn~n;"

~ -e.U'tOrtzalloa 'p-a~ es~ 08..0_,

l,e.l; 11 otiqueUIl.,lle las-nvasef ~ luotulaoi6n delos órnbal"Jee a.be­

rlnc\lIIlPllr al Ji.íal D~reto "2058/1982." d. 12 de Aj¡osto: por ..1" que:

":'6pnfub~l~lfonM:i~etafllo"e'tlque~do,pré,soottlci?ri 'i'pwllcik4;

1:0 loto .pro'auctoa-.el1rlten'tioló3: enva~.-s.aós~

le ll.enci01'lEll'6n ~o. los Lnue{'liootes: pcr6u nombi:'e ~apec-.tfL",

QtI en or&n. Cleet'4clent4 ee Gu.s 1I'K\5~.

Ser& le bbnorit!.rl&.~6n 'CMlMeia1 aesignaóa an la. cot'reepo,nal~~.
te 1lOl'llla" o""""írloe oOlOpJett>lla "en ~~ """"óporl:"ioh~nlle<l
""Pacífi.o"" ...,¡atiMé • 10 -eonominacl6; ',",thltloctd.." en l.

«I1sma.

quotla elC¡Jt'h"",ente prohibido el empleo~...1!Jetlv•• o.ltt"~~

- "lvos" G1ferentéC • Glchaeo~eel¡no~J"ne. 00 caliOad.

te' h.'" conStar lBe llesl¡¡nac1'ort~. " ceífá.~ ""tabla.lilas ea

lu correeponSl6<lt<Ui ~omae .apocí!'!;'•••

1.S.t. L", lnfol'"",ol&1 'lI01 etlquetaoo ea .os envaseslle 'ioa:,,:o~uctos auje­

to'... esta NOr1na.'t!l!$t1nada a la -venta liir~ti(:a1eo~\UÚao~,tinal,­

" -as! cOlD.?~OSGumin1fJtre~o.". los restsurl)ntes, ,hoePttalell '3 otros

establecimientos r co~ect1v1dades· 8illli,lare~í· ~nstar' ob.Uestorl«..

unte 'ee las elguí.entss e.peo1fic~cioneG:

t.s.!.!. Oete¡¡or!a comerolal,



CUando la el~boraci6n.de un producto Be re~l!ca ~J? ~ca de

~ dis't!ibuldor. ,iufem~~"de f'-pral" 600 datos, :8~ lncluirm

los de 18 industrie. elabor.dorG b .u nÚlnero de- ree,fstt"o 6~ni­

~i(J~ -pr'ecedido por, 1&, expresi5nt "Fabricado' porR •

1.5.~l9.,Il!l\;'tUic\,c16n 001 lñu lit fak\baoU".
Los elmíbareit se. clas-if!ear!'n atencl1endo'.SlJ',aradu6ción en.el ~ro­

dueto termin;.,do en:

_4&,-;'~. ,~~7t,

db17e ' a. 200

IJ!ls.d4 ?O~

Denomma~!Ón_

A1ratba.. 1}Wo
Atioíbar

~<iensp

-alaborac-ionea etSpeel.a1M.. - Son las elabo¡'sc1ónes trMicional~~, en

19.5que varíe. el líquido da goblem9. <XVGO:. frut~ al:.,erea!, ,al co­
flaP, en~'di"a~s:os.·etc., CUIll¡Jlir'ári l;an co:tidfc1"one-s generalé-s.

t e8.e..ec~fJ.~ae.' d$ ~a f'r>uila u ~or~iZl! e~la _~laboración de qu~' ea

tra\t. yla qu.'t correspor.da: al 1!qu1d~ de¡ob-igrn~.

'~~o"bi~-Éa'iaeonserV.a·,ue" frutas· U.hoi~ta-t:rZasl fr:tera3·· P' '.. I)b!'ti.:.~·

das.ntrozos" .l los ~u.e Ba}e, ha, in.corp-?rado_soluCió:l az~cal'a48:,'

con UllIl ¡¡ra¡ju.~ión 1'ioa1 infericr "S 14' BRIX.

en 1& .tii¡u..~. 7 cGllli;l. ~~~~~U9a. "" obH~l:Qrio Iac.'"
~~ la M:r"':luaM.6n del a1Il.!bar, .1,endo-Ol'tativo ..1 !Ia';"10 as un"

•"" l~ll1~ien,tea:~o"""",:·<. '

el ~ado 1'1$ i~~ ~,,~, ~J""" ,c;u~.~, e,~~,."""'Pret)t1ida .la .

~~~ónd41 al!lÍb~d.. ¡a·t~~ent.:

s.ol\_f¡al>jlry:lon... d~ <;onl\<>rt~...... !J:'t;t:u,~.'1as~"'t;-J-'" AZÚCUS"
lw1 s~do,~ustltu!dos ..o.. adl¡l"l''l!Pte:>i.r,ti:t;1C~AA,autorizado.. 7 pop

tant(ten 8\1 eti,quet·a,~,~U'es~~'."~,si~io:.d~stacaQo y, de forma

8uficientemen~!claraj. -de Wsodo.que~.,puyd~ haber Jugar, _.~on~
aión. ' .

frutAA 1 hortalizil3· glaGeadas l/~" el5~Cha~es;~ ~Es el ~prDducto"ob­

~:U~~.~e. l~!rUtas,~ .h~rtal~CoU~JtadaJi ,recUbi~rto de una ca-

~l:~~eri'dr..~ ~zÚGare& d~ .~p~~~6~~'d~' ..~l' ". ~~ ~ ..

~ -- .... ',--' -' -.'.. ~',-

trU-ta$ ,1 ,borta1izas confitad~s,~,'!~_ ,,:.l_PN)~ucto'_obteri~dqpor co~c-

4ión _~'frutaa, :.1 .~_rtaltZaB.· eD,:J8.f~T~.· d~r"conce.ntr.acio.n~90NCien­
tes,hasta queder i~l?regp&.dos de -dicho jarabe;_ La ,conce-ntraci6n

• tJ.np1 del ~ro~~to~orá. COO¡;> lI,ÍlIÚI9, de 65" BR1X.

:.. ~ .~b~,~; ~~~l,ir .toda~. f~ d~rnás ~p41.ci~ne.~,gerieraleay -&8pec!~t~
clei.~~o,~ ~:.~>~.~tr..~~,._aa.í·,;'~ <~~~ó,prev.i,~t?,anilu c~o - ~
lall6gJ.~Ulci§n'l'~cn1;~iter,l., W\\.J.,.:;P1~boracb5n'C~~tt1"';16n
7 comercio. de. ¡:i~epar~g~ .al,tcaet).tieios<p~a ;~gímen.es .dietéti~~7/o
especiales aprob,~ por- Rea'¡ -Dec;'to:'tQ 2685/1976 (B,.~.&. dlJ.28 do Ho­

vs.emb~'.de 1.976).

~ -~núbar. cO.l1aQr~dldo:.,~t:-e" ...-~•• ~;.,.r-; ~ .,_ ..... _ _ • BEIX. 6

r~·~· *:·3 i-';;f~~f1;fF~eu~~r¡~~5;- .,J,~;~,A<,,'. ;.' B~~,;,1oi;/; ; " f,

tri turadó•• tamiz...

~~tel'liiz.~o los f¡"út~s.in ~<iláán ¡
~ "" -.' ~:_':':'ií.':',~~'"~,,

Son les .1~bore.eí~h¿~;~b·~lU~~
'liqUido "de:áob:i:~~o~::_~';

;:- f 1
f

ll'04rlSn ':pr~~are& sn frutos ~terb~, en trozos,

';4?S 1- en .tora ... do c¡o"lIOgenados o:cremas:

Son las· .le,boracio~es 6btenióés este.dlizando 1M, nOl"'taliMS

,,1nUquido /le, gobierno.

1-)t;t.. l4:6>l1la¡;f,;r.c""PleMnt"'-~~ii"tiJ ..i1;'

',' .•.;~~."ncl<>narse::l~¡'~tt,,1I a <I~' obnlla~ laa .ROÍ'Ítl~a 'féei\iolf;

P'~l''l'1a'l!onnaseSpecU1cetO.

podr';l;n preSentar-s~ en pie'l;U tfntera5 ~tt'OZÚ9.·Cuando los trozo"

8E!'an irl"egll1eres eólo podrán ~~arse ,en la. cat&gor'ra:' iSeglJnde..

8~á·,*1;i.~b>rio ~rdlSJ'O~ici6n de ldlo servicios comp«­
.tent:.. ae le A<lmini"1:ráci.6n, ¡a,.-dOcumentaci6n &>nab cOll6ten

·1"" de1:"" necesari~ pora le: ld'ptifieaeióIl aecada ,1Qte de

,
Son las e!e.bot'aclQne~ obtenidas ester-ill:umóc los frutos COl} Ildicl&l

fe -4&U4_COI'lQ· l!qui do dé aobiem..

1000 eIW¡;¡rse i1ebará,ílev\1" unalnaicaci6n que pe.rmitp .1den~...

'Cicar 'ei'lote áerubrlcaci6n. <!tiedan"", ~úar<Ícló~ dél fll~
~ri"""t$ la forma de .diclra identiffcaei6n.

,l.f.... "" ~nf~"""'ci&> de losr6t<ll~ as ,loa ~1~"" los pi'odtl~·."..,

<O#~tQc'lÍe5~'N~r""'i"esiki~"1~venta "!recta "al ~l18\lllddorti-.
.i""':'~,.'!'d~~:lOS~""'" ~.1"". 5~sta¡gal<t'...-f~~'ií'·i~
~'.:c':;~ .~ll¡ei"l""ntQii .j<J. f!i>~..¡idad" ..búlerea, <IOn.ter! oI¡U&ll~'

~1'1"""';'*.de las si~Mes)ii~e'S.fi~,¡j,es; ;;c' ,.{.

,.- ';.~~-'15~;riooUMcii6n de producto o ~~rca ..

··l••,... .¡..,..-el>nse""e.o !"l>O,,?.-aaii,'a4e:n6.:ae ífumPUr en elrtlquetQ¡jo de _

"'",~"'¡ii';";Jo*'1'6tiJloa'~' 'iu.-¡"'¡'alaJos"oQ 18$ ~c1flc5ÚOris'"

. , ."t..j:,¡¡,'artrcQ1os en~1'1o"""'i'''';¡cepl:'' .•1 punto 1.8.2.9.' "Icl~ntlnca-o

élm' ~1.:~lot~ de f'abri~fíé;i!5n-h_;:-:a-ebal:'1inh&eer-eenstar &1' p~rs de~i~

¡¡en.

Los~\ltos e p-arte6 áe frutos lIlat'lt:endrin 8'.1 forme. ':f eons!.s-tencie: án

• 1 .producto termin2.dq.

1.7.&.2. '. Clitegorlas ..cOl:llet'"ciall!.8 •

Para 1l!.8 anteriores elaboraciones es establl!!!ce-n las sl~ien":'

tea oawgorie.& ~~relales. en lS¡:3 condic~on,:"s quf!. ~e. o!!xQ;'4#'

ean:

1.'.4. Frutal'; en almíbar.
U'l'RA: Colo!", olQr y sabor tí~ico~.

Ion les elaboraciones oht~nidas estertlize.ndo los frutos" e,oh ldle16n

"de- ellÚbar' c::omo líq..üdo de gobierno. ,UllERA: ll4 e&t~ tru faotores, dos <leben ser tí¡¡iCOa ;r u"a Ecer¿­

table.~

·Podrá.... pr-ezental:'se como fru'to~ e$t~r"'e, en ~itsd~c o ~ tl"~oI; r.,¡u­

l~!"'es.
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1.6. ESPESANTES Anejos ~a loa que

se autoriza su < USO

ANEJ!) 1/'2

CONsrnVAS bE Al.BAR'COQUE.

'0'.

Alberieoqu~ en Alm!baJ:

l'ii'eaÍe~ la deriOlt1nact6n ~enér1";' ¡. c""'Pi.ká con la tapao!­

ti~ 'de <1. fo:'lla de preaenUlci6n (er¡,teros: J ~di~,..CU';'~f·t1r..
~do'" trozos). Cuando ae trate de lIIitades podrl elPplearee 1. 4e­

nomnaci6n "OroU16n 4'l Albaricoque" u "Oro1116n do Albariuoqut

~".' PulE~. i!e 81hAri~oque 90/95.

" ..' .'...,.. "" .". . ,.'. ~"':,., 1'f

~ao:r.. fI'-ute pas-a por' un proceso de deshuesado perd;ii!ndo,8.u 1n-

~gr1cla4. . l

C' eu1máé :la:(pulpa tritur~a 7: ablandada ha pasado'pol" tftmiz.
,./;

~, "puié o cNuaogenado' d~. albaricoque.
~ ~ ~.,~·~,2.L ,':} .;;;~. ~.:~o; li'.-z. ,,:,'j,,',: :~,} .1~.

-Pulpa ae albaricooue tri turacle.

Ccl!'lp~de las elaboraciones iSi.euientas:

Cuando la pu1paee ·taDÚia?a. hO!lo¡cnefuda yestabi11Eaaa por ""'

pro<lQdl..,1<lMo. Ul'lll"di.ic"o'pr$1fi"."lJ'.oe1lwr-~¿;;" 'Wmica.
--:~:!' ''c;:' >' :.' ·'f\./ '<' ' '. :.'- ",' ..... '

- Pulpa.

- ~~ag¡¡a.

- E"&Íoúbar.

Cuando la fruta pas.a pOl" u..~ p-rooeeo' 0-8 tl'ituraci6n. '':

Al!¡<rr1ct¡sU8a1a¡ua - Albaricoque al agua 100 - Pulpa 4é a1barico,

gue-al··wa •

~lea de ~~bariooquetBmi!:ada.

10% en masa.

cuando l~ piezas que corúserv&i su ,,!:'t'~gridad son como }gÍ~~o el

60% ¿n o+~,_ '
I~ ~~,;~

e' ";ful¡af+l~i1~9~~_mairura;
~ ..' . . .
~! ',':',: ,,;, .,.--<

Cuando 1., 1IIadur..... do la tru,\:.a no. po"'fta gar"'ltizar lo inteS:rida4

de sus ul1'ldades. '

+;'E -':"~"'::"~~~g las pie-zasque conservan ~u lntegi:"id.aa soo-com<J minimo el .

·~·"-··~~~~W'r-~'ae'··· ~en~l6n .cJni~'~,:~~;i -tMi~' énter06. p~l'ados~.
n~. tliq,eel.oJr~~. 'Le :de~om1n'Llclones ,c~r:c!~~~'.aer~;

".,'.." ..' .,,; "-'. ;;';_' '.'.>.,,~ '.:",'.1",'. ~,_ ' ... :;., .; ','" "'. ,'.'. .,..... ,10... ',.-','....

; h~:' .. '..c.- ,'t~. "." ... :'> .'.::;,'.'-'. C, ~• .:.::~Ay7.:.:.J:·,:T.

Puleaaf! albaricme o albaricooue ,e?~'.~ll.guW?,

Esta.-nor;nae~tablec~lascondiC10fN.-:,qU~,debe:~:re_~~r 1&.8 COMe\,­

'-Y'as 4ft alba:'lCccp.M o!ttertldas 'apártlr de .frutos, ~el ?runu~'e.rmerdac'a·!. ~ las

"igufentea (or\lÍM,'~'elabcrac16n:

"'" 'auto,,1dl su uso

Anojos p.... loa que

tte e.utori3.- .U, USO

13. lÁ. i~.

~8i·19i ~

23 24 '25

32. ~. SA. ~,!6

" 8Út:orisa .u~ uso
S9 7 40

1
U!', ~5. 17,

• 22' 2S ~~

SIl

I~·
IIP.t.

"P."

lQ.O~·p¡l":ll al.' 'la 22 2~. 1;3. ~9

lao\>. • tll1 oon· ./O 1, 41

J""to

!loa1a M&xJ.u')

.se 1180
,lO I'PO .

Mb~w,;,

~ lJo:l'1"l!áiama
ea lIBO

!l. 8185

1"
I·P.',

1. 331

.'~

Ii
~"'_~n sAcñ co'!:6',:if,,~T,~ 'i' ;~'::' ,t'¡:~"~'o

~:~tít;~:f~~l,~~

~~~~~ .
1.7. 'RECULAIlOllIlS~ plI

Hi~6>:!~o ~lcic";;,

DiníaUI pollxilosatlO

Citrato.a6di~

/ jl6.la8e: F",nn

/~f>:~.;f_::{"*~-' ,;rt;, .. ,.;: ,}
futl~ (no ..1~aola) g .. il4tr al

0'- .~tc~"f.lc..i~ X !.1?7

f

. 150 l'l'II .~p('.-

Cl.t:ntoe.'lcioo 1··SS3 _dI) en Un Ca Todo"

Cl'orur-o cfilciCfl H 10002

,~~,~,_;,'i~ '-'.::;..-::;y

-'cido· i!eétl co ~

ariaon VÍnioo

!e- admten las.l~· t~4S de pJ~·~t-aCiÓh (excepto loe tro"O$

~.aularQ) 7 &noefnactoMs c<*erclt1e$ Que en .los elbarlooiU;e.

al a¡u~. oamblttndo "agua" por Ilatreíbal~tl.

l ••• COII)J'CIOflES 'i I'ACl'Ol!l!8 !SPEClF1CO~.

K: dn5x;. do z.6dico

~ Color.; Loe !ruto.s ee elftSi!'lc...rAn por .u &-1'6/10 te color en: 40-:.........

~ó,~.omiGOr:ido~y~áli,do~~ S~ t~~:~ry~?mo ~l S'Jlida 1'Ia~.lr9
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para el eolot' dorado, el Real Fi~o maduro pars. -el color semidora:..

do, ccnsiderándose pUi'doa aquellos q.ue_ s1, posoer tonalidad v~t...

dosa no alcancen el co).or suficiente par:&: calificarse- co;nc seri5.. c:O'"

re.dos.

Ctiar'l.do-la masa- del -o:-eillón n0 al::ance.1cs mírüiTiús ~5:,t:;}bl~cidc)s ec

el CU2d!'.o de exig.enciaa y tolerap.ci<.l.$ ce c.alidad, s-:.ra pr-ecisu r':o:~e;: ~n la

"etiqueSa la leyenda lifruto P~~1.:":8fioll.

Medios fruto9_- ·Cuando el fruto et:>tá cot'"tacio etl d~5 p:;¡.t~li sengi­

blemen.te igualeS, por una liriea que nos~ sep~l~e r,,63 .. de ..13 :;:m óe la

.d!J; sutur-a. SI el ~o,t~ está hecho pOl~ ot¡-o sitio, f;') c::·nsi~!<:.:r$

"mal cortadoH
•

2.5. CATEGQRI1.S cor~ERCiALES.

Se establecen lag siguientes categc~!.;,..s-coiner-ciales con fas e:d­

'--¡enolG..S _1 tolerancias qU~ fiFan ,e~ el cual1l7'o· adjunto.

2.4, ÜYEIlD1.S ESPECIFICAS;

En la8'"elabor'aciones e.l ag\Jay en. a:i.l'l:íba.c c~n fr'-!-t::>c:¡ er:.t6roS.- en

e<wasea <1$ fomato igual o inferior 1'.2:650 m1 Jebúáit ';a;c.r,~·1•• cifr...· M

qo~._o~o11a.el ~l~~U:O <i~ frut"~ con una. v~dación máxtme. de12Q%.

Pulpa .90/95. pu19a 80/85, pulpa '...dura

7 pulpa al e.~e. exc~pto entro'Zo,!i irre-

~area. f •• :.'., •••• ' .!-.-.•.•••.;¡ ••__, ••.•••

En alm!bar ; ••••••• , •••••• • ••

Ful¡la tr1~i ,uÍ.pataJlUllda, Q.OO~
fzIocoe 1.1'~.e1IIlJor&C1&l fii..
e¡aa.••••••••••••••••••••••••••••••••••

Ex.tra,PF.i~lle~a~-c~.~-~ry~~-.

Extra, prit!l.l!X'a,8e~

" l'r1mer..,n~

.•..;..:....
2.6. CUADRO QE MASlIS MIHHiASEXIGIDAS A 1.AS ELABORACIONES DE, ALBARICOQUE CON LIQUIDO. DE COinERH5h<,:;¡

Formato Ca.pacielad mi Conterli (ío heto (gl

al agua

T85
~:.-

1/4 Kilogramo 212 .·,200

Pick-nick 228 205 220

Tae.ro_ do;! 370 3.70 3115 355

11 Kilogramo 425 390 \4201,
Tarero. de .120 '120 660 ,?OO

1 Kilogr-amo 8S0 780 "
8·10

3 Kilogi'arnos 2.650 2 •. 5CIQ 2,650

A - 10 3~ 1.C'0 ", ~.. 2.$00 S.110

5 Kj16gi~r;;c>k
. 4.250" ··~,OO()· 4.280

200

400

1,260

~·.490

2;000

ot,ras, p::'.e.s.e!Jtaciones

11.5 "".

-.<>-;

2lQ

240

1.eOO·V

";';' ..' -

.2.7 ,CU¡\J)RO ~~ J¡:XIGENGJ:M vroiF;Wm!Í?,,))KG/JJ.IDAD pAliA C9NSERVAS pI! ALBARICOQUE.
" _ . _ • L. _,

'" .~. Sewnda '1 .'::'"

•..~ ~ ~~l1dó';;;;',.}'..~; ~

e

,Q y.~-,: >
y

6 8

9 $

1,76 ca

$

'8

1,6

Color

TUi'bidez (S91", en el'e.ibar:l.~o~u~ en a~'b~t-)

Mínimo ~ólidoSSQlul>l~8 en·: l'lltlX•.
~:;- --:>'.:; -',' '-;., - '._' ,

':-:::-'~-'.'_: ~_:<.";>'':> _j~>,,;r i,", .• ,~;:: .<~'-_~-'_-:-~;f)-

..,;PulP:aA. t:"t~,'. ~~t' .. t,"~"~JI • ••• *•u .....

FACTORES

Masa 1ll!n1lUatte 103 medios :frutos, en gramos

Unifol'JlI1dall,del tamaflo

1.'01ertm6ias,~

•Q - Fruto~ !lJQl o01'tados, trozos I inolu,ycl'ldo
elpe'dúfioulo '••• \ ~ ••••

b Frutosmálcortados, ~n totai; •••••••••

o DefeotOs 'de 00101'••••••••••••••••••••••

d Defeotos de textu~a •••••• , •••••••••••••

e - Defectos surer-ficialese .•••• t." •••••••••

6 ~o la
16 so uo
8 10 '15

S lO le

5 10 15

Jl ... ~M
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A},OS,IQN:13" 1telocotén al agua.. o t:'Ielocotán al aJ;;'.:.a 100% Ó 'Ou1'Oa de ·1Tl21ocD'...:6r.

al agua.

CONSERVAS DE 1lnOCOT0lf.

tsta I10ma estalli.ce ~ cond!o!ones que 4e1>en reunh' ~as oonser.,

Qll de lIelocotón obtertida3 a pttrtir de ftutoe as 1'runua Per:l1oa SÚf1\' ZueO. Gl1

lllIIí d.al>or~onea s!guient<>s;

-M¡!a.
-Al eaua.
- b 81II1b1t'.

'R!1 este caso la deno::linaé.i6n-g~nér1case con;pletarl con la ~S9f:':C!­

rica de la forma Ci! pres-entación: enteros., 1Il6dios l cuartoE, tires,

dados, trozos I etc. Cueodo se trate de mitades podrá. er.lple..,¡:rse la

denl)ll'ljnaci&n tIOreil16n d~ ~eiocot6nn tt- "11OreUl6u de ....eloc.;t6n

1~".

lléloc,t~n on .tI1m!b....,

S4 admiten 1M; =israu !.;~ de preac!lltaoi~ (oxcepto l.o~ troz:03

1rreaularel!)~'denOminaclones. cosaerotales que on la" elabor&cicnaa
ua&ua. c-ambiando "agua" po:- ltaltÚbartt.. .

/ .'-tanIas de pretlel1tac!aa.~ .... tsutoa entero&•. pG1adoB O

....Wq O t:lW:oe. ta~_ClOIII8l'01II1. 8Ii'fpt.

fD!pa'de 1IB1<lC1Ot& O ItelocotÓll en n ,fugo•• ColT:pt-ende laa élaboracio-.

-~. '

110%08 ftutb~!-Cuanilo el /rQto ....tI. éortlldo en 40e pllrt~ .emd~

1Il_nte i2lltl1.ee pO);' una linea que no B8 Bepare.• ao 8 "", d. la

8l'tur«. ·SI .¡. oorto $Btl h...mo 1'Ot'-0tro d tio.. oon!lldor¡("..u
oortlJ.dolt• . , ,-

.....~' ..r.~~ COllllemIUll.lnb#!~Io111101ll0iIl!ll.ÚlÓ~-tia..., ,'t

rrutos ...ane.doe.- Son los fruto. '0 p!eo:as 'reaulQrSll a loa que oe

lell' ha qul todo un trozo p""ael1llioe.r'ailidndilieoto•

faad) lai piezas que C:OlUIenrllll~ lntw!4a4 Ion oo.;¡o lI!n1f¡o 11
f'JJf:a-.' . In'.las elaborad""".. '4: agua T an .Wb&1'co" ·frutos 'ú,teros, en

4111.....88 &. formato 1¡ual C .interior" 2.650 al deberlln lIl8re!U'S8 las cif'r;;s en

qt16 osoUa 81 otlmero do 1"rutos con' una varlaei6n máxima del 2~.

ClIlllubIe' Il\llurez <te la:fruta no p.rrí!~. ¡aI'enUl'Il1' l. !llte¡t'Uad
"8UI~$S., .

J'u1R! ~ '''''locobfo troneo<ln.

éusndo 1" 1lWI" del oreotll60 00 aleene.. loe aín!lios eetebl~cidoa on

el C11a<lro ,de eldgeno1.... ;y- tolerancias do ""l1da~, .erA prooiso poner 6n,la

"tiquet.. la l~enlla "fruto peque!lo".

1fRlte'$Cottn trft;a'a!k

QlIll~k pllX¡Ja pu. '01' lID praOftO fa trI.bíoi~

MIl. '" lI010egMu tuil!aMá,

...la Jltlpat1'1tanitl"'C:"'''6A pQ1t tea. .
j .' .~~ -, ~ . ' .. ,.... •. . . ,

Be e.tablecen1all e1gn.1$l1te8 cateaor!. ClOIIlI1"01GlM COn 1... .i~

I\I1entw~.. 7~.. qu, naur- en eL,~.~to.

~1lO/le.pulp. 80/85. pulpa """­
, 7~ el a,¡:ua IXC4I¡ltc en tlio_ 11ft.,

'~~~,••~J•• ~.:~-~ ••_.,.~'.-~~ •• ~ .j~~ ••-••• ~.. h~.Jt~I(eeat.."d.,·

ID a1Jdbar:. ••••• i •••••••••••• i.lI :. h~ pr!Mra. &t.~•

.C

:frutbs'ent~rb9,·alpgua

=:~~~~=:~::.tuaI._ =.:r.:~~~.:..:~~::: ..~·Ú 11....

s.e•. cpAD~O DE M/¡SAS;,.UnmmSF',X:WIDAS A t.r¡S ELABOP.AC;O~ 00 NELOCOTON CON' ÚQUtI)·6¡;E~fr:tm\)."· ",
Formato' ~ .. 'C:~'::'~<Í:Q:'(~:' '. t0~i''''~:=~ntenido Jet~'? (~) ..... ,.."., ' ", Í>:~~' ~·~ó~~~~~ t;¡ ':.:j<,:,,? .(~

1

Jii¡ almíbar

:1/4 Kilog:camd~ 212 185 200 lis'

Pick-nick ~ 1:1 '. ~'-: ;,;..'

228 205 220 12,5

farro de 370 370 345 365 ~O'

" Kilogramo 425, 390 420 300' 24()

'arro de 720 720 660 ce '700 330 '. JlO() .
1 Kilogranv.> 850 780 ~40 400 ~OO

S Kilogramos .,1.650 2.500 2.650 1.260 1.550

A ... 10 :,.100 2,!J00 s.no 1.4¡:JO 1.930

5 Kilogramos 4.250 4.000 14 ,280 2.000 2.000
q.. " ~
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3~ 7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y 'l'OLERANCIASDE GAI.IDAQPARA CONSERVAS DE r>ffiLüCOTON.
'n

FACTORES

ColQt'

Turbide2: (sólo en el lJ1elocot6n en almíbad

Minimo de sólidos solubles en ~ DRIX:

Extra

Amarillo
intenso

3

Primeca

Amarilló
. uniforma

2

límarillo
uniforme

1

Ft.tlpa.,.", " • '. ~ t'~l" 11 '••••••' .

Al ~.la."""""." .. " , " ..... 11 • _, • 11 • r , ••• , f ,. ••

Hasa mínima de los medíos frutos, en gramoa

Unlfonlllda(1 del tamal10

9 8,5

6· S

17 14

1,5 1,75

7,5

5

14
2

a - Frutas mal ,cort.ados, trozós. incluyendo'
el 'pedúnc ulo ... ,. " .. " , " .-, •• ". _.••••• _~ " •••• ,'."

b - Frutos mal cortodos, en total .....: ¡ •••••

e -' néf"ec-tos de color.' ••• .-'-.:.:,-.'••••• 11 ;'., .' ......

d ... De.fe~tos de .t:e,xtura •• ,.,._. ',.' ,. ,. 11 t 11 .. ',-! • t.
e De":f'ectos supel~ficiales~'•• ,. :. _ .
f Sa"1.eados e .. _••• ".-.'. ". ,. .... , • " •• , • .- •• 11 • ~ •• ; .'.

SUIlla de tolet'anc5.as e + d.+ e + f ••••••'
g Número máximo de piezas con restos de

hu~so por cada diez o f)'<;-C9,iqtl"~">"":

AN&.TO f¡t4'

5 10
15 30
6 10
5 10
5 10
O 3
5 10

1 ~2,

Cromar pu,,' O ~ena"" tIa pena

15
60'
1S
:1-5
15in
16

~ IIOm& establece ¡as eond~cione. 'l-lle deb<ln reun!J:o las oon......
.vas de p_ obte!l!&llJ~ lISt'tir de eruto. de¡1'yr\t~: Co:oJllUll1a L. en las el~

Z'GOionee~.

1.1.~ ! 1lW00000ACIOfil!S CO>lI!RCIALES.

ta torQ te~tes~~~~~pÚede "él" .~~. entero, pelado o 110, ~
w.. Otro:aa•.I4 a~1OIlll1l;0_10.1.... ftrfu, ' ...

Me &PF4lIl-homprénde.laS dgu!entaa ei~s.olon...'
" {~ 'f

Me «& pera 'entera.

Cusn40 t1 ft'uto cons4t'Va ,u integrll!a!.

tutpa «8 !)il1't trocee.l!a. , .. /,.- .

Cuando 14~ ..~.Ilomog~", • ClltNU.... »W
proc&diJdentD f«got!!o,wco, prev10 • la __"'no....

'e"ae al sS$'\

ll1esta~k~tsn~~Ü~~~h..,...
otf1ca de la~,,~=~,~./1Il.~~0lI­
bóe o tN-. r.ce tftto."~~4aPiel.. ""'
:~~.~~.,t.o,,~:~~:.,~ ..;~
Pé0/2 en a1Jlfb!\1'&

.' é \.&.~l~"'~...·01~h~6n'.(éxc~1o..~.
·:lrre&Ul.....J ,·cimvatnllQl~ ~o1a1. P ..._ persa.11'qa
...~1~~is ~¡'l!";Ó>;". ...., . ,.

....a. coIIDICII)lÉs' i rAC'tlll!Es ESnCIFICOS,

FrutOll canea&>s_,SoIt1Ostl:'útoaO~ri~,. eUoe,.
loa cualoa •• lee lIa qu1te.¡!o 1m trozo p.ara~ e1¡t14 &tcow.

hutas !plasb&ll.-I'ste· &reatoJI'l " COIlI14erÍI. ClUatI&J I:l'ecta.
4011 p1_ como llIxlso ~ IIAbote, l1sea·prQduo.14o llO"~ •
ll!a1ao. ' .

pe~eot08 «e co101'•• !oD !es tonOS'~ltO~. P ~
11 fruto pW a.tecto " t'ab.r1cacUl%. . .

, ••I~·~AS~~~,

In 1ue1~'11~, 111 e1m!be COlI ~ tI1tal.W••
, envasa. do formato l¡ua1 • Wer1OL' • I.~ 11I1' 4eber4A ~.~.Cl!Aw •

que osQl1all nG=ero d. tnltos con una TSt'lacSen !lWca «01 21$.,

En las l1abOl"(\c1onas oon padúnculo, su pressnc1.o. deberfoodsw en.
, la eUquetll.
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'En alf!1Ibár•••••• :. t io •• f'" Jo f' 1'" \ ..f'" tI Bxb:'a, primera, ,segunda.

Extr<1, primera, 8~gunda~

!:?e establt1cen las siguie.rd:es cat~':l20rri'.~ cOfl¡,e....cial(:os,. con.lns

guicntes exigencias y toler-i'!.."1cias. ~ue figurzn eh-~l cuaér<-:, e.djunto.

~ P.-=.lpa, al .agua, entera" o en trozos rp.¡;t:.-

laré$ •••••••••••••••••• : ••••• • ....~·· •• •••• •

51- Pulpa tritprada,- pulpa tGmi:z:.eday cremas. Primera, segunda.

Tro20S !rretu1afés ~n eleboraclol'\es al

agua•••••• , ., 1'............. Se¡unda.

115

40Q

480

<?40

210·

2.550

1.850

otrás presz'rlt.aciones·

200

330

400

1.2ñO

1.490

2.000

fr~l:os enteros

Formato Capacidad mI Cor.t<~ni.do neto (g)

·al agua en almíbar

1./4 Kilogr-amo 212 185 g<XJ

. PiC:k-nick 228 205 220

f,it'T.'O de. 370 370 345 365

.~ Kilogramo 425 390 420

Tal-ro de 720 720 660 700

í Kílogramo 850 780 840

:'3 Kilogramos 2.650 2.500 2.650,

10 3.100 Z.900 3,110

5 Kilogl'amos 4.250 4~OOO 4.280

4.6. Cl1ADno DE ¡-lASAS !UNUfA.'3 EXIGI'{AS." fA:':: EtABOMCIONES m; PEnAS cor; LlI~llIDO DE GOBIEnrlO.

Peso encurddo(g)

h 7. CtJADRO DE EXIGJ¡;NCIA.S Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE PEH1,s.

FACTORES ~

Blanco 'O
'blanco crema
\

Priméra

Blanco
amarillo

Segunda

Pudiendo pl'€se!l­
tal' pardeamiento
o enrrojeoilrtlento
moderado.

Tud>).Qel',.{1l61o el1peras .~.\l~IlI:.!b~}
;e' .:.::". "','<,--, ,- ;". <,',,,, ',",' ,,-'~'" .. -

{~. ;~i_ttíJírdt~.etª"<t~d~I_:'~~alJo
.,;;"'> .. "'"l'':; :" '.'~c<,,·' ¡- ~ ,'. - , ... -,

1

1,75

o
2

4 6

a - Pa~;deamien'to o de;f.~ctoJi~ color . 6 16

b-Defectoa det'extui.'a ••••,,~ .

e Defectos --supel~fic~ales~..... " •• : '.'.f., .....

6

ti

10 ~$~ ;::;.,

~5

Suma"de. tol~raricias b .,. e + d
o
6

s
10

10

15

AIl~JO Rli!"

lA tortlll ~.pr.-entaoi6n,pÚ6c1t.U'l fratoe ~~,oonp .111 hu.­
.•0. II1Werl. troio•• tO penlllÚnl.Oi__N1e1Ü,~-

1Ma nonia. eetablece les condiciones q>J$ CelIoM ftUI60 WOOIllle1'o,

TIIII" cerezas obtenidas .. partir do trutoa do 'frunult-íviua fr. o:Pr\IIIllS Cera-'

~ l. r 8US lúb.r1dos. en 1M elaboraciOlleG ei¡uiontea.
'... .-

- Mpir.
-n~

- In allllíbar.
- Con!!tadas.



Estas dEnominaciones pod~án ~1.,t8r8~.S.o~. la'9P$ ?9'I':respo;lda ,a

su forma 1j11 presenta~i6n ~ No se ~drd,te la . :t'orAta' de presenuci6n

en :tNZO::J irreguiares ·en ·las .elaboraciones enalllif.bar· T confita-

daS.
~las CéI:'.ezas con:fitc.dGs,. e'S ..adriti'Wn frutos enteros y rotos-

caments en envases e' 4..-250 M! Y super1.Qt'e~h

&.3'. CONDICIONEs Y FACTORES EsPJ:CIFléOS.

'6.6. CATEGORIAS C(l¡.¡ERCIALES.

&, e-ztablec'eri tu 8i~u1ente!J categOl'fáS'COmeroiales, oon"las ex.í-­

.gcnciB6 l' tolerancias que t'1gút'Bn en'.l c~ádro.djunto.

.'.x.. ~.... el<ili~olonss_ QO" P~d.:lncu1o•. BU pre.~oilfd~b'l%'feonstar etI

la etiqueta.

, lares It• ,.·, .

"::!;::;;.

5.6. CUADRO dDE MAsAS "!lUMAS EXIGIDAS EN 'LAS-' i;LABoMCIDrrS D~ CEm:ZAS CON LIQUIDO lilE &Pl:l!fliNO., < ,,;i;.

Formato Ga,pl;Icidad rol!" Cotltbnido neto Peso escur~fáo

1.450

110

~'46ó;
'-'\. ~.·,~:~c;,i!

.~"~OO'
'}~,¡~~

7-

2.100

120

1~620

~~~e,'

,¡,~{'26ó -'.

Confitadas

'200 235

220 265

36S 'MO

420 510

·840 L030

2.650 3.300

3.110 3.BOO

245

, ... '.'... ,

205 i

390

780

2.500

2.900

212

850

,370

42B

2.650

3.100

Pick-nick

1/4 Kilogramo

Tarro de.3Z0

Y.; Ki!ogra'll()

1 Kilogra.llo,

3 Kilo~ramos

A-lO

5 Kilogramos (; ", "'A. 250

5.7.

FACTORES l'ri,mera

Color Uniforme :" Práctioaíl;al.tte
uniforme

~deq.t1~J~
ton",s ligeramentll
decol~..~.t'{

Uniformidad de tamaño

Cal:ibreIllÍ.nimo en mm
:.'~

1,5

14

1,75 ~:

, U

b Def~tos superficiales •• •".Ji- .•.. '....••
a Illte.gd dad del fruto ••••'~_••• , •••••••• 5

5

10

10

'-.
la

e Frutos oon hueso ~n elaboraoiones sin
hueso ,.••••••.•••••••••••••• <

/
• Suma de tolerancias a + b ••••••••••••• '

o,~

5 10

&

1S

AHE10I/!S
/

InotitiB L., Prunua Salicina Lhldle¡ JPrunut trIflora llo>:burah),·ea ..""l!IWO<
raeione. Bi&U1anw.t

_M~

-11 ....
reta lt.oma e~tahlu. 1"" co!:~lcicne" que "~ben :l'e'm!.. 1M conser­

vas d. o1I-J~laa oct<:ti<!as a pel'tir de fruto" del J'runw;¡,p"!"""tica L., Prunus -k.:a.&lrw.



.. IIg,M Cl>n31c18ra def",,~~L~$~·e;;~~ter!st1c" qlJé..•.;fr~Ú piel

en de~nadas v:af'i~d&<le3.

In. este ~6S0 l. denOOlinaci6t1'-genérlcase e0lll91~'tari con la eepec-f­

, Cié. d4l'l~ torma-dep~sentacUn.

!rn @ste ea~ 1«,d~in;:.ci·6n.1e.'ériC6'S~,completa,:-5;'con·laet:i'~c':::­

rica do lQ forma de p~es~ntacl6n (enteras, ~tadeSt :t~,?~os. etc:.)

Ciru-e-le.s en elJdbar.

C1ruelasIll -re..

-l:~áios' rrul:óti. CuanJo el' ir~~""itctA~h~~tedr~'d~;:;par~ senai­

bleeAte 19uale8po~ una l~_,t;u. Do .e separé. '.as de 8'¡;; de-'la

~auturt~~U 'el' hecho p~otro ,*1ti~ se e~rislde!"•
"~'~~i,·~~t4~tt. ~ -'~ i,; 1~ .~ ,-,~ ::;:!",': ~ .~t:,' ~

CONDICIONES Y FAC!tll!ES :wI'ECIFICOS.

, .
J'I!lpá'cla ~iA..l.. tróé.a~;'

..'" POI' aufrii:Z:~~d ••h~et«Ji 'lW\j)sr¿ldll.¡),int.~l",·

:.l'tlf.~?':.'~_" '.'
,.,,~'!' h .trla!. trl~&
Ú""",,",-.c,' ....' " . ' . .- ,".

¿;(~~~~~jro~'¡;;'lturiol""•

. J.e, f'ot"flllis, dfl Fes~taoi6q pueden~et": trt:tos I!nt~ro9" pl)ladoe G

;'0, titadoa 9 b'ozos. Lae den0ll1nl>.0101\05 COOI6rclal•• su-w

In &1~ e....... ...........•.• !xWa. prl...era, seCJol1e.

Pulp... 'trlturada, 'pulpa tnmi~a~, ·CJ:"eIlM.. Pr~a. a:e2Und~.

trozoa irregu,~.:ar~s en 1!1M~i~nca tl1

aku" ,......................... . S~4""da.

...ÓfWÚWd~."

~~ lA ,¡¡1pt~1~! ...41111..4& •• bI,~ te_,~

~ pnrh _oJenMtlfe püu.e1es~

~"lt s. pulpa ..~1ltllIO~taaa,..W.Utada JO!'~
~.to'~l ~••·li••tet'l1tll~tSb

~,:~~tabtec8n l~' ,~i~~~~~:,tJS:C~~~ e~:e~ale;" e~n ~as
·lJtn6i.... ~ t6~! .... q<i« f.ji";'",.;,ro'';l'~o adJúñio",' ",.<

exi_

.... fg@9'. NASAS~' KXIGIDAS:AtAS· ILAlJOnACIotlESDE CIRUELÁS C08 LI9t1r.oonx OOB:J:EJlNO"
. .

240

115

,1>800

... <";::~<

1..55:0

ott-as·pre5entaCione'

-

400

-

1~~~O

1,4~O

1.000

iq. e20

S45 36e

890 420

660 700

1m 840
"-',-'::-""~ ..
1.500 ~.·R!?<>

I.,gro 5.110

4.000 4.280

,ponté11UoCMto <el
!Ir !BUS ,p'I-1m!bgt
;< .~ -;::'~:. 'i c : . " ,

189 .~

'n!Q

..., .•".&00

1..650

8',100 .

4.250t Kllo¡X'amO$

i/4 '-UO¡rwlD

'lCt-.nlQ1c'

ful'Ode 'm
'I,r¡t~~·"

k'1'O de nQ
1 JtLlogr9lllÓ . Ce,,­

.• lC:l.logramoll

A-10



6.6. CUADRO DE EXÍGEr~CIAS y TOLERANOIASDE C}..LIDAD .PA...'lA CONSERVAS Dl~ .CIRUÉOO!'

FAeTOnES Extra- Primel"8. Ségund~

Color

Turbidez (sólo en 'ciruelas en almíba~)

Típico

2

TIP:ico

1

Aceptable

Uniformidad del tarr~fio '-,5 1,75

El - Dé:r~to~ decorfe, tI.-ozGSj· irioluyendo,
parte del pedúnculo. _•••• , ", . 10-

~'pO
...:.;~ o '';'''''':' 'l,

:iS
~P

10

10

10
"'~"""',."','~.c,o,',' .",' "C"f:·,~f-- ,. :'0', 'c," = '1'&.

,¿:..;':n

5

:f" "_ _.~
- Ilajos ¿ohl"" 6 "'melo. !

lIs¡t1n ••" la. int.i¡riü~: cI.o-t 'l!'Ji> ,~' o8deuríJ,j••1J"". ¡¡~"l'~,
. t,"Wtz.It.r8o. ~í~:-'<-~~~--"""-;';_·" ~~, _::~'·'Si ': "-_,:;i:.:",::~:;.«:;ol~'.;,:¿) '.

5

6

e Defectos de color'*' u •••• u .

b :.Frutosmal-cO'rtados.r entol;a1 .

> . A H E J (>, H~ .,

~:-;) :~~';;,>';.:"'~~"<_.,:;'-~:;:,~!> ,>_:;;~~:s
d '- De:fectoo d4 .,' textura •• ;-;';-;7;;-;••'; lI'••••• ~¡

~--t"_<;}~:~~8'?-~~"~.b~_ú-·~~~,,';.r'_::~:,~,:;_~:.¡ , ,.~~~" ,.'. :,_, ~}
e - Def~GI,Wl1,>~1¡tp~r.ficiale~"'.V·.$H)Un.••~ ,':

.. ,~ .

Es.~·.~_ontlae~tab1ece}a§ ~ondiclones, que d,eben ~~unlr 1aa" cQÍís.-.

vas :~. gajos d...an<larina. obtenidas a portir a~' ·f.:utois dal Cltru. ~et~culát:f
(blahco) T g-ús. h!br,1dos, en las &lebor-ac!ones.' 111gtJi~ntes1 -

- '.1 a¡¡u....

-- Al tumo.

..;- tn _¡mibar.

fulp. da mangarlna ,
",..,'~ ~' ::~!)..

Cuando la lorÍlls. de praeatltaoión Boa an P'Jo.ent6roll. """'~ CQri
·EiJ.~M.itila4t6d\~~.!1li.ei·"~~,;';·~ '~~t.~.'~S ~

pa Sa cous!dárad, qua es,tas palabras fo1'mon parta da' la 'd~';"

''o16tr c~a1'f 8ert ~tor'!o IIlarcar10a d':lli t~ lpt' .&&

adelanto 1....~Q1rlca.

T t~~:~'t.~ , , _~- ;'T, _::~,:~~.:\?~~>, , _ / , •.,_~. :~:t:~~i~fl
. ~:,t.a pulpa só1.,. podtot"eiabol"ors...¡ agua o $1n adieHn ctl1í"f!quldo. d.

~remo.

rln:

llandáÚrílis "1 agua,
7.S. fl9NDrCIOI~ y FACTORES ESPECrHCOS.

Atendiendo o 1. in~gr1d.d del zajo~~te 1'~.deso~1

CUando eí atB>Q soa d., dbtint. v.rio&.d .,. de otro (ruto.

Mandarina! sn almíbar'.
... El q~ consarv~ SI,¡ integridad.

r" laa antertor.8 aenomina.io"•• so pueda eOl!lplft<iI' O IlJIIUtU!r t.
palabra "llandar!n.." por 01 1lCIftbr. «. 11 var10dad ~ qu:. .. kat.. _ 11 q,u.. tifn& IIlll ffsvra ein lles~~ a saporare. 1M p.......



.,__ El qua haperaido c~o-- máxl!no 1/4 deae.jo.

'_ El q"o ha ~rd~do de 1/4 a 1/2 de ¡¡ejo, .

,Gr:an~e,:,:¡¡':' __ '~';~~.,!:.""!' '~e ,~~~',~~.

'~l~dianos; •• ".,,; ..... de 25 .; 35

Peqúeños .... 4 •••••- ••••• ce 'S5 a DO

7.3.. 5. Otros ~ factores y con1icicnes.

,Trozos de sajo. Son aquello3.~enorcs de Qe-d}o gaj~y !!e eonsidera!
No ee c~nsideI'arA C-O!IO 8~111a &q\.lel1a que tea troJ def2ada"y no estl

eomplE<taroente ·desarrollada: (aborta~)..
; .. ,4- :',

7 ••.• ===;-=:====

Laspulpati, no,pod~á.l1com~rcia1~urseen botes: de tomat~o' inferl~t _

2.650 ..1.-

In' la~ etiquetas· de.,.f!1ébore<:lonas de pulpa. no fl,tp.irare.n· fotoar&'"

liu ni 'dibujos, oOnstando las leyen~all de una sola tint~, sobre tondo do un

aolo color.

La' categorfa segunda deg-aJoa ent~C)sl y las e~8.bor:aclonf!.'s de ¡fl­

,~ ....1:<>'I )',¡job~"'U"val'án l!iPJli'alÍrlo,·sel:l>rlda~i' '!Ro.jóólI~-i¡·Il9Íí~· rsoPeet1­

.Úl~t«. El 'tipo de' letra no' seNtú1rerio[""'. 5 mm 1 'étltarA 81'tlJada en.l o.en... ,

~YÍ' ae 1'\ vi,lle.tt',o, !otO&t:a,fio,,<je.lllil,etiquetlls. Ci,' .

.N ... ¿ ,'.~ 1"l<l¡-4 ~"!P~.a""el .. ~~t~;sl!"JUl!9-~}en,,I.as,.l"boraoln-

.ne$ al ZUlllO ~., '11J", se han empleedo. ttlmO d~ dts-tiota. vadedaa ~eb.t!,ndo t';l.j¡Urer

ii¡-ep..\e~1';'~i~'P;le\O:dp,.. ~ . ,< .~.

~~fici,eSenl:a,'~e 'de'~re"j~_ Son loa fil~to_~ blancos que

~!"!R J,e.J;>as.. '" '

" .~~."a1pfi1e.Ilo-,"C Binpelar. ;l"quel que presel>ta ~i"l Ii restos

.1IoJlié~.
,~1';

gá,tOd!Sl"Cersa9< la ""ud qulo presenta de d<I' un. t1,etifa ..in 11e­
> ...... 'lII,~ las .par~e. O' quep<>rI¡u Jaal" textura ha per<ll~ .u

"'p041:O~pico.·

~~$ q~ no pUeden pasar- por 1lll tamiz de 6' mm de lu~.

.pa.r(lS&'bl/:ll~,So" lOl\forma<1ospo1"~ 'J' yr••" eajos' Junto. que' M

Ji... li~' á sepaiaree en el proCeso de' elsborMi6n.

f ...... ~Ue:a 6<0'31"",
(T,:'"

Vedl~,tffi,eu9~s~n..' Soo las pequefl~ celdillas del inter!o!"

á~,1I"Jo OUllndO eatan "'!'lItes '7 on Buapell5i6n en el líquido d. go-

~.

,~..... pefe<itOs de pelado.

!!No delgado" Es aquel,cuya relaci6o.eUOl'da/radio, cedida "o!>re .11

.1Jl>CCi~ dxJ.lIia, re~tainC"rior • l/S.

R"j~-I:\lrChito, 'conpwdida d~br1ll';'E$s"u~i",A 0U&,1ha di....
.' ~:~~'1~-tensiÓn nat:Urái e de ..,,;.. vellÍcul~e, ~pr<>,duol.ndó, lldi>lIllis.

l.~ o¡>aQldiid " ,ru¡¡osidad deí llliSlllO. -

Be establecen 1l1!J $lau1entea cateior!~,c~~lale~. oon laa'.xl"

","oias y tolersrtoles ·.j,;e· tieurar, en e~~UácJroc áaJunto•

·M...."Mibrado".

~n ~l~1¡rado- Be "".tsbleee 000 relación al nrn.¡¡ro d6' ¡lijOS &Iteres 1

d.~c \lUlfo"~eque entran 8nlOO ¡remo. d_e.p••o,~curX'l.do.

ltotOS-t" j ••••••• ,." ••• t .. ,·

:Pul~as••••••• o••••• '.

Contenido neto (g)

Fotlnáto ~eaoJdad (ml) al ·DJlI.l9 én alm!baro - Peso e$~Ul:'t'fdo (i~., .. - -,
~.

Pick-nick 226 ~OS ~6 120

11 onzas 314 29Q 512 "7t~

"Ki1ogl~a'm() 425 590 420 240'

1 Kilogremo 850 7SO 840 480

2 Kilogl"ElRlOS 1.'100 1,560 ~,670 ésO
f

SKHogram9li 2.650 2.500 i.650 1.500

A- 10 S.lOO 2.900 3.110 1.700

51)11ogre.mos 4.250 .4.000 4.280 2.500



7.7. CUADRQ DE EXIGE"NCIAS Y TOLEHAf-lCIAS 'DE CJ\LIDAD PARA CONSEH',cÁSDEGAJOS DFMANDÁRlNA •

. :FACTORES,

'XUl'~!dez 3 1

Pobles

1 1

Un!formidad del i;am{l-'lo 3 4

15
10-

6 20
3 lO

20 213

30 60
..- ;.-'"

- -10
~9 --
19 ~.. II- -t'· -

25
10

6
3

30

'30
10

5
6

10
. 50' •.

10
:Eq~lvalentés'

a 2 gajO$.
2

10.
!:!
3
1

15
3
1
S

_3

10

. í ":3;Cr.. ~ ~.. .(.,;.:. f-'"

3
·Equi~...aléhtes

a·l.,~ajo.

2.

s.urna ~e tolerancias lnteg~idad

a +' b ,. c+ d .,. ,. t 4' " , • l '" .. " .

a - Gajos rotos g[~.PQ ~-~ •• ¡. •• , •• " •••••• ,,'.. .........

-h - GájQS rotos gl'ufl? B••••••..! •••••••••• , ••

O "'.1J'rozo grupo A ~ ".t.ftt.i •••• .-.

-a - Trozo grupo 13 ••• •-'--., l._ l." It' ,-, .... -~ ...

8 1
- Semillas nll en 100 B ;peso escurrido.~ ••

&.. Veslculas·u i en iOb g peso escUrridó: ••
f- Adherencias -b1.anca.'3 % del n Q de gajos ••
~f- ~~!os mal peladod'ch_ dn pelar i •• :."

h-- O':.-'ói-dobles ••·••.••• __ : -. , 't ••

~ - ..Oajos.,dislacerad9s. -.• _-~._ .._ "-'." ~-~ ',:"" 11

~~ .. Gajos~··delgados•• ~., -:. .- I¡ ,' tI' ,- ~ ••

lf ~ -Gajos- -~ma.rchi~_St l,~ .- :." t ~•••
3. -' PieJ.es en TOO -g.peso e&currido••••••'¡ ••

" 11 E J o 1/' 8
pelar) 'j4esprovisWiaep.dilnoulo•.En 1&8 .wr1e<!a~. '.'sin., .lis.,l.

11",," Ji dsnomin~1Qr. ¡.nérioe podt~ oomplotmo_éOJJ ...te, le'i.~'_

8.1.·~

-Reta.·nor'ma establee. le condiolone-$ que debe'V r~~ lAS cónse~

vos do uva obl:enfdos a partir 4s frutos dsViti;VinUit'a L. \ en' ¡ss o;l,abors,.
0100"" lliguientes¡ .le Il4m1ten l. lIlismae t_ ti. ~Í'_n~J.&Mmin.eidn·<¡u.

J.MIIVN á1 t¡\lS, 'c:amb1ali40 lt~"'J1or-~.

-Magua.
.... En álJllíbot'.

~"",",1.a¡¡u...

En .tsj;a el.bor~¡~n· la. "Vas U pre.entarán ent~.s (paladilll O fbl

Para U'l3S lil.-. 7: alI állll!bar s•••t<ibl~en·l"" oát.a6rf~oOlll.r­

olales: Extra. 1'r1lller.. ., S.¡¡und<>, QQn.l....xigsnc1O:S·'i·t<>!.ranc9's.':QJJ~·.!'~éur.in·)
el .1 cuadrO: adjúnto. .

.' CapaQldad(ml)

n·X1l0graillO

~.ick~lck

lE XilogralÍ\Q

1 Xl10grElll!0

3Xilo~S

A-la

A25

aso

3.100

185 200

205 220

~90 420

7SO 840

2.500 2.650

2.900 5.110
- ,

4.000 JI. 280

110

120

230

A60

1:',4~

1,.700

2.350



FACTORES Extra- 1'rimera ~egunda

Celor Típico 'J,'ípicO A'ceptable

.Turbidez

Uni.C'orm·idad de tamaño

Calibre 'mínimo en mm

3 2­

1.·~\

·8

l'

.~

,$, ....

,
C'~pea~:Ul?S n~ mál(imo.~n lOOg depesd,

esswr~do.1t.•••• •-•. f>'.' .-1'" .-••••• e.e .~;~ •. '.~.

-G~~O~ c~~ ~~~illas enJl!S,Il;;í~.~JniÍ),a.$cl{.

a·.. Oefecto de .co lo!' ••• , • , ~ , '• .! ••• I I •••• I " I "' I • 5
,_~t,,: _

b Defecto dé piel .••••.,:. , .- • .: 11 •• I I ", ti ¡.', I •••

Tolel'aricias :

r. -;"~

l'rt"sas, Í':'¡'2¡;hues3S, ~ellas, ~ lDOr.,as -en a.hr.!bar.

Pulpas ••••••••• ~ •••• H Pri.!i1e-ra~ S!!,:&Unda.

'. ~~":-.

8.3. ClltIDIC'IONES y fACWRF.3 ~sm;~~.

ce t'a tablecan l~ .'$i~a;tti~tes C11:.tegar!as _~~reJales- ~_con la;>. e-xi_
~o1as '1 toler-a:'1c!aa ~ue' N~u..-an en el cuadro adjuntO~ ; .,:

- l'ulj)as.

,.....~~m1b...~

'.2. I;ll¡I1.rm:CIOlll!S -:YJ)~AGrGlffiS CW.E!!CIAI.KS.

-~t:8-'nQtM,_·_t::S~l.ei;e-;l a:s:c9n4i~Üon~s: ,'que-' -"ebe:r¡'~~r z-bs conser:"
<' -'. .'

d~1'Nsa~)_:fr:~~Sj,S~':'gros~IUs~Y: -.ods+obUJJiaas~Cril!lj1ilkt1YatiSente ~

frutos de los géne:-os: .Fragari'«,:1lUbí~l_-R:tt>e~,.en~aselaborAciones

'tes,: f

~

~'~',,'''Y.''_ ~_~,'fó~drpreBóntaci?n 8.~r',~frut'ts -ant;eros,..d~prcvi$t'os do·-
til!:::]} ,pedanc.ul,;}.~tU- d~n03l1nac!on~8 cOCiillrcia1~:$on:(

Pulp,a d&:r;e,saS 1 tni.mb~esas, ~o~_ell~o rn.oras.

Pesp,escurrido (g)

For'Jl1ato C'K"lpacidad (mI) Contenido neto (g) con la/20~ BRIX

.1.; Kilogt'amo. 212 200 200

~ Kilogt'ámo 425 420 150

1 Kilo~amo 650 ~ 810

3 IHlogf~nios 2.650 '2.650 l~.OOO

23/25°B!HX,'

fSQ
... 210'

920



3"5.~.~

9.6. 9lJADRO DE EXIGKHCIAS 'f TOLERANCIAS Di!: C....r.IDAD PAP~NSERVAS DE FRESAS, FJW.ffiUESAS, GRQSEt,LA$ y MORAS.

Factores.

Colot'

Uniformidad de tamaño

Tol e2'<l.'1c1 ar; ;

A- De color

/ b:" De irrtegl'idad

e-· NI! máximo de' pe dt1nculós o cálices
en 100 g q~ peso .~curr1do

Suma de toleran~ias &+b

EXTRA. PRIMERA. SEGUNPA.

Típico '['.{pico Aceptable

2,0 2,5 3;0

~ 'lO 15

~. 20 SO

S .6 12

10 20 SO

'il ; •• ~,' • 0_0 ••, ••," .~,~~ tMotQrttt, tk 'C'o1"D.na .oJ:roull'J·}

.~.-

DJanllo loo ~.,.t.. ..,." «tetlntoo • eón' Ób'a¡!NMntaü&1 oh

1.. oq'Jt .o.~1t'1""'; oe. ~lftI'ft "t'!'út«ls ..~~ ....11lI'hI'0

Á1bti:"ieeqllt-~,., •••• .- •• ¡-~., hao. -AO

..lo,cQt6n ~ •• u ... ,.,,_ •• ~ ~ .~.e

Pa~... ....,·ir.¡¡ ;. ••• t •••••••• 4e 1!. ~

:Ceresa•• ; t tI tI •• ca ". 1J5

-Vv._¡,.... ¡¡'ú._:•• _~: --.~'H.~•• \~'f:·. ch- :e_~~1l.~ __
I'i"".~ .... ; : ; .• ~....... d. a * ;Lló

La !,Mpol"oian ft 1"" it!ltln'* tru~ 'o~ ••io¡¡lÜ' .•Ü 1" ..1­

...left~e 1i"d~•• _rosado. en "anOl)t~. eohr. el 1'..0 o8C\Ii'rlá.

~ -l~- elaborac~ón de Dez~li!l<le: frutaJl- en. al.mtbar O:J!l¡jUJIe:ta,I'~ ..

oúni..o d. cuatro 11 ""~ "- "18. -tos e"""t!tl.\1.nt~ hWco<o

oblisai:or1os son: alba:"icoqt.re, ael,Ocot&t., pera 1 "t'~e-s.t' h.cul..,.

tativos: pina y uva.

A " l: J. & Ni 10

ItW.LI.DA DI I'P.QTAS.

10.1.~

(sta ncNR" .,.stablece las condiei,~ que deben reunir 1.. ~OM.r­

VffS de d~te!;nti:¡::a.óCÍ3 wcl~6 de i'rut~ SU a,l.rbar.

10.2. DEFIllICrONES Y !lmOl'lItlACIONSS COllI!RCmm.

Alhariccquf:. ',_:' •••.

~eloCot6n y p~ra•.. \ .•..•••itad-:s, euart:O$ o'til"a:t.

·Cert'xas ,' ell~:era$ (con e sIn hü480),

'Se' ~.~bl~~J&. catoget'!az·c~~r6ik1~s~t~b"_8~;h:ilWe.1_.~da,

••n t.l-$Xr¡ltn~ia9 t to.!errJl;oiant:¡uc' -fiZ:..L.-¡;n 3'" c"¡ pUlit(l 10.8.

'O!'!"lW~ ~p!ctd""·S-u poat~n!4ct ••to_ {a} '''0 ef.~.. ido (g}

" ~g?&!tamó
/21t lOO 11.1.

'Piek-nick na 120 125

fu'ro de m 510 "ti5 210

,rUogk'&'IlO .25 4?O 240

J,·ll10ar&M eso e40 ~eo

I JtUoVua ..~ I.~O ~.~~P:.

10 ~ '.100' S.110 1.80GA..

Ililo$P'8I«(II C.2S0 ••281) 1.500



10.6. EXICE~;c::::AS'Y TOLERANCIAS :UrUr~AS DE CAt,I1JAD rARA LA F.~:S.'\LADA DE FRUTAS.

"',. lo,

A rl E J O N' 11 '

CúCKTAIL DE FlltnA3.

~\'~~~~ cierrutasserá, CO~ r;¡!nin¡(" de cinco"sl~n-do bbl!g~to­
l'~a.la t>ifia~ Ls, calidad de las componentes s.erá l~ que cot"'l"'esponda

.' ls"'Cat'.egorIa' Extra ... In susr:espeétlv&S Iior¡¡¡as.

_ Se a~lt~ un 5% de productos (Jue, no correspondan a las car&cterí~_

-t!~, ~.u<;ateg(\~.tai pe~o: ccnf'O~-'. laS' de' la cate'goría Frimd­

~",ry.r -~~, ~~u:l!geríslmosdefectos l!e,'t'lnclón4

c..~eJioiía PRt'..rERA.',

P;l·~~:,d., ~~ s~á) eOliO mín40-! ,de,c~f, ~"a ,~lidad d~ JOs
~~'s"r"l:a que corresponda a la eah,&<>rta: Í'j-i!aera d. BUlO­
reépeoHvaa not'1SC's.

11.1.~

Esta n0C'rn-a establece 1u condiclont!squ'3;~b;enreurilr, lueonsar_

vas de determinadas mezclas de frutas ene.1lO1fbar, cO!".venientementj! 't:rocetJ.d~,

11.2. ~ITINiCION y ilENOfolIl/ACIO<'!E5 COPlEllCIALES.

Cocktail de frutas. Es la f:flt:lbo~a:dJ5ri ~~~~z61u'~-do,'truta.'; -en 81­

. llIíbar. coOpueS ta ~or ~.,. IIÚ!Ú~ de cuatro y, un ~ximc dfl Beis. Loa

constituye:-.tes b<isieo1;i y. obltgato'dosson: ll'Iei'odát&i~ ;P~f.á:' yc:e-re­

%-O:, y son fae..ultl"1tivos el 'albaricoque •. , u\í-<i."y'p1~.,
. , ' -":".:

Wi f'ormfi de tH~esef"ttaci6ri de las 1r,'!ncionadS'l~ f:-:utass?ré:,:

;'~1'~ot6n•••,' .,'" .,•• •L" ~'" •• eu?os."
Per•.... >•••.. ".'~ ,-~' ••• .-. ~"'~. cubos.

Cerez.i-~'~~··}-.-C.J~'=i.~'~.:~:~/:~~~:j~¡~ " .••.",•..." ..
Albarice:tlue.-. ~·'~,:E¿,;:'.;~.~~S"~¿t&~.~,·

'Uva,•• ~,.;,. ?~;•••• ',Y~'.~• ••' • .:.\•• -e:ntera .'-'
Pi~i'.·". ~:.'.,.:;;c., •.~,.i:.- .~:,.,~, •..';~~~~.

.~

·t,~.'~~1,~':~(~~,~:~~~'JC~() '~{?~~';"~~~'~~'"t~~~,;d;,9~~do respon­

~r,./'~~~Ul!\<1e ell"l'.~do~ el(I&e~;¡'!",:~e.·le, C\\~lOor{e Se¡:unda.
CA' aus' respectiv:as normas.-

. ~élOcoto~~ ••••• ;•••••••••• '. de' 2~_ a ,~

Pera. ~ .,.,. ~ .... ~.' .,•••• \ •••• de,:ZO ~. 45

~Cel"eU:.~1,¡.'.. ,;';',••'.4"- de, S',IJt'15

Albar1i:b~~a.~ •••••• '.~. ~'.'.~- de' 20' a 40

Uv ~ '8 a ¡S'

Pifia ~ •••• ~ ••• " •• ;¡,'4 dolt ,$'~ 15',

CATEGOP.IAS COi'ERCIALES4

En ningt1ncasO' podrá cons,iderarse tfcocktail d~ fruta::!" cuando 109

co.'IlpOtterft~s se:an distintos 108 aqu! esp-ecif'icados

'11.5. CONDICrÓH!:S y FACTORES tsp¡;CIFICOS.

La, prl)tlOrci6n de las"di,s,ti~tasfru~~s deberácumpllr' con 1()S , si­

i,Cu1~~tes' Ü!1t1hes l expresados'~n '~6rdárt~Je8":~obre ,~! peso es;;t..:rrldb:

¡
1
f
(11.4.,

. '. -~""Y""':':'- - "',' -'.;., ;-"

Cete"offillcSEGllt.Zl)A.
~' "_,,-_,,,,,,",J..:~ '_' '~, .. ,', ,,--, ,N

Se a~to,'t '.~~' d. ~,~oducto. qu"~o .cor"~~IC~:ian • 1... caracte­
r!stic:~~_de~~.rfa~gór!,a~"p~ro' c:onf~,~ ',a, J~:,,~~'la,eategorft\ Se­

gú..."" 'Si'&.!:llJ.€l!ri '1iti*"iSi,""" det'ect"". <!<o. ~ir\';Ii\!';

La ,&8cala turbldimé,~i~a..,p~a~se" cate&orías" EX~!l, Pri~ei. ,

"Se¡unda l ~~~~. ~~, 2, ~,~~:,.O,.,~~pe9~i~n~~"

~/ '-$e e9tabl~n laitC8"tegorí:s,:,so:aercttÚes',!;1o:lra:, PriQer~' y Segunda,

~ cOrt-l.:cex,i&~'~l''Ól:$y tQl~ranci~":queo: t"lellt:'an ,'en'~l "Ptli!to~ li~-s.

U.I. CUADRO DE MASAS~EXIGlDA~h't'COCK'1'A!t t* ntl'l'MJ•• ," " .'. '., . .... ¡
?,

'Ol'llla~ . f!paoida.(II'll Contenido fleto es}
1'l'ilogÍoamo 211 ZOO

teso flcuX+ldo (g)

Plck.;;niolt 125

'4~
"l/S 'r";",

l';9JQ.,

'·.t:eólr

0420

c\~
,.f350

·t.1ió~

$10

2.$50

e=l~

'liIX'ro &l 870

"K1logramo

1 Jilo¡ramo

....., ..
e ril~gramólt

8 I.tloaram~

,K~'1o '

1l.6. EXIGENCIAS Y ToLtP.ANCIAS !lE CAi.1DAD PAllA .EL COCKTAIL DE nl''TAS.

Cat.god. EXTRA.

Se' e:dJdte un 5';' -dé productos que no- correspondan a las caraoterís­

ticu de la catelocla pe!'osean ~onfortl'le.';'2:,1_~ d9~~la ~at~g,orf.

Pd...Nl.

11 n,\bero de frutM- eer&, como l'línlN:lO. 'de cinco. siendo obligato­

"rla1a plit•.-~<I.a calidad do los ce»nponentcsserá l-a;~eorre!3ponda

• 1. C8:té~or{aEx"b.,"aQ-n sus respectivas not"1Aas ..
• '. el . '.'

I.ae "piezas QU& pueóen pasa:- por un ta:dz da 8 lM'l de luz nO supcra­

riJl el 5%,a.{ ~(jl escur-rido4

Se admiten l1¡erisi¡r,hs defectos de t!nci~n~

ti nÚollero de frUb$setA, como mínimo ~e cip.c? La 'ca\i~ de loe

C04lpOr.;entes será la que corres~ona.a la cntesor1a Pt'l~-a en ..,.
respectivas nor-ma.·
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loas piezas Que pued~n pa~ar' 'po~ un tSl'I1fz de 8 mm d~ luz no Sl..:!=9ra­

l"b el 10% ,de peso escur-rido.

12.3. CONDICIOUES y FACTORES ESPECrF'ICOS.

Corta,do., Los cortes deb~l~án S6r li~p!os Y" de forma regular. de I'la-- .nera Que lasbrá:::teas queden fir~e~nte unidas al ~eptáculo.

le adllÚ. "toen un 1-0% de i;"roduetos que no ~or-respor.dan a las earac"f:4I_ ~

rístieas de la cato!gor!a, perltsean CGnfo~es a las de Ja eat.eao­

d, Seaunda.

$e aw-un l!g~r!smo3 defec'tos4e t1neJ6n.

Alcaehof2s subidas. Se da el nombre de "subidas.n«las a.1cachofns

cuya infl.orescencia ti~ne exeesivo desarro-~l_o que ee, lUnitie-s ta

por la dureza de las JJá!.eas. Cu~oo este 4esa.t'roUo ea ~xcesivc ~~

consi15era como defecto excluyente.

Categ.,rIa .SEGtJllnA.

11 nWgel"ode frutas sl!'!."á , como mínimo, de auatro, debiend'o reepon­

"1'" ella 00& de ellas a ¡as e:d¡enelaa le la categor!a ~glJnd.a ..

llue ~ot1vas r1()l'1ltas.

-tM pfezuque pueden pase; jl<\J'" ~ tamiz d~ 8 _ d'& liJa no st.ipera_

r4n el 15% del peso escurrido. See.blte un 1?" de productos e,*
deteeto. Mexe1U)'ent"" y. l1ger<>s defectos dé tinci6n.

Calibrado. Al objeto de que el PI'~ctQ pres«l'te .$~ bomost;!:neo

ee, estab~eelt una 'esC31a obligatoria da calibres pai:'.l~ corazon~s

d4 alcachofas.

11 11ÓJR~t"o 1M unidades correspond!: ..1 nÚ1l!:!~ ..,. ,'1",rv,t:o'- Fe, pU'e.\!en

'envasarse en .1 bote de 425 mL

1ft ~e c~l!br8.

In loe .nvaa6s.4e ~tr.....eopaotdadeo, 14 B1pUtu.! ¡Q' lOe ~nt..rvalo•

•era, ca.o IIC!x1l1lO 1. ¡;l¡tl!ontel

,JI_JO JI'U;

COlf.JEIIVAS D! AJ.CACHOFlS.

'E8ta norma $$tablecel.á' condie1onesque deben reUnir, l~ 001'1Se:t"­

veo de ·elca<Jhofa. cbt.,riidM • ~tÚ ..,¿, oapítulos de 1M ve,t'leds.4.a,oultlva­

r..;·" C1Jí"'a Soloymue·f,., an 1"". elaboraeionos .t¡tlhot.."

- 'Al natural.

- Aliltadae.

1 "o •••••••• ~.~ ••
e•• ,·•••••• ,., ..•..•.•.••.•• '.

, .-i ••••• ~ •• , rI"~

...."••,'.:'. ;~...... ~' .', ••••• ~ •••• i

....:,¡¡".-~~ ,'.,., f.' .

e••,•••• ,••••••••••••••••••• ,
7'••••••••••••••••••••• "., •••
e.•.•.•..••••.•.•..........•
e•••••,••,••• i '•••••'. ".,

10••••••••••••• ~ '•• .:

lla. A. el
4<! •••
k "~10
a.'i,c(.'ú
a..12·.:i4
...~.!.~
Os 111.¡O

lla 20.28

d.ll5 • \lO
11M de&O

(¡aJ.1bres 1-10.

12.2. DUIJIICIOllES Y DInlOMINACIOI/ES COMERCIALES,
11 ·un.tdadea

lIoJae ., boJd 7 081'I1~~ ••••••••••••••••• ,'.: 'ae;gUti&í. tndústrf~l'

8 unlda~s

25 unid""""

t&e 'e1ll!iclraclcfusa"h~Jei do·elcaohot'.· i "boS';" 7 Mma o. alea­
GlIotass RO pueden ~ClI;eNlaU.zarsai:sn ~~~... t .....te IIenor de

.,.;i!lSo ir •.

Al natl.'ra11 Cuando colo .. uttl1C<m 10& acl1t1_ 8Spec~n..do._en

. (.;' ó l¡.i·,,~Jl\ll1.to.1.M.1':'¡ 1.Íl~ T~ia~,'

• Mmex'oaaun1dadHl D6 acuer60 een ió~IlIé40';:il1."í;,a,t<)~2.'
,-' "'.' \

,.
1Imisee'lIiJ,ymá ~.~ 111.... :::...... 1&. imidadae

12.01. I@~AS ~IFICAll'

Ma. as 1"" 4X1a;ettctas i~e¡'al86 "" aareado•• las eUquetes <k

oe-tton.s 1 .tondC8 ..d. """ohq~.•,abarA 'COl>!Jt8rlf-i" ;.0" •.
;, .; e , __<~', , c" ,T • C. _. '_'

12.11. pATEGOlUA9~•

le aetabl_ 1"" .1&U1oilt<1e c.teaorí... COlllOréie.1U, con 1.. ni·

• pucias, tolerenclu.qua!~an en .1 -~ ..,Junt(!.

Mea ó'etk.;.aÍ! alOechÓta. Eo el ¡Írodue.to pr.paradO .. p&r1:ü' &1

tro.osdetOS;<!O~. Puede llovar br4.tees eouoa ~l~oWerlor

al. 201 del ~o tsourr1.do,., }:. "

Ilora:tonea. de alcachota.· r••1 protfueto p""parado .. partir " ~f­

tuloa, éntoro.. o ~ortedo. r.aul"..",.,:¡¡,., 4esprovi~tolt ~ tallo., f .
br"'t.... el'p.rle~ coriác.as. _ deri<>ll1nacl6n aar! ampleS<1acon

las U¡>r<!$t0n8S ".n al.tedos" o "en' ouartoi;", cuando ...{. ~'ía
forma de p......ntaol6n.

Fondos ds alcachofa. 2.. el producto preparado .. partir'" oep1tu-o
. ~

10.;''''' loe que es ha el!atnado.l tallo tlaebriotelfs; to~

te.

.&3u 1 c8l'l1ede .lcachofa. Ea .1 pró4uoto l>ompUGIlto ¡l9r ~o.os ~

COrUones, trozo. ds toiuÍ<:O;;", b~;tea. ·'·1U81tail.lllib.~t.iner·uné

JII'OpOrol6n .,. br40teas .uperl~ al 201:., di fo:t~'a!'l?'rtor 111
.101..... "'1e.ol~ iíl p.¡;¡' ~o'urr~o' . •

,:.,-t: _: i'

Juré d~ aleaehet"s. ra er~roducto p~"'pára6o .. partir tislos Inu..
rlor8ll, p...vi.....nt. tri turado., tambados o oo.

IIoj'S do éicl!l)heta. Es.~~t',oduetopr.pllí"ild¡)cOll.lldetata "Íliel+,u
'0 ~~. .,.. e<>r$20n8S. Pueden 118'/.... troZOlt &1 tandeo i!1 \lIlI prooo
....016n WeHCIz'.l 801 del. peso ••currido.

!10eohotos ,aUlladaS". Ja .,lProduOto .ol>tfntdo .. partir~. cerezo-­
,..... oon·.a1e16f1oi.Ugatorla d. ¡d~H~ y'¡'i~tsl.~. ~~ da v1no
f ..,,..18...utorteadas. La ""nomnaól6n • .;,'¡;'!cá 't.b.r4 c.;.¡,lstal\oo

.. Ion le. sepaeUta« -.n mJ.ta6q" o "en OUllrWo", OUlllldQ u1 ...
lk tona df pl'"!rifaol6n. ~~ _.-.- .. -, - ,. ~
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12.6, CUADRO DE I~S~~'MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS'DE ALCACHOFAS CON LIQUIDO DE GODIEF~~O.

Peso escurrí do (~'

Formato

'){ IÚ10&r:amo

I';i,ck-nick

TaJ.'ro de 370

1 Kilogramo

3 il{~~am'C;;)'

12.7.

!.~rRtde:¡1'

UnitQPmi~ad del iamaflo

",'Tol erarÍc~ as

Capacidad (mI) Contenido Neto (g)

212 185

228 205

314 290

s70 $45

425 S90

850 +80

2.650 2.$00

Blanco
amarillento

2

1,~

Corazones

,115

125

175

210

,240

1.550

BlanoO'
amárillel\to

1

1,75

Fondos

105

110

150,

180

,210

1.330

1.560

2,.lQD

Segundá

Gris verdoso ola
ro, aceptándose
ligeroS oscurecl
mientos.

O

2

",.• '

.- t.fsrd~hojaá sueltas por cada 10 piezas.
b - Def'ect,OlJ de textu~. Bubidas•••~ .
c - Def'eetós de 'corte••••••••••••••••••••••
d -Manchas ,7 ott"OS &t.ectolJ. "f;~.,''''.u'••
e ... Uirl.d8.de13 CQtl brácteasÍ31.Í¡)et-loree a a CAl
", por Cl;l.d,>l decena o,tr~c()l~••• f;' ~ .

SuM'de t&1artu1c1tulb ~,¡¡ f~4.,~,i,.,,,,,
"

,1 .
'O'

es
O,

O

"a'"

6
5

10
10

'1

1-0

8',
"'l().
"15
16

2

15

l,aa aloachofas aUfladas deberán 'l~Í1r'~'8t~"mlSmas;exi¡enc1as, exce¡>to las oorr~spon~fen~ea_.alJlquidode
gobJ.erno.

El, pur4 l' (lame de a1caéltotaa debet'4'presentarun c~io~ típioo 7 s¿.n oscurec1mie.nto ~n. pri/ll~~rc~ategorra. !n
segunda 8l! admite un ligero oacurec:llliento.

En i~ ~1<w9~Jl.ciones hojas l' carM, .n la cate¡¡oda segunda, 88 admite un Ugero 1)scure-:i~Y,!t<>.•.~
"L·'.,"~ ..- ,,' ,

En' lasel~boraciones de
merpde ·hojas'su~ltas.

aleaohót8llain aoidlficar, no $& WIllk'ánénouent4 los :f'actof'eat' color. textura 1 nt'l-

.1.3.1. 0B.1EW.

..~.~~~10C$ Wi candioillll6l espoo1t1oM ~ 4obeo 1".Wl1J'
las conserv.. "-~ obl:oniclall a parta do wl_ titi'llOll , tresOOll
01<>1 Asporqua .0",1~ t. '

Se¡tlQ 8U color, St considocan: blancos, VaÍ'49, G blM<lo, COll ._
baza verdet: O _ ..

1'<>4r40 pre.entar.e: entero. o cortado", pelados o no.

''!ap.n..gos.; eap~g"" enteros. tao !rol turi_ é<lG&tltui40s PotO
oabaza 7 tallo, cura 10D&1~ total .. auPerJ01' ti. 12 ca •

Eslrra¡OlÍ ~ortoa. !'ot11oaturl~llllDat1tui~.por"" ~ t.-
11o.ow 1ón¡f.tJl4.da 1 a 11 CII ~ • e

'remuda ~es?!ffl,é\~' Son aque11u ,1~. _ ..,be.. , tallo, COIl

IOne! tu4 ele' 2 • 7 ca •

!sp!rrag"" eortadoe. Son aquella· />iSZl\8 COII¡>u...tas por troZOG

tiernos da 2 • ,7 CRI ds longitl;td. 'COrtados traJÍsVersal...nts" 0011

1111 a!~1llO de unid~des con c..beza dol 2S% del peso escurrido.
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?ur~ de esp5.r-rsll,os .. Es el produ_cto obteRido de turiones, ~par~6

ele ellas. cocidos "1 tamizaclO3, sin adición de líquido ele ¡o1rlerno.

CreM de espárragos. Cu8I)do la pulpa es ta'#:i'lada y bomogeneizade.

inferior' a 7 t;1n y' superior a

Estos int:::::'r'valos se incre:r;e,atarán en 2 flA en los ~atJárrfi~cs sin

'/

t1íá:Ht:tro. ~~ cm

mAs de'l~

~ 14.a 19

del1~ 14

d~ 9 a 11

DcnOl":drración c~libr~.

Extra erU~o

f¿uy grueso

Grueso

Medio

Delgado

cabeza ,eortadospiezasTallos de e~?árragos. Son Ilqu~llas

"transversalmente f cuya longi tue! es

, 1,5 cm ..

:1,3.3. COl/ilICIO!lES y FACTORXS ESPECIFICOS.

ta long!.tu<l Il<l<lia de 10* esp€rr"llo, esteros , cid los espárrag!l$

oortOl: 1\0 'sr' interior, ell 1O&.<le 1,5 ClIl a la longitud ele enva¡;e.

!ln1dad N.bl'OSa. Se entender' OClclOunidad tibrosa la que, 1I0...tida

ala aooi~ del fibrÓlloetro, (cons1sto on \lit b~'" lCerG do. 0.8
_ de. diÚllltro .del. qtM pendO. Ull l""t¡ra·~ 1,360 te "P1iCllndo'

tralIs~lte .obre el ospfr1'a¡:o. coloc"do ea 1111 aoporto a6e­

CU1lIIo" 8in ejercer -'ti ¡>Nv!Sl6ií. que la e~iem:.&1 .­
eionado lastro), no •• eorta, elt 1$ ae¡undoe,. lIll teroto <le 1.

lonelÍád a ""rtu- "'1 «*'to. •

Color bl811co.1s eleolOl' bleno..," blanee amarrUlento~ , del

turi6n. Se admiten .cabetlia li&eramente lDOradas o Un 19l1lle c:abezae

de~O<' ver.de,. aieq¡re que este <;olor no rebase \lI1 1/' lle 1& 'lon­

¡itud d.ltur16n.

peiar.
Cuando en un envas~, el".2O% dt" las unidiWea presenten W1a secc-i6:-t

sarcedamente ovalada, el diametro se i5etermina:-á pOI" le. aesiGu::'l& de 1-03' !!j<!s'

de la secci6n -transversal dxi.lt'.a~

El calibrado entallos ee!"'A ~ional.

13.4. LI':YEJIDf;8ESPECIFlCAS,

Adeás de las exlg~ci&s &ene-rale9: de ~rca~ tn 1-ae. etiqUetas d,e:....

beri constar:

'Ca1ibr~. se;~ la clasifi~i6n.anterior.

~!'P de unida,des •. en l,as p...",entaetones dé osi>lrro/lo$ entero••~

Col"" " ....de. re ~ .wr4e~ico del turi6n, \'ai'ienclo. verde. ola-­
.. ro .. Verde SmárfuentO, ádlati:tO~. ~ '1'5% 'de unidades ck ;i~

blanco que 1IQ rebaeen 1/4 de su lo~itud.

, Cabeza .,ei-de .. mor~d". Se ap1.ioa esta ~tlcec16n al tul'1&1 bien­

co o bllmco' .......1llento. can Cabeza mde, verde amerUlenta, Q

IIOi'ada, puMándo extenderse ~<a eolorael6n basta .1a IIitad dé1. tu­
l'i6n.

-Calibr-M.Al objeto de qUe el producto presente l!SPocto hoaoptteo

ce estableoe UIIa eeoll1,a obligatoria d!' calibre c~ cldi.etro

de1.11 u¡et" diJÍleIls16n de les ücct!"IéCtr3nS'tarule~··con 10. ei­

~iente. interV8loa~

, 'taJS'. 'CATEOO!l1AS~.

lIW_l_ 'lft "tguientés eate¡:Orfoe cOilldx'dcl&t ton 1.... w-
ié':"i.... ~ :tolerlll1otae.'lWI il&uf~ ~..!'1 ''l8<h'o allj\intol

P:sp4rrez<>s blancos O bleneos epn

oabUa y~ OIlOl'ada, 'peledoe,

en 1ae presentaoioneBl "_8'08",
CJoortoslt

• '701i1aS , ••••• Ixtt'a.,t. Pl'illft'il, Ser;.uncle.ti

lsplU'I'aao- verdea en las pres.....

taoiOl1Ml •...terosn 'oortoaft O

~R••••••••••••• ti •••••• ~. • • • ••• •• •••• PriIlara,.Seaund8..
Ia~ corta4op'~.~,~ •• ~._~•••••• , Pr.t.U'a.~,gund:a.

todas las- elal><>raoi(lllesde ""JI&- .-
lT8&OS .in pel~_~ ~l~ 1 Jft:ri~. ',~"!,', ••". Sepi4a.

¡

13.6; CuADRO DEMAsAS'lmÚlfAS''EXIGlbAs'i' L.\.CrOONs,nrtAS DE ESPAriRAOOs.

1.25
. ''"\- ,_ Z:i.:-~

125

125

pe$o~scurt'hto:m

,Xtttero;S talios·ileila.
,
.:eonten!do rÍefo'· (El.)

lSS

212

226

eapac1dad (1ll1).

2i~.1(kg oil..::

." kgoval.·
"',: -

Fiesta rectengular

370 ml 'tarro

250
'".~ '''fC'

250

370

230

150" ;~

150 .

220

XkS ,.p"vlÜ '<)j.,t.,_

i~.!

.~kg;. rectengUí~

"les! cil
580 ml Tarro

1 kg cilíndrico

~ kg rectangular

3 Kilogramos

A·10

425

425

425

580

850

850

2.650

3.100

390.

390

390

540

'780 -

'láo

2.500

2.900

,~.;. ;. ,:" '

250

500

:.~o.

··500

1.~

1.850

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.500 2.590



....:
13.7. CUAD110 DE EXIGEl'lCIAS y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA (X>NSERVAS DE ESPARRt,GOS.

Uniformidad de longitud

~b Unid<ides librosas:

a ~ De calibrado (inmediato inferio~)••••• )

";"';'-.

60%

OO·

-

~ Primenl Seguml<1

Tipico Típico ~ Aceptable

1,10 1,'15 1,20

4 2 1

6% .10';

co

. .
........... , t ,Enteros~ I

Cortos.' "", .• ~ •••• , , ~
./' - ;"

Yemas .. ~.,.~~ Oo, t, .. t''-, 1" •• ~•.••-, • tI •••••••• i'·.~,

,;Tal.l.os:.....1 :.¡,~. 'ti ••• ,-í -, • f • t l.' tI' , ••••••

b ..3.

b ..lo

FACTonES

Tolerancias :

Turbidez

Color

o
• 11'•• '.

lÓ%
,¿

Para el PUt'e se exige Que el 00101-. olor y sabor s~un aceptabl2·s.

A 11 E j o lit U,

C{)flSERVAS IlS JUIlIAS VEro>Es.

Secobnsi<!eNlll OOM ~ofeeto 1aa ",.rdllu $uo1tas.~elt0opto en las

elaboraoiones "en tiras" 1 ·oortodas".

JUuentos, , Son las hebras que' presentan 'apreoiable resistencia a

:t., .. ~; 'r;~o~.sn, r~i~nn d~Tl!t:~~lIT~f~I'....,.:,tcU?,,:~,,~i~o~n~1:·. ,¡.,

_lata~ .~1;ablece 1... con~iciona. que ll&ben ;-eunir las obnser­

vas de juil!as obiia1ücl.¡t. p....úióde fruto- UOrl'lotl .se PhAseolusVu1sarie L.

(j. CO~Ú,~)1 P!laseoW IllIJlt1floroo WUd (j. de España' (. Pb6t¡nlus Cocoine~ ,
L.i.-J B~:f2.2:·'! ;o.'c.--~~~L ;.~;-~'~ .. (.(-."-~>:- ., '.e-., .-':' ."'- .. --,.--:-~

Calibrado: Al objeto de' que el produoto pre.ente asp~oto hOl\V)¡¡.neo

la estableo~una esoala obligatoda de o.Ubrea, exoeptoen las' planas, ..e¡ún

si di""..t:'o:náximoo lI1lQ!tW'" do la vaipa. oon la aigu~.nto_01,~ltioaoi6n:
~, ..;.." ' ... "1". ¡.. ~

t.ei3~. verd.s, preVi....nte d..S¡,untadas 1 desprovist-.idt h.­
braS1!815ten~.c,~~'"'presentarse, erit~~~," cortadu, en tiras o ~C?Z03 .. Ixtrstine~.(,-:-., ,-........... -_in¿Cerior • 7

Mur fina.s •••••••••••••• • •••••••• de ., a 8,5
linatt •••• ~ ú" t ••• .-. ••• t? • ••••• t.... de $,5,', .10

Keailnas., ••• ,., ....._, ••••• , •" • • • • • •• supet"ior • 10

Jud!as,,-verdes, o judías verc'~s ent~l"as. Cuando 168 vainas oonser...

VWl ll1l ton,. 1...... tEYillDAS !SPECIJ'ICAS.

MM nr&ls oortadas en tiras. OuandO l. ~nas .e han cortado
lea11tÍll11nalGMt... ' 'J

Me"'" de 1.. ensonoia. g"".,.alee, de lIlari.do, en b. etiquetac

deber" oonstar 1

;M!- 'Yerdee oortada•• Cuandoi•• vaina '~ han oor~ado trsMvsr­

N1ll1lnte. h&6n 5" la long!tud del 1:I'ozo, pueden .oN

Al natural, cuando. sólo se uUUcen los aditivos especUloados en

el punto 1.8.2.1'. de la lIoMla Téonioa Gon~.

--¡uMu verde. cor-tadae en trozos yandd: Cuando las long~tudos d.

1..' tto_ tenpn ds ~e ~. 5 oÍA.. :

11 oollbr~, ...¡Ún la ciasiflcaoi6n ant.rior, excepto en lu pIa-

nu.

JudÍa!Í vM"des cortadas; en tr'oz~s med.t anos o tipo menestra.'. CUi'ndo

lalOll#tu4 4Ó .los tr,ozo, estó .ocml'Nlndlda entre 2,616,5 OM •

Judías v!Ñe! oOr'taóas ~,\ tr"zo~ oecuet'tos o tipo macedoniá. Cl\<!!"':clo

la longitu4 de le! trozes ••• Igual' O .enor ck 2.6 CM •

14.5. CATEGORIAS COMEIWIALES.

S$ ~tablt'c~n la! s:feu;.ente~ otltegoríE\" comere181eG t con 1u ex1­

gel'\c~as que figui'an ert.· el CU;1:&!'Q adjl)f'jto:_~

Enteras ot-oc~adas en tro:r.os
14.3. COl/D¡CIOlIESY FAC'tOm:S ESf'ECIF1COS. grandes y l'Iedi2:{'.o5; ••• ., • ., •• ., • ., • ., •••••• ., f

Lea JuMas no podrán ccntenor semillas que hSlll\ alcanzado 5U 0011­

?l~t..a llI:aduroz. ~

En tiras o troc~adasen tro7~

~q,u~t!o;> •••••••••••••• ., ••••• ~ •••••• ,., • .,.
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14.6. CUADRO DEMASI\S MltlIMAS EXIGIDAS A L.o\S CONSERVAS DE JUDIAS VERDEs.

~Ol'mato Capacidad (mI). Contenido neto (g} Peso escurrido (g)

11 Kilogramo 212 185 105/4

l' Kilogramo 425 3aO 210/z

1 Kilogra'11o 850 780 420

3 Kilogr-amos 2.650 2.500 1:3M

A .. 10 3.100 2.900 1.,:;;60

5 Kilog('ernos 4.250 4.000 2.• 150

14.7. CUADRO DE EXIGENCIÁSYT-OÜ:RANCIAS DE CALlnAD PARA CONSERVAS DE JUDIASVEROES.

Tur-!J.i dez 3

Escasos

Primera
-:'.\t -n'-:l~;; ",:

2

Escasos,

Segunda
"J¡: 1'.7_::}

1

10 lOnvn

Color Untfonpe Prácticame.nte
urlifónne ',: 'ro',

tfole:can~ias:

a Semillas suel tes N2 en 100 g de pes9
C3cut~B:fdo , •• ,'••••• ~-. ':, .. ~ _, ~:'.:;:~.

b De calibrado par¡;¡ redondas •••••••• ¡X":'• •

e

d Con si~iflas desarrolladas ••••••••

e Con. fI1~toare$i$tentes .•••••••
...

f ¡.lanchado$ o defectos de piel •••• t' ''':''.;

g< -Judias f?in.despunt_~•••••••• '0- .

Suma de. tol eranci as d + e. + r t ••••••••

'(;.

~:<

"!.~ 1

2 6 ··· ..12

.5 1;0 ,15

5 10

O' 1", 3 ~'/~" 6.,

2 ~ "- lQ

5 10 15

2.0 SO .-40

5 10 15

AlltJO "*1.5
"".,,'-

1lI.1!. p!FIllICIÓIlEll t DEROIIJItOIOl'lES~.
~::._). :_,-' ..:" o _.'

PimentÓlO ~ p1lelentos _ros. Son ~al103 ~'•• cena""."" fU to~

ot'!¡¡1nal , ,~ti~. un. H¡¡""O~~ ..~ ."tr"':"" ~ Ü<

existenoia 4& %'rutos abiertos.
i :":

bta nO.......'flt<!b)ollce las cor:diciOQel'.qtM deben reunir las COMer­

• 48 de piadCQtq obteriiij",,'~partirdaf.l'utos CGpotó"" ~.nnuulll. L., en'las 810.­
'oraciones Bi&u!entes; :

- Al natural

- En vin'¡¡l".

tos frutos do~.rá:;-·pr~tere.pe¡aaos, ~~co?pto en las elabo:-aeio'"

11M en. VÍJ1ag>:<l, d••provisto.d. co;a.&1, c&liJ:, p.dú~Vlo y pcácticomente 11­
l>i~3 da selilillas.

Podr4n eoti'!arc~.aiizaC'B~ loe tipos ttrojofl,' l'vl!.~t:!e\~. ~"~aril1o"' y
1f.i1trev~do".

paie~t:os .. en tiras' o -en cuad..-os.,8ún._a_qatl1~ !:rutoa' eortado:f.' f!t;,',

fOM<a roeu1Mo'tta•. ti,•• deben tene" lad~·j~t'1l•

?iclentos er{'Ú"bzds- ir;"eg!i¡ar~s. &)n lo1r~~á -ln-e¡ul~ell .proce.­

dentes de r-~~9-rte~ aeotra.s ell1borabioMS!

..-
!l 'porcenta:je ~~ me3,a ~e los<tt"o~Os' d~-.~e.rf'iel. menor Ce- 6- ~~

!1d .podrá exced'e;r,d~l 10% -da! peS<i e:s:currid?...

Pi;;d(.":I.to~ enté¡-;~:a 1 t f0f~_">._ S,:m e!{lbor::.c1or~,:c~·· qi.fe~los" trozos' ni:!

supet'en el 50% do! P-:3<) ClSCI.::-rid.). r-:l porc~ntaj& de tr"%o~ de sv­

perfici-e 1r.f~~t~t' El 5 (c'¡Q. r.o ~o¿:-~ exce~er-6él 5% del peso e-se\!-



Pin'lient<)s en_vinagre. Es el pr9ducto' prep~BdQ .~ parti~ d~' pl:­
mento entero. troceado Ó tira's, pelado o -sin ~l.ir, con adlcl6n

de v.inagrec ,de vino, especias, eduléorantes "1 otros productos auto­

ri%adoS. 'Podrá' :p:-d'entarse El!fÍ todas las rOrnl_a's' anteriormente eJC7
presadas .. cotepleta.r1do la d.onomin~ei6n "oc vinagre'f con la que C:~

venga' sit f"0Nla de p=esentaéión.

No Hadmiten 1'rutos "ch zpna3 de color distinto al deolM'edo.

En'1l!:"e1ab=aclones ¿en pelado .. h llama, !e ad,dten pe'lu.!loc

/~sto~_de--plo1~•.

, En ,tod¡", las elabo"ac1enos "' adD'itir( lo. proseneia d. ll1\ va=.
par~.c~le~ar ·la w~,

AdeM~ de 1~ exigencias a,neral,.' d. Ill'xea40, en 'lu etl'!.uetu
~< ," ,',.<:', -'~'n_

Al natural" c~antlo_~s6~ose,_u~ili-=6n los, aditivos' esp~~if~<:3doe en­

el punto 1.6,2.1, de la No";';',T~nioa Ge~.ral.

Jtn todulas(!:n~oJ.ones. a continua~-ión da 1~ palibra pim! en­

~O, y ,en $1 ..15lllO ~po. ~o' letra 4$ obUgatorio ,hacer constar el 00101' del pi­
mento, ••cepto 0(1 el rojo, on q\le ~s 'op«t!vo.

tll.S. CATEGORÍAS COMERCIALES,

Sd e!itablecun 189. siguientes -cl·t~go:ría.3'c6!ll~ro.iale5 con lQ~ exi ...

loneia" y tol.i·&tloi~s qúG tlFan en el ~unto 1S.e.

Pimientos antarOll. 1m tiras O en cua-
dr'O${excePto 10. tn~verad9l3'.':'~ •• /~. -g-xtra, Pri~el'aJ S~"linda*

P:udontoa "anuros l tro~". trozos

irrog;ularee 7 ~erl\4.i>a en: todM
,};~ ~~i~-' ~~~;itót~'?~ t_f'.;~}i:}~,~:~j,~~{·a~._)~-Pii-JiiJ~;~~ S;gufi.d~.

Formato

1/8 <:ascab.e1,
(3 J( onzas)

Capacidad (mI}

10e

Coptenido nato (g.)

60

En vinaSEe

l/americano
(4 Onzas)

'" •Kilogramo

~Kilogramo

:1 .Kilogramo

3 Kilogramo.'

A-lO

5.'!<i1ogramos

125 ~ 100
::..' '-;'~

2~ 186"

425 $JO

850 'lBO

2.650 2.600

3.100 2.900

4.25~ 4~OO~

... 70

125

250

,1500

:1.650

65

110

22.0

440

1.400

1.650

2.250

15.7. CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS ELABORACIONES Da ¡inofIEN'l'Os .J)XL PICO.

Formato Capaoidad (ml} .Contenido neto (g) re~o aacurrido (g)

1/8 casoabel, 106 SO 75

lIe Mlei'icano 125 100 90

~ Kilogramo 212 185 150

.~ XÚogramo 425 39'0 300

1 KilQgramo 8SO 780 600

3 Kilogramos 2.650 2.560 1.900

A-lO 3.100 2.900 2.200

5 Kilpg.ramos 4.250 4.000 ~.OOO

A - '370 370 340 ::!60

CContimro.rá,)


