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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

24943 Resolucion de 12 de julio de 2024, de la Universidad Catdlica San Antonio,
por la que se publica el plan de estudios de Graduado o Graduada en
Gastronomia.

Obtenida la verificacion del Plan de Estudios por el Consejo de Universidades, con
fecha 7 de septiembre de 2022, de conformidad con el Real Decreto 1393/2007, de 29
de octubre, previo informe positivo de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y
Acreditacion (ANECA), y autorizada su implantacion por la Comunidad Auténoma de la
Region de Murcia, segun Decreto 293/2023, de 22 de septiembre (BORM num. 223,
de 26 de septiembre de 2023), figurando inscrito en el Registro de Universidades,
Centros y Titulos (RUCT), por resolucion de fecha 27 de diciembre de 2023 (BOE nim.
6, de 6 de enero de 2024), y para cumplir con lo previsto en el articulo 8 de la Ley
Orgénica 2/2023, de 22 de marzo, del Sistema Universitario,

Este Rectorado resuelve publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del
titulo de Graduado o Graduada en Gastronomia por la Universidad Catélica San Antonio,
gue se recoge en el anexo de esta resolucion.

Murcia, 12 de julio de 2024.—La Rectora, Josefina Garcia Lozano.

ANEXO

Denominacioén del titulo: Graduado o Graduada en Gastronomia por la Universidad
Catolica San Antonio.
Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias Sociales y Juridicas.

Resumen del Plan de estudios y distribucion de créditos.

Tipo de materias Créditos
Formacion Bésica (FB). 60
Obligatorias (OB). 126
Optativas (OP). 18
Practicas Externas (PE). 21
Trabajo Fin de Grado (TFG). 15

Total. 240
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Plan de estudios por mdédulos y materias

Modulo I: Producto, nutricién y salud (42 ECTS)

Unidad

Materias ECTS Caracter
temporal

Gestion de la inocuidad alimentaria y medioambiente. FB Semestral.

Composicion y propiedades de los alimentos. FB Semestral.
Bromatologia. FB Semestral.
Sumilleria y gestién de bodega. OB Semestral.
Analisis sensorial y fisico de los alimentos. OB Semestral.

Produccién de materias primas. FB Semestral.
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Nutricion y dieta mediterranea. FB Semestral.

Médulo II: Tecnologia y procesos en la gastronomia (49 ECTS)

Unidad

Materias ECTS Caracter
temporal

Fundamentos tedricos en procesos culinarios. FB Semestral.

Técnicas y procesos fundamentales en cocina . OB  Semestral.
Técnicas y procesos fundamentales en cocina Il. OB Semestral.
Panificacion. OB Semestral.
Técnicas y procesos avanzados en cocina. OB Semestral.
Fermentaciones alimentarias. OB Semestral.
Procesos industriales. OB Semestral.

Cocina dulce. OB Semestral.
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Cocinas mediterraneas y de la RM. OB Semestral.

Médulo IlI: Cultura, gastronomia y creatividad (30 ECTS)

Unidad

Materias ECTS Caracter
temporal

Historia y geografia de la gastronomia mediterranea. FB Semestral.

Antropologia de la alimentacién. FB Semestral.
Arquitectura y disefio industrial en gastronomia. OB Semestral.
Turismo y gastronomia. OB Semestral.
Neurogastronomia. OB Semestral.

Innovacién alimentaria. OB Semestral.
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Expresion artistica y creatividad en gastronomia. OB Semestral.
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Médulo 1IV: Empresa y gestion (32 ECTS)
Materias ECTS  Caracter A
temporal
Direccion de marketing y comunicacion. 6 FB Semestral.
Marketing y gestion de marca. 4 OB  Semestral.
Gestion de procesos de aprovisionamiento en restauracion. 3 OB Semestral.
Contabilidad y analisis financiero. 3 OB Semestral.
Fundamentos de organizacion y gestion de empresas. 6 FB Semestral.
Gastronomia, sostenibilidad y medio ambiente. 4 OB Semestral.
Estadistica. 3 OB Semestral.
Informatica aplicada a la gestién en restauracion. 3 OB Semestral.
Médulo V: RRHH y Gestion de clientes (12 ECTS)

Materias ECTS  Caracter Il ET

temporal

Psicologia y gestion de RRHH. 6 OB Semestral.
Servicio y atencion al cliente en restauracion. 6 OB Semestral.

Médulo VI: Formacion integral (18 ECTS)

Materias ECTS Caracter  onidad

temporal

Etica fundamental. 3 OB Semestral.
Etica aplicada. 3 OB Semestral.
Teologia I. 3 OB  Semestral.
Teologia II. 3 OB  Semestral.
Doctrina social de la iglesia. 3 OB Semestral.
Humanidades. 3 OB Semestral.

Médulo VII: Optativas (18 ECTS)

Configurado integramente por materias optativas. Se detallan en tabla separada mas

adelante.
Médulo VIII: Practicas académicas externas (21 ECTS)
Materias ECTS Caracter
Practicas I. 6 PE
Préacticas Il. 15 PE

Unidad
temporal

Semestral.

Semestral.
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Médulo IX: Trabajo fin de grado (15 ECTS)

Materias ECTS Caracter iy

temporal

TFG. 15 TFG  Semestral.

Médulo X: Inglés técnico (3 ECTS)

Materias ECTS Caracter Ui el

temporal

Inglés técnico. 15 OB  Semestral.

Asignaturas optativas (*):
Asignatura Créd. Unidad temporal

Planificacion de eventos y protocolo. 6 Semestral.
Innovacion en cocinas mediterraneas. 6 Semestral.
Modelos de negocio y emprendimiento de restauracion. 6 Semestral.
Nuevas tendencias de comunicacién en gastronomia. 6 Semestral.
Andlisis de alimentos. 6 Semestral.
Gestion y direccion de alimentacion y bebidas. 6 Semestral.

(*) Conforme a lo establecido en el articulo 10 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que
se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su
calidad. se podra obtener el reconocimiento como méaximo del 10 por ciento del total de créditos del plan de
estudios, a cuenta de la optatividad, por actividades universitarias culturales, deportivas, de representacion
estudiantil, solidarias y de cooperacion.
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