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4. Caélculo de porcentaxes

Os contidos minimos dos productos a que se refiren
os puntos 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.11 e 1.12 calcularanse
unha vez deducido o peso dos ingredientes previstos
no punto 3. No caso dos productos dos puntos 1.10
e 1.13, o contido minimo debera calcularse tras deduci-lo
peso dos ingredientes tal como se prevé no punto 3,
asi como o peso do recheo.

No caso dos productos definidos nos puntos 1.10
e 1.13, os contidos do chocolate calcularanse en relacion
co peso total do producto acabado, incluido o recheo.

5. Azucres

Para efectos deste real decreto, o uso de azucres
na elaboraciéon dos productos obxecto desta regulamen-
tacién técnico-sanitaria non se limita 6s mencionados
no Real decreto 1261/1987, do 11 de setembro, polo
que se aproba a regulamentacion técnico-sanitaria para
a elaboracion, almacenamento, transporte e comercia-
lizacion dos azucres destinados 6 consumo humano.

6. Etiquetaxe

A Norma xeral de etiquetaxe, presentacion e publi-
cidade dos productos alimenticios, aprobada polo Real
decreto 1334/1999, do 31 de xullo, sera aplicable 6s
productos definidos no punto 1, conforme as condiciéns
seguintes:

a) As denominaciéns de venda que figuran no pun-
to 1 s6 se aplicardn 6s productos que nel figuran e debe-
ran ser utilizadas no comercio para designalos.

Non obstante, as ditas denominaciéons de venda pode-
ran tamén utilizarse, de forma complementaria e con-
forme as disposiciéns ou usos que lles sexan aplicables
no Estado membro en que tefa lugar a venda 6 con-
sumidor final, para designar outros productos que non
poidan confundirse cos que se definen no punto 1.

b) Os productos de chocolate definidos nos puntos
1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.11 e 1.12, que contefnan materias
graxas vexetais distintas da manteiga de cacao, pode-
ranse comercializar, sempre que na sua etiquetaxe figure
a mencién ben visible e claramente lexible «contén
graxas vexetais ademais de manteiga de cacao». A dita
indicacion debera aparecer no mesmo campo visual que
a lista de ingredientes, claramente diferenciada da dita
lista, en caracteres de, polo menos, igual tamafo, en
letra grosa e cerca da denominacién de venda. Non obs-
tante este requisito, a denominacién de venda tamén
pode aparecer noutro lugar.

c) Cando os productos descritos nos puntos 1.6,
1.7, 1.8, 1.9, 1.10 e 1.13 se vendan en variados, as
stias denominaciéns de venda poderan substituirse polas
denominaciéns «chocolates variados» ou «chocolates
recheos variados», ou unha denominacion similar. Neste
caso, podera haber unha Unica lista de ingredientes para
o conxunto de productos que compofian a variedade.

d) A etiquetaxe dos productos de cacao e de cho-
colate definidos nos puntos 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.11
e 1.12 deberd indica-lo contido de materia seca total
de cacao mediante a mencién «cacao:... % minimo».

e) Para os chocolates de facer e familiar de facer,
deberd incluirse a expresién «para o seu consumo coci-
do» acompafnando a denominacion.

f) A etiquetaxe dos productos correspondentes o
punto 1.3 deberd indica-lo contido de manteiga de cacao.

Asi mesmo, a etiquetaxe dos productos correspon-
dentes 6 punto 1.5 complementarase coa mencién «ma-
gro» ou «desengraxado» cando o cacao sexa magro ou
estea desengraxado, conforme o punto 1.3; neste caso,
tamén deberda indica-lo contido de manteiga de cacao.

g) As denominaciéns de venda «chocolate», «cho-
colate con leite» e «cobertura de chocolate» previstas
no punto 1 poderanse completar mediante mencions
ou cualificativos referentes a criterios de calidade, sem-
pre que os productos contefan:

1.° No caso do chocolate, como minimo un 43 por
cento de materia seca total de cacao, da cal, polo menos,
un 26 por cento serd de manteiga de cacao.

2.° No caso do chocolate con leite, como minimo,
un 30 por cento de materia seca total de cacao e un
18 por cento de extracto seco procedente do leite obtido
da deshidratacion parcial ou total de leite enteiro, semi-
desnatado ou desnatado, de nata, nata parcial ou total-
mente deshidratada, de manteiga ou de materia graxa
lactea, do cal, polo menos, un 4,5 por cento sera materia
graxa lactea.

3.° No caso da cobertura de chocolate, como mini-
mo, un 16 por cento de materia seca e desengraxada
de cacao.

MINISTERIO DE EDUCACION,
CULTURA E DEPORTE

15693 CORRECCION de erros do Real decreto
831/2003, do 27 de xuno, polo que se esta-
blece a ordenacion xeral e as ensinanzas
comuns da educacion secundaria obrigatoria.
(«BOE» 187, do 6-8-2003.)

Advertidos erros no Real decreto 831/2003, do 27
de xufo, polo que se establece a ordenacién xeral e
as ensinanzas comuns da educacién secundaria obri-
gatoria, publicado no «Boletin Oficial del Estado», suple-
mento nimero 10 en lingua galega, do 1 de agosto
de 2003, procédese a efectua-la oportuna rectificacion.

No anexo 1, paxina 1534, segunda columna, nos «Cri-
terios de avaliacién» (disciplina de «lingua casteld e lite-
ratura», primeiro curso), débense suprimi-los criterios 8
e 9, pasando, pola sua vez, os criterios 10 e 11 a ser
numerados como 8 e 9, respectivamente.

No anexo 1, paxina 1553, na «Introduccién» da dis-
ciplina de «musica» débese incluir un ultimo paragrafo
coa seguinte redaccion:

~ «Os contidos que figuran en primeiro e segundo curso
impartiranse no primeiro curso, de conformidade co fixa-
do no artigo 7 deste real decreto.»

No anexo 1, paxina 1561, a continuacién do texto
relativo & disciplina «ciencias da natureza» e antes do
texto relativo a disciplina de «educacion fisica», debe
aparece-lo seguinte texto correspondente a disciplina de
«cultura clasica»:

«Educacion secundaria obrigatoria

CULTURA CLASICA
Introduccion

Con esta disciplina preténdese dotar tédolos alumnos
da educacién secundaria obrigatoria dun cofiecemento
suficiente da contribucion do mundo cldsico 4 civilizacion
occidental nos dmbitos literario, artistico, filosofico, cien-
tifico e lingiliistico, para que poidan comprender mellor
o seu propio mundo. Deste modo afortadlase a sta con-
ciencia histérica e a sUa capacidade critica, 6 mesmo
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tempo que se facilita o seu acceso a moitos elementos
comuns da identidade europea. Estes cofiecementos
contribuiran indubidablemente a unha mellora substan-
cial da formacioén bdésica cultural e linglistica dos alum-
nos, proporcionandolles uns alicerces mais soélidos para
afronta-lo conecemento de calquera disciplina humanis-
tica, cientifica ou técnica.

Obxectivos:

1. Introducirse no estudio do mundo clasico a partir
dos referentes actuais.

2. Confecer e utilizar con soltura terminoloxia cien-
tifico-técnica de orixe grecolatina.

3. Dispor de criterios de orientacion para compren-
der fendmenos culturais (literarios, artisticos, politicos,
filosoficos ou cientificos) de raiz grecolatina.

4. Desenvolve-la capacidade de razoamento e de
critica mediante o cofecemento da nosa tradicién cul-
tural.

5. Valora-las achegas feitas por gregos e romanos
a civilizacién europea e universal.

6. Recofiece-la riqueza cultural inherente a diversi-
dade linguistica, advertindo a orixe comun da maioria
das linguas de Espana e de Europa.

7. Constata-lo influxo das linguas clasicas en linguas
non derivadas delas.

8. Verifica-la pervivencia da tradicion clasica nas cul-
turas modernas.

9. Familiarizarse con fontes das que se poden
extraer informacions valiosas sobre a nosa tradicién cla-
sica, utilizando como novo elemento de aprendizaxe as
tecnoloxias da informacién e a comunicacion.

Contidos:

1. Do mundo clasico 6 mundo actual. Panorama
xeral. A transmisién da cultura clasica ata os nosos dias.
Pervivencia de elementos lingliisticos grecolatinos. Pre-
sencia da civilizacion clasica nas artes, as ciencias e
a vida cotid do mundo actual. O grego e o latin no marco
das linguas indoeuropeas.

2. Grecia. A Grecia clasica nos seus marcos histérico
e xeogréfico. A sociedade grega: a polis. A lingua grega:
escritura e alfabeto. Os xéneros literarios gregos: épica,
lirica e draméatica. A prosa. Mitos gregos. Os gregos e
a arte.

3. Roma. As orixes de Roma: do mito a historia.
Roma nos seus marcos histérico e xeogréafico. O latin
e as linguas romanicas. Grandes fitos da literatura latina
na comedia, a poesia lirica e épica e a oratoria. A socie-
dade romana da Republica 6 Imperio: institucions e derei-
tos romanos. Obras publicas e urbanismo. A Hispania
romana.

Criterios de avaliacion:

1. Cofece-lo marco xeogréfico e histérico de Grecia
e de Roma.

2. Comprende-la existencia de diversos tipos de
escritura e as suas funcions.

3. Clasificar pola sua orixe as principais linguas euro-
peas actuais.

4. Constata-la orixe grecolatina de palabras de uso
comun e do léxico cientifico-técnico das linguas moder-
nas.

5. Identifica-las linguas romanicas e a sua distribu-
cién xeografica.

6. Recofiece-los fitos esenciais da literatura greco-
latina como base literaria da cultura europea e occi-
dental.

7. Relacionar manifestaciéns artisticas actuais cos
seus modelos clasicos.

8. Conece-los elementos esenciais das instituciéons
xuridicas e politicas en Grecia e en Roma, confrontan-
doas coas correspondentes actuais.

9. Localiza-los principais monumentos clasicos do
noso patrimonio.

10. Establecer semellanzas e diferencias entre os
mitos e heroes antigos e os actuais.

11. Saber utilizar programas informaticos educati-
vos para obter informaciéon sobre os contidos da dis-
ciplina.»

No anexo 1, paxina 1566, final da «Introduccién»
da disciplina «educacion plastica», débese incluir un ulti-
mo paragrafo coa seguinte redaccién:

«Os contidos que figuran en primeiro e segundo curso
impartiranse en segundo curso, de conformidade co fixa-
do no artigo 7 deste real decreto.»

MINISTERIO DE CIENCIA
E TECNOLOXIA

15695 REAL DECRETO 948/2003, do 18 de xullo,
polo que se establecen as condicions minimas
que deben reuni-las instalacions de lavado
interior ou desgasificacion e despresurizacion,
asi como as de reparacion ou modificacion,
de cisternas de mercadorias perigosas.
(«BOE» 187, do 6-8-2003.)

A publicacion do Real decreto 2115/1998, do 2 de
outubro, sobre transporte de mercadorias perigosas por
estrada, asi como a publicacion do Real decreto
412/2001, do 20 de abril, sobre transporte de mer-
cadorias perigosas por ferrocarril, introduciu a necesi-
dade de regula-las condiciéns minimas que deben cum-
pri-las instalacions de lavado interior ou desgasificacion
e despresurizaciéon de cisternas de mercadorias perigo-
sas, asi como os talleres de reparaciéon ou modificacion
das citadas cisternas.

Ademais, a evolucién do sector do transporte en xeral,
cun incremento notable do volume de mercadorias trans-
portadas, asi como a adaptacion as demandas do mer-
cado e adecuacién as tendencias sociais actuais, fan
necesaria a instalacion e funcionamento de estaciéns
de lavado interior ou desgasificacién e despresurizacion
de cisternas e contedores especializadas en todo o terri-
torio espanol, asi como de talleres especializados en
reparacion de cisternas, con tddalas garantias técnicas
de seguridade.

Por ultimo, as esixencias do mercado en materia de
calidade e seguridade fan que as cisternas utilizadas para
o transporte de mercadorias deban ser perfectamente
lavadas interiormente e vaporizadas antes de transportar
outra mercadoria quimicamente incompatible coa ante-
rior, ademais de reparadas adecuadamente nos casos
que sexa necesario por motivos de seguridade. Deste
modo, evitanse contaminaciéns e perdas de especifica-
cions das cargas posteriores e mellérase a seguridade
do transporte.

Esta disposicion foi sometida 6 procedemento de
informacién en materia de normas e regulamentaciéns
técnicas previsto no Real decreto 1337/1999, do 31
de xullo, polo que se aplican as disposiciéns da Directiva
98/34/CE do Parlamento Europeo e do Consello, do
22 de xuno de 1998.

Este real decreto dictase 6 amparo da competencia
exclusiva de Estado en materia de bases e coordinacion



