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REGLAMENTO (CEE) N° 2967/76 DEL CONSE]JO
de 23 de noviembre de 1976

por el que se establecen normas comunes relativas al contenido de agua admitido en gallos,

79 By OL_) v
N\
EL CQNSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econé-
mica Buropea,
i

Visto él Reglamento (CEE) n° 2777/75 del Consejo, de
-t-de-nroviembre-de 1975, por el que se establece una or-
ganizaciéon comin de mercados en el sector de la carne
de aves de corral (*), modificado por el Reglamento
(CEE) n° 369/76 (*) y, en particular, el apartado 2 de su
articulo 2,

Vista la propuesta de la Comision,

Considerando que las normas de comercializacién previs-
tas en el apartado 2 del articulo 2 del Reglamento (CEE)
n® 2777/75 deben tener por objetivo, en particular, la
mejora de la calidad de los productos y, por tanto, el
fomento de su comercializacién; que, en tanto exista una
regulacién comunitaria mas completa en la materia, es
convieniente definir inmediatamente el contenido mai-
ximo de agua admitido en los gallos, gallinas y pollos
enteros, congelados o ultracongelados, habida cuenta de
que la mayoria de los productos comercializados en los
que el contenido de agua tiene un interés especial cuen-
tan ya con una regulacion al respecto;

Considerando que es preciso comprobar la cantidad de
agua absorbida en el centro de produccién, asi como es-
tablecer un procedimiento de deteccién rapida que faci-
lite el control, junto con métodos fiables de determina-
cién exacta del contenido de agua afiadida en el mo-
mento de la preparacion de las aves, sin hacer distincion
entre el liquido fisiolégico y el agua no propia incorpo-
rada en la preparacién de las aves de corral, habida
cuenta que ello originaria dificultades de orden practico;

Considerando que compete a cada Estado miembro la
designacion del organismo u organismos responsables del
control de la observancia de las disposiciones del pre-
sente Reglamento;

Considerando que para garantizar, en particular, la apli-
caci6n uniforme de las normas de comercializacién, es
necesario prever la posibilidad de establecer disposiciones
comunes al respecto;

(*) DO n° L 282 de 1. 11. 1975, p. 77.
(*) DO n° L 45 de 21. 2. 1976, p. 3.

gallinas y pollos congelados o ultracongelados

Considerando que las disposiciones del presente Regla-
mento no afectan en modo alguno a las disposiciones
presentes y futuras adoptadas en el sector veterinario y
en el de los productos alimenticios y tendentes a la pro-
teccion sanitaria de personas y animales;

Considerando que, habida cuenta de las existencias
actuales de aves de corral, es conveniente prever un
periodo transitorio antes de la aplicacién integra del
presente Reglamento,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Anrticulo 1

1. Cuando la produccién de gallos, gallinas y pollos se
haga con fines comerciales o constituya una actividad
profesional, s6lo podrin comercializarse dentro de la
Comunidad dichas aves congeladas o ultracongeladas si
el contenido de agua extrafia retenida en su preparacion
no sobrepasare el minimo técnico inevitable comprobado
de acuerdo con los métodos de anilisis consignados en
los Anexos Il y IV.

Con caricter transitorio, no estarin sujetos al presente
Reglamento los gallos, gallinas y pollos congelados y ul-
tracongelados tratados con polifosfatos, siempre que en
el embalaje individual y en el colectivo se haga constar
de forma legible y visible el tratamiento sufrido. Antes
del 1 de julio de 1978 y a propuesta de la Comisién, el
Consejo decidira la prorroga o la supresién de dicha
exencion. Las disposiciones del presente parrafo no afec-
tarin en modo alguno a las disposiciones nacionales le-
gales, reglamentarias o administrativas que prohiban la
presencia de dichas sustancias en la carne de aves de co-
rral o en los productos alimenticios en general.

Las aves ultracongeladas y congeladas que no hayan ab-
sorbido agua en el proceso de refrigeracién podran llevar
la leyenda «ave refrigerada en seco» en el embalaje indi-
vidual y colectivo. La leyenda podri completarse con las
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palabras «sin adicién de agua durante ni después de la
refrigeracién». El control de conformidad se efectuara de

acuerdo con los métodos de analisis consignados en los
Anexos [l y IV.

2. Las disposiciones del presente Reglamento no afec-
tardn a las disposiciones presentes o futuras previstas en
materia veterinaria, sanitaria o de productos alimenticios
para garantizar la calidad higiénica sanitaria de los pro-
ductos y proteger la salud de las personas y animales.

3.  Con arreglo al presente Reglamento, se entenderi
por:

aves: los pollos, gallos y gallinas;

polios: las aves que no hayan alcanzado la
madurez en el momento del sacri-
ficio y que tengan la punta del es-
ternon sin osificar;

gallos y gallinas: las aves sacrificadas después de ha-
ber alcanzado la madurez sexual y
que tengan la punta del esternén
osificada;

comercializacion: la posesion para la venta, la puesta
a la venta, la venta, la entrega, la
importacién o cualquier otro
modo de introduccién de la mer-
cancia en el circutto comercial;

refrigeracién

en seco: refrigeracién sin adicion de agua.

Articulo 2

1. A fin de adaptarse a las disposiciones del presente
Reglamento, los mataderos comprobaran periédicamente
durante la preparacién de las aves, de acuerdo con el mé-
todo contemplado en el Anexo I, la cantidad de agua
absorbida por ellas y consignar4 los resultados obtenidos
en un registro.

2. Cuando se compruebe que la cantidad de agua ab-
sorbida es superior al contenido total de agua admitido
en el presente Reglamento, habida cuenta del agua ab-
sorbida durante las distintas fases de preparacién de las
canales de las aves que no se controlan, y, en todo caso,
cuando el agua absorbida supere el porcentaje contem-
plado en el namero 9 del Anexo 1, los mataderos adopta-
ran de inmediato las medidas técnicas indispensables en
el sistema de preparacion de canales.

3. Seran responsables de la comprobacion del agua
absorbida durante los procesos de preparacion las autori-
dades designadas a tal fin por los Estados miembros.

Las autoridades responsables podran, en casos concretos:

— aplicar mis rigurosamente las disposiciones de los nu-
meros 1 y 9 del Anexo I en un matadero concreto si

lo estimaren necesario para mantener el contenido de
agua absorbida dentro de los limites admitidos en el
presente Reglamento,

— flexibilizar las disposiciones del namero 1 del Anexo
I en un matadero concreto cuando éste pueda garan-
tizar que mediante la aplicacién de otras medidas
adecuadas no se sobrepasa el contenido méaximo de
agua admitido en el presente Reglamento.

Articulo 3

1.  El control del contenido de agua contemplado en el
articulo 1 podri efectuarse en todas las fases de comer-
cializacién.

El control sélo se llevari a cabo en pollos o gallos y
gallinas procedentes de un mismo matadero.

2. El control del contenido de agua podra hacerse me-
diante muestreo.

Los Estados miembros establecerin las modalidades
practicas de control, procurando que:

— el control pueda efectuarse sin modificar de modo
alguno el estado de salida al mercado de las aves
congeladas y ultracongeladas de las que se hayan
tomado muestras,

— el control no obstaculice injustificadamente la comer-
cializacién de las aves examinadas.

Cuando se realice el control durante el transporte de las
aves, una vez obtenida la muestra adecuada las aves po-
dran enviarse normalmente a su destino, sin perjuicio de
las medidas establecidas de acuerdo con el procedimiento
previsto en el articulo 7.

Articulo 4

1.  En primera instancia, el control del contenido de
agua podri hacerse por la técnica de deteccion ripida
descrita en el Anexo I

Cuando existan motivos para sospechar que se han utili-
zado en los procesos de preparacion sustancias capaces
de aumentar la retencién de agua en las aves, se determi-
nar4 el contenido de agua directamente de acuerdo con
uno de los métodos descritos en los Anexos Il y IV, a
eleccion del Estado miembro.

Si el control por la técnica de deteccion rapida diere un
resultado igual o inferior a la cifra fijada en el namero 7
del Anexo II, se considerard que las aves se ajustan al
presente Reglamento.

2. Si los resultados obtenidos por la técnica de detec-
ciéon rapida rebasaren los limites establecidos en el nu-
mero 7 del Anexo I, o si no procediere el control por
dicha técnica, se efectuara un anilisis quimico de
acuerdo con uno de los métodos descritos en los Anexos
IIl y IV, a eleccién del Estado miembro.
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Si los resultados obtenidos al aplicar uno de los métodos
de analisis descritos en los Anexos IIl y IV excedieren de
los limites tolerados, se considerard que las aves no se
ajustan al presente Reglamento. No obstante, en tal caso
el poseedor de las aves consideradas podra solicitar que
se lleve a cabo un anilisis contradictorio por el mismo
método.

Articulo 5

Cuando, en su caso tras el anilisis contradictorio, se
considere que las aves no se ajustan al presente Regla-
mento, el organismo responsable del control adoptari las
medidas adecuadas, si bien las aves consideradas no po-
dran comercializarse como tales sin una indicacién opor-
tuna al respecto en los embalajes individuales o colecu-
vOs.

Si las aves que no se ajustaran a las disposiciones del pre-
sente Reglamento fueren originarias de otre Estado
miembro, el Estado miembro en cuyo territorio se hu-
biere efectuado el control informars inmediatamente de
ello a la autoridad competente del Estado miembro de
origen.

Articulo 6

Los organismos o los servicios designados por los Esta-
dos miembros controlarin la observancia de las disposi-
ciones del presente Reglamento.

Cada Estado miembro comunicari la lista de dichos or-
ganismos a los demis Estados miembros y a la Comisién,
a més tardar un mes antes de la fecha de aplicacién del
presente Reglamento. Toda modificacién de la lista se
comunicari a los demis Estados miembros y a la Comi-
sién.

Articulo 7

Se establecerin de acuerdo con el procedimiento previsto
en el articulo 17 del Reglamento (CEE) n° 2777/75:

a) las adaptaciones técnicas de los Anexos a los progre-
sos hechos en los métodos de deteccion y de anilisis;

b) las modalidades de aplicacién del presente Regla-
mento.

Articulo 8

Antes del 1 de julio de 1977, la Comisién informari al
Consejo acerca del resultado de sus investigaciones sobre
la correlacién entre los métodos descritos en los Anexos
IIl y IV. A la vista de dichos resultados, el Consejo, a
propuesta de la Comisién, podrs adoptar las cifras del
Anexo III.

El método descrito en el Anexo IV se basa en el princi-
pio de que el contenido maximo de agua no propia tole-
rado en las aves es del 6 %.

En funcién de las estadisticas y la documentacién técnica
remitidas por los Estados miembros y recogidas durante
los seis primeros meses de aplicacion total del presente
Reglamento, la Comisién presentari al Consejo, antes
del 1 de julio de 1978, un informe relativo a su aplica-
cién para obtener una reduccién equivalente al menos a
un punto del porcentaje para los dos afios siguientes.

Articulo 9

Los Estados miembros y la Comisién intercambiarin pe-
ribdicamente sus opiniones sobre la aplicacion del pre-
sente Reglamento, en particular en el marco del procedi-
miento previsto en el articulo 18 del Reglamento (CEE)
n°®2777/75.

Articulo 10

El presente Reglamento sera aplicable a partir del 1 de
julio de 1977 en lo que se refiere a las operaciones de
control de los mataderos contempladas en el articulo 2.

Las demas disposiciones seran aplicables a partir del 1 de
diciembre de 1977.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 23 de noviembre de 1976.

Por la Comision
El Presidente
A.P.L. M. M. van der STEE
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- ANEXO [

MEDICION EN LA GRANJA DE PRODUCCION DE LA CANTIDAD DE AGUA RETENIDA

. Al menos una vez, cada veinticuatro horas de trabajo:

Retirar al azar 25 canales de la cadena de evisceracion inmediatamente después de la separacion com-
pleta de los despojos y del primero de los lavados sucesivos y antes del lavado precedente al la refrigera-
cién.

. En caso necesario, cortar ¢l cuello dejando la piel del cuello unida a la canal.

. Identificar las canales una por una. Pesar por separado cada canal y anotar su peso redondeindolo en

gramos al més préximo.

. Volver a colocar las canales examinadas sobre la cadena de evisceracién a fin de que se prosigan las

operaciones habituales de lavado, refrigeracién, oreo, etc.

. Retirar las canales etiquetadas cuando lleguen al final de 12 cadena de oreo sin someterlas a un oreo mis

prolongado que el sufrido por las aves pertenecientes al lote del que se haya extraido la muestra.

. La muestra estar4 compuesta por las primeras 20 canales recuperadas. Se volveran a pesar. Se anotaré su

peso, redondeandolo en gramos al més préximo y comparindolo con el peso registrado en la primera
pesada. No tendr4 validez la prueba cuando se recuperen menos de 20 canales identificadas.

. Quitar las marcas de identificacion de las canales de la muestra y embalar las canales de la forma

habitual.

. Establecer el porcentaje de retencién de agua mediante deduccién del peso total de las 20 canales

examinadas antes del primer lavado del peso total de las mismas canales después de las operaciones de
lavado, refrigeracién y oreo, divisién de la diferencia por el peso inicial y multiplicacién por 100.

. El resultado no podré exceder del 5% del peso inicial de la muestra ni ser superior a cualquier otra

cifra que esté dentro de los margenes de tolerancia admitidos en cuanto a contenido total de agua no
propia.
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ANEXO I

TECNICA DE OREOQO

. Finalidades y campo de aplicacién

Esta técnica se utiliza para determinar la cantidad de agua obtenida al descongelar los gallos, gellinas y
pollos congelados o ultracongelados. Si la cantidad de agua recogida en el oreo y expresada en porcen-
tajes, en peso, de la canal, incluidos los despojos comestibles contenidos en el embalaje, fuera superior a
la cantidad limite establecida en el nimero 7, se podra concluir que existe un excedente de agua absor-
bida durante el tratamiento.

Esta técnica no puede aplicarse a las aves tratadas con polifosfatos u otras sustancias que aumenten la
retencion de agua. En las aves que se sospeche hayan sido tratadas con dichas sustancias se practicar
directamente el método de anilisis descrito en los Anexos III o IV.

. Definicién

La cantidad de agua determinada por esta técnica se expresa porcentualmente, en peso de agua de oreo;
dicho porcentaje se calcula con relacién al peso total de la canal congelada o ultracongelada, incluido el
peso de los despojos comestibles.

. Principio

Se descongela la canal congelada o ultracongelada, incluidos, en su caso, los despojos comestibles, por
un procedimiento controlado que permita calcular el peso del agua oreada.

. Aparatos

4.1. Balanza con una precisién de, al menos, 1 gy capaz de pesar hasta 5 kilogramos.

4.2. Bolsas de plastico lo bastante grandes para contener la canal y provistas de un sistema de cierre
seguro.

4.3. Cubeta de agua con termostato capaz de contener una cantidad de agua igual, al menos, a ocho
veces el volumen del ave controlada y que permita mantener el agua a 42° Celsius.

4.4. Papel de filtro o servilletas de papel absorbente.

. Técnica

5.1. Retirar al azar 20 canales de la cantidad de aves sometidas a control. Mantenerlas a temperaturas
no superiores a — 12° Celsius hasta que puedan llevarse a cabo las operaciones descritas en los
nimeros 5.2 a 5.11.

5.2. Limpiar la cara exterior del embalaje para quitar el hielo y el agua que haya adheridos. Pesar el
embalaje y su contenido, redondeando el peso en gramos al mas proximo; este peso sera M,.

5.3. Sacar la canal, asi como, en su caso, los despojos comestibles que se venden con aquélla, del
embalaje externo; secar y pesar el embalaje, redondeando el peso en gramos al més proximo; este
peso serda M.

5.4. Calcular el peso de la canal y de los despojos congelados restando M, de M,.

5.5. Introducir la canal con los despojos en una bolsa de plastico s6lida e empermeable, cuidando de
colocar la cavidad abdominal en la parte inferior cerrada de la bolsa. Sin ser demasiado grande, la
bolsa deberd ser lo bastante amplia para que se pueda cerrar de forma segura. Una vez introduci-
dos los despojos y la canal en la bolsa, sacar por compresién el maximo de aire posible y cerrar
firmemente la bolsa.
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56. Sumergir la bolsa con la canal y los despojos comestibles en una cubeta de agua a 42° Celsius con
una aproximacién de + 2 grados hasta el nivel del cierre, colocandola de modo que no pueda
penetrar agua de la cubeta y manteniéndola en esa posicién mediante un peso si fuere necesario.

57. Dejar la bolsa en el bafio de agua hasta que el centro térmico del ave alcance + 4° Celsius. El
tiempo de inmersién, durante el que es preciso mantener la temperatura del agua a 42 £ 2°
Celsius, a titulo indicativo y para un ave a — 12° Celsius, el que se indica a continuacién:

Peso de la canal m4s sus despojos Tiempo
(en gramos) (en minutos)
Menos de 800 65
Entre 801y 900 72
Entre 901y 1000 78
Entre 1001 y 1100 85
Entre 1 101 y 1 200 91
Entre 1201 y 1 300 98
Entre 1 301 y 1 400 105

Cuando el peso sea superior a 1 400 gramos, s¢ sumarin 7 minutos por. cada 100 gramos o frac-
cion. )

5.8. Sacar la bolsa y su contenido de la cubeta de agua; perforar el fondo de la bolsa para que salga el
agua procedente de la descongelacién. Dejar que goteen la bolsa y su contenido durante una hora
a una temperatura ambiente comprendida entre + 18y + 25° Celsius.

59. Sacar la canal descongelada de la bolsa y extraer el embalaje con los despojos (si los hubiere) de la
cavidad abdominal. Secar por dentro y por fuera la canal con papel de filtro o servilletas de papel.
Perforar el embalaje con los despojos y, tras dejar que salga el agua, secar el embalaje y los
despojos descongelados lo mejor que se pueda.

5.10. Determinar el peso total de la canal descongelada, de los despojos y de su embalaje, redondeén-
dolo a la unidad de gramo m4s préxima; este peso serd M.

5.11. Determinar el peso del embalaje que contenia los despojos, redondeindolo a la unidad de gramo
ma4s proxima; este peso serdi M.

6. Calculo del resultado

Se obtiene la cantidad de agua procedente de la descongelacion, expresada en porcentajes del peso de la
canal congelada o ultracongelada (incluidos los despojos), aplicando la férmula siguiente:

M—M,—M,
M, — M, — M,

100.

. Interpretacién del resultado

Si, para la muestra compuesta por 20 canales, la cantidad media de agua procedente de la descongela-
cién excede del 5,2 % del peso medio de la aves congeladas o ultracongeladas, es probable que la
cantidad de agua absorbida durante el tratamiento exceda del valor limite. En 1al caso, se efectuari un
analisis segiin el método descrito en los Anexos IIT o IV.



Diario Oficial de las Comunidades Europeas 03/Vol. 11

ANEXO 11

DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL DE AGUA DE GALLOS, GALLINAS Y POLLOS

1. Finalidades y campo de aplicacién

Este método de anilisis se utiliza para determinar el contenido total de agua de los gallos, gallinas y
pollos congelados y ultracongelados. Comprende la determinacién de los contenidos de agua y de protei-
nas de muestras procedentes de las canales homogeneizadas de dichas aves. El contenido total de agua
que asi se determina se compara con el valor limite calculado mediante las férmulas senaladas en el
nimero 6.4 para determinar si la cantidad de agua absorbida en las distintas operaciones efectuadas ha
rebasado los limites tolerados. Dicho método se aplica también a las aves tratadas con polifosfatos u
otras sustancias que aumenten la retencion de agua. Si el analista sospecha la presencia de sustancias que
puedan influir sobre la valoraci6n, debera tomar las precauciones que juzgue necesarias.

2. Definiciones
Los contenidos de agua y de proteinas brutos se expresan en gramos.
3. Principio

Los contenidos de agua y de proteinas se calculan con arreglo a los métodos descritos en las Normas
ISO (International Organization for Standardization) o a otros métodos de analisis autorizados por el
Consejo.

4. Aparatos y reactivos

4.1. Balanza que sirva para pesar canales junto con sus embalajes, con una precisiép de al menos
1 gramo. :

4.2. Un hacha o una sierra de carne, para cortar la canal en trozos que puedan introducirse en la
picadora.

4.3. Una picadora y una mezcladora de gran capacidad, que permitan homogeneizar trozos enteros de
ave congelada o ultracongelada.

Nota: No se recomienda ninguana picadora de carne en concreto. Debera tener una potencia que le
permita picar carne y huesos congelados o ultracongelados y estar equipada con un disco con
orificios de 4 mm.

4.4. El aparato utilizado para determinar el contenido de agua con arreglo a la norma ISO 1442.

4.5. El aparato utilizado para determinar el contenido de proteinas con arreglo a la norma ISO R 937.

5. Procedimiento

5.1. Retirar al azar 7 canales del lote de aves controlado y mantenerlas a una temperatura mixima de
— 12° Celsius hasta terminar de analizar cada una de ellas con arreglo al método descrito en los
ndmeros 5.2 a 5.6.

5.2. Sacar la canal del congelador y prepararla dentro de Ia hora siguiente.

5.3. Retirar totalmente el embalaje de la canal. Eliminar todos los despojos comestibles de la canal y los
materiales de embalaje que los envuelvan. Después de cortar la canal en trocitos, determinar el poso
total de la canal y de los despojos, excluido el peso de embalaje y redondesndolo a la unidad de
gramo méis préxima; este peso serd P,.

5.4. Picar dos veces en una picadora toda la canal y los despojos comestibles después de haber retirado
todo posible resto de embalaje, pero con inclusion del hielo de la canal, a través de un disco con
orificios de 4 mm (y, si fuere necesario, proseguir la operacién con una mezcladora de uso domés-
1ico) para conseguir una muestra homogénea representativa de la canal y de los despojos de origen.
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5.5.

5.6.

6.1.

6.2,

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

Tomar una muestra de canal homogeneizada y utilizarla inmediatamente para determinar su conte-
nido de agua con arreglo al método descrito en la Norma ISO 1442 para obtener el contenido de
agua a %.

Obtener también una muestra de canal homogeneizada y utilizarla inmediatamente para determinar
el contenido de nitrégeno con arreglo al método descrito en la norma ISO R 937. Convertr este
contenido de nitrégeno en contenido de proteinas brutas & %, multiplicindolo por el coeficiente
6,25.

. Férmulas aplicadas

El peso del agua contenida en el canal se obtiene aplicando la férmula aP,/100 y el peso de las
proteinas mediante la f6rmula bP,/100.

Determinar la suma de los pesos de agua de las 7 canales y la suma de los pesos de proteinas de las
7 canales analizadas. El peso medio de agua y de proteinas se obtiene devidiendo cada uno de estos
totales por 7.

Para los pollos, el contenido de agua expresado en gramos determinado por este método, se ob-
tiene aplicando la férmula 3,84 bP,/100 + 59, que representa el limite superior tolerable.

Para las gallinas y gallos, el contenido de agua expresado en gramos, determinado por este método,
se obtiene aplicando la férmula 3,78 bP,/100 + 33, que representa el limite superior tolerable.

Si el valor medio del contenido de agua de las 7 canales determinado supera los limites previstos
respectivamente en los nimeros 6.3 (para las gallinas) y 6.4 (para los pollos y gallos), se considerara
que las canales contienen una cantidad de agua no propia superior a la técnicamente admitida.

Si el anilisis muestra, para las 7 canales, un resultado inferior segin este método de anilisis, se
considerar4 que la cantidad de aves se ajusta a lo dispuesto en el presente Reglamento.

Los resultados del analisis en gallos, gallinas y pollos que lleven la indicacién «carne refrigerada en

seco» no podran superar los limites siguientes:

— pollos: 3,38 bP,/100 + 55,1
— gallos y gallinas: 3,34 bP,/100 + 22,9.
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ANEXO IV

DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL DE AGUA DE GALLOS, GALLINAS Y POLLOS

1. Finalidad y campo de aplicacién

Este método sirve para determinar el contenido total de agua de las canales de gallos, gallinas y pollos
congelados y ultracongelados.

Se aplica también a las aves tratadas con polifosfatos u otras sustancias que aumenten la retencion de

agua.

2. Definicién

Carne: canal de ave, sin huesos, caretilagos ni despojos.

Despojos: las visceras seccionadas de la canal, asi como el cuello sin la piel.

3.5 Principio

Se compara el contenido total de agua, calculado con arreglo al agua perdida en la descongelacién y al
contenido de agua de la canal descongelada sin huesos, cartilagos ni despojos, con el contenido de
agua fisiologica, que depende, en proporcion constante, de la masa anhidra, sin las partes grasas de la
came. La parte del contenido total de agua superior al contenido de agua fisiolégica de la carne
representa el contenido de agua no propia, que se expresa en porcentaje con relacién al peso de la
canal sin descongelar sin embalaje ni despojos.

4. Aparatos y reactivos

4.1.

4.2.

4.3

4.4.

4.5.

Balanza para pesar las canales y su embalaje con una precision de, al menos, 1 gramo.
Cuchillo para cortar la carne congelada en trozos que quepan en la picadora.

Picadora de gran capacidad que permita homogeneizar trozos de carne de ave congelada, con
orificios de 3 milimetros.

Para la determinacién del contenido de agua con arreglo a la norma TSO 1442, los aparatos que
en ella se senalan.

Para la determinacion del contenido de grasa con arreglo a la norma ISO 1444, los aparatos que
en ella se sefialan.

5. Procedimiento

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

Retrar al azar 7 canales del lote de aves controlado y determinar el agua perdida mediante los
aparatos y con arreglo al procedimiento previsto respectivamente en los nimeros 4 y 5 del Anexo
IL

Cuando se lleve a cabo el control de las aves mediante el método aqui descrito en segundo lugar,
es decir, después de aplicar el método detallado en el Anexo 11, podra tomarse una muestra de la
ya utilizada en el primer control, siempre que se hayan seleccionado a este fin al azar, antes de
efectuar el primer control, las 7 canales correspondientes.

Determinar el peso de los despojos en la canal, previa deduccién del peso del embalaje que los
contenia y calculado con arreglo al nimero 5.11. del Anexo II; se obtiene asi M,.

Separar con sumo cuidado la carne de la canal descongelada y de los despojos.

Determinar por una parte el peso de la carne y, por otra, el peso de los huesos y de los cartilagos,
expresindolos en la unidad de gramo mas proxima. Tales pesos serén respectivamente M; (carne)
¥ M, (huesos y cartilagos). La diferencia (M, — M; — M,) — (M, + M,) expresa el agua perdida
durante la preparacion (M;).
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5.5.

5.6.

Congelar la carne en bolsitas de polietileno; después de esta operacion, sacarla de la bolsa de
polietileno y cortar la carne en rodajas de unos 3 milimetros de grosor que se pasan tres veces en
la picadora. Se sigue, si es preciso, se continfia la mezcla a mano para conseguir una masa homogé-
nea.

Retirar de esta masa homogénea muestras y determinar los contenidos de agua y de grasa con
arreglo a las normas ISO 1442 e ISO 1444. Los contenidos de agua y de grasa de las muestras se
expresan en porcentajes.

5.7. A partir del contenido de agua (en %) y de grasa (en %), calcular los contenidos absolutos de

agua y de grasa de la carne en gramos; serin respectivamente M, y M,.

Férmulas aplicadas

6.1.

6.2

6.3.

6.4.

6.5.

Determinar ¢l contenido total de agua en gramos con arreglo de la siguiente férmula:
Mq— M—M,;) + M,+ My= M,,.

Determinar el contenido de agua fisiolégica por las férmulas siguientes:

a) para los pollos:

— con despojos comestibles: [(Ms+ M,) — My— M;] x 3,48 + 39,9 = M,
— sin despojos: (Msg— M;— M) x 3,5 = M,

b) para gallos y gallinas:
— con despojos: [(Ms+ M,) — Mj— My] x 3,36 — 34,5 = M,
— sin despojos: M; — M, —My) x30=M,

Determinar el contenido de agua no propia en porcentaje, con arreglo a las formulas siguientes:

a) para los pollos:

M, —M
— con despojos comestibles: m x 100

— sin despojos comestibles: Mo — My, x 100
) My — M, — M, —M;)

b) para gallos y gallinas:

— con despojos comestibles: M— x 100
M, — M, — M,

— sin despojos comestibles: Mo — M,y x 100
. O My—M,—M,—My)

Si la media de los contenidos de agua no propia de las 7 canales no excede del 6 %, se considera
que el lote de aves controlado se ajusta a las disposiciones del presente Reglamento.

En los gallos, gallinas y pollos que lleven la leyenda «ave refrigerada en seco, los resultados del
analisis no podran exceder de los limites siguientes:
1. para los pollos:
— con despojos: [(Ms + M) — My — M) x 3,48 + 39,9 = M,
— sin despojos: (Mg — My — M) x 3,5 = M,
2. para gallos y gallinas:
— con espojos: [(Ms + M) — My — M) x 3,36 —345 =M,
— sin despojos: M; —M;—M,) x 3 =M,



